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Pranzo di Pasqua 2024

CALICE DI BENVENUTO

Le bollicine del Tiraboschi 6

ANTIPASTI

Fiori di zucca in tempura ripieni di ricotta di pecora ed erbette di campo con salsa leggera allo zafferano
I mondeghili serviti su letto di misticanza con mayo wasabi

Il Tagliere di salumi selezionati del Tiraboschi 6 con crostoni di pane

PRIMO PIATTO

Rigatoni di Gragnano IGP serviti con il nostro ragu “casereccio”

SECONDO PIATTO

Costolette di agnello in umido servite con patate e pomodorini al forno

DOLCE

Tiramisu alla colomba con spolverata di cacao € mandorle

Acqua, coperto e caffé
€40,00 Cad.

Si ricorda ai gentili clienti di comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze,
nel limite delle possibilita cercheremo di accontentare tutte le richieste.
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Menu bambini

PRIMO PIATTO

Gnocchi di patate al ragu dello Chef

SECONDO PIATTO

Cotoletta di pollo alla milanese e patatine fritte

DOLCE

Tiramisu alla colomba con spolverata di cacao e mandorle

Acqua e coperto
€ 20,00 Cad.

Si ricorda ai gentili clienti di comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze,
nel limite delle possibilita cercheremo di accontentare tutte le richieste.
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LE BOLLICINE

Valdobbiadene Prosecco Superiore DOCG Millesimato Extra Dry 2022, Sala, 11% vol.

100% Glera, Veneto

Prosecco Rosé DOC Millesimato Extra Dry 2021, Sala, 11% vol.
100% Glera, Veneto

VINI ROSSI

Pinot Nero Alto Adige DOC 2022, St. Michael-Eppan, 13,5% vol.
100% Pinot Nero, Trentino-Alto Adige

Schioppettino Friuli Colli Orientali DOC 2021, Villa Danieli, 12% vol.
100% Schioppettino, Friuli Venezia Giulia

Barbera d'Asti “Medaina” DOCG 2022, Marchesi di Barolo, 14,5% vol.

100% Barbera, Piemonte

Lambrusco “Otello Collezione Ceci 1938” Emilia IGT, Ceci, 11% vol.
100% Lambrusco Maestri, Emilia Romagna

Valpolicella Ripasso DOC Classico Superiore 2021, Negrar, 13,5% vol.

Corvina Veronese, Corvinone e Rondinella, Veneto

VINI BIANCHI

Ribolla Gialla “Santa Caterina” Venezia Giulia IGT 2022, Fantinel, 13% vol.

100% Ribolla Gialla, Friuli Venezia Giulia

Sauvignon “Santa Caterina” Collio DOC 2022, Fantinel, 13% vol.
100% Sauvignon, Friuli Venezia Giulia

Passerina “Vigor” Marche IGT 2022, Umani Ronchi, 12% vol.

100% Passerina, Marche

Si ricorda ai gentili clienti di comunicare al personale di sala eventuali allergie o intolleranze,
nel limite delle possibilita cercheremo di accontentare tutte le richieste.
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