
 

Menù OPERA OMNIA: 

 

ANTIPASTI 

• Triglia scottata con lardo di Colonnata, gel d’arancia, 

finocchio, aneto e fasolari 

• Tartare di Podolica, vellutata di zucca, fonduta di erborinato, 

pioppini, nocciole e tartufo nero 

PRIMI 

• Mezzi paccheri di Gragnano, ragù di seppie, peperoncini verdi, 

datterino e pinoli tostati 

• Tortelli di pasta fresca ripieni di taleggio di bufala alla genovese  e aria al basilico 

SECONDI 

• Pescato del giorno, pioppini, frutti di mare 

e cavolo rosso marinato 

• Petto d’anatra, bieta e salsa ai frutti di bosco (*abbinato con pu’er sheng-pu preparato con il rito 

cinese del té) 

DOLCI 

• Semifreddo al cioccolato fondente e rum, caprese, 

crema inglese alla vaniglia, spugne alla nocciola e mandorle 

 

Costo: 

80 € p.p. 

130 € con abbinamento di vini 

 


