WELCQ

s all good bab




ONE DAY Al TRINITII

Frihsttick & Mittagstisch

Friihstiick / Taglich bis 12 Uhr / Samstag & Sonntag bis 18 Uhr

Perfect Porridge 75 € vegan
Haferflocken, Banane, Mandel,
Goji Beeren, Granola, Zimt, Agave

The Gluten Free Grain of God 9.5€ vegan
Quinoa Porridge, Kokosmilch, Kakao,
Agave, Granola, Chocolate Tahin

Greek Goddess 75¢€

Griechischer Joghurt, Granatapfel,

Granola, Popped Quinoa, Walnuss, Honig
Plant Joghurt Option méglich +1 € vegan

Mama'’s Pink Joghurt 75€
Joghurt, Miisli, Granola & Beeren Mix

Grilled Tripple Cheese Toast 10,5 €

Gegrilltes Sauerteigbrot mit Comté,

Gruyere & Chilikase und Krautsalat

Extra Sauce: Spicy Mayo, Wasabi Mayo, Truffle Mayo +1,5 €

Dad’s French Toast 12,0 €
French Toast mit Beeren, Banane & Ahornsirup

Add on:
Extra Nutella +1,0 €
Extra Jelly +1,0€



ONE DAY Al TRINITII

Frihsttick & Mittagstisch

Friihstiick / Taglich bis 12 Uhr / Samstag & Sonntag bis 18 Uhr

Croissant de La Provence 11,5 €
Laugencroissant, frische Feigen, Ziegenkéase, Honig,
Rucolasalat, Himbeerdressing, kandierte Walnuss

Veggie French Kiss Croissant 12.5€
Laugencroissant, 2 Bio-Spiegeleier, lauwarmer Blattspinat,
Triffel Mayo und frisch gehobelter Triiffel

Plain Butter Croissant 2,0 €

Add on:

Extra Nutella +1,0 €
Extra Jelly +1,0€

Extra Marmelade  +1,0 €



ONE DAY Al TRINITII

Frihsttick & Mittagstisch

All Day Snacks / Taglich bis 18:00

Chicken Guacamole Wrap 8,0 €
Salat, Quinoa, gehackte Tomate, Guacamole & Hahnchen
Extra Sauce: Spicy Mayo, Wasabi-Mayo; Truffle Mayo + 1,5 €

Feta Cranberry Wrap,/ 8,0 €
Salat, Feta, Cranberry, Cashew, Croutons, Ingwer Cocos Dressing
Extra’Sauce: Spicy Mayo, Wasabi Mayo, Truffle Mayo + 1,5 €

Yuzu Spicy Tuna Wrap 8,5 €
Reis, Seetang, Avocado & Spicy Tuna
Extra Sauce: Spicy Mayo, Wasabi Mayo, Truffle Mayo + 1,5 €

Edamame Sea Salt 5,0 €
Edamame Sweet Chili ' 5,5€
Edamame Truffle 6,0€

DipS, DipS, DIPS 85€ vegan

Olivenpaste, Chipotle Hummus, Schwarze Bohnen
Mit Sauerteigbrot oder Tortilla



ONE DAY Al TRINITII

Frihsttick & Mittagstisch

All Day Snacks / Taglich bis 18:00

Chili & Honey-Avo Toast | 75€ vegan
Gegrilltes Sauerteigbrot mit Avocado, Chili und Honig

Tasty Tunacado™ 8,0 €
Gegrilltes Sauerteigbrot mit Avocado, Thunfisch,
Tomate & Pesto

Cream Cheese Smoked Salmon Toast 8,0 €
Gegrilltes Sauerteigbrot mit Krauter-Frischkése,
geraduchertem Lachs & Kresse

Sweet Bruscetta Delights 8,0€  vegan
Gegrilltes Sauerteigbrot, saisonal mit Wassermelone,
Erdbeere, veganer Creme & gehackter Minze

Optional zu den Wraps und Sandwiches
+ Feta 1,5¢€

+ Ziegenkdse 2,0 €

+ Avocado 2,5¢€

+ 2 Bio-Spiegeleier 3,5€

+ Raucherlachs \ 4,5 €



ONE DAY Al TRINITII

Frihsttick & Mittagstisch

Sweets

Double Mochis 4,5€
+Ask for our exotic flavors”

Mochi Bowl 10,0 €
6 Mochis Deiner Wahl

Matcha White Chocolate Tarte -~ 4,8 € vegan
Cashew, Matcha, Cocos, Reissirup, Reismilch, Kakao

Peanut Chocolate Snickers Bar 3,9 € vegan
Erdnuss, Cashhew, Hafer, Dattel, Rohkakao

You Drive Me Coconuts 10,5 €
Cocos-Créme-Brilée mit glasierter Ananas

Melt in your Mouth Chocolate Soufflé 11,5 €
Schoko-Soufflé mit glasierter Grapefruit und Zitroneneis

Check out our Pastries!



ONE DAY Al TRINITII

Getrankekarte

Fresh Juices

Virgin Basil Colada 75¢€
Coconut, Basilikum, Limette

Trinitii Virginitii 7,5 €
Litschi, Maracuja, Ingwer
Orange Juice 4,0€
Grapefruit Juice 4,0 €
Mango Juice 4,5€

Homemade Lemonades

Purple Rain 4,5€
Butterfly Pea Tea, Lavendel, Limette

Mrs Rosemary 4,5€
Grapefruit, Rosmarin

Apple Ginger Rush  4,5€
Ingwer, Apfelsaft, Limette

Homemade Iced Teas

A passion for peach 4,5¢€
Schwarztee, Passionfrucht, Pfirsich

Sweet & Sour Cherry 4,5¢€
Schwarztee, Yuzu, Saure Kirsche

The Beverly Hills  4,5€
Griintee, Passionfrucht, Ingwer



ONE DAY Al TRINITII

Getrankekarte

Coffee & Tea

Espresso / Doppio 2.0€/3.0€

Espresso Machiato / Cortado  2,2€ /2,5¢€
Kaffee / Milchkaffee 2,8€/3,5€
Americano / Cappuccino 2,8€/3,2¢€
Latte Machiato / Flat White 3,5€/3,8¢€

Special Lattes  4,5€
Matcha | Rotebeete

Cup of Cocoa 4,0€

Teekanne 4,0€
+Ask for our exotic flavors”

Hausgemachter Exotic Tee 4,2 €
Frischer Ingwer Minze Tee 4,0 €
Optional

Plant Milk: + 0,4 €

Iced-Out: + 0,4 €
Extra shot of Espresso: + 1,0 €

Day Drinks
Prosecco 4,5€ (0,1L)
Mimosa 8,5 € (0,2L)

Trinitii Off 7,0 € (0,2L)
Weissgekelterter Spatburgunder - Feinfruchtig

Knipser Rose 7,0 € (0,2L)
Cabernet Sauvignon, Merlot - Trocken



B.Y.O.B

Build your own Bowl

2
1.\%\0 Base 4,0¢€

Specials 2,5¢€

a. Reis

b. Babyspinat

C. Quinoa
2. @ Proteine

a. Lachs 55¢€

b. Tuna /

Spicy Tuna  6,5€

c. Tofu 45€

d. Hahnchen 4,5 €
3. &‘C} Basics 1,5€

a. Mais

b. Gurken

C. Karotten

d. Paprika

e. Rotkohl

f. Cherry Tomaten
Ask for our

seasonal Specials

Q 000 oW

Edamame
Sushi Ingwer
Kimchi
Mango
Seetang
Granatapfel
Avocado

Crunch 1,5€

Cashew
Frihlingszwiebel
Walnuss
Rostzwiebel
Wasabinuss

Saucen 1,5 €

o
@™ ooo0ow &5.@9—99‘@

Teriyaki

Spicy Mayo
Wasabi Mayo
Sesam
Ingwer-Cocos
Dressing (vegan)
Miso (vegan)
Satay Sauce



B.Y.O.B

Build your own Bowl

Chef’s Favourites

Mr Chow Bowl 19,0 €
Reis, Spicy Tuna, Seetang, Ananas, Réstzwiebel, Wasabi Mayo

Peanut Butter & Jelly Bowl 15,5 €
Reis, Hdhnchen, Karotte, Mais, Mango, RSstzwiebel,
Satay Sauce, Jelly

My Kikki Bowl 18,0 €
Reis, Lachs, Rothkohl, Mais, Gurke, Mango, Rstzwiebeln, Teriyaki

Glazed Salmon Bowl 19,0 €
Reis/Quinoa, Glazed Salmon, Edamame, Rotkohl, Avocado,
Granatapfel, Teriyaki

Garden Eden 18,0 € vegan
Reis/Baby Spinat, Tofu, Gurke, Edamame, Zucchini, Avocado,
Walnuss, Miso

Chopped Salad 11,0 €
Gehackter Eisbergsalat, Gurken, Tomaten, Rote Zwiebeln,
Oliven, Schnittlauch, Feta, Zitronen Vinaigrette

Add on:
Chicken +4,5¢€
Smoked Salmon +4,5¢€



