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MENU NATALE 2019 (60 €

Benvenuto della casa con aperitivo e buffet.
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Tartare di tonno pinna gialla garza nera con finocchietto e olive taggiasche.
Mazzancolle fritte in saor di Tropea.

LA NOSTRA SELEZIONE DI PRIMI

Pasticcio di scampi alla busara.
Risotto Carnaroli mantecato con bollicine di Valdobbiadene ai frutti di mare

della Barena.
I SECONDO
Salmone al forno su letto di misticanza con patate al rosmarino.
€. " . IN SEGUITO
Degustazione di frutta con verdurine croccanti. ﬂz
DESSERT

Pandoro guarnito con sorbetto al imone.

Coperto, acqua, una bottiglia di prosecco Valdobbiadene ogni 4 persone e caffe

I compresi nel prezzo.

Lasciaci una recensione su - tripadvisorﬁ’
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