
Unsere Öffnungszeiten:
Dienstag bis Freitag: 16:00 - 23:00 Uhr

Samstag: 12:00 - 23:00 Uhr

Sonntag: 12:00 - 21:00 Uhr

Montag: RUHETAG!

Unsere  aktuelle Wochenkarte finden Sie auf unserer
Website und auf unserer Facebook-Seite:

facebook .com/Blunzens t r i cker
▶   Waren Sie mit uns zufrieden? Dann bewerten Sie uns auf Google! Vielen Dank!   ◀

Willkommen im Blunzenstricker. Das Restaurant. Ottakringerstraße 71, 1160 Wien.

Kleiner Mocca / Kleiner Brauner (O) ....... 2.40
Großer Mocca / Großer Brauner (O) ....... 4.10
Melange (O) ........................................... 3.60
Cappuccino mit Schlag (O) ...................... 3.80
Café Latte (O) ........................................ 4.10
Heiße Schokolade mit Schlag (O) ............. 3.60
Diverse Tees .......................................... 3.80

Das Restaurant 
Blunzenstricker
Hier erwartet Sie täglich warme Küche 

  mehcildnuerf ,etneibmA nemhenegna ieb
Personal und entspannter Wirtshaus-
Atmosphäre. Wir freuen uns Sie begrüßen 
und verköstigen zu dürfen! 

Reservierung & Kontakt:
+43 1 485 78 49

info@blunzenstricker.at
oder direkt reservieren auf
www.blunzenstricker.at

Ob Weihnachtfeier, Geburts-
tagsfeier oder Firmenfeier… 
▶ Kontaktieren Sie uns! ◀
Wir haben die passenden  
Räumlichkeiten für Sie!

Spritziger Apfelwein
aus den besten Äpfeln Österreichs!

Stibitzer "Apfel" oder "Apfel-Birne"
4.20 (0,33l)

(Alkoholgehalt: 4,5% Vol.)

Warme Küche bis 22 Uhr
(Sonntag bis 20:00)

Mittwoch: XL Schnitzeltag
Samstag: Familientag

(Kinder unter 10 essen gratis)

Kaffee & Tee

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Coca Cola / Coca Cola Light ................................ 0,33l....... 3.70
Frucade .............................................................. 0,33l....... 3.70
Almdudler .......................................................... 0,33l....... 3.70
Schartner Bombe Zitrone................................... 0,25l ....... 3.70
Red Bull .............................................................. 0,25l ....... 3.90
Apfelsaft / Orangensaft...................................... 0,25l ....... 3.10
Apfelsaft / Orangensaft gespritzt ...................... 0,25l ....... 3.40
Apfelsaft / Orangensaft gespritzt ...................... 0,50l....... 4.80
Eistee Pfirsich / Zitrone ..................................... 0,33l....... 3.70
Rauch Marille / Johannisbeere .......................... 0,20l....... 3.70
Vöslauer Mineral prickelnd /still....................... 0,33l....... 3.10
Vöslauer Mineral prickelnd /still....................... 0,75l ....... 6.80
Soda.................................................................... 0,25l ....... 1.60
Soda.................................................................... 0,50l....... 3.00
Soda Himbeer / Zitron / Holunder ..................... 0,25l ....... 1.90
Soda Himbeer / Zitron / Holunder ..................... 0,50l....... 3.90



WEISSWEIN

GRÜNER VELTLINER
Weingut Fleckl, Weinviertel, DAC. Grüner Pfeffer,
Grapefruit, dezente Zitrusnoten und grün-gelbe Äpfel. Ein 
absoluter Klassiker!

23.80 0,7l...............................................................................3.90 1/8l

RIESLING
Weingut Petra Unger, Kremstal Steinterassen, DAC. 
Steinobstaromen, reifer Pfirsich und Marille, etwas exoti-
sche Ananas. Elegantes Süße-Säure-Spiel.

23.80 0,7l...............................................................................3.90 1/8l

SAUVIGNON BLANC
Weingut Nittnaus. Ein frisches Hellgelb fließt ins Glas. Nase 
und Gaumen werden von reifen, saftigen Aromen verführt.

26.80 0,7l...............................................................................4.40 1/8l

GEMISCHTER SATZ
Weingut Christ. Vielschichtige, würzig-frische Art, süffig mit 
lebendiger Säurestruktur. Ideal zur klassisch österreichi-
schen Küche.

26.80 0,7l...............................................................................4.40 1/8l

GELBER MUSKATELLER
Weingut Hagn. Helles Gelbgrün, Feinwürzig-rauchig unter-
legte gelbe Tropenfrucht, ein Hauch von Traubenkernen, 
zarte Muskatnote. Lebendig, traubig, frisch und trinkfreudig, 
bleibt lang haften, vielseitig einsetzbarer Speisenbegleiter.

25.80 0,7l...............................................................................4.30 1/8l

HEIDEBODEN CUVÉE
Weingut Nittnaus. Sein dunkles Violett in der Farbe, fruchtig, 
nach Brommbeer schmeckend, mit röstiger Nase & seinem 
angenehmen Abgang zeichnen den Heideboden aus.

30.40 0,7l...............................................................................5.10 1/8l

RUBIN CARNUNTUM
Weingut Markowitsch. Diese erfolgreiche österreichische 
Kreuzung aus Blaufränkisch und St. Laurent garantiert 
fruchtigen Duft und samtige Fülle.

28.20 0,7l...............................................................................4.70 1/8l

ROTWEIN

Preise
pro 2cl

Sekt

Marille ............................. 3.30
Himbeer .......................... 3.30
Obstler ............................. 3.30
Williams Birne ................. 3.30
Vogelbeere ...................... 3.30
Weichsel............................ 3.30
Wiener Dirndl.................... 3.30
Grappa ............................. 3.30
Nussschnaps .................... 3.60
Haselnuss ........................ 3.30
Vodka .............................. 3.30
Averna ............................. 3.30
Jägermeister ................... 3.30

HOCHRIEGEL SEKT  0,2l  7.20
HOCHRIEGEL SEKT 0,7l     23.90
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Grün� Veltlin� ... (1/8 l) ... 2.40
Blau�änkisch ...... (1/8 l) ... 2.40
Zweigelt .............. (1/8 l) ... 2.40
Weiß� Spritz� ... (1/4 l) ... 3.20
Rot� Spritz� ...... (1/4 l) ... 3.20
Pf�sichspritz� .... (1/4 l) ... 3.20
Ap��spritz� ..... (1/4 l) ... 4.20
Kais�spritz� ...... (1/4 l) ... 3.40

Unsere SchankweineOttakringer Helles ......................... 3.60 ... 4.60
Ottakringer Wiener Original......... 3.60 ... 4.60
Budweiser....................................... 3.60 ... 4.60
Gold Fassl Zwickl Hell / Rot........... 3.60 ... 4.60
Gold Fassl Pils................................ 3.60 ... 4.60
Trumer Pils .................................... 3.60 ... 4.60
Kaiser Doppelmalz ........................ 3.60 ... 4.60
Schladminger................................. 3.60 ... 4.60
Radler............................................. 3.60 ... 4.60

Gösser Märzen / Alkoholfrei ..................... 4.20
Schneider Weisse.....................................  4.60
Augustiner Edelstoff ................................. 4.60
Tegernseer ................................................ 4.60
Bayreuther Helles ..................................... 4.60
Trumer Obertrumer Zwickl ...................... 4.60

FRISCH GEZAPFT: 0,33l 0,5l

BIER AUS DER FLASCHE:  0,5l



Beef Tartar (160g)
mit Kapernpopcorn, Guacamole, Toastbrot, Butter (ADGM)

14.90

Schafkäse im Speckmantel
mit Blattsalat, Walnüssen & Honig-Zitrone-Dressing (ADGM)

10.20

Steirischer Backhendlsalat
Erdäpfel, rote Bohnen, Blattsalat,

Kürbiskerne & Kürbiskernöl

11.80  (ACG)

Zander Salat
Zander�letstreifen im Bierteig

auf Tomaten, Gurken, Paprika,

Zwiebel, Honig-Zitronen Dressing

11.80  (ACGM)

Diverse Beilagensalate:
Krautsalat / Erdäpfelsalat /

Gurkensalat / Blattsalat

3.90

Extras:
Walnüsse / Kürbiskernöl

je 1.00

Salate

S •U •P •P • E •N VORSPEISEN
Frittatensuppe _________(ACGLM)__ 3.90

Leberknödelsuppe ______(ACGLM)__ 4.10

Karotten-Ingwer Suppe __(ACGLM)__ 4.60

Altwiener Suppentopf ___(ACGLM)__ 7.20
mit Einlage

Blunzenstricker’s Haussalat
Tomaten, Gurken, Paprika,

Zwiebel, darauf geriebener Feta,

Essig und Öl Dressing

10.80  (ACG)

BURGER & RIPPERL

BURGER EXTRAS:
Speck, Käse

je 1.50

CHEESEBURGER
Rindfleisch, Brioche Bun, Cheddar, Salat, Tomaten, 

Zwiebel, Gurkerl, Ketchup, Senf. Serviert mit Pommes.
12.50

ACGM

HENDL BURGER
Hendlfilet natur, Brioche Bun, Salat, Tomaten,

Guacamole, Mayo. Serviert mit Pommes.
12.80

ACGLM

TAFELSPITZ BURGER
Tafelspitz, Brioche Bun, Salat, Wurzelgemüse, Rösti, 
Schnittlauchsauce, Apfelkren. Serviert mit Pommes.

12.80

ACGM

VEGGIE BURGER
Ziegenkäse, Salat, Preiselbeeren, Honigsenf,

frische Birne. Serviert mit Pommes.
12.80

ACGLM

BARBECUE SCHWEINS RIPPERL
2 Reihen Schweine Ripperl, Dukaten Chips, 2 Saucen

18.80

GLMNO



Blunzenpuffer
Gröstl auf Erdäpfelpuffer

mit Kren, dazu Krautsalat 

11.20
(ACGS)

 

Blunzengröstl
mit Kren, dazu Krautsalat

(ACGM)

11.80

Gemischter
Blunzenteller

Gröstl, gebackene Blunzen,
gebratene Blunzen, mit Kren,

 dazu Rösti & Krautsalat
(ACGS)

12.80

- Wiener Küche -
Schweinsbraten .................................... 12.80

mit Sauerkraut und Knödel (ACG)

Faschierte Laibchen ............................ 12.20
mit Erdäpfelpüree und Röstzwiebel  (ACG)

Rindsrouladen..................................... 16.20
mit Bandnudeln und Preiselbeeren  (ACG)

Rindsgulasch........................................11.40
mit Semmelknödel  (ACGM)

Schweinsschnitzel gebacken ................11.80
(vom Huhn: +1.50)

mit Erdäpfelsalat (ACG)

Ausgelöstes Backhenderl
serviert im Pfandl .............................. 12.80

mit Erdäpfel-Vogerlsalat (ACG)

Zwiebelrostbraten ................................17.80
mit Braterdäpfel und Röstzwiebel (ACGMP)

Hühnerleber geröstet / gebacken ....... 12.80
mit Salzerdäpfel / Erdäpfel-Majo Salat (ACGLM)

Gebackener Zander im Bierteig.......... 16.80
dazu Erdäpfel-Majonnaise Salat (ACDGLM)

Gegrillter Zander ................................ 16.80
mit Rosmarinerdäpfel (ACDG)

Altwiener Tafelspitz .............................17.80
serviert mit Rösti, Spinat, Apfelkren
und Schnittlauchsauce (CGM) 

Cordon Bleu vom Schwein..................... 12.80
(vom Huhn: +1.50)

mit gemischtem Salat (ACG) 

Wiener     Schnitzel ................................. 19.80
vom Kalb mit Erdäpfel-Vogerlsalat
und Preiselbeeren  (ACG)



Alle Speisen- & Getränkepreise in € 
(Euro) inkl. Abgaben & Mehrwertsteuer.

DIE 14 ALLERGENE A: GLUTENHALTIGES GETREIDE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. B: KREBSTIERE UND DARAUS 
GEWONNENE ERZEUGNISSE. C: EIER VON GEFLÜGEL UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. D: FISCH UND DARAUS GEWONNENE 
ERZEUGNISSE (AUSSER FISCHGELATINE). E: ERDNÜSSE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. F: SOJABOHNEN UND DARAUS GEWONNENE 
ERZEUGNISSE. G: MILCH VON SÄUGETIEREN UND MILCHERZEUGNISSE (INKLUSIVE LAKTOSE). H: SCHALENFRÜCHTE UND DARAUS GEWONNENE 
ERZEUGNISSE. L: SELLERIE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. M: SENF UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. N: SESAMSAMEN UND 
DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. O: SCHWEFELDIOXID UND SULFITE. P: LUPINEN UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE. R: WEICHTIERE 
WIE SCHNECKEN, MUSCHELN, TINTENFISCHE UND DARAUS GEWONNENE ERZEUGNISSE.

Blunzen, die: Bedeutung: [1] 
Gastronomie, regional, bayerisch, 
österreichisch: Kochwurst aus 
Schweineblut, Speck, Schwar-
te und Gewürzen. [2] abwertend, 
bayerisch, österreichisch: dicke, 
träge Frau. Synonyme: Blutwurst, 
Rotwurst, Schwarzwurst. Rede-
wendungen: „das ist mir Blunzen“,
„leiwand ist der Blunzenstricker“.

Kommt eine Frau zum Fleischhauer und fragt: „Grüß' Sie, was haben Sie denn hier so?“
Antwortet der Fleischhauer: „Wir haben Frankfurter, Käsekrainer, Debreziner, Bu-
renwurst, Blutwurst, Bockwurst, Bratenaufschnitt, Bratwurst, Bresaola, Breslauer,
Cabanossi, Eselssalami, Farmerschinken, Pferdeleberkäse, Gänseleberpastete,
Jagdwurst, Krakauer, Mortadella, Geflügelsalami, Gelbwurst, geräucherten Bauch-
speck, geräucherten Schweineschinken, Griebenschmalz, Faschiertes, geräuchertes
Schweinefleisch, Hirschschinken, Jagdwurst, Kalbsleberwurst, Kassler, Knack-
wurst, Knoblauchwurst, Lachsschinken, Lammbratwurst, Lammschinken, Land-
jäger, Lardo, Leberpastete, mageren Schweinehals, Minisalami, Nürnberger Brat-
würstl, Nussschinken, Paprika-Lyoner, Paprika-Salami, Parmaschinken, Pfälzer
Saumagen, Pfefferbeißer, Pferdebockwurst, Pferdebratwurst, Pferdesalami,
Prager Schinken, Presswurst, Putensalami, Putenschinken, Selchfleisch, 
Schweinskopfsülze, Serranoschinken, Ungarische Salami, Vorderschinken,
Weckewurst, Weinwurst, Weißwurst Wildschweinsalami und Wildschweinschin-
ken.“ Daraufhin sagt die Frau: „Dann nehme ich bitte zwei Scheiben Emmentaler.“

Interessant, Wissenswert und Lustig!

In Bierwurst ist übrigens gar kein 
Bier enthalten. Sie heißt nur so. Bei 
der Blutwurst verhält es sich ähnlich: 
Blutwurst enthält auch kein Bier.

Das sagen andere
über uns:
Wiener Zeitung: „Egal wer sich 
die Speisekarte ausgedacht 
hat, Liebhaber der dunklen 
Köstlichkeiten kommen hier 
auf jeden Fall auf ihre Kosten: 
Blunzenpuffer, Blunzengröstl 
oder gebackene Blunzen mit 
Rösti… aber auch nicht Blun-
zen-Begeisterte finden auf der 
umfangreichen Speisekarte das 
eine oder andere Schmankerl.“

Bezirkszeitung: „…ein Kleinod 
der Wiener Wirtshäuser… für 
alle die die gute Wiener Küche 
und das typische Wiener Vor-
stadtflair zu schätzen wissen. 
Geboten wird typische Haus-
mannskost vom Kalbsschnitzel 
über Tafelspitz bis hin zu Wild- 
und Gansl-Gerichten.“

Falter: „…der Blunzenstricker,
seit Jahren unverändert die 
beste Ess-Adresse an der
Ottakringerstraße.“

Beilagen

Vegetarisches

. . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Hausgemachtes Schoko-Soufflé (ACGM) .................................. 6.90
mit Beerenkompott

Milchrahmstrudel (ACGM) .............................................................  5.90
mit Vanillesauce

Marillen-Palatschinken (ACG) ..................................................... 5.20
(2 Stück)

Malakoffnockerl (ACGO).................................................................  6.40
Oma’s hausgemachtes Punschkrapferl (ACEGHO) ...............  3.40
…kaun sei, dass aus is!

Geröstete Knödel mit Ei (ACG) .............................................................9.80
und grünem Salat

Spinat mit Rösti (ACG)  .........................................................................9.80
und Spiegelei

Käsespätzle (ACG)  ............................................................................. 11.80
mit grünem Salat

Gnocchi mit Pesto (ACG)  ......................................................................9.80
mit grünem Salat

Schwarzbrot .................................................................1.20
Div. Beilagen ............................................................... 3.90
Erdäpfel, Pommes, Röstgemüse

Div.  Saucen ..................................................................1.50
Ketchup, Senf, Majonnaise, Mango Chutney, Cocktailsauce


