
F INE D INING

ROSSINI

VORSPEISEN

Italienischer Vorspeisenteller “Rossini” p.p.  € 14,90
Mixed italian appetizer

3 Scheiben Bruschetta classica / gehobelter Parmesan                                      €  9,00
3 Slices ciabatta bred / tomato cubes / grated parmesan

Burrata / lauwarme Cherrytomaten / Basilikum € 14,50
Burrata / warm cherry tomatoes / basil

Sardinen mariniert / Knoblauch / Peperoncini / Olivenölemulsion €  9,50
Sardines marinated / garlic / chilli / olive oil

Lachscarpaccio / Feldsalat / Flusskrebse € 16,50 
Salmon carpaccio / arugula / crayfish 

Gegrillte Zucchinischeiben / getrocknete Tomaten / Fetakäse / Mandeln € 14,50
Grilled courgette slices / dried tomatoes / feta cheese / almonds

Avocado Creme / Flusskrebse € 16,90
Avocado cream / crayfish 

Duett Vitello Tonnato / Rindercarpaccio € 16,90
Duet of beef carpaccio / veal slices / tuna sauce

Feine Roastbeefscheiben / Rucola / Steinpilze / Provolonekäse € 19,50
Fine slices of roast beef / arugula / porcini / provolone cheese 

Getrüffeltes Rindertatar / hausgemachte Kartoffelchips € 22,50
Truffled beef tatare / homemade potato chips 

Gemischter Salat / Rinderfiletspitzen oder Garnelen € 18,50
Mixed salat / beef fillet tips or shrimps 

SUPPEN

Tomatencremesuppe / 2cl Tanqueray Gin / Brotcroûtons € 9,50
Tomato soup / 2cl tanqueray gin 

Linsensuppe / Guancalespeck / Balsamicocreme € 10,50
Lentilsoup / guancale bacon / balsamico cream

Verehrte Gäste, in unserer Küche verarbeiten wir nur Produkte von regionalen Erzeugern und Lieferanten der
Spitzengastronomie. Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.



F INE D INING

ROSSINI 

PASTA & RISOTTO

Taglierini / Trüffel € 24,50
Taglierini / truffle 

Spaghetti / Gambasragout  / Rucola € 18,50
Spaghetti /shrimp ragu / arugula 

Linguine / geschmorter Babyoktopus / Tomatensauce leicht pikant € 18,50
Linguine / braised babyoctopus / slightly spicy tomatosauce 

Tagliatelle / Rinderfiletspitzen / Steinpilze € 19,50
Taglaitelle / beef fillet tips / porcini 

Ravioli / Fassonerind-Füllung / Butter / Salbei /Jus € 16,50
Ravioli / Fassone beef fillet /butter/ gage / jus 

Rote Beete Risotto / Rucola / Provolonekäse € 17,50
Beetroot risotto / arugula/ provolone cheese 

Parmesanrisotto / Salami „Nduja“ leicht pikant / Bufala Mozzarella € 18,50
Parmigiano risotto/ spicy salami / mozzarella 

Fisch
Ganze Seezunge /„Müllerin Art“ € 39,50
Whole sole / Meunière Art

Gebratener Oktopus/ Petersilien-Olivenölemulsion € 28,00
Fried octopus / parsley olive oil emulsion 

Fischvariation “Rossini” / vers. Fischfilets / Pulpo / Gamberoni € 32,50
Fish variation "Rossini style"

Fleisch

Black Angus Rinderfilet (200g/ 300g) / Belugalinsen / Steinpilze             € 36,00 / € 52,00
Beef tenderloin / porcini / lentils

Milchkalbsrückenscheiben / Rucola /gehobelter Parmesan  € 32,00
Milk veal loin slices / arugula/ grated parmigiano

Lammkarree / frittierte Kräuter /Jus € 36,00
Rack of lamb / fried herbs / jus 

Zu allen Fisch- und Fleischgerichten reichen wir Ihnen passende Beilagen der Saison!


