
LA COLAZIONE
DEL    UORE



13.9

Pane tostato con burro, uovo in camicia 
o strapazzato, pancetta croccante 
accompagnato da macedonia di frutta

15.9

COLAZIONE 
CONTINENTALE

NORDICA  1-3-4 -7

CLASSICA  1-3-7

Pane tostato con burro, uovo in camicia 
o strapazzato, salmone affumicato, 
accompagnata da salsa allo yogurt  
e macedonia di frutta

ACCOMPAGNA LA TUA COLAZIONE 
CON UN CAFFÈ O CAPPUCCINO,
INCLUSO NEL PREZZO.



BAKERY
CROISSANT*  VUOTO 1-3-7 1 .7

1 .9CROISSANT*  CREMA PASTICCERA 1-3-7
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CROISSANT*  CREMA DI  P ISTACCHIO  1-3-6-7- 8

1 .9CROISSANT*  NUTELLA 1-3-6-7- 8

1 .9CROISSANT*  MARMELLATA DI  ALBICOCCHE 1-3-7
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CROISSANT*  MARMELLATA DI  FRUTTI  D I  BOSCO 1-3-7

CROISSANT VEGANO* VUOTO 1-6

CROISSANT INTEGRALE*  VUOTO 1-3-7

CROISSANT INTEGRALE*  MARMELLATA DI  FRUTTI  D I  BOSCO 1-3-7

CUBOTTO* VUOTO 1-7

CUBOTTO* CREMA DI  P ISTACCHIO 1-6-7- 8

CUBOTTO* CREMA PASTICCERA 1-7

PAIN AU CHOCOLAT*  1-3-6-7

BABKA*  AL  CIOCCOLATO PLANT-BASED 1-6- 8

BABKA*  AL  CARAMELLO SALATO E NOCI  PECAN 1-7- 8

MINI  PAIN AU CHOCOLAT*  1-3-6-7

MINI  VANILLA*  1-3-7

MINI  SACCOTTINO AL LAMPONE* 1-3-7

MINI  TRECCIA AL  CIOCCOLATO* 1-3-6-7

MINI  PRALINATA*  1-3-6-7- 8

MINI  CROISSANT*  VUOTO 1-3-7

MINI  CROISSANT*  CREMA PASTICCERA 1-3-7

MINI  CROISSANT*  NUTELLA 1-3-6-7- 8

MINI  CROISSANT*  CREMA DI  P ISTACCHIO 1-3-6-7- 8

PASTEL DE NATA*  1-3-7

PASTICCIOTTO* CREMA E AMARE NA 1-3-7

PASTICCIOTTO* CREMA 1-3-7

FROLLA NAPOLETANA* 1-3-7-12

MINI  SFOGLIATELLA NAPOLETANA* 1-3-7-12

SFOGLIATELLA NAPOLETANA* 1-3-7-12

COCCOLA AL COCCO* GLUTE N FREE 3-6

BROWNIES*  GLUTE N FREE 3-7

CROISSANT VEGANO* MARMELLATA DI  FRUTTI  D I  BOSCO 1-6



CAFFETTERIA
ESPRESSO “MOAK” |  MACCHIATO 
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CAFFÈ DECAFFEINATO

CAPPUCCINO

2.8CAPPUCCINO SOIA

AMERICANO

GINSE NG |  ORZO

MAROCCHINO

LATTE MACCHIATO

LATTE CALDO

SPREMUTA D’ARANCIA

THE E  INFUSI  serviti con biscotti di pasta frolla

CIOCCOLATA CALDA CLASSICA/FONDE NTE serviti con biscotti di pasta frolla

SUCCHI DI FRUTTA
PERA
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PESCA

ALBICOCCA

3.5ANANAS

MIRTILLO

ACE

CAFFÈ SPECIALI
3.9GOLOSO

Crema al caffè con topping al cioccolato e granella di nocciole

3.9BAI-CAFFÈ
Crema al caffè, Baileys e cacao amaro

2.9NUTELLOTTO
Caffè espresso, Nutella, panna montata e granella di nocciole

2 .9PISTACCHIOTTO
Caffè espresso, crema di pistacchio, panna montata e granella di pistacchio 

5.9SHAKERATO SBAGLIATO CON G ELATO
Caffè shakerato al Baileys e gelato artigianale alla crema

3.5CREMA AL CAFFÈ
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TIRAMISÙ DELLA CASA 1-3-7

Caffè espresso, savoiardi all’uovo, crema pasticcera, 
panna montata e terra di cacao amaro

CHEESECAKE ALLE PESCHE 1-7

Biscotti sbriciolati, crema di ricotta di bufala DOP e pesche

MACEDONIA DI  FRUTTA FRESCA
Ananas, mele, kiwi, pesche, fragole, mirtilli, lamponi e miele

AFFOGATO AL CAFFÈ 3-7

G ELATO ALLA CREMA 3-7

G ELATO AL CIOCCOLATO 7

CREMA AL MASCARPONE CON FRAGOLE FRESCHE 1-3-7

Crema morbida al mascarpone con fragole fresche 
e crumble di biscotti al cacao

TIRAMISÙ AL P ISTACCHIO E  CIOCCOLATO BIANCO 1-3-6-7- 8

Caffè espresso, savoiardi all’uovo, crema pasticcera, panna montata, 
pistacchio e scaglie di cioccolato bianco

GENTILI CLIENTI, IL PERSONALE DI SERVIZIO È A DISPOSIZIONE PER FORNIRVI QUALSIASI INFORMAZIONE IN MERITO ALLA 
NATURA E ORIGINE DELLE MATERIE PRIME UTILIZZATE ED ALLE MODALITÀ DI PREPARAZIONE DEI PRODOTTI VENDUTI. 
VI INVITIAMO A CONSULTARE IL LIBRO INGREDIENTI PRESENTE, AL FINE DI PRENDERE VISIONE DELLA COMPOSIZIONE 
DEI PRODOTTI E DELLE RELATIVE SOSTANZE CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE.	 DURANTE LE PREPARAZIONI 
REALIZZATE NEL NOSTRO LABORATORIO, NON SI POSSONO ESCLUDERE CONTAMINAZIONI ACCIDENTALI; PERTANTO, I 
PRODOTTI POSSONO CONTENERE TRACCE DELLE SEGUENTI SOSTANZE ALLERGENICHE ELENCATE NEL REG. UE 1169/11 
ALLEGATO II: LE PREPARAZIONI CONTRASSEGNATE CON (*) SONO REALIZZATE CON MATERIE PRIME CONGELATE O SUR-
GELATE ALL’ORIGINE DAL PRODUTTORE IN STABILIMENTI AUTORIZZATI OPPURE SONO REALIZZATE CON MATERIE PRIME 
FRESCHE SOTTOPOSTE AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA PER GARANTIRNE LA QUALITÀ E LA SICUREZZA, 
COME DESCRITTO NELLE PROCEDURE DEL PIANO HACCP AI SENSI DEL REG. CE 852/04. I PRODOTTI DELLA PESCA VEN-
DUTI CRUDI O PRATICAMENTE CRUDI SONO SOTTOPOSTI AD ABBATTIMENTO RAPIDO DI TEMPERATURA PER GARANTIRNE 
LA SICUREZZA, COME DESCRITTO NELLE PROCEDURE DEL PIANO HACCP AI SENSI DEL REG. CE 853/04.
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