Babenwohl

RESTAURANT

Beef Tatar vom Vorarlberger Rind | Hanf-Chili-Mayonnaise | eingelegter Kiirbis
Parmesanchips | hausgemachtes Brot

Wiirzige Bergkase Créme-brilée vom Bregenzerwald <

Schalotten | Blattsalat | marinierte Feigen | Hanfsamen

Tomatentatar | fermentierter Wildblumenkohl

hausgemachtes Basilikumol | Rucola | Dinkelhanfbrot

Kraftige Rindssuppe | wahlweise mit Kaspressknédel oder Fladle
Vorarlberger Kasecremesuppe 4
Blumenkohlcremesuppe | Hanfsamencracker | Safran

Klare tomatisierte Fischsuppe | Fischnocken | Dillél

Randigrisotto | Kren | glaciertes Krauterseitiing-Steak | Harmesan \/

Gemiisecanelloni | Basilikum-Cashewcreme | sautierte Tomaten | eingelegter Kiirbis \/

Urdinkel-Hanfnudeln | Wurzelgemiise | Oliven | Walniisse \/

17.00/27.00

15.00

14.00

8.00
10.00
9.50

14.00

18.50
21.00

19.50

Vorarlberger Kasspatzle | Réstzwiebeln | wahlweise mit Kartoffelsalat oder Apfelmus 4 18.00

Zwiebelrostbraten ,Schwarzler Art* | Speckbohnen | Bratkartoffeln
Wiener Schnitzel vom Landlekalb | Preiselbeeren | Kartoffel-Blattsalat
Maishendlbrust Supréme | Honig-Rosmarinjus | bunte Karotten | Butternudeln

Kalbsricken vom Montafoner Milchkalb Sous vide gegart
Rotweinjus | Rahmwirsing | in Cognac sautierte Pilze | Bergkédsekrapfen
Zweierlei Fisch geschichtet Seesaibling | Lachsforelle

geraucherter Paprikaschaum | wilder Brokkoli | hausgemachte breite Nudeln

Heidelbeer Panna-Cotta | rotes Johannisbeeren-Ragout 48

Topfenpalatschinken | Marillensorbet | Erdbeer-Coulis 48

Apfel-Birnencrumble | Basilikum-Limetten Sorbet | hausgemachte Chilischokolade \'s

Bregenzerwalder Kaseteller | Feigensenf | hausgemachtes Friichtebrot 488

AW vegetarisch \/ auf Wunsch vegan

28.00
27.00
24.00

36.00

32.00

9.00
11.00
9.00
15.00



APERITIF-EMPFEHLUNG

Portonic
Red Ginger hausgemachter Ingwersirup | Cranberrysaft | Tonic

»Shikimiki Rose-Schaumwein | Weingut Pia Strehn | Mittelburgenland

WEIN-EMPFEHLUNG

Schwarzler Selection (CH, WB) 2021 1/8 |
Weingut Achs — Wendelin, Gols, Burgenland

Sauvignon Blanc 2021 1/8 |
Weingut PMC Minzenrieder, Apelton, Neusiedlersee

Gruner Veltliner 2021 1/8 1
Weingut Anton Bauer, Feuerbrunn am Wagram

Zweigelt 2021 1/8 |
Weingut Pfaffl, Stetten, Weinviertel

Schwarzler Cuvée (SL, ME, PN) 2021 1/8 |
Weingut Markus Iro, Gols, Neusiedlersee

Blaufrankisch 2018 1/8 |
Weingut Kirnbauer, Deutschkreutz, Mittelburgenland

Fragen Sie nach unserer Weinkarte und wahlen Sie aus Uber 100 ausgewahlten

Weinen!

EDELBRAND VOM MICHELEHOF

Apfelbrand Gravensteiner 2 cl
Birnenbrand Subirer 2 cl
Marillenbrand 2 cl
Orangenbliten-Muskatellerbrand 2 cl
Wilder Holunderbrand 2 cl

Alter Zwetschkenbrand in Eiche gelagert 2

Alle Gerichte werden in mittelgro3en Portionen serviert, um unnétige Lebensmittelverschwendung zu vermeiden.

Gerne servieren wir lhnen eine groRRe Portion (Aufpreis EUR 6.00).
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Alle Produkte werden regional eingekauft und frisch zubereitet. Informationen zu Herkunft und Zusammensetzung

der Speisen geben wir gerne auf Nachfrage. Alle Preise in Euro inkl. gesetzlichen Steuern.



