“IL PANUOZZO DI NAPPLES”

Il panino napoletano, cotto rigorosamente nel forno a legna

1 ARENELLA: verdure grigliate, provola di Agerola e basilico fresco

2 MARECHIARQ: prosciutto cotto “Casa Montana", fior di latte, stracchino e basilico fresco

3 PENDINO: salsiccia, patatine fritte, fior di latte, ketchup, maionese e basilco fresco

4 SANT'ERASMO: salsiccia, pancetta, fior di latte e basilico fresco

5 QUARTIERI SPAGNOLI: pancetta, provola di Agerola, melanzane a funghetto e basilico fresco

6 POSILLIPO: crocche, salame "tipo Napoli”, provola di Agerola, basilico fresco, ketchup e maionese
7 MERCATO: porchetta di Ariccia IGP, patatine fritte, fior di latte, ketchup e maionese

8 MONTECALVARIO: porchetta di Ariccia IGP, crocche, fior di latte e basilico fresco

9 BORGO LORETO: scarola (cucinata con olive, acciughe, pinoli ed uva sultanina), provola di Agerola,

pomodorini Pachino e basilico fresco

10 BAGNOLI: salsiccia, friarielli, provola di Agerola
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11 SAN FERDINANDO: parmigiana di melanzane, fior di latte, Parmigiano Reggiano (stagionato 24 mesi), 9.5

prosciutto cotto "Casa Montana" e basilico fresco

12 MONTESANTO: parmigiana di melanzane bianca (con pancetta e provola), fior di latte,
pomodorini Pachino e basilico fresco

13 FORIA: porchetta di Ariccia IGP, n'duja di Spilinga, verdure grigliate, fior di latte e basilico fresco
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