*in caso di allergie, ¢ possibile richiedere al personale di sala il libro
degli allergeni dei nostri piatti

*in case of allergies, you can ask to the staff for theallergen book of our dishes

Coperto / Covered 2 €



ARA PENSIERO

Benvenuti da Ara, un luogo dove la
tradizione siciliana prende vita con
eleganza nel cuore di Firenze.

Il nostro menu ¢ un omaggio al territorio
siciliano, una terra ricca di storia e di
sapori inconfondibili, che si intrecciano
armoniosamente in ogni piatto.

Selezioniamo con cura ingredienti
freschissimi e di altissima qualita, perché
crediamo che ogni sapore debba raccontare
una storia, quella delle radici profonde
della nostra cucina.

Qui, a pochi passi dalle meraviglie
fiorentine, vi invitiamo a lasciarvi
trasportare da un’esperienza sensoriale
unica, in cui la cultura gastronomica
siciliana rivive con classe e rispetto per le
sue origini.

Buon viaggio nei sapori.
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ARA THOUGHT

Welcome to Ara, a place where Sicilian
tradition comes to life with elegance in the
heart of Florence.

Our menu is a tribute to the Sicilian
territory, a land rich in history and
unmistakable flavours, which intertwine
harmoniously in every dish.

We carefully select the freshest and highest
quality ingredients, because we believe that
every flavor must tell a story, that of the
deep roots of our cuisine.

Here, a few steps from the wonders of
Florence, we invite you to let yourself be
transported by a unique sensorial
experience, in which the Sicilian
gastronomic culture lives again with class
and respect for its origins.

Have a good journey through flavours.
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Caponata di verdure
Vegetable Caponata

Parmigiana di melanzane
Aubergine parmigiana with caponatina

Piatto unico

con Arancino a scelta, panelle e caponata
Sicilian Dish
Arancino of your choice, panelle and caponata

Pane Cunzatu

con bottarga di tonno rosso
Cunzatu Bread

with red tuna bottarga

Mix di verdure saltate alla siciliana
Mix vegetable in sicilian style
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PRIMI

PIATTI
FIRST COURSES
Arancino al piatto /2 C
ragu, prosciutto, norma con melanzane, nero di
seppia
Arancino ball - served with delicios sauce

ragu, ham, norm with aubergines, cuttlefish ink

Paccheri cozze e pistacchio /5¢C
Paccheri mussels and pistachios

Spaghetti con sarde e finocchietto 4 €
Spaghetti with sardines and fennel

Linguine alla bottarga di tonno rosso /5€
Linguine with red tuna bottarga

Tagliatelle misto di pesce /5€
Mixed fish tagliatelle

Rigatoni alla Norma /3 €
Rigatoni pasta with fried aubergine

Busiate al pesto trapanese /3¢C
Busiate with trapanese pesto
with almond, tomato, garlic and basil
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Frittura di pesce
Fried fish

Gamberoni in pastella
Prawns in crispy batter

Sarde a beccafico
Sardines a beccafico

Calamari alla palermitana
Palermo squid

Pesce spada in umido
Swordfish stew

Polpo scottato
Grilled octopus

Baccala in pastella
Baccala in a scrispy batter
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STREET FOOD
(ANCHE AL TAVOLO) .z

STREET FOOD ®
(AT THE TABLE)

Pane e panelle §¢

Bread and panelle
homemade bread, chickpeas panelle, pepper
and salas

Arancini: 5¢
ragu, prosciutto, melanzane

Arancini ball:

ragu, ham and mozzarella, aubergines

Pizza farcita:

margherita, broccoli, cime di rapa, ricotta e
acciughe, norma

Stuffed pizza:

margherita, broccoli, turnip tops, ricotta
and anchovies, aubergines

5¢

Scaccia modicana: 5¢
broccoli, cime di rapa e ricotta

Modican scacia:

broccoli, turnip tops and ricotta
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Spaghetti al pomodoro
Homemade spaghetti with tomato souce
and parmigiano

Tagliatelle al ragu
Homemade tagliatelle with ragu

Lasagna alla bolognese
LLasagna bolognese

Pasta al pesto genovese
Pasta with genovese pesto

Spaghetti alla carbonara
Spaghetti alla carbonara

Sicilian dish
Arancino of your choice, panelle and caponata
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Cheeseburger con patatine
Cheeseburger with chips

Cotoletta alla milanese con patatine
Milanese cutlet with chips

Carne di manzo grigliata
Grilled beed with potatoes

Tartare di manzo
Beef tartare

Tagliere salumi e formaggi con giardiniera
Cold cuts and cheese coard with gardener

Bruschetta
Tuscan bruschette

Focaccia homemade ham and cheeses

Fried fish
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PIZZERITA

Marinara:
pomodoro, aglio e origano
tomato, garlic and oregano

Margherita:
mozzarella fiordilatte, pomodoro e basilico
mozzarella fiordilatte, tomato and basil

Salamino:
mozzarella, pomodoro e salamino
mozzarella, tomato and salami

Napoletana:
mozzarella di bufala, pomodoro e acciughe
bufalo mozzarella, tomato and anchovies

Mortadella e pistacchio:
mozzarella fiordilatte, pomodoro, mortadella, pistacchio
mozzarella fiordilatte, tomato, mortadella, pistachio

La Bianca:
mozzarella, cime di rapa, pomodorini e bottarga di tonno
mozzarella, turnip tops, cherry tomatoes and bottarga

Parmigiana:
mozzarella, pomodoro, melanzane fritte e ricotta salata
mozzarella, tomato, fried aubergines and salted ricotta

Siciliana:

mozzarella, crema di pistacchi, cozze e pistacchio
mozzarella, pistachio cream, mussels and pistachio
Patatine fritte / French fries
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INSALATE
SALADS
Insalata mista §C
Mixed salad
Insalata eoleana /5,50 €

insalata mista, pomodorini, pomodori secchi,
cipolla in agrodolce, mozzarella di bufala,
tonno o sgombro

Aeolian sald

mixed salad, cherry tomatoes, dried tomatoes,
sweet and sour onion, buffalo mozzarella, tuna
or mackerel

Insalata d’arancia /5,50 C
con arance fresche, tonno rosso, cipolla in

agrodolce, olive e finocchio

Orange salad

fresh oranges, red tuna, sweet and sour onion,

olives and fennel

Insalata caprese /3 €
con pomodori freschi, mozzarella di bufala

campana e basilico

Caprese sald

with fresh tomatoes, buffalo mozzarella from

Campania and basil
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DOLCI
DESSERT

Tiramisu J5¢€
Tiramisu

Cannolo Siciliano 5€
Sicilian Cannoli

Cassatina 5¢C
Cassatina

Gelato artigianale 6C

(con brioches siciliane con tuppo +2€)
Artlisan ice cream
(sicilian brioches with tuppo +2€)

Cheesecake al cioccolato 5€
Chocolate cheesecake

Pastiera napoletana 5¢C
Pastiera napoletana

Salame al cioccolato 3C
Chocolate salami

Biscotto alle mandorle ¢
Almond biscuit
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DA BERE

CAFFE’

Caffe 2C
Caffe macchiato 2¢€
Cappuccino 250¢€
BEVANDE

Acqua 0,50 cl /.50 €
Acqua 1l 3C
Chinotto 350€
Aranciata 350¢€
Limonata 350¢€
Coca Cola 350€

Spremuta d’arancia /¢

DRINK

COFFEE BAR

Coffee 2¢
Macchiato coffee 2¢
Cappuccino 250 €
BEVERAGE

Water 0,50 cl /.50 €
Water 11 3¢
Chinotto 350¢€
Orangeade 350€
Lemonade 350¢
Coca Cola 350¢€
Orange Juice 4C

DRINK ALCOLICI ALCOHOLIC BEVERAGE

Aperol spritz 8C Aperol spritz 8¢
Campari spritz §€ Campari spritz §€
Limoncello spritz 8C Limoncello spritz 8¢
Hugo §€ Hugo §€
Birra Messina bott. 5¢€ Messina Beer 5€
Birra alla spina picc. #4¢ Small draft beer 4€
Birra alla spina med. /¢ Medium draft beer 7€
Gin lemon/tonic 8§C Gin lemon/tonic 8¢
Negroni /0 € Negroni /0 €
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VINI
WINE i )¢
Bollicine brut (Gorghi Tondi) 32€ -

Brut sparkling (Gorghi Tondi)

Bollicine Rose Extra Dry (Gorghi Tondi) 32 ¢€ -
Rose Extra Dry sparkling (Gorghi Tondi)

Grillo bianco siciliano 28 € o€
Grillo sicilian white

Chardonnay 28 € oC
Chardonnay
Pinot grigio 28 € o€

Pinot grigio

Nero d’Avola rosso siciliano 28 € o€
Nero d’Avola sicilian red

Chianti 28 € o€
Chianti

Rosso Toscano 28 € oC
Tuscan red

La nostra carta vini ¢ disponibile rivolgendosi al personale di sala o
visionando I’esposizione delle bottiglie
Our wine list is available by contacting the staff, or viewing the exposition of bottles
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IL TUO
ETI VA
ENSIONE

@ara_pancfornelliccoscaruci

Ara-pane-fornelli-e-cose-aruci
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