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RESTAURANT & CHAMPAGNE BAR



Al Cinema

5 portate a mano libera dello chef
€ 90

Al Teatro

7 portate a mano libera dello chef
€ 130

All’ Opera
9 portate a mano libera dello chef
€ 150

Ai menu e possibile abbinare percorsi guidati

di degustazione vini

5 calici € 60
7 calici € 90



Antipasti

Verza, anacardi, caprino
16 €
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Assoluto di tonno, kimchi di zenzero, colatura di alici
22 €
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Tartare di manzo, carciofo, topinambur
22 €
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Ricciola scottata, la sua riduzione, uva di mare,
créme fraiche
24 €
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Primi

Tortello di zucca, cacao, tartufo
24 €
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Riso alle erbe amare, ostriche, chinotto
24 €
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Ramen mediterraneo
22 €
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Gnocchetti di cumino, granchio, panna acida
26 €
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Secondi.

Pancia di maialino, mela verde, cipolla bruciata
26 €
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Manzo, cardoncelli, patate dolci
30 €
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Baccala, cavolo nero, kimizu, bagna cauda
26 €
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Cavolfiore, mandorle, limone
22 €



Un dolce finale.

Banana e Coca-Cola
14 €
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Porcino, cioccolato, peperoncino
15 €

Pane e olio
14 €

Ecstasy
15 €

Coperto € 4



Avviso Importante

Se sei allergico o intollerante ad una o pil sostanze,
informaci e ti indicheremo le preparazioni prive degli
specifici allergeni.

Le informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti che

provocano allergie o intolleranze sono disponibili rivolgendosi al
personale in servizio
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CEREALI
CONTENENTI GLUTINE
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ARACHIDI E PRODOTT
A BASE DI ARACHIDI

SEDANO E PRODOTTI
A BASE DI SEDANO

CROSTACEI E PRODOTTI
A BASE DI CROSTACEI
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SOIAE PRODOTTI
A BASE DI SOIA
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SENAPE E PRODOTTI
A BASE DI SENAPE

LUPINI E PRODOTTI
ABASE DI LUPINI

UOVAE PRODOTTI
A BASE DI UOVA
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LATTE E PRODOTTI
A BASE DI LATTE
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SEMI DI SESAMO E PRODOTTI
A BASE DI SEMI DI SESAMO
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MOLLUSCHI E PRODOTTI
A BASE DI MOLLUSCHI

PESCE E PRODOTTI
A BASE DI PESCE
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ANIDRIDE SOLFOROSA
E SOLFITI

Le nostre procedure HACCP tengono conto del rischio di contaminazione crociata ed il nostro
personale é addestrato per occuparsi di tale rischio. Tuttavia, occorre segnalare che in alcuni
casi, a causa di esigenze oggettive, le attivita di preparazione e somministrazione di alimenti
e bevande possono comportare la condivisione di aree ed utensili (ad esempio nella zona buffet).
Quindi, non si pud escludere la possibilita che i prodotti alimentari entrino in contatto con
altri prodotti alimentari, compresi altri allergeni.

* Questo prodotto potrebbe essere congelato

** T]1 pesce destinato ad essere consumato crudo o praticamente crudo & stato sottoposto
a trattamento di bonifica preventiva conforme alle prescrizioni del Regolamento CE
853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 3
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