San Silvestro 2025

NEW YEAR'’S EVE

¢

Venezia, 31 dicembre 2025

Vini + Wines

CHAMPAGNE: COMTE DE MONTAIGNE BRUT GRAND RESERVE

Bianc, WHITE: CHARDONNAY “PERER” LONGARIVA, TRENTINO ALTO ADIGE

Rosso, REp: AMARONE CLaSsIco FiLIPPINI . VENETO

It Menu
*

CALICE DI CHAMPAGNE CON CANNOLO DI MAIS AL BACCALA MANTECATO
GLASS OF CHAMPAGNE WITH CORN CANNOLI AND COD MOUSSE

*

CICALE DI MARE ALLA SICILIANA SU LETTO DI FINOCCHIO ED AGRUMI
MANTIS SHRIMP SICILIAN STYLE (WITH FENNEL AND CITRUS FRUITS)
&
CAPESANTA SU FONDUTA DI CROSTACEI
SCALLOPS ON CROSTACEAN FONDUE
*
PETTO D’ANATRA CON PAKCHOI GRIGLIATO
DuUck BREAST WITH GRILLED PAK-CHOI
&
SCALOPPA DI FOIE GRAS CON CRUMBLE DI PISTACCHI E SALSA ALL’ANANAS
FoIE GRAS ESCALOPE WITH PISTACHIO CRUMBLE AND PINEAPPLE GLAZE

*

VELLUTATA DI ZUCCA CON SPIEDINO DI GAMBERI ROSSI
PUMPIKIN VELOUTE WITH RED SHRIMPS
*
RISOTTO DI SCAMPI E CARCIOFI
RIsoTTO WITH PRAWNS AND ARTICHOKES

2

SORBETTO AL MANDARINO
MANDARIN SORBET

*

SCALOPPA DI CERNIA SUL SUO FUMETTO E SALICORNIA DORATA
GROUPER ESCALOPE SERVED IN ITS OWN BROTH WITH FRIED SALICORNIA
*
STRACOTTO DI MANZO CON SALSA AL TARTUFO BIANCO E PUREA DI CAROTE
BRAISED BEEF WITH WHITE TRUFFLE SAUCE AND PUMPKIN PUREE

*

MONTE BIANCO CON DELIZIA AL CIOCCOLATO E VANIGLIA
MONTE BIANCO WITH CHOCOLATE AND VANILLA DELIGHT



