


PER INIZIARE
ANTIPASTI

TAGLIERI

CARPE DIEM €14.0

Carrellata di antipasti con piatti caldi e freddi. 
(Per una persona).

FREDDI: Burratina, mozzarelline, Formaggi (accompagnati da 
marmellata piccante), conchiglia con gamberetti e salsa 
tonnata, bresaola rucola e grana.
CALDI: Uccelletti, cozze gradinate, salsiccia alla pizzaiola, 
funghi ripieni, parmiggiana di melanzane, gateau di patate.

UCCELLETTI €6.0

Scamorza affumicata avvolta con pancetta. 

INSALATONE

VERDE €3.5

Insalata di lattuga verde fresca.

CAROTE €4.0

Insalata di carote alla julienne

MISTA €5.5

Insalata verde, radicchio, carote, pomodoro, 
rucola.

FANTASIA DI MARE €8.5

Insalata mista di mare (120gr).

TAGLIERE CARPE DIEM €15.0

Carrellata di salumi e formaggi di qualità 
selezionata. 

TAGLIERE FRESCO €10.0

Carrellata di formaggi freschi di qualità 
selezionata. 

TAGLIERE DI FORMAGGI €10.0

Carrellata di formaggi di stagione e nostrani. 

TAGLIERE DEI SAPORI €12.0

Carrellata di salumi affettati al momento. 
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servito in coppa di pane €2.0



PUCCE E PANINI

SPECIALI

FRITTI MISTI

FRITTI

MARTE €6.0

Insalata, coppa, funghi, maionese. 

SATURNO €7.0

wurstel, patatine fritte, ketchup, 
maionese.

MERCURIO €7.0

Prosciutto crudo, mozzarella di 
bufala. 

FRITTO MISTO €8.5

Crocchette, polpette di carne, panzerottini,
olive ascolane*, mozzarelline, chele di granchio*, 
polpette di melanzane*, arancini di riso*,
patatine stick.

FRITTO MISTO DELL’ORTO €4.5

Misto di ortaggi in pastella: Zucchine, peperoni, 
broccoli e cavolfiore. 

CROCCHETTE ARTIGIANALI €5.5

POLPETTE DI CARNE
ARTGIANALI €6.5

MISTA €7.0

Ingredienti a scelta. 

POLPO ARROSTO €12.5

Panino riso venere, polpo arrosto, lattuga, 
pomodori, prezzemolo, olio evo, glassa di limone.

GIOVE €8.0

Speck, mozzarella affumicata di 
bufala, insalata, pomodori. 

M E N U

X 1

€14.5 X 2

€19.5 X 3

PANZEROTTINI ARTGIANALI €5.5

OLIVE ASCOLANE* €4.5

ARANCINI DI RISO* €4.5

REDHOT JALAPENOS €4.5

PATATINE STICK* €3.5 €5.0

PATATINE CHIPS

CHIPS SOTTILI CON
BUCCIA

CHIPS AROMATIZZATE ALLA
CIPOLLA E PEPE NERO

BANDITOS €5.5

MOZZARELLINE* €4.5

CHELE DI GRANCHIO* €5.5

POLPETTE DI MELANZANE* €4.5

PATATINE DOLCI 
“SWEET N’ SAVOUR” €4.0

ANELLI DI CIPOLLA
AROMATIZZATI ALLA BIRRA €4.5

Straccetti di pollo con panatura 
alla paprika

10pz

10pz

6pz

6pz

6pz

6pz

6pz

6pz

6pz

4pz

6pz

MEDIUM LARGE

€4.5 €6.0
MEDIUM LARGE

€4.0 €6.0

€4.0 €5.5
MEDIUM LARGE

MEDIUM LARGE



FRITTI SPECIALI

PATATE CHIPS CHEDDAR media €5.0

Patate chips con formaggio cheddar.

PATATE CHIPS CHEDDAR grande €6.5

Patate chips con formaggio cheddar.

PATATE CHIPS RICOTTA E PEPE NERO
media

€5.0

Patate chips con formaggio ricotta e pepe nero. 

PATATE TWISTERS AROMATIZZATE
grande

€6.0

PATATE TWISTERS AROMATIZZATE
media

€4.5

PATATE CHIPS RICOTTA E PEPE NERO
grande

€6.5

Patate chips con formaggio ricotta e pepe nero. 

M E N U



. . .PANZEROTTI

SPECIALI

CALZONI

SALSE

SEMPLICE €2.5

Pomodoro, mozzarella.

RUSTICO €3.0

Pomodoro, mozzarella, cotto.

SALENTINO €3.5

Pomodoro, mozzarella, stufato di 
cipolla, olive nere, ricotta forte. 

NUTELLINO €2.5

Panzerotto fritto con ripieno di nutella.

CAPRESE €2.5

Pomodoro, mozzarella, rucola. 

SEMPLICE €4.5

Pomodoro, mozzarella.

RUSTICO €5.0

Pomodoro, mozzarella, cotto.

ITALIANO €5.5

Pomodoro, mozzarella, funghi, 
cotto, carciofi. 

M E N U

SPECIALI
LA TASCA PICCANTE €10.5
INTERNO: Mozzarella di bufala affumicata, 
salame piccante.
ESTERNO: Pomodoro e mozzarella in 
cottura, peperoncini piccanti ripieni con 
tonno, capperi e acciughe, ciuffetti i 
ricotta di bufala affumicata con pinoli.   

KETCHUP

ALLERGENI: /

MAIONESE

ALLERGENI: Uova, senape.

SALSA BBQ

ALLERGENI: Sedano, senape.

SALSA CHEDDAR

ALLERGENI: Latte, senape, SO2.

** Le salse possono contenere tracce di frutta in 
guscio o derivati **



PIATTI SCROCCHIARELLA
SANDWICH

COTTO €5.0

Prosciutto cotto su letto di lattuga.

CRUDO €6.0

Prosciutto crudo di Parma su letto 
di lattuga.

BRESAOLA €10.0

Bresaola a punta d’anca, rucola e 
grana.

BUFALA E CRUDO €12.0

250gr di mozzarella di bufala 
campana e crudo di Parma. 

M E N U

SALSICCIA FRESCA €12.0

Salsiccia fresca (6pz), patatine e 
insalata 

HAMBURGER DI SCOTTONA €10.0

Hamburger di scottona da 300gr, 
patate e insalata.

HAMBURGER VEGANO €8.0

Hamburger vegano da 108gr, 
patate e insata.

COTOLETTA €6.0

Cotoletta di pollo, patatine e insalata. 

VERDURE GRIGLIATE €6.0

Melanzane, zucchine e peperoni 
grigliati.

HOT DOG €5.5

Wurstel e patatine.

TAGLIATA DI POLLO €10.0

Tagliata di pollo con rucola e grana,
patate chips. 

CAPRESE €6.0

Pomodorini, mozzarella fior di 
latte, rucola.

MORTADELLA & PISTACCHIO €8.0

Stracciatella, mortadella IGP, 
granella di pistacchio, burratina, olio 
evo, origano.

SALMONE DELICATA €8.5

Philadelphia, rucola, salmone 
affumicato, olio evo, limone.  

BRESAOLA €7.5

Mozzarella, rucola, grana, bresaola.

CARPE DIEM €9.0

Capocollo di Martina Franca, cipolla 
arrosto, funghi porcini, insalata 
verde, provolone. 



FANTASIA DI MARE €11.5
Mozzarella, gongorzola, cozze nere, gamberetti (in cottura), misto mare (fuori cottura), 
conchiglia centrale con salmone, misto mare, carote, prezzemolo, limone.   

M E N U

LE NOSTRE PIZZE SPECIALI

DISARMANTE BONTA’ €10.0

Mozzarella, coppa Martinese, rucola, philadelphia, burratina affumicata, 
granella di pistacchio. 

CACIORICOTTA €8.5
Mozzarella, pepe nero, salsiccia fresca, cacioricotta in cottura, pomodorini, tocchetti di melanzane 
fritte, cacioricotta, menta. 

CREMA DI ZUCCHINE €8.5

Crema di zucchine e pecorino fresco in cottura, burratina, pinoli, pecorino, menta.  



SPECIALI
CARPE DIEM €8.5

Pomodoro, mozzarella, salsiccia fresca, radicchio, 
noci, stracciatella. 

PIZZE ROSSE

MARINARA €4.0

Pomodoro, origano, olio evo, aglio.

MARGHERITA €5.5

Pomodoro, mozzarella.

M E N U

DIAVOLA €6.0

Pomodoro, mozzarella, salame piccante.

HOT DOG €7.0

Pomodoro, mozzarella, wurstel, 
patatine fritte.

NAPOLI €6.0

Pomodoro, mozzarella, olive, 
capperi, acciughe.

TONNO E CIPOLLA €6.0

Pomodoro, mozzarella, tonno, cipolla.

CAPRICCIOSA €7.5

Pomodoro, mozzarella, funghi, 
salame piccante, cotto, carciofi, olive.  

4 STAGIONI €6.5

Pomodoro, mozzarella, funghi, 
cotto, olive, carciofi.

PARMA €7.0

Pomodoro, mozzarella, crudo di Parma. 

PARMIGGIANA €7.5

Pomodoro, mozzarella, melanzane, 
cotto, grana. 

VERDURE €7.5

Pomodoro, mozzarella, zucchine, 
melanzane, peperoni.

BRESAOLA €8.0

Pomodoro, mozzarella, bresaola, 
rucola, grana.

MORTADELLA €7.5

Pomodoro, mozzarella, emmenthal, 
mortadella IGP.

AFFUMICATA €8.5

Pomodoro, mozzarella affumicata di 
bufala, speck. 

BOSCAIOLA €7.5

Pomodoro, mozzarella, funghi, 
cotto, panna.

MONTANARA €8.0

Pomodoro, mozzarella, funghi, olive, 
cipolla, salsiccia. 

BUFALINA €8.0

Pomodoro, mozzarella di bufala, basilico.  

CALABRESE €8.0

Pomodoro, mozzarella, cipolla 
caramellata, ‘nduja.

SALENTINA €8.0

Pomodoro, mozzarella, stufato di 
cipolla, salsiccia fresca.

LA SOLEGGIATA €7.5

Pomodoro, mozzarella, pomodori 
soleggiati, rucola.

SANT’ANDREA €8.5

Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, 
speck, rucola.

PEPER DRY €8.0

Pomodoro, mozzarella, peperoni, 
salsiccia fresca, funghi.

. . .



SPECIALI
FANTASIA DI MARE €11.5
Mozzarella, gongorzola, cozze nere, gamberetti 
(in cottura), misto mare (fuori cottura), conchiglia 
centrale con salmone, misto mare, carote, 
prezzemolo, limone.   

TREMENDA €8.0

Pomodoro, mozzarella, salame 
piccante, olive, peperoni. 

O’ SOLE MIO €9.0

Pomodoro, mozzarella di bufala, 
pomori soleggiati, basilico.

M E N U

ARRABBIATA €7.5

Pomodoro, mozzarella, salame piccante, 
aglio, grana.

ORTOMARE €7.5

Pomodoro, mozzarella, carciofi, 
gamberetti.

SBRICIOLATA €10.0

IN COTTURA: Pomodorini cotti a vapore e 
frullati con mozzarella di bufala.
FUORI COTTURA: Bufala con sbriciolata di 
targrissi alla pizzaiola, burratina e basilico.

4 FORMAGGI €7.0

Pomodoro, mozzarella, provolone, 
gongorzola, svizzero. 

PORCINI & PANCETTA €8.5

Mozzarella, funghi porcini, salsiccia 
fresca, pancetta. 

CRUDAIOLA €8.0

Base piada, pomodorini, mozzarella, 
crudo, rucola, grana.  

BIANCANEVE €4.5

Mozzarella, origano.

MARIOLINA €9.0

Mozzarella di bufala, pomodorini, 
funghi porcini 

PISTACCHIO €8.0

Mozzarella, parmiggiano, panna, 
speck, pistacchio.

PORCINA €8.5

Mozzarella, funghi porcini, rucola, 
parmiggiano .

BURRATA €8.5

Mozzarella, funghi, speck, burrata. 

PULCINELLA €9.0

Mozzarella di bufala, pomodorini, 
basilico.

CONTADINA €10.0

Mozzarella, mozzarella affumicata di 
bufala, pomodorini gialli del Piennolo, 
capperi, friarielli. 

PUGLIESE €8.5

Mozzarella, friarielli, salsiccia fresca.

BRONTE €8.5

Mozzarella, provolone, granella di 
pistacchio, mortadella, burratina.

ESTIVA €8.0

Mozzarella, pomodorini, scamorza 
affumicata, rucola.

GOLLUCCIO ME €8.5

Mozzarella, funghi, salsiccia fresca, 
grana in forno, melanzane, rucola.   

. . .. . .

PIZZE BIANCHE



SALMONE DELICATA €10.0

Base piada, philadelphia, salmone 
affumicato, rucola, limone, olio evo. 

CAPRESE €6.5

Base piada, pomodorini, mozzarella, 
rucola.

MORTADELLA & PISTACCHIO €8.5

Base piada, mortadella, stracciatella, 
granella di pistacchio, origano, burratina.  

M E N U

LEGGERA €8.5

Mozzarella, radicchio, pomodorini, 
burratina, pinoli, glassa aceto balsamico.

LAMPASCIONA €8.5

Mozzarella, salsiccia fresca, pomodorini, 
lampaggioni, mais, prezzemolo, glassa 
aceto balsamico.

DISARMANTE BONTA’ €10.0

Mozzarella, coppa Martinese, rucola, 
philadelphia, burratina affumicata, 
granella di pistacchio. 

CACIORICOTTA €8.5

Mozzarella, pepe nero, salsiccia fresca, 
cacioricotta in cottura, pomodorini, tocchetti 
di melanzane fritte, cacioricotta, menta. 

CREMA DI ZUCCHINE €8.5

Crema di zucchine e pecorino fresco in 
cottura, burratina, pinoli, pecorino, menta.  

CREMA DI CECI €10.0

Crema di ceci, mozzarella affumicata di bufala, 
pancetta, ‘nduja, funghi cardoncelli, noci. 

CREMA DI MELANZANE €10.5

Crema di melanzane, mozzarella affumicata di 
bufala, zucchina fritta, cornaletti, burratina, 
filamenti di peperoncino piccante.

NOCCIOLINO €8.5

Crema di nocciola, granella di 
nocciola, panna.

GOLOSA €7.5

pizza chiusa con crema di nocciola.

SCROCCHIARIELLA

Impasto di farina tipo “0”  con lievitazione 
lenta

RISO VENERE

Impasto con farine naturali con 
lievito madre a lunga lievitazione

MULTICEREALI

Impasto con farine naturali con lievito 
madre a lunga lievitazione

NORMALE

Impasto pizza con farina di grano e 
grano tenero tipo “00”

** Le pizze con impasti speciali hanno un
supplemento di €1.5 sul listino**

. . .
PIZZE DOLCI

IMPASTI SPECIALI
Impasti con farine naturali con lievito madre 
a lunga lievitazione.



LA SCROCCHIARELLA

COS’E’ ?

INGREDIENTI

La SCROCCHIARELLA è una pizza in pala, la sua lavorazione si svolge in 
due fasi:

IL PREIMPASTO (Biga), che subirà una lunga e lenta lievitazione in cella 
frigo a temperatura controllata.

Un secondo impasto verrà unito al primo ancora in lievitazione fino ad 
ottenere l’impasto finale.

ALLERGENI
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La miscela ITALMILL (A basso contenuto glutaminoso) e il lievito madre 
utilizzati, rendono la scrocchiarella una pizza ad ALTA DIGERIBILITA’, 
SOFFICE E CROCCANTE.

INGREDIENTI: Farina di grano tenero tipo “0”, lievito naturale di farina di 
grano tenero tipo “0” in polvere, agente di trattamento della farina 
(Acido ascorbico, amilasi).

L’impasto contiene cereali con glutine e possibili tracce di latte, soia e 
sesamo.



G!o

MENU’ DA €13.0
COSA COMPRENDE?

Scrocchiarella no stop, bevanda piccola (Da 33cl o birra da 20cl o acqua da 50cl), 
scrocchiarella crema di nocciola e panna.

MENU’ DA €16.0
COSA COMPRENDE?

Scrocchiarella no stop, bevanda grande (Da 33cl o birra in bottiglia da 66cl o 
acqua da 1 lt), scrocchiarella crema di nocciola e panna.

**prezzo escluso dal costo del coperto**

SU PRENOTAZIONE
Minimo 4 persone



SPECIALI
CREMA DI MELANZANE €22.0

SCROCCHIARELLE

CARPE DIEM €18.0

Pomodoro, mozzarella, salsiccia 
fresca, radicchio, noci, stracciatella.

MARINARA €11.0

Pomodoro, origano, olio evo, aglio.

M E N U

MARGHERITA €13.0

Pomodoro e mozzarella.

DIAVOLA €15.0

Pomodoro, mozzarella, salame 
piccante.

HOT DOG €17.0

Pomodoro, mozzarella, wurstel, 
patatine fritte.

NAPOLI €15.0

Pomodoro, mozzarella, olive, capperi, 
acciughe.

O’ SOLE MIO €19.0

Pomodoro, mozzarella di bufala, 
pomodori soleggiati, basilico.

CAPRICCIOSA €18.0

Pomodoro, mozzarella, funghi, 
salame piccante, cotto, carciofi.

SALMONE DELICATA €20.0

Base piada, philadelphia, rucola, salmone, 
limone, olio evo. 

VERDURE €17.0

Pomodoro, mozzarella, zucchine, 
melanzane, peperoni.

PARMIGGIANA €17.0

Pomodoro, mozzarella, melanzane, 
cotto, grana.

BRESAOLA €18.0

Pomodoro, mozzarella, bresaola, rucola, 
grana.

MORTADELLA €17.0

Pomodoro, mozzarella, emmenthal, 
mortadella.

MONTANARA €16.0

Pomodoro, mozzarella, funghi, olive, 
cipolla, salsiccia. 

CAPRESE €15.0

Base piada, pomodorini, mozzarella, rucola.

AFFUMICATA €18.0

Pomodoro, mozzarella affumicata 
di bufala, speck.

BOSCAIOLA €16.0

Pomodoro, mozzarella, funghi, cotto, 
panna.

BUFALINA €18.0

Pomodoro, mozzarella di bufala, 
basilico.

CALABRESE €15.5

Pomodoro, mozzarella, cipolla caramel-
lata, nduja.

PULCINELLA €18.0

Mozzarella di bufala, pomodorini, basilico.

. . .

Crema di melanzane, mozzarella affumicata di 
bufala, zucchina fritta, cornaletti, burratina, 
filamenti di peperoncino piccante.

PORCINA €18.0

Mozzarella, funghi porcini, rucola, 
parmiggiano.



SALENTINA €16.0

Pomodoro, mozzarella, stufato di 
cipolla, salsiccia fresca.

PORCINI & PANCETTA €17.0

Mozzarella, funghi porcini, salsiccia 
fresca, pancetta.

M E N U

SANT’ANDREA €17.0

Pomodoro, mozzarella, funghi porcini, 
speck, rucola. 

PEPER DRY €16.5

Pomodoro, mozzarella, peperoni, 
salsiccia fresca, funghi. 

TREMENDA €16.0

Pomodoro, mozzarella, salame 
piccante, olive, peperoni.

MORTADELLA & PISTACCHIO €18.0

Base piada, mortadella, stracciatella, 
granella di pistacchio, burratina.

ARRABBIATA €15.0

Pomodoro, mozzarella, salame 
piccante, aglio, grana. 

CRUDAIOLA €19.0

Base piada, pomodorini, mozzarella, 
crudo, rucola, grana. 

4 FORMAGGI €16.0

Pomodoro, mozzarella, provolone, 
gongorzola, svizzero. 

MARIOLINA €19.0

Mozzarella di bufala, pomodorini, 
funghi porcini.

PISTACCHIO €18.0

Mozzarella, parmiggiano, panna, 
speck, pistacchio.

LEGGERA €17.0

Mozzarella, radicchio, pomodorini, pinoli, 
burratina, glassa aceto balsamico. 

PUGLIESE €17.0

Mozzarella, friarielli, salsiccia fresca.

BRONTE €18.0

Mozzarella, provolone, granella di 
pistacchio, mortadella, burratina. 

CONTADINA €20.0

Mozzarella, mozzarella affumicata di 
bufala, pomodorini gialli del piennolo, 
capperi, friarielli. 

BURRATA €17.0

Mozzarella, funghi, speck, burratina.

DISARMANTE BONTA’ €20.0

Mozzarella, coppa Martinese, rucola, 
philadelphia, noci, burratina affumi-
cata, granella di pistacchio.

ESTIVA €15.5

Mozzarella, pomodorini, scamorza 
affumicata, rucola.

GOLLUCCIO ME

Mozzarella, funghi, salsiccia fresca, 
grana in forno, melanzane, rucola.   

CACIORICOTTA €18.0

Mozzarella, pepe nero, carne macinata,
cacioricotta in cottura, pomodorini, 
tocchetti di melanzane fritte, 
cacioricotta, menta.  

. . .

CREMA DI ZUCCHINE €17.0

Crema di zucchine e pecorino fresco in cottura, 
burratina, pinoli, pecorino, menta.

€17.5



€8.0

CREMA DI CECI €19.0

Crema di ceci, mozzarella affumicata di bufala, 
pancetta, nduja, funghi cardoncelli, noci.   

M E N U

CONTADINA €20.0

Mozzarella, mozzarella affumicata di bufala, 
pomodorini gialli del Piennolo, capperi e 
friarielli.

FANTASIA DI MARE €21.0

MARGHERITA €7.0

Pomodoro e mozzarella.

DIAVOLA €7.5

Pomodoro, mozzarella, salame 
piccante.

HOT DOG

Pomodoro, mozzarella, wurstel, 
patatine fritte. 

CRUDO E PANNA €9.0

Pomodoro, mozzarella, prosciutto 
crudo, panna.

VERDURE €9.0

Pomodoro, mozzarella, peperoni, 
melanzane, zucchine. 

4 FORMAGGI €8.5

Pomodoro, mozzarella, fontina, 
gongorzola, svizzero. 

CRUDAIOLA €9.5

Pomodoro, mozzarella, prosciutto 
crudo, grana, rucola. 

CAPRICCIOSA €9.0

Pomodoro, mozzarella, funghi, salame 
piccante, cotto, carciofi. 

PIATTO HAMBURGER

Hamburger da 108gr con contorno 
di patate e insalata. 

DOLCI

SU PRENOTAZIONE 

Mozzarella, gongorzola, cozze nere, gamberetti 
(in cottura), misto mare (fuori cottura), conchiglia 
centrale con salmone, misto mare, carote, 
prezzemolo, limone.   

GLUTEN FREE

**La scrocchiarella con il 2° gusto avrà una variazione di 
prezzo di €2 sul prezzo di listino, con il 3° gusto la

variazionedi prezzo sarà di 4€**

**Con impasto AI CEREALI o RISO VENERE variazione del prezzo 
di listino di €1.0**

PER ASSICURARE UNA CORRETTA PREPARAZIONE I 
PRODOTTI SENZA GLUTINE SARANNO DISPONIBILI 

SOLO SU PREVIA PRENOTAZIONE

€8.5



PORK BUNS €9.5

Hamburger di scottona da carni 
italiane da 200gr, pomodoro, rucola, 
cipolla arrosto, porchetta, contorno di 
patate chips.

. . .

HAMBURGERS
SPECIALI
ONION BURGER €12.0

CLASSIC BURGER €9.5

Hamburger di scottona da carni 
italiane da 200gr, pomodoro, 
insalata, ketchup, maionese,
contorno di patate chips.

CHEESEBURGER €10.0

Hamburger di scottona da carni 
italiane da 200gr, pomodoro, 
insalata, provola affumicata, 
ketchup, maionese, contorno di 
patate chips.

BACON BURGER €11.0

Hamburger di scottona da carni italiane 
da 200gr, pomodoro, insalata, provola 
affumicata, bacon, ketchup, maionese, 
contorno di patate chips.

CHICKEN BURGER €10.0

Straccetti di pollo, cacioricotta, 
rucola, pomodorini, glassa di aceto 
balsamico, contorno di patate
chips.

GOLOSONE €12.0

Hamburger di scottona da carni 
italiane da 200gr, datterini gialli, anelli 
di cipolla caramellati, stracciatella al 
bacon.

Hamburger di scottona da carni italiane da 
200gr, pomodoro, insalata, bacon, salsa BBQ, 
scamorza affumicata, cipolla caramellata, 
contorno di patate chips.
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TAGLIATE
SPECIALI

TAGLIATA DI MANZO
CON BUFALA

€19.0

Tagliata di manzo da carni italiane 
(360/400gr), servita su letto di rucola con 
stracciatella di bufala affumicata e pomodorini 
soleggiati.

TAGLIATA DI ANGUS €25.0

TAGLIATA DI MANZO €18.0

Tagliata di manzo da carni italiane 
(360/400gr), servita su letto di rucola 
con pomodorini, cacio o grana.

STRACCETTI DI SCOTTONA €12.0

Straccetti di scottona da carni 
italiane, serviti su letto di rucola 
con pomodorini, cacio o grana.

Tagliata di angus Argentina selezionata 
300gr, servita su letto di rucola con
pomodorini, cacio o grana.
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BEVERAGE

VINI IN BOTTIGLIA - CARAFFA

SPUMANTI

VINO ROSATO FRIZZANTINO S.MARZANO €15.0

VINO BIANCO FRIZZANTINO S.MARZANO €15.0

ROSATO 50cl    (vino della casa servito in caraffa) €3.0

ROSATO 75cl €12.0

ROSATO 100cl  (vino della casa servito in caraffa) €6.0

NEGRAMARO 75cl €12.0

PRIMITIVO 75cl €12.0

SPILLATORI DA TAVOLO

NASTRO AZZURRO TIPOLOGIA: LAGER/PILSNER  VOL.5,1%

1lt: €10.0   2lt: €18.0   3lt: €25.0

ICHUSA NON FILTRATA TIPOLOGIA: LAGER  VOL.4,7%

1lt: €12.5   2lt: €25.0   3lt: €35.0

OBERDORFER WEIB TIPOLOGIA: WEISSBIER  VOL.5,0%

1lt: €10.0   2lt: €20.0   3lt: €27.0

BRAGHETTO D’ACQUI €20.0

KONE’ €10.0

PROSECCO EXTRA DRY DOC
MILLESIMATO 75cl

€17.0
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MESSINA TIPOLOGIA: LAGER  VOL.4,7%

1lt: €12.5   2lt: €25.0   3lt: €35.0

PECCATOR TIPOLOGIA: DOPPLEBOCK  VOL.7,0%

1lt: €15.0   2lt: €30.0   3lt: €40.0

TIPOLOGIA: STRONG ALE  VOL.6,3%

1lt: €14.0   2lt: €26.0   3lt: €38.0

BULLDOG



BEVERAGE

ANALCOLICI

BIRRE IN BOTTIGLIA

ACQUA NATURALE - FRIZZANTE 0,50lt €1.2

THE PESCA - LIMONE 0,33lt €3.5

ACQUA NATURALE - FRIZZANTE 1lt €2.0

COCA COLA - FANTA 0,33lt €2.0

COCA COLA - FANTA 1,5lt €3.5

BIRRE ALLA SPINA
NASTRO AZZURRO TIPOLOGIA: LAGER/PILSNER  VOL.5,1%

0,20cl: €2.0   0,30cl: €3.0   0,40cl: €4.0

ICHUSA NON FILTRATA TIPOLOGIA: LAGER  VOL.4,7%

0,20cl: €2.5   0,40cl: €5.0

OBERDORFER WEIB TIPOLOGIA: WEISSBIER  VOL.5,0%

0,30cl: €3.0   0,50cl: €5.0

ESTRELLA DAMM 0,33lt €2.5

ESTRELLA DAMM 0,66lt €4.0

ESTRELLA DAURA GLUTEN FREE  0,33lt €4.0

CORONA 0,33lt €3.5
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BIRRA DU DEMON 0,25lt €5.0

PERONI AL LIMONE 0,33lt €2.0

TENNENT’S  0,33lt €3.5

BIRRA ANALCOLICA 0,33lt €3.5

ICNUSA NON FILTRATA  0,33lt €3.0

MESSINA TIPOLOGIA: LAGER  VOL.4,7%

0,20cl: €2.5   0,40cl: €5.0

PECCATOR TIPOLOGIA: DOPPLEBOCK  VOL.7,0%

0,30cl: €4.0

TIPOLOGIA: STRONG ALE  VOL.6,3%

0,20cl: €3.5   0,40cl: €5.5

BULLDOG



ANGOLO BAR
CAFFE’

AMARI E LIQUORI

CAFFE’ €1.0

CAFFE DECA €1.1

CAFFE’, LATTE DI MANDORLA, GHIACCIO €1.5

DESSERT ARTIGIANALI

AMARO DEL CAPO €3.0

AMARO MONTENEGRO €3.0

AMARO LUCANO €3.0

FERNET BRANCA €3.0
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JAGERMEISTER €3.0

TIRAMISU’ €5.0

CHEESCAKE €5.0

TARTUFO NERO/BIANCO €5.0

SPUMONE MANDORLA E NOCCIOLA €5.0

SPUMONE CROCCANTINO AL RUM E AMARENA €5.0

AMARETTO DI SARONNO €3.0

LIMONCELLO €3.0

CREMA DI LIMONCELLO €3.0

BAILEYS €3.0

PASSITO DI PRIMITIVO €3.0

GRAPPA BIANCA €3.0

GRAPPA BARRICATA €3.0

GRAPPA BARRICATA BONOLLO AMARONE €5.0

LIQUORE ALLA LIQUIRIZIA €3.0

WHISHY SCOTCH €3.0

GRAPPA DICIOTTO LUNE €4.5

COCCONUT €5.0
Semifreddo gusto cocco e cuore di crema alla nocciola. 



GLUTEN FREE

GELATERIA

DESSERT

GELATI

SORBETTO AL LIMONE €3.5

GELATO AL COCCO €6.0

GELATO AL LIMONE €6.0

SPUMONE FICHI E CUPETA €6.0

SPUMONE PISTACCHIO E NOCCIOLA €6.0

TORTA TIRAMISU’ €6.0

TORTA CHEESCAKE ALLE FRAGOLINE €6.0

TORTA TIRAMISU’ €6.0

TIRAMISU’ €5.0

CHEESCAKE €5.0

SOUFFLE’ €5.0

TARTUFO AMARETTO €6.0

GELATO AL GIANDUIOTTO CON
COPERTURA ALLA GIANDUIA

€4.5

TARTUFO NERO/BIANCO €5.0
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SOSTANZE O PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE O INTOLLERANZE
REGOLAMENTO (UE) n.1169/2011 del Parlamento Europeo e del Consiglio  - 25 Ottobre 2011- 

1.Cereali contenenti glutine, cioè: grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i loro ceppi ibridati e 
prodotti derivati, tranne:
a)sciroppi di glucosio a base di grano, incluso destrosio *;
b)maltodestrine a base di grano *;
c)sciroppi di glucosio a base di orzo;
d)cereali utilizzati per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di origine agricola.

2.Crostacei e prodotti a base di crostacei.

3.Uova e prodotti a base di uova.

4.Pesce e prodotti a base di pesce, tranne:
a)gelatina di pesce utilizzata come supporto per preparati di vitamine o carotenoidi;
b)gelatina o colla di pesce utilizzata come chiarificante nella birra e nel vino.

5.Arachidi e prodotti a base di arachidi.

6.Soia e prodotti a base di soia, tranne:
a)olio e grasso di soia raffinato *;
b)tocoferoli misti naturali (E306), tocoferolo D-alfa naturale, tocoferolo acetato D-alfa naturale, 
tocoferolo succinato D-alfa naturale a base di soia;
c)oli vegetali derivati da fitosteroli e fitosteroli esteri a base di soia;
d)estere di stanolo vegetale prodotto da steroli di olio vegetale a base di soia.

7.Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio), tranne:
a)siero di latte utilizzato per la fabbricazione di distillati alcolici, incluso l’alcol etilico di 
origine agricola;
b)lattiolo.

8.Frutta a guscio, vale a dire: mandorle (Amygdalus communis L.), nocciole (Corylus avellana), 
noci (Juglans regia), noci di acagiù (Anacardium occidentale), 
noci di pecan [Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch], noci del Brasile (Bertholletia excelsa), 
pistacchi (Pistacia vera), noci macadamia o noci del Queensland (Macadamia ternifolia), 
e i loro prodotti, tranne per la frutta a guscio utilizzata per la fabbricazione di distillati alcolici, 
incluso l’alcol etilico di origine agricola.

9.Sedano e prodotti a base di sedano.

10.Senape e prodotti a base di senape.

11.Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo.
12.Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 mg/litro in termini di 
SO2 totale da calcolarsi per i prodotti così come proposti pronti al consumo o ricostituiti 
conformemente alle istruzioni dei fabbricanti.

13.Lupini e prodotti a base di lupini.

14.Molluschi e prodotti a base di molluschi.

*  E i prodotti derivati, nella misura in cui la trasformazione che hanno subito non è suscettibile 
di elevare il livello di allergenicità valutato dall’Autorità per il prodotto di base da cui sono derivati.

PREZZO COPERTO €2.0


