





VieTapas | 590 ¢

VieTapas sind kleine Appetithdppchen, die die erlesensten Zutaten und Bestandteile
der vietnamesischen Kiiche in all ihnrer Mannigfaltigkeit reprasentieren.

In Vietnam werden sie mén khai vi gennant - das entspricht am ehesten den in der
internationalen Kiiche bekannten Tapas.

Wie in Vietnam werden Sie bei HOANG58 unmittelbar nach der Bestellung frisch zubereitet
und kénnen nach Belieben kombiniert werden. Auf diese Weise kann man sich naturlich
auch das ganze Menii selbst zusammenstellen - so wie es in Vietnam eigentlich Gblich ist...

Unser Servicepersonal berat Sie gern.

T1: KHOAI LANG CHIEN GION
KNUSPRIGE SUSSKARTOFFELPOMMES | KETCHUP-MAYO-DIP

T2:XOI XOAI o7
SUSSER KLEBREIS | KOKOSMILCH | FRISCHE MANGO | ERDNUSSE
KOKOSRASPELN | GEGRILLTES HUHNERBRUSFILET

T3: GA SATE | 2 STUCK b#s1
GEGRILLTE SPIERE MIT MARINIERTEM HUHNERFLEISCH | ERDNUSSE
ERDNUSS-HOISIN-DIP

T4: VAN THAN | 6 STUCK ?+1"
WANTAN-TEIGTASCHEN MIT HUHNERFLEISCHFULLUNG | SUSS-SAURE-SOSSE

T5:CHA GIO CHAY| 8 STUCK |
FRUHLINGSROLLEN | VEGETARISCH | SUSS-SAURE-SOSSE

T6: NEM 4
HAUSGEMACHTE FRUHLINGSROLLEN IN REISPAPIER | ART HANOI | HUHN
SCHWEIN | GLASNUDELN | NUGC MAM SOSSE

T7: GOl CUGN TOM THIT
FRISCHE SOMMERROLLEN | GARNELEN ODER HUHNERBRUSTFILET | MANGO
PAPRIKA | GURKE | REISNUDELN | ERDNUSS-HOISIN-DIP & NUGC MAM SOSSE

T8: RAU MUONG XAQ & *"
VIETNAMESISCHER SPINAT | GEBRATEN IM WOK | ERDNUSSE

T9: GOI CUON CHAY &
FRISCHE VEGETARISCHE SOMMERROLLEN | TOFU | REISNUDELN |
MANGO | PAPRIKA | GURKE | ERDNUSS-HOISIN-DIP & NUGC MAM SOSSE

T10: RAU CAI XAO # ¢
VIETNAMESISCHES WOK-GEMUSE | SESAM

T11: DAURAN # 5
GEBACKENER TOFU | ROSTZWIEBELN | ERDNUSSE | TERIYAKI-SOSSE
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T12: SUP CA HOI “
LACHSSUPPE | LAUCHZWIEBELN | KORIANDER | TOMATEN | DILL
SAISONALES GEMUSE

T13:SUPGA’
HUHNERSUPPE | KOKOSMILCH | KORIANDER | SAISONALES GEMUSE

T14: SUP DAU PHU =
TOFUSUPPE | SAISONALES GEMUSE | ROSTZWIEBELN

T15: SUP TOM ¢
GARNELENSUPPE | KORIANDER | SAISONALES GEMUSE | KOKOSMILCH

T16: D0 TUONG LUOC #
EDAMAME | GEDAMPFTE SOJABOHNEN | MEERSALZ

T17: CHA LA LOT s
SCHWEINEFLEISCH | UMHULLT IN FRISCHEN LALOT-BLATTERN | SESAM
NUGC MAM SOSSE

T18: TOM NUONG 2°
WURZIG GEGRILLTER GARNELENSPIER | FRISCHER SALAT | SESAM
TERIYAKI-SOSSE

T19: NOM XOAI & 25
MANGOSALAT | MANGOSOSSE | GURKEN | MINZE | KORIANDER | SESAM
ERDNUSSE

T20: NOM DU DU TUOI “*
PAPAYASALAT | RINDFLEISCH | PFEFFERMINZE | KORIANDER | SESAM
ERDNUSSE | NUGC MAM SOSSE |

T21: NOM TOM NGO SEN “*
LOTUSSALAT | GARNELEN | KORIANDER | SESAM | ERDNUSSE | MINZE
NUGC MAM SOSSE

T22: NOM BACH TUOC HANH TIM 4511
KRAKENSALAT | ROTE ZWIEBELN | GLASNUDELN | KORIANDER
ERDNUSSE | MINZE | NUGC MAM |

T23: DUI GA NUONG XA LA CHANH =
GEGRILLTE HAHNCHENKEULE | MARINIERT IN ZITRONENGRAS

T24: BANH BAO ¢
BAO BURGER | TOFU | KORIANDER | SESAM | ERDNUSSE | TERIYAKI-SOSSE
EINGELEGTER RETTICH | FRISCHER SALAT

T25:TOM CHIEN COM *#
GARNELEN UMMANTELT | KNUSPRIGE REISFLOCKEN | FRISCHER SALAT
| SUSS-SAURE-SOSSE

IHR KONNT EUCH NICHT ENTSCHEIDEN?
TAPASPLATTE | 1 PERSON 15€ | 2 PERSONEN 25€ | 3 PERSONEN 30€ | 4 PERSONEN 30€

aKoffel <50 ittel, d Konservi eChininhakig, g )
hmit Siflstoff, Cyciamat, Aspariam, Acesulfam, 1 Glutenhaktig, 2 Krebstiere, 3 Eier, 4 Fischerzeugnisse, 5 Erdniisse, 6 Sojabohnen, 7 Milch,
#.5chalenfruchte, Sellerle, 10.5en, 11 5esam, 12 Schwefeldiowd, 13 Lupine. 14 Weichtiere
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