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FRITTI

|' SUPPLI’ alla Romana € 1,50apz
CROCCHETTE di Patate € 1,50 3 pz
MOZZARELLINE € 3,506 pz
OLIVE ASCOLANE € 3,506 pz
FIORE DI ZUCCA € 2,50 apz
FIL O DI BACCALA’ € 2,50 a pz Y 5 |
PIZZELLA FRITTA € 2,50 apz = 4
ARANCINO € 3,00 apz =

Cacio e pepe, Cotto zafferano e besciamella, Amatriciano,
Gorgonzolanoci e radicchio, Nduja e provola

CHICKEN NUGGETS € 3,005 pz

CHICKEN NUGGETS € 5,0010pz
PATATINE FRITTE € 3,00 a porzione
PATATINE FRITTE SteakHouse € 4,00 a porzione
FRITTOMISTO € 06,00 a cestino

(1 suppli, 2 crocchetta, 1 mozzarella, 1 oliva ascolana, patatine e pizzella fritta)




PRIMI PIATTI
TIPICI DELLA CICINA ROMANA

SPAGHETTIALLA GRICIA € 8,00
BUCATINIALL’AMATRICIANA € 8,50
RIGATONIALLA CARBONARA € 8,50
TONNARELLI CACIO E PEPE € 8,00
FETTUCCINE AL RAGU’ € 8,50




PINSA ROMANA

FOCACCIA — CONTROCORRENTE € 12,00
Salmone, Rucola, Pomodori Secchi e Bufala
e FOCACCIA — RUCOLONA € 12,00

Crudo, Rucola, Pomodorini Confit, Grana DOP

, FOCACCIA — FAVOLOSA € 12,00

| Mortadella IGT, Burrata e Pistacchio
ROSSA - MARINARA € 7,00
Pomodoro, Aglio e Origano
ROSSA — MARGHERITA € 0,00
Pomodoro, Fiordilaltte e Basilico
ROSSA - NAPOLI € 0,00
Pomodoro, Fiordilaltte e Alici
ROSSA - BOSCAIOLA € 10,00
Pomodoro, Funghi champignon, Salsiccia e Fiordilatte

I'. ROSSA — PARMIGIANA € 12,00
Pomodoro, Melanzane, Fiordilatte, Basilico e Parmigiano
ROSSA - CAPRICCIOSA € 12,00
Pomodoro, Funghi, Fiordilatte, Olive, Carciofini, Crudo e Uovo
ROSSA - DIAVOLA € 10,00
Salame piccante, Pomodoro, Fiordilatte
ROSSA - AMATRICIANA € 10,00

Pomodoro, Guanciale, Scaglie di Pecorino romano DOP



PINSA ROMANA

BIANCA — CINQUE TERRE € 12,00
Bufala, Pachino e Pesto alla Genovese

BIANCA — CROSTINO € 12,00
Prosciutto cotto e Fiordilatte

BIANCA — FIORD’ALICE € 12,00
Fiori di Zucca, Alici, Fiordilatte e Burrata

BIANCA — BROCCOLI E SALSICCIA € 10,00
Brocceoli, Fiordilatte e Salsiccia

BIANCA — CICORIA E SALSICCIA € 10,00
Cicoria, Fiordilatte e Salsiccia

BIANCA — DEL BORGO € 10,00
Patate, Fiordilatte e Salsiccia

BIANCA — LEGGERINA € 12,00
Patate, Pancetta, Provola e Salsa di Peperoni

BIANCA — CALABRA € 12,00
Ndija, Melanzane, Provola e Pomodorini Confit

BIANCA — SOTTOBOSCO € 13,00
Funghi, Porcini, Provola e Tartufo

BIANCA - CINQUE FORMAGGI € 10,00
Fiordilatte, Grana Padano, Fondina, Gorgonzola e Provola
BIANCA — VEGETARIANA € 10,00

Fiodilatte, Zucchine, Funghi, Melanzane e Pomodorini



MENU HAMBURGER
con incluse patatine fritte
e bibita analcolica

AMERICAN BURGER € 16,00

(Hamburger 220gr, guanciale, uovo, ceddar,

pomodoro, cipolla agrodolce, insalata, maionese,
ketchup)

AMATRICIANO € 14,00

(Hamburger 220gr, guanciale, pomodoro, scaglie
pecorino)

CAESAR CHICKEN € 14,00

(Stick di pollo grigliato, salsa caesar, insalata,
pomodoro e scaglie di grana)

CHEESE BURGER € 14,00

(Hamburger 220gr, pomodoro, cetriolini, cheddar,
ketchup)

VEGETARIANO € 12,00

(Hamburger Vegetariano con insalata, melanzane,
broccolo romanesco, edamer, cicoria, pomodoro,
rucola, maionese vegana)



APERITIME

APERIPINSAX 2 € 12,004 persona
Cocktail, Pinsa romana vari gusti e cestino fritti misti
TAGLIEREX 2 € 14,00 a persona

selezionedi salumi e formaggi nostrani con focaccia calda

VINI E BOLLICINE

PECORINO DOC 2018 € 5,00 (1 calice)
TRAMINER DOP FRIULI 2018 € 6,00 (1 calice)
RIBOLLA IGP VENEZIA GIULIA 2018 € 6,00 (1 calice)
RIPASSO DOC BERTANI 2017 € 6,00 (1 calice)
MIONETTO CUVEE ViVo € 5,00 (1 calice)

MIONETTO CUVEE SERGIO € 6,00 (1 calice)



DOLCI AL CUCCHIAIO € 4,00
CHEESE CAKE al gusto di Cioccolato, Creme Caramel, Frutti di Bosco
PANNA COTTA al gusto di Cioccolato, Creme Caramel, Frutti di Bosco
SBRICIOLONA al gusto di Cioccolato, Creme Caramel, Frutti di Bosco
TIRAMISU’ Classico al Caffe

BIBITE

ACQUA liscia o leggermente frizzante 100 cl € 2,50

COCA COLA 33 cl € 2,50

COCA ZERO 33 cl € 2,50
_FANTA 33cl € 2,50
BIRRE

SPINA 25 cl alla spina € 3,00
SPINA 50 cl Heineken £ 5,00
BECK'S extra-cold € 4,50
CERES 33 CL € 450
CORONA 33 CL "iitbion € 4,50
ICHNUSA NON FILTRATA 33 CL € 4,50
TENNENET'S 33 CL € 4,50




AVVISIAMO la Gentile Clientela che:

d nel rispetto della Legge Regionale del Lazio n. 21 del 29
novembre 2006, art. 16, comma 3, viene segnalata la
componente del servizio di somministrazione effetfuato al
favolo, come costo singolo unitario per persona, nella
misura di € 1,50;

d per la realizzazione dei nostri prodoftti gli alimenti utilizzati

potrebbero essere:
» stati acquistati freschi e congelati per la conservazione

nel nispetto della normativa sanitaria;

» stati realizzati con materie prime fresche e
successivamente congelati per la conservazione nel
rispetto della normativa sanitaria

» stati surgelati




PIATTI FREDDI

INSALATONA RICCA € 6,00

Base con insalata mista, carote, mais, olive e pomodori
+ € 1,00 per ogni aggiunta tra i sequenti ingrediente:

Mozzarella, Feta greca, Uovo sodo, Tonno, Gamberetti,
Salmone.

CAPRESE €7,00 i m /ﬂ,}‘f&‘
. | v ;‘!”.

Fiordilatte, pomodoro e basilico

e

CAESAR SALAD € 8,00
Basg con insalata mista, carote, olive e pomodori,

uovo sodo, stick di pollo ai ferri, scaglie di grana
stilsa caesar, crostini croccanti

BUFALA e CRUDO € 10,00

Mozzarella di bufala 250 gr con
Prosciutto crudo



