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Empfehlungen

Gaste Favoriten

Details zu Allergenen und Zusatzstoffen
finden Sie in unseren seperaten liste- bitte fragen Sie
unser Personal.
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Vorspeisen

Bruschetta sso

Gerdstetes Brot, Tomatenwiirfel, Knoblauch,
Olivendl, Basilikum, Rucola und italienischer Hartkdse

Vitello Tonnato 1350

Diinne Kalbfleischscheiben, Thunfischcreme und Kapern

Carpaccio di Manzo 140

Rindercarpaccio, Rucola und italienischer Hartkdse

Gamberetti al Forno gratinati 1350

Frisch gebratene Riesengarnelen, Kirschtomaten, Weiliweinsauce,
Petersilie, mit italienischem Hartkase tiberbacken

Tzatziki ss0
Griechischer Joghurt-Dip mit Gurken und Knoblauch,

Kolokithakia Tiganita eso

Zucchinischeiben in knuspriger Panade

Saganaki mit Sesam 7,5

Knusprig gebratener griechischer Kése mit Sesamkruste

Griechischer Weichkase, serviert mit saftigen Kalamata Oliven
Calamari fritti 750

Frisch frittierte Tintenfischringe, serviert mit Aioli-Dip

Insalata di mare 1.0

Erfrischender Meeresfriichtesalat, mit Olivendl- Zitronendressing

Insalata Buffalina i2s0




4,

&)

B g
Vorspeisen

Selbstgemachtes cremiges Kichererbsenpiiree, verfeinert mit Sesam und Olivendl

Baba Ghanouj bil Laban 30

Gerdstete Auberginen, Joghurt, Walniisse, Rostzwiebel,
Minze und orientalische Gewiirze

Taboulé 30

Couscous mit Gurken, Minze, Petersilie, Tomaten und Granatapfelkernen

Weinblatter s.so

Mit Wiirzreis-Fiillung, dazu Zitronenscheiben und Sauerrahm

Zigarren-Borek 7s0

Knusprige Zigarren aus hauchdiinnem Filoteig, gefiillt mit wiirzigem
Spinat und orientalischen Gewiirzen. Serviert mit hausgemachtem Joghurt-Dip

Oliven 6350

Eingelegter Olivenmix in orientalischer Marinade

Pizzabrotchen 3so

Fiinf frisch gebackene Pizzabrdtchen mit Sauerrahm

Pita-Brot 2s0

Mit Oregano und Oliven- oder Knoblauchdl

Vorspeisenteller mit Manouri, Hummus, Taboulé, Zigarren-Boérek und Oliven

Don Via Weltreise 3950

Vorspeisenteller mit Manouri, Hummus, Taboulé, Zigarren-Borek, Oliven,
Calamari Fritti, Biiftelmozzarella, Weinblitter und Antipasti Spief3e

Suppen

Tomatencremesuppe sso

Mit pikanter Wiirze aus dem Maghreb

Linsensuppe sso
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Salat

Kleiner gemischter Salat

Insalata Caesar mit Hihnchen 1350

Romana Salat, Crotitons, Parmesanscheiben, Kirschtomaten und Caesar-Dressing

Salat Kulinaria 13.s0

Mit Balsamico-Ahorn-Dressing, Rucola, Ziegenkdsewtrfeln,
Trauben und Walniissen

Salat Oriental 1450

Wahlweise mit Grillkédse oder gegrillten Rinderstreifen,
Salatmix, Rucola, Gurken, Weintrauben, Wassermelone,
Ziegenkise und Sprossen

Salat Andalusia 1350

Wahlweise mit saftig gegrilltem Hahnchenbrustfilet oder
selbstgemachten Falafelbillchen, Salatmix, Kirschtomaten, Avocado,
Walniissen, Granatapfelkernen, frischer Minze und Joghurt-Dressing

Insalata Nizza 120

Salatmix, Thunfisch, Ei, rote Zwicbeln, Tomaten,
Gurken, Paprika und schwarze Oliven




Wraps

Falafel Wrap 7,50

Gefiillt mit frittierten Kichererbsen Béllchen, Tomaten, eingelegtem Gemdise,
Salat und hausgemachtem Hummus in einem weichen Tortilla-Fladenbrot

Grillkase Wrap sso

Wiirziger Grillkdse, Salatmix, Frithlingszwiebel, Tomaten, Joghurt-Dip
in einem weichen Tortilla-Fladenbrot

Kofte Wrap sso

Gewiirzte Rinderhackfleischballchen mit Tomaten, Zwiebeln,
Salat und Tzatziki in einem weichen Tortilla-Fladenbrot

Hahnchen Wrap sso

Gefiillt mit gegrillten Héhnchenbruststreifen, knackigem Gemiise
und einer wiirzigen Avocado-Joghurt-Sauce in einem weichen Tortilla-Fladenbrot

Caesar Wrap s

Gefiillt mit gegrillten Hahnchenbruststreifen, Salat, italienischem Hartkése, Tomaten,
Croutons, und Caesar-Dressing in einem weichen Tortilla-Fladenbrot

Steakstreifen Wrap vom Roastbeef 930

Salatmix, gegrillte Zucchini,Tomaten, gegrillte Zwiebeln und Sauerrahm-Sauce

Lamm Wrap oso

Salatmix, Fetakdse, Tomaten, Zwiebeln und Joghurt-Sauce

Auf Wunsch auch mit:

Skin on Fries + 3,80
Fritten mit Schale fiir den extra Geschmack

Avocado Fries + 4,80
Fritten aus Avocado
Hausgemachte Patates + 4,80

Gegrillte marinierte Kartoffelscheiben

mit Ketchup oder Mayonnaise
Weitere Dips zur Auswahl

+ Joghurt-Minze-Dip + 0,90

* Avocado-Dip + 0,90

* Barbecue-Dip + 0,90

+ Triiffel-Mayonnaise-Dip + 1,50
+ Sauerrahm-Dip + 0,90

+ Aioli-Dip + 0,90



2.

Die Biihne fiir Thr Grillgericht: Der Don Via Teller zum selbst kombinieren

Teller Kategorie
wahlen

Don Via Teller
Classic 14.80

Mit einer Grillzutat,
zwei Beilagen nach Wahl,
dazu Reis und Salat Komposition

Auch mit veganen/laktosefreien Dips
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Don Via Teller
Premium 17.80

Mit zwei Grillzutaten,
zwel Beilagen nach Wahl,
dazu Reis und Salat Komposition

Auch mit veganen/laktosefreien Dips

S +

Dips zur Auswahl

+ Joghurt-Dip

+ Avocado-Dip

+ Barbecue-Dip

« Triiffel-Mayonnaise-Dip
+ Sauerrahm-Dip

+ Aioli-Dip

4

Grillzutat

+ wahlen

Von der Weide

Hahnchen

Saftiger Brustfiletspiel

Lamm +3¢

LammspieB geschnitten aus der Hiifte

Steak

Steakstreifen aus dem Roast Beef

Kofte

Fleischbillchen vom Rind
*,_ L i s
Aus dem Meer

Garnelen

Pikant mariniert

Fisch +4¢

Lachsfilet vom Grill

Vegan/ Vegetarisch

Falafel

Billchen aus Kichererbsen

Kase

Pikant marinierte Helim-Scheibe
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Zwei Beilagen
wahlen

Gekiihlt serviert

Hummus

Kichererbsenpiirre verfeinert
mit Sesam und Olivendl

Taboulé

Couscous mit Tomaten,
Frischer Minze, Gurken und Petersilie

Manouri

Marinierter
Ziegen/Schafsmolkekése mit Oliven

Oliven

Eingelegter Olivenmix

Baba Ghanouj

Gerbstete Auberginen, Joghurt, Walniisse,
Rastzwiebel, Minze und orientalische Gewiirze

4
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Warm serviert

Frittierte Zucchini

Zucchinischeiben paniert und frittiert

Grillgemiise

Mariniertes marktfrisches Gemise

Avocado Fries

Fritten aus Avocado

Hausgemachte

Patates

Gegrillte,
marinierte Kartoffelscheiben
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Nudelgerichte

Hausgemachte Tomatensauce

Penne all ’Arrabbiata 930

Hausgemachte Tomatensauce und rote Chilischoten

Spaghetti Carbonara 1350

Sahnesauce, Ei, Gefliigel-Speck und Petersilie

Lasagne al Forno 1350

Lasagne-Blatter, herzhaftes Tomaten-Rindfleischragu,
Béchamelsauce, mit Kése tiberbacken

Spaghetti al Pesto 12,50

Hausgemachtes Basilikum-Pesto, gerdstete Pinienkerne und Kirschtomaten
Rigattoni Quattro Formaggi 120

Vier Késesorten und Sahne
Linguine con Salmone 1530

Lachs in Tomaten-Sahnesauce, Lauchzwiebeln und Karotten

Penne con Pollo e Funghi 1330
Hihnchenbrustfilet und frische Champignons in einer cremigen Sahnesauce

Linguine Scampi e Spinaci 1530
Riesengarnelen, Basilikum-Pesto, Sahnesauce, Spinat und Tomaten

Spaghetti al Parmigiano e Tartufo nero 1s;so

Spaghetti aus dem Parmesanlaib mit gehobeltem schwarzen Triiffel

Linguine di Manzo e Rucola 1630

Rinderfiletstreifen, Pilze, Zucchini und Rucola

Mafaldine al Tartufo 1750

Mit schwarzem Triiffel und einer cremigen Triiffel-Mascarpone-Creme

Auf Wunsch auch mit:
e Gnocchi + 2,50
« Vollkornnudeln + 1,50

*




*

&)

Log
Pizzen

Pizza Margherita 930

Tomatensauce und Mozzarella

Pizza Salame 150

Tomatensauce, Rindersalami und Mozzarella

Pizza Prosciutto e Funghi 12,5

Tomatensauce, Mozzarella, Gefliigel Kochschinken und frische Champignons

Pizza Toscana 13.so

Tomatensauce, Peperoni Rindersalami, Mozzarella, Oliven und frische Krauter
Pizza Quattro Formaggi 125

Tomatensauce, Vier Kisesorten
Pizza Vegetariana 120

Tomatensauce, Mozzarella und frisches Gemiise

Pizza Tonno 1250

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und rote Zwiebel

Pizza Diavola 120

Tomatensauce, Salami, Jalapeiios und Mozzarella

Pizza Napoli 130

Tomatensauce, Sardellen, Oliven und Mozzarella

Pizza Calzone 1350

Tomatensauce, Schinken, Champignons, scharfe Salami und Mozzarella

Pizza Bufalina 1330

Tomatensauce, Biiffelmozarella, Kirschtomaten und Basilikum

Pizza Rucola 1250

Tomatensauce, Mozzarella, Rucola und Parmesan

Pizza Gamberetti ¢ Rucola 1530

*
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Fischgerichte

Lachsfilet vom Grill 2650

Aus frischem islandischem Lachs zubereitet

Royal Dorade vom Grill 2450

Zart gegrillte Goldbrasse mit erfrischender Zitronen-Olivendl-Sauce

Mediterrane Fischvielfalt 4930

Gemischter Fischteller fir zwei Personen
..Das Beste aus dem Meer*

Steak vom Grill

Hahnchenbruststeak 250g 16,50

Saftig gegrilltes Hihnchenbrust-Steak

Argentinisches Roastbeef 250g 250

Aus dem jungen, herzhaften Rinderriicken
mit kleinem Fettrand fir die Saftigkeit

Filet Mignon 200g 29,50

Argentinisches butterzartes und mageres Filetstlick vom Rind

Auf Wunsch mit extra Pfefferrahmsauce + 2,50
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Desserts

Hausgemachtes Erdbeerkompott

Tiramisu della Casa 630

Mascarpone, Sahne, Lotfelbiskuit, Espresso und alkoholfreier Amaretto-Sirup

Tartufo Nero sso

Italienische Eisspezialitit aus Vanille- und Haselnusseis,
ummantelt mit Kakaopulver

Creme Brulée 30

Mit Mangoragout und Minze

Schoko-Soufflé 750

Schokoladen-Kuchen mit einem weichen und warmen Kern,
verfeinert mit Sahne und Eis

Panzerotti alla Nutella sso

Mit Nutella gefiillte Teigtaschen, mit frischen Friichten serviert

Obstteller der Saison 150

Frisch zubereiteter Obstteller mit Friichten der Saison und Nutella-Dip

Dessertplatte 2930

Verschiedene Dessertvariationen

Kase

Gorgonzola sso

Italienischer Kise mit Blauschimmel

Parmigiano sso

Italienischer Hartkise

Formaggio misto 17,50

4;
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Kaffee

Espresso Doppio 3.0
Espresso Macchiato 20
Espresso Decaffeinato 25
Cortado 35

Cappuccino 350

Latte Macchiato 3so

Caffé Americano 230
Caffé Coretto 39

mit einem Schuss Grappa
Heille Schokolade mit Sahne 350

Alle Kaffeesorten sind auch entkoffeiniert erhaltlich

Auf Wunsch werden Thre Getriinke auch gerne mit Hafermilch oder Laktosefreier Milch zubereitet

Tee

Frisch aufgebriiht aus Loser-Blatt-Mischung

Schwarztee 350
Datteltee mit Kokos & Ingwer 350

Orientalischer Friichtetee 350
Gruntee mit Kaktusfeige 350

Krautertee 3.so
Tee aus Marokko 430

Mit Griintee und frischer Minze,
serviert in einer traditionellen marokkanischen Teekanne

Griintee 350




Alkoholfreie Getranke
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Safte und Nektare

Maracujanektar, Bananennektar o, 350

Schorle mit Saft nach Wahl o4 450

Eistee

Probieren Sie unsere neuen hausgemachten Eistee’s

Gruntee-Pfirsich-Mango 430

Gruntee-Zitrone-Granatapfel 430




Elias 3

EXPORT BIER

SCHONBUCH BRAUMANUFAKTUR poa
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Biere

Schonbuch Jager Spezial Exportbier o5 450
Schonbuch Pils o331 320

Schonbuch Helles Lager aionoitrei 0331 320
Schonbuch Radler 0,331/0,51 3,20/4,20

Schonbuch Hefeweizen 0,51 4,80




Digestifs

Longdrinks
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Whiskey & Cognac

Jack Daniel’s 2c/4e 3,90/5.90

Jameson Irish Whiskey 2e1/4c1 4,90 /690

Hennessy fine de Cognac 2d/4c 690/8.90

Wodka

Absolut 2c/4d 2.90/3.90

Belvedere 2d/4a 5,90 /7.90

®
Gin
Beefeater London Dry Gin 2d/4c1 490/6.90
Gin Mare Mediterranean Gin 2z /4 590/7.90

Hendrick’'s Gin 2d/4c 590/7.90

Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin 2a/4c 6,90/5.90
Tequila

José Cuervo Especial Silver Tequila 2c/4e1 2,90/3.90

José Cuervo Especial Gold Tequila 24 2,90/3.90
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Offene Weine

Rotwein

Cabernet Sauvignon oz 59

Primitivo Di Manduria o2 690
Chianti Classico o2 s90
Rotweinschorle siis | sauer 0,21 4,90

Weillwein

Pinot Grigio o2z 59
Riesling o021 6,9
Sauvignon Blanc o.21 6,90
Chardonnay o2 69

Weillweinschorle i | saver 0,31 4,90

Rosé

Rosato Gotto d” oro 021 6.9

Flaschenweine finden Sie auf einer separaten Weinkarte, fragen Sie gerne unsere
Servicemitarbeiter

*



Schaumweine / Champagner



Don Via Restaurant

Theodor-Heuss-Strafle 14
70174 Stuttgart
Tel.: 0711 / 99789000
E-Mail: stuttgart@don-via.de

Offnungszeiten:
Sonntag - Donnerstag: 11:30 - 23:00 Uhr

Freitag: 11:30 - 01:00 Uhr
Samstag: 11:30 - 02:00 Uhr

d @donviarestaurant [ Don Via Restaurant [@ @donviastuttgart

4444444
* Kiiche schlief3t eine *

* halbe Stunde

or Geschiiftsschluss
+' "4




