
Menü

Die Mediterrane Küchenvielfalt, 
neu interpretiert



Gamberetti al Forno gratinati  13,80
Frisch gebratene Riesengarnelen, Kirschtomaten, Weißweinsauce,

         Petersilie mit italienischem Hartkäse überbacken                                                         

Lachsfilet vom Grill  26,80
Aus frischem isländischem Lachs zubereitet 

Penne con Pollo e Funghi  13,80
Hähnchenbrustfilet und frische Champignons mit einer cremigen Sahnesauce 

Wahlweise mit saftig gegrilltem Hähnchenbrustfilet oder 
selbstgemachten Falafelbällchen, Salatmix, Kirschtomaten, Avocado, 
Walnüssen, Granatapfelkernen, frischer Minze und Joghurt-Dressing 

Pizza Diavola  12,80
Tomatensauce, Salami, Jalapeños und Mozzarella 

Mafaldine al Tartufo  17,80
Mit schwarzem Trüffel und einer cremigen Trüffel-Mascarpone-Creme 

Don Via Teller Premium 20,80
Mit Hähnchen, Lamm, Manouri, Patates und einem Dip nach Wahl
dazu Reis und Salat Komposition

Auch mit veganen/laktosefreien Dips

Salat Andalusia  13,80

Gäste Favoriten

Details zu Allergenen und Zusatzstoffen
finden Sie in unseren seperaten liste- bitte fragen Sie

unser Personal.

Empfehlungen



Bruschetta  5,80

Tzatziki  5,80
Griechischer Joghurt-Dip mit Gurken und Knoblauch,

Vitello Tonnato  13,80
Dünne Kalbfleischscheiben, Thunfischcreme und Kapern 

Carpaccio di Manzo  14,80
Rindercarpaccio, Rucola und italienischer Hartkäse   

Gamberetti al Forno gratinati  13,80
Frisch gebratene Riesengarnelen, Kirschtomaten, Weißweinsauce,

          Petersilie, mit italienischem Hartkäse überbacken                                                         

Calamari fritti  7,80

Insalata di mare  11,80

Insalata Buffalina  12,80
Tomaten, Büffel-Mozzarella, Basilikum und Balsamico-Dressing

Frisch frittierte Tintenfischringe, serviert mit Aioli-Dip                                              

    Erfrischender Meeresfrüchtesalat, mit Olivenöl- Zitronendressing

Manouri mit Kalamata Oliven  6,80
Griechischer Weichkäse, serviert mit saftigen Kalamata Oliven    

Kolokithakia Tiganita  6,80
Zucchinischeiben in knuspriger Panade

Saganaki mit Sesam  7,80
Knusprig gebratener griechischer Käse mit Sesamkruste   

Geröstetes Brot, Tomatenwürfel, Knoblauch, 
Olivenöl, Basilikum, Rucola und italienischer Hartkäse  

Vorspeisen



Don Via Rundreise  15,80

Don Via Weltreise  39,80

Linsensuppe  5,80

Vorspeisenteller mit Manouri, Hummus, Taboulé, Zigarren-Börek und Oliven

Vorspeisenteller mit Manouri, Hummus, Taboulé, Zigarren-Börek, Oliven,
Calamari Fritti, Büffelmozzarella, Weinblätter und Antipasti Spieße 

Mit pikanter Würze aus dem Maghreb

Zigarren-Börek  7,80
Knusprige Zigarren aus hauchdünnem Filoteig, gefüllt mit würzigem 
Spinat und orientalischen Gewürzen. Serviert mit hausgemachtem Joghurt-Dip

Oliven  6,80
Eingelegter Olivenmix in orientalischer Marinade

Mit Oregano und Oliven- oder Knoblauchöl

Fünf frisch gebackene Pizzabrötchen mit Sauerrahm

Pita-Brot  2,80

Pizzabrötchen  3,80

Baba Ghanouj bil Laban  6,80

Hummus  6,80

Taboulé  6,80

Weinblätter  6,80

Geröstete Auberginen, Joghurt, Walnüsse, Röstzwiebel, 
Minze und orientalische Gewürze 

Couscous mit Gurken, Minze, Petersilie, Tomaten und Granatapfelkernen

Mit Würzreis-Füllung, dazu Zitronenscheiben und Sauerrahm

Tomatencremesuppe  5,80

Nach marokkanischer Art, mit Balsamico, Raz-el Hanout und würzigen Croutons 

Selbstgemachtes cremiges Kichererbsenpüree, verfeinert mit Sesam und Olivenöl

Suppen

Vorspeisen



Beilagensalat  5,80

Insalata Caesar mit Hähnchen  13,80
Romana Salat, Croûtons, Parmesanscheiben, Kirschtomaten und Caesar-Dressing

Unsere hausgemachten Dressings zur Auswahl:
• Balsamico-Ahorn-Dressing (Hausdressing)
• Joghurt-Dressing
• Caesar-Dressing
• Nizza-Dressing

Salat Kulinaria  13,80
Mit Balsamico-Ahorn-Dressing, Rucola, Ziegenkäsewürfeln,
Trauben und Walnüssen

Salat Oriental  14,80

Salat Andalusia  13,80

Insalata Nizza  12,80

Wahlweise mit Grillkäse oder gegrillten Rinderstreifen,
Salatmix, Rucola, Gurken, Weintrauben, Wassermelone,
Ziegenkäse und Sprossen

Wahlweise mit saftig gegrilltem Hähnchenbrustfilet oder 
selbstgemachten Falafelbällchen, Salatmix, Kirschtomaten, Avocado, 
Walnüssen, Granatapfelkernen, frischer Minze und Joghurt-Dressing 

Salatmix, Thunfisch, Ei, rote Zwiebeln, Tomaten, 
Gurken, Paprika und schwarze Oliven 

Kleiner gemischter Salat

Salat



Weitere Dips zur Auswahl

Falafel Wrap  7,80

Grillkäse Wrap  8,80
Würziger Grillkäse, Salatmix, Frühlingszwiebel, Tomaten, Joghurt-Dip
in einem weichen Tortilla-Fladenbrot

Köfte Wrap  8,80
Gewürzte Rinderhackfleischbällchen mit Tomaten, Zwiebeln, 
Salat und Tzatziki in einem weichen Tortilla-Fladenbrot

Hähnchen Wrap  8,80

Caesar Wrap  8,80

Steakstreifen Wrap vom Roastbeef  9,80

Lamm Wrap  9,80

Gefüllt mit gegrillten Hähnchenbruststreifen, knackigem Gemüse
und einer würzigen Avocado-Joghurt-Sauce in einem weichen Tortilla-Fladenbrot

Gefüllt mit gegrillten Hähnchenbruststreifen, Salat, italienischem Hartkäse, Tomaten,
Croutons, und Caesar-Dressing in einem weichen Tortilla-Fladenbrot

Salatmix, gegrillte Zucchini,Tomaten, gegrillte Zwiebeln und Sauerrahm-Sauce

Salatmix, Fetakäse, Tomaten, Zwiebeln und Joghurt-Sauce

Skin on Fries  + 3,80

Avocado Fries  + 4,80

Hausgemachte Patates  + 4,80

Auf Wunsch auch mit:

Fritten mit Schale für den extra Geschmack

Fritten aus Avocado

Gegrillte marinierte Kartoffelscheiben
mit Ketchup oder Mayonnaise

Gefüllt mit frittierten Kichererbsen Bällchen, Tomaten, eingelegtem Gemüse,
Salat und hausgemachtem Hummus in einem weichen Tortilla-Fladenbrot 

• Joghurt-Minze-Dip  + 0,90 
• Avocado-Dip   + 0,90
• Barbecue-Dip  + 0,90
• Trüffel-Mayonnaise-Dip  + 1,50
• Sauerrahm-Dip  + 0,90
• Aioli-Dip  + 0,90

Wraps



Teller Kategorie 
wählen

Grillzutat
wählen

Zwei Beilagen 
wählen

Grillteller Kombination

Don Via Teller
Classic 14.80

Don Via Teller
Premium 17.80

Von der Weide Gekühlt serviert

Warm serviert

Aus dem Meer

Dips zur Auswahl

Vegan/ Vegetarisch

Hähnchen

Auch mit veganen/laktosefreien Dips

Auch mit veganen/laktosefreien Dips

Saftiger Brustfiletspieß Kichererbsenpürre verfeinert 
mit Sesam und Olivenöl

Couscous mit Tomaten, 
Frischer Minze, Gurken und Petersilie

Marinierter
Ziegen/Schafsmolkekäse mit Oliven

Eingelegter Olivenmix

Geröstete Auberginen, Joghurt, Walnüsse, 
Röstzwiebel, Minze und orientalische Gewürze 

Zucchinischeiben paniert und frittiert

Mariniertes marktfrisches Gemüse

Lammspieß geschnitten aus der Hüfte

Steakstreifen aus dem Roast Beef

Fleischbällchen vom Rind

Mit einer Grillzutat, 
zwei Beilagen nach Wahl, 
dazu Reis und Salat Komposition

Mit zwei Grillzutaten, 
zwei Beilagen nach Wahl, 
dazu Reis und Salat Komposition

Pikant mariniert

Lachsfilet vom Grill

Bällchen aus Kichererbsen

Pikant marinierte Helim-Scheibe

• Joghurt-Dip
• Avocado-Dip
• Barbecue-Dip
• Trüffel-Mayonnaise-Dip
• Sauerrahm-Dip
• Aioli-Dip

Lamm +3€

Steak

Köfte

Garnelen

Fisch + 4€

Falafel

Käse

Hummus

Taboulé

Manouri

Oliven

Baba Ghanouj 

Frittierte Zucchini

Grillgemüse

Avocado Fries
Fritten aus Avocado

Gegrillte, 
marinierte Kartoffelscheiben

Hausgemachte
Patates

Die Bühne für Ihr Grillgericht: Der Don Via Teller zum selbst kombinieren



Spaghetti al Pomodoro  9,80

Penne alĺArrabbiata  9,80
Hausgemachte Tomatensauce und rote Chilischoten 

Spaghetti Carbonara   13,80
Sahnesauce, Ei, Geflügel-Speck und Petersilie 

Lasagne al Forno   13,80

Spaghetti al Pesto  12,80

Rigattoni Quattro Formaggi  12,80

Linguine con Salmone  15,80

Penne con Pollo e Funghi  13,80

Linguine Scampi e Spinaci  15,80

Linguine di Manzo e Rucola   16,80

Auf Wunsch auch mit:

Spaghetti al Parmigiano e Tartufo nero  18,80

Mafaldine al Tartufo  17,80

Spaghetti aus dem Parmesanlaib mit gehobeltem schwarzen Trüffel 

Mit schwarzem Trüffel und einer cremigen Trüffel-Mascarpone-Creme 

Lasagne-Blätter, herzhaftes Tomaten-Rindfleischragù, 
Béchamelsauce, mit Käse überbacken 

Hausgemachtes Basilikum-Pesto, geröstete Pinienkerne und Kirschtomaten 

Vier Käsesorten und Sahne 

Lachs in Tomaten-Sahnesauce, Lauchzwiebeln und Karotten 

Hähnchenbrustfilet und frische Champignons in einer cremigen Sahnesauce 

Riesengarnelen, Basilikum-Pesto, Sahnesauce, Spinat und Tomaten 

Rinderfiletstreifen, Pilze, Zucchini und Rucola 

• Gnocchi +  2,50 
• Vollkornnudeln +  1,50  

Hausgemachte Tomatensauce

Nudelgerichte



Pizza Napoli   12,90

Pizza Margherita  9,80
Tomatensauce und Mozzarella 

Pizza Salame  11,80
Tomatensauce, Rindersalami und Mozzarella 

Pizza Prosciutto e Funghi  12,80

Pizza Toscana  13,80

Pizza Quattro Formaggi  12,80

Pizza Vegetariana  12,80

Pizza Tonno  12,80

Pizza Diavola  12,80

Tomatensauce, Mozzarella, Geflügel Kochschinken und frische Champignons 

Tomatensauce, Peperoni Rindersalami, Mozzarella, Oliven und frische Kräuter 

Tomatensauce, Vier Käsesorten 

Tomatensauce, Mozzarella und frisches Gemüse 

Tomatensauce, Mozzarella, Thunfisch und rote Zwiebel 
 

Tomatensauce, Salami, Jalapeños und Mozzarella 

Pizza Napoli  13,80

Pizza Bufalina  13,80

Pizza Rucola  12,80

Pizza Gamberetti e Rucola  15,80

Tomatensauce, Sardellen, Oliven und Mozzarella 

Tomatensauce, Büffelmozarella, Kirschtomaten und Basilikum 

Tomatensauce, Mozzarella, Rucola und Parmesan 

Tomatensauce, Mozzarella, Riesengarnelen und Rucola 

Pizza Calzone  13,80
Tomatensauce, Schinken, Champignons, scharfe Salami und Mozzarella  

Pizzen



Lachsfilet vom Grill  26,80

Royal Dorade vom Grill  24,80
Zart gegrillte Goldbrasse mit erfrischender Zitronen-Olivenöl-Sauce

Alle Fisch- und Fleischgerichte werden mit Beilagensalat 
und wahlweise mit Rosmarinkartoffeln oder Grillgemüse serviert 

 

Auf Wunsch mit extra Pfefferrahmsauce  + 2,50

Mediterrane Fischvielfalt  49,80
Gemischter Fischteller für zwei Personen 
„Das Beste aus dem Meer“ 

Hähnchenbruststeak 250g  16,80

Argentinisches Roastbeef 250g  28,80

Filet Mignon 200g  29,80

Saftig gegrilltes Hähnchenbrust-Steak 

Aus dem jungen, herzhaften Rinderrücken 
mit kleinem Fettrand für die Saftigkeit 

Argentinisches butterzartes und mageres Filetstück vom Rind

Aus frischem isländischem Lachs zubereitet 

Fischgerichte

Steak vom Grill



Käse
Gorgonzola  8,80
Italienischer Käse mit Blauschimmel

Parmigiano  8,80

Tiramisu della Casa  6,80

Panzerotti alla Nutella  8,80

Dessertplatte  29,80

Obstteller der Saison  15,80

Mascarpone, Sahne, Löffelbiskuit, Espresso und alkoholfreier Amaretto-Sirup 

Mit Nutella gefüllte Teigtaschen, mit frischen Früchten serviert  

Frisch zubereiteter Obstteller mit Früchten der Saison und Nutella-Dip 

Verschiedene Dessertvariationen  

Tartufo Nero  6,80
Italienische Eisspezialität aus Vanille- und Haselnusseis, 
ummantelt mit Kakaopulver 
 

Creme Brùlèe  6,80

Schoko-Soufflé   7,80
Mit Mangoragout und Minze

Schokoladen-Kuchen mit einem weichen und warmen Kern,  
verfeinert mit Sahne und Eis 

Hausgemachtes Erdbeerkompott 

Formaggio misto  17,80
Verschiedene Käse-Variationen, mit frischen Trauben,
Walnüssen und Feigen-Senf 

Italienischer Hartkäse

Panna Cotta della Casa   5,80

Desserts



Tee

Espresso  1,80
Espresso Doppio  3,20
Espresso Macchiato  2,80

Cortado  3,50
Cappuccino  3,50
Latte Macchiato  3,80

Espresso Decaffeinato  2,50

Caffé Coretto  3,90

Heiße Schokolade mit Sahne  3,50

Caffé Americano  2,80

mit einem Schuss Grappa 

Alle Kaffeesorten sind auch entkoffeiniert erhältlich  

Auf Wunsch werden Ihre Getränke auch gerne mit Hafermilch oder Laktosefreier Milch zubereitet

Frisch aufgebrüht aus Loser-Blatt-Mischung 

Grüntee  3,50
Pfefferminztee  3,50

Grüntee mit Kaktusfeige  3,50

Mit Grüntee und frischer Minze, 
serviert in einer traditionellen marokkanischen Teekanne

Tee aus Marokko  4,80
Kräutertee  3,50

Orientalischer Früchtetee  3,50
Datteltee mit Kokos & Ingwer  3,50
Schwarztee  3,50

Kaffee 



Teinacher Sparkling 0,25l / 0,75l  2,90 / 5,90
Teinacher Natural 0,25l / 0,75l  2,90 / 5,90

Fanta 0,33l  3,50
Sprite 0,33l  3,50

Coca-Cola Zero 0,33l  3,50
Coca-Cola  0,33l  3,50

Orangina Gelb 0,25l  3,50
Orangina Rot 0,25l  3,50

San Bitter 0,1l  3,90
Redbull 0,25l  4,50
Redbull Sugarfree 0,25l  4,50

Schweppes Tonic Water 0,2l  3,50
Schweppes Ginger Ale 0,2l  3,50
Schweppes Bitter Lemon 0,2l  3,50
Schweppes Wild Berry 0,2l  3,50

Mezzo Mix 0,33l  3,50

Alkoholfreie Getränke



Apfelsaft, Orangensaft, Kirschsaft 
Johannisbeersaft  0,2l  3,50
Maracujanektar, Bananennektar 0,2l  3,50
Schorle mit Saft nach Wahl 0,4l  4,50

Grüntee-Pfirsich-Mango  4,80
Grüntee-Zitrone-Granatapfel  4,80

Probieren Sie unsere neuen hausgemachten Eisteés

Grüntee-Himbeere  4,80

Säfte und Nektare

Eistee



Schönbuch Pils vom Fass 0,3l / 0,5l  3,20 / 4,20
Schönbuch Jäger Spezial Exportbier 0,5l  4,80
Schönbuch Pils 0,33l  3,20
Schönbuch Helles Lager alkoholfrei 0,33l   3,20
Schönbuch Radler 0,33l / 0,5l  3,20 / 4,20
Schönbuch Hefeweizen 0,5l   4,80
Schönbuch Hefeweizen alkoholfrei 0,5l   4,80

Biere



Longdrinks

Averna  4cl  3,90
Ramazzotti 4cl  3,90
Fernet Branca 4cl  3,90
Cynar 4cl  3,90
Pernod 4cl  3,90
Grappa 4cl  3,90
Baileys 4cl  3,90
Sambuca 4cl  3,90

Wodka Bull  7,90
Wodka Lemon  7,90
Wodka Tonic  7,90
Jack Danieĺs Cola  7,90
Gin Tonic  7,90
Cuba Libre  7,90

Unsere Cocktails und Aperitifs finden Sie auf einer separaten Karte

Digestifs



Chivas Regal 12 Years  2cl / 4cl  4,90 / 6.90
Jack Danieĺs  2cl / 4cl  3,90 / 5.90
Jameson Irish Whiskey  2cl / 4cl  4,90 / 6.90
Hennessy fine de Cognac  2cl / 4cl  6,90 / 8.90

Absolut  2cl / 4cl  2,90 / 3.90

Beefeater London Dry Gin  2cl / 4cl  4,90 / 6.90
Gin Mare Mediterranean Gin  2cl / 4cl  5,90 / 7.90
Hendricḱs Gin  2cl / 4cl  5,90 / 7.90
Monkey 47 Schwarzwald Dry Gin  2cl / 4cl  6,90 / 8.90

José Cuervo Especial Silver Tequila 2cl / 4cl  2,90 / 3.90
José Cuervo Especial Gold Tequila 2cl / 4cl  2,90 / 3.90

Belvedere  2cl / 4cl  5,90 / 7.90

Whiskey & Cognac 

Wodka

Gin

Tequila



Cabernet Sauvignon 0,2l  5,90
Merlot 0,2l  5,90
Primitivo Di Manduria 0,2l  6,90

Rotweinschorle süß | sauer 0,2l  4,90

Pinot Grigio 0,2l  5,90

Rosato Gotto d́ oro 0,2l  6,90
Roseschorle süß | sauer 0,3l  5,90

Riesling 0,2l  6,90
Sauvignon Blanc 0,2l  6,90

Weißweinschorle süß | sauer 0,3l  4,90
Chardonnay 0,2l  6,90

Chianti Classico 0,2l  8,90

Flaschenweine finden Sie auf einer separaten Weinkarte, fragen Sie gerne unsere 
Servicemitarbeiter

Rotwein

Weißwein

Rosé

Offene Weine



Prosecco di Valdobbiadene 
Trevisiol Brut 0,1l  3,80
Prosecco di Valdobbiadene 
Trevisiol Brut Rosé 0,1l  4,80

Scavi & Ray Prosecco Spumante DOC  27,00
Scavi & Ray Ice Prestige  29,00

Moet & Chandon Ice Imperial 0,75l  155,00
Moet & Chandon 0,75l  115,00

Für eine Weinempfehlung passend zu unseren Speisen oder 
um den besonderen Abend zu genießen, 

sprechen Sie uns an. Wir helfen ihnen gerne weiter. 

Schaumweine / Champagner 



Don Via Restaurant
Theodor-Heuss-Straße 14

70174 Stuttgart

In der Don Via Küche sind wir stolz darauf, dass wir 
alle Gerichte und Rezepte selbst entwickeln, vorbereiten und 

jeden Tag frisch und in bester Qualität servieren.
Deshalb verwenden wir:

Produkte aus kontrolliertem Anbau und artgerechter Tierhaltung, 
vorzugsweise regionale Produkte, 

keine Convenience (Fertig)- Produkte, keine Convenience (Fertig)- Produkte, 
keine künstlichen Aromen, Geschmacksverstärker oder Fertigmarinaden und 

keine Schweinefleischprodukte. (Ausschließlich Rind und Geflügel)

Tel.: 0711 / 99789000
E-Mail: stuttgart@don-via.de

Öffnungszeiten:

Sonntag - Donnerstag: 11:30 - 23:00 Uhr
Freitag: 11:30 - 01:00 Uhr
Samstag: 11:30 - 02:00 Uhr

Küche schließt eine
halbe Stunde

vor Geschäftsschluss


