


Frankfurt-Gedicht

Es is kaa Stadt uff der weite Welt,
die so merr wie mei Frankfort gefiillt,
un es will merr net in mein Kopp enei,
wie kann nor e Mensch net von Frankfort sei!

Un wdir ‘sch e Engel un Sonnekalb,
e Fremder is immer von aulSerhalb!
Der beste Mensch is e Arjernifs,
wann er net aach von Frankfort is.

Was is des Ofebach for e Stadt!
Die hawe 's ganz in der Ndh gehat
un hawe s verbalSt von Aabeginn,
dal3 se net aach von Frankfort sin.

Die Bockemer hawe weiter geblickt,
die hawe mit uns zusammegerickt;
die Bernemer awer warn aach net dumm,
die gawe sogar e Milljon dadrum!

E Mddche von hie, del$ en Fremde nimmt,

del3 hat en for was Hoher ‘sch bestimmt;

es mecht en von Hie, un er waal3 net wie,
e Eigeplackter is immer von hie.

E Mddche von drauls, wann noch so fei,
dut immer doch net von Frankfort sei!
Doch nimmt se en hiesige Berjerschsoh,
so hat se aach noch die Ehr derrvo.

Des Berjerrecht in den letzte Jahrn
is freilich ebbes billiger warn;
der Wohlstadt awwer erhdilt sich doch,
dann alles anner is deuer noch.

So steuern merr frehlich uff’s Tornerfest!
Bald komme se aa von Ost und West,
von Nord un Sid un iwwer die Meern:

Gut Heil! als ob se von Frankfort wdrn.

Un wann se bei uns sich amesiern,
dann werrd se der Abschied doppelt rihrn
un gewe merr recht un stimme mit ei:
wie kann nor e Mensch net von Frankfort sei!

Friedrich Stoltze

Frankfurter Heimat- und Mundartdichter
(1816-1891)




Vorspeisen und Tapas -kt

01.

02.

04.

05.

07.

08.

09.

10.

Bandeja ,,MyFrankfurt” (kalt und warm)

ABCDG,

35,90

Tapas-Uberraschungsteller fiir 2 Personen. Eine Auswahl leckerer Tapas von unserem Kiichenchef kreiert.

Our House surprise. Surprising starter plate
A selection of tasty starters- created by our chef. For 2 people.

Hausgemachtes Knoblauchbrot vom Grill mit Aioli
Home made grilled garlic bread with aioli.

Burrata a la Caprese
mit Tomaten und Balsamico Creme / With tomatoes and Balsamico Creme

Queso Manchego mit Zitronenpfeffer und feinem Olivendl
Spanischer Kase der Manchego-Schafe. 6 Monate Reifezeit.
Manchego-cheese with lemon pepper and fine olive oil.

Spanische Oliven griin/schwarz / Spanish olives green/black

Schinken vom iberischen Schwein / Ham from iberian black hooted hogs

Mediterranes Gemiise gegrillt (kalt)

Zucchini, Paprika, Auberginen, Oliven und Pepperoni. / Grilled Mediterranean vegetables.

Aioli Dip / Aioli Dip / Garlic/Mayonaise

Vorspeisen und Tapas -warm-

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

Edamame Sojabohne mit Meersalz oder Soja-Chili
Edamame Soybean with sea-salt or soy-chili

Frittierte Sardellen nach besonderer Art mit Knoblauchbrot
Fried anchovies with garlic bread

Gambas vom Grill mit Aioli/ Grilled prawns with aioli dip

Chilischarfe Gambas

gebraten in Olivendl mit Knoblauch und ausgewahlten Krautern.
Spicy chili prawns with garlic and selected herbs.

HéihnchenﬂeischspieBe mit BBQ-Dip / Chicken on skewers with BBQ dip.

Hahnchenfliigel mitBBQ-Dip / Chicken wings with BBQ dip.

Pimientos de Padron

vom Lavasteingrill mit einem Hauch von Knoblauch.
From the lava stone grill with a touch of garlic.

Duett von Datteln und Aprikosen im speckmantel mit Aioli
Dats and apricots wrapped in bacon with aioli dip.

Gegrillte Peperoni vom Lavasteingrill in Krduter Knoblauch Ol
Grilled Pepperoni from the Lava stone grill with herbs-garlic oil.

Chorizo rosario picante
gebratene Paprika-Knoblauchwurst. / Fried spanish spicy sausages.

Tortilla espanola

Eieromelette mit Kartoffeln u. Zwiebeln, dazu Aioli
Egg omelet with potato, onions and aioli dip.

Gegrillter Feta Kase in Knoblauchél
Grilled fetacheese in garlicoil.

Chipirones Kleine gebratene Tintenfische / Small fried squids.

Lammkrone mit Couscous serviert
Grilled lamp chop served with couscous.

Auberginescheiben serviert mit Feta Kase
Eggplantslices served with fetacheese.

Al

I,H,D

G

GM

AC

AG|

12D

ED

Parmesankartoffelecken mit Aioli / Parmesan potato-wedges with aioli dip.

6,50

12,30

10,90

7,50

13,90

9,90

3,00

6,90

10,90

11,90

11,90

8,90

8,90

9,90

9,50

8,10

9,80

8,90

8,90

10,90

17,50

8,90

8,90



Suppen

27.

28.

29.

Spanische Tomatencremesuppe E
mit Oregano, Basilikum und geraspeltem Manchego-Kase
Spanish tomato cream soup with oregano, basil and grated Manchego-cheese.

Maronencremesuppe (nur saisonal verfiigbar /only seasonal available) D))
abgeschmeckt mit edlem Sherry, serviert mit Sahnehdubchen

Chestnut cream soup seasoned with exquisite sherry, served with a touch of whipped cream.

Fischsuppe mit einer gebratener Garnele / Fish soup with one prawn. BCE|

Salate

30.

31.

32.

33.

Hahnchenbruststreifen an frischen Marktsalaten HL
Chicken breast strips on fresh salad.

Rindersteakstreifen an bunten Salaten der Saison HK,.L
mit karamellisierten Niissen und BBQ-Dip
Beefsteak strips with mixed seasonal salads with caramelized nuts and BBQ dip.

Garnelen an frischen Salaten mit Aioli-Dip CHL
Prawns on fresh salads with Aioli-dip.

Gemiise gegrillt und eingelegt an frischen Salaten H,L
Vegetables - grilled and pickled on fresh salads.

MyFrankfurt Spezialitaten

34.

36.

37.

38.

66.

68.

69.

70.

72.

73.

39.

Schweinehaxe mit Sauerkraut / Pork knuckle with picked cabbage P

»MyFrankfurt” Schnitzel mit Griner Sauce serviert mit Bratkartoffeln AE
Schnitzel with green sauce served with roasted potatoes.

~Wiener” Schnitzel vom Kalb mit Bratkartoffeln und Preiselbeeren AE
Schnitzel viennes style served with roasted potatoes and cranberries.

Hausgemachte Bratwurst mit Pommes Frites nach Rezeptur des Kiichenchefs G,L
Chef's homemade sausage with pommes frites.

Rumpsteak,, My Frankfurt” vom Lavastein-Grill mit Pommes Frites und KB
Rump steak grilled on lava stone with french fries and herb butter.

Lammkrone auf Grillgemiise, dazu Rosmarinkartoffeln E
Lamp chop on a bed of vegetables with rosemary potatoes.

Duroc Kotelette

Kotelette von einer besonderen Schweinerasse aus den USA vom Lavasteingrill
mit Krduterbutter und Kartoffelecken, dazu sour creme

Chop from a special pig breed from the USA from the lava stone grill served with

herb butter and potatoe wedges, with sour creme.

Hahnchenbrust mit Sherrysof3e und Rosmarinkartoffeln
Chicken breast with sherrysauce and rosemary potatoes.

Pfefferspief D/
Drei Rindersteaks in Pfeffersauce, serviert mit Country-Potatoes
Pepper skewers, three beef steak in pepper sauce with country potatoes.

»MyFrankfurt” Grilladas |

8,90

10,90

11,20

17,90

19,90

19,90

17,50

17,90

17,90

26,90

11,10

26,90

36,90

24,10

22,20

26,90

25,90

Rind-, Schwein-, Hdhnchen- und Lammsteak mit Krauterbutter, dazu Pommes frites und Gemdise

Grilled beef, pork, chicken and lamb steaks with herb butter, french fries and vegetables.

Portion Frankfurter Griine Sof3e/ rortion Frankfurter green sauce. ~ EA

4,90



Nudel Gerichte

44, Triiffelpasta mit schwarzen Triffel aus Istrien D/
Truffle pasta with black truffle from istria..

45. Tagliarini mit Gambas ,aglio e olio” ABCD
with gambas ,aglio e olio”

46. Fusilloni mit Hihnchenstreifen, Champignons und Brokkoli Réschen D,
with chicken strips, mushrooms and broccoli sprout.

35. Spinat Fettuccine mit Lachsstreifen in Dillsauce ABCD
Spinach Fettuccine with salmon strips and dillsauce.

Fajitas vom heif3en Stein

mit Mais, Paprikamix, Zwiebel, Salat, Kase, hausgemachter So3e
with corn, paprikamix, onions, salad, cheese, homemade sauce.

47. und frischem Marktgemiise IEG
and fresh vegetables.

48. und Rindersteakstreifen 1EG,12,13
and Beefsteak strips.

49, und Hahnenbruststreifen 1EG,12,13
and Chicken stripes.

50. und Hahnchen- und Rindersteakstreifen LEG,12,13

and Chicken- and Beefsteak stripes.

Stea kS vom Lavastein-Grill

27,90

17,50

17,30

17,90

19,90

23,90

22,90

23,50

Das besondere Essvergniigen, fettfrei und schonend zubereitet.
Auf Wunsch konnen Sie bei uns lhr Steak direkt am Tisch auf dem
hei3en Stein selbst braten.

This special steak preparation ist fat free und gently prepared.
In our restaurant you can cook your steak directly on your
table on the hot stone.

Rumpsteaks siack angus

51. Rumpsteak (180 g)
52. Rumpsteak (250 g)

Fi |etStea kS Black Angus.

53. Filetsteak (180 g)
54, Filetsteak (250 g)

Ri b' Eye-Stea k Black Angus

55. Rib-Eye-Steak (250 g)

56.  Rib-Eye-Steak (300 g)
Beilagen
57. Kleiner Salat / Side salad. HL

58. Geschmortes Gemiise / Fried vegetables.

59.  Gebratene Champignons / Fried mushroom. |
60. Kartoffelecken / Potato wedges. |
61.  Pommes frites / French fries. |
62. SteaksoBe / Bernaise- or Peppersauce 13,12
63. Krauterbutter / Herb butter.

64. Bratkartoffeln / Roasted potatoes.

65. Ofenkartoffel mit Sourcreme / Papa Asada with sourcreme. 13
66.  Truffelpommes / Truffle french fries.

21,50
29,90

31,90
42,90

29,30
34,90

5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
5,50
2,00
5,50
5,50
8,90



Burger (Alle Burger werden mit Pommes Frites serviert.)

40. Hamburger ,MyFrankfurt” AGL 17,90
mit Avocado-Dip, Kase, Tomaten, Gewiirzgurken, Hausgemachte Soe und Salat
with avocado-dip, cheese, tomato,, gherkins, homemade sauce and salad.

41.  Hamburger Surf & Turf AGLC 19,90
mit Avocado-Dip, Kase, Tomaten, Gewiirzgurken, Hausgemachte SofRe und Salat
with avocado-dip, cheese, tomato,, gherkins, homemade sauce and salad.

42.  Chicken Burger AGLC 17,90
mit Avocado-Dip, Kase, Tomaten, Gewiirzgurken, Hausgemachte Soe und Salat
with avocado-dip, cheese, tomato,, gherkins, homemade sauce and salad.

43.  VeggiBurger 16,90
mit hausgemachtem Falafel Patty
with homemade falafel patty.
[ ] [ ]
Fischgerichte
Jeden Tag haben wir frischen Fisch zum Tagespreis.
Bitte fragen Sie unsere Bedienung.
77. Gegrillter Tintenfisch an Kartoffel-Spinat-Dialog B 22,90
Grilled squid with spinach and potato.
78. Lachsfilet vom Grill dazu Gemiise, Rosmarinkartoffeln B 25,90
Grilled salmon filet with vegetables, rosemary potatoes.
79. Frittierter Tintenfisch serviert mit Aioli und Pommes Frites BQ 22,90
Fried squid with aioli and pommes frites.
80. Frittierte Sardellen serviert mit Pommes Frites B.Q 15,50
Fried anchovies with pommes frites.
75. Schoko Soufflé / chocolate Souffié. 9,90
76. HeiBBer Apfelstrudel mit vanillesauce und Eis AD 9,90
Hot apple strudel with vanilla sauce and ice cream. i
pp 5ﬁt -’\
~ -
o . - =pSTE
81. Kaiserschmarrn mit Apfelmus THE \'\hfu‘ﬁ N\ 9,90
ey FRANKY
OF |
82.  Tiramisu -— (‘%—\3:%\\ 9,90
MisPiR-t
Wi //
’/g ““
] /
4
A Eier/eggs 1 Koffeinhaltig / contains caffeine
B Fisch/fish 2 mit Farbstoff(en) / with food coloring
C Krebstiere / crustaceans 3 Chininhaltig / artificially flavored
D Milch / milk 4 mitTaurin / Taurin
E Sellerie / celery 5 mit Schwefeldioxid / with sulfur dioxide
F  Sesamsamen / sesame seeds 6 mit Schwérzungsmittel / with blackening agent
G Schwefeldioxid u. Sulphite / sulfur and sulphite 7 mit Phosphat / with phosphate
H Erdnisse / peanuts 8 mit SUBungsmittel / with sweetening agent
I Glutenartiges Getreide / gluten-containing cereals 9 mit Antioxidationsmittel / with anti-oxidation agent
J Lupine 10 mit Konservierungsstoff(en) / with added preservatives
K Schalenfrichte / peel fruits 11 enthalt eine Phenylalaninquelle / contains a source of phenylalanine
L Senf/mustard 12  mit Geschmacksverstarker(n) / with taste enhancement
M Sojabohnen / soybean 13 mit Milcheiweil} / with dairy products
N Weichtiere / molluscs

Alle Preise sind in Euro und verstehen sich inklusive Bedienung,
Service und der gesetzlichen Mehrwertsteuer.



Coffee and Tea

Espresso’
Doppelter Espresso’
Double Espresso

Espresso Macchiato'’
Macchiato with Espresso

Café Creme’

Cappuccino!
GrofB3er Cappuccino’

Milchkaffee'
Milky coffee

Latte Macchiato'

Diverse Teesorten

Rooibos-Gewlrztee, Schwarzer Tee, Friichte Tee,
Griner Tee, Krauter Tee, Pfefferminz Tee, Kamille

Various tea assortments

Tee mit frischer Minze und Ingwer
Tea with fresh mint and ginger

HeiBer Kakao
Hot chocolate

My Frankfurt Hotties

Royal Coffee Coffee, V.5.0.P, Cream

Irish Coffee Coffee, Irish Whiskey, Cream
Capriccio Coffee Coffee, Cointreau, Cream
Cubanita Coffee Coffee, Rum, Cream
Fiona Coffee Coffee, Baileys, Cream
Calypso Coffee Coffee, Coffee Liquor, Cream

Amaretto Coffee Coffee, Amaretto, Cream

Hot Frangelina Coffee Coffee, Frangelico, Cream

Italian Chocolate Hot Chocolate, Amaretto, Cream

Choco Libre Hot Chocolate, Rum, Cream

Apfe |Wei N Hochstidter vom FaB Apple wine

Apfelwein

Apfelwein, alkoholfrei
Apple wine, alcohol free

FaSS b i €re Draft beer

Binding Romer Pils

SEIT

Binding Romer Pils ,MaB” _B))E_NJID

DAS FRANKFURTER ORIGINAL

Binding Triibes ?«ﬂ""”’%
el

Binding special unfiltered

Hovels Original dunkel
Hévels original darkbeer
Schofferhofer Hefeweizen
Schéfferhofer wheet beer

Tasse / cup
Tasse / cup

Tasse / cup
Tasse / cup
Tasse / cup
Tasse / cup

Tasse / cup

Glas / glass

Glas / glass

Glas / glass

Glas / glass

0,251
05 I
0,251
05 |

03l
051
1,01

03l
051

03l
051
03l
051

3,10
4,80

3,30

3,40

4,10

5,40

4,50

4,90

4,90

5,80

5,50

10,50

9,50
9,50
9,50
8,50
8,50
8,50
8,50
8,50

9,50

3,10
5,10
3,10
5,10

3,90
5,90
10,50

3,90
5,90

3,90
5,90
3,90
5,90



FIaSChen biere Bottled beer

Corona Extra 0,331 4,90
Hopphouse, Lagerbier 0331 4,90
Schofferhofer Hefeweizen, dunkel 0,51 5,90

Schofferhofer wheet beer, dark

Schofferhofer Kristallweizen 0,51 5,90
Schéfferhofer clear wheet beer

Schofferhofer Weizen Alkoholfrei 0,51 5,90

Schéfferhofer wheet beer alcohol free

Clausthaler, alkoholfrei 0,331 3,90
Clausthaler beer alcohol free

Softdrinks

MyFrankfurt Lemonade 031 6,90

Hollundersirup, frischer Limettensaft, Soda, Aloe Vera

Pepsi Cola '>°

Pepsi Cola Max '+ Ay .

Mirinda 210 I' )‘ Pesl 031 3,90 041 4,80
Seven-Up &/

Spezi Pepsi Cola with Orange soda

Schweppes Bitter Lemon 3° Fl.O,251 3,90
Schweppes Indian Tonic? F.0,251 3,90
Fever Tree Tonic Mediterane3 FI.0,251 4,90
Schweppes Ginger Ale2 FI.0o,251 3,90
Frankfurter Wasser / Water 041 3,00
Selters Mineralwasser FI.0,251 3,10
Selters Sparkling Water FI.O,7 | 7,30
Selters, naturell FI.0,251 3,10
Selters Natural water Fl.o7 | 7,30
Eistee Pfirsich/Himbeere FI.0O,331 4,90
Ice Tea pPeach/Rasberry

Red Bull %% Dose/Tin 0,251 4,90
Safte Fruit Juices

Orangensaft, frisch geprel3t 021 5,50
Fresh Orange Juice

Fruchtschorlen, diverse 0,31 3,90
Fruit Juice Soda 041 4,80
Rapp’s Safte y 031 4,30
Rapp’s Juices a p ps 041 5,60
Wahlweise:

Apfelsaft Naturtriib, Orangensaft, Bananensaft, Kirschsaft, Kirsch-Bananensaft,
Maracujasaft, Ananassaft, Mangosaft, Cranberry Nektar, Johannisbeer Nektar,
Rhabarber Nektar

Apple Juice, Orange Juice, Banana Juice, Cherry Juice, Cherry-Banana Juice, Maracuja Juice, Pineapple
Juice, Mango Juice



My Frankfurt Liquid Starters

Princess Lilly
Lillet Blanc, Prosecco, Elderflower, Cucumber

Americano
Campari, Antica Formula, Soda

Aperol Spritz

Aperol, Prosecco, Orange, Soda

Aperol Spritz Deluxe
Aperol, Prosecco, Fresh Orange Juice, Soda

Negroni
Gin, Campeari, Italian Vermouth

Hugo

Fresh Lime Juice, Elderflower, Prosecco, Mint, Soda

Amalfy Spritz

Limoncello, Prosecco, Tonic Water, Fresh Lemon and Mint

Grapefruit Spritz
Grapefruit Liquor, Fresh Lime, Fresh Orange, Prosecco, Soda

Lillet Wildberry
Lillet Blanc, Schweppes Wildberry, Berries

Tocco Rosso
Campari, Elderflower, Prosecco, Orange, Soda

My Frankfurt Longdrinks

G'n‘T’s with Schweppes Tonic
Malfy (Blood Orange, Grapefruit, Lemon), Hendrick's, Tanqueray

Horse’s Neck
Marker’s Mark, Ginger Ale, Angostura Bitter, Orange

My Cranberka

=
Vodka, Cranberry Juice, Fresh Lime Juice 7=

’ VON
/F__’m_'/mzm

don Buck %—\N”\"l HOUR
London Buc 5

- KS
Gin, Ginger Beer, Fresh Lime Juice ’ﬁ'\i\“‘ //
Negroni Highball \Q/yf

Negroni with Tonic or Ginger Ale

id

urR Xy
Moscow Mule
Vodka, Ginger Beer, Fresh Lime Juice, Cucumber

Cuba Libre

Rum, Cola, Lime
Aperol Maracuja

Johnnie Tea
Johnnie Walker Red Label with peach icetea

9,00

9,90

8,90

9,90

11,90

8,90

8,90

8,90

8,90

8,90

10,50

10,50

10,00

10,00

10,00

10,00

10,50

9,50

10,00



WeiBwein / White Wine

Weingut Kowerich - Riesling trocken - Mosel
Mosel im Glas, feine Fruchtaromatik, abgerundet durch eine elegante Saure.
Typical wine of the Mosel area, fine fruit aromas rounded off by elegant acidity.

GlL.o21 8,10 0,751 27,90

Weingut Werther Windisch - Grauburgunder - Rheinhessen
Birne und Wiesenbliiten. Vollmundig mit einem buttrigen Abgang.
Pear and meadow flowers. Full-bodied with a buttery finish.

Gl.0o21 8,10 0,751 27,90

Grés Saint Paul - Chardonnay - Frankreich
Blitenduft und Quitte. Eleganter Wein mit einem feinen Saurespiegel.
Floral scent and quince. Elegant wine with a fine acidity.

GL021 8,10 0,751 27,90

Weingut Hammel - Liebfrauenmilch - Pfalz
Aprikosenmermalade, gebrannte Mandel und feine, sehr elegante Sii3e.
Apricot jam, roasted almond and fine very elegant sweetness.

GlL.o21 8,10 0,751 27,90

Weingut Krieger - WeiBburgunder - Pfalz
Elegante florale Nase und im Mund eine freine Mandelnote. Vollmundiger, sehr ausgewogner Wein.
Elegant floral nose and a fine almond in the mouth. Full bodies, very balanced wine.

Gl.o21 8,10 0,751 27,90

Weingut Horner - Sauvignon Blanc - Pfalz
Gruine Wiese, Zitronen, Mango mit langem schmalzigen Nachhall.
Green meadows, lemons, mango with long lardy aftertaste.

0,751 39,10

Weingut von Oettinger - Riesling Alte Reben - Rheingau
Ganz viel Rheingau im Glas. Feine Saure, tolle Mineralitat mit Aromen von Pfirsich und Mirabelle.
A lot of Rheingau in a glass. Fine acidity, great minerality, peach, mirabelle. 0,751 59,90

Weingut Robert Weil - Riesling Kabinett trocken
Ein Riesling Kabinett der einfach nur Spal3 macht. Feine Saure, tolle Mineralitat
mit Aromen von Pfirsisch und Mirabelle

A Riesling Kabinett that is simply fun to drink. Peach, a little pear and a very fine acid struture.
0,751 49,00

Weingut Johanninger - Pinot Blanc & Chardonnay - Rheinhessen
Gehaltvoller Weillwein, gereifter Pfirsich ein wenig Mango. Langer Nachhall, toller Schmelz.

Rich white wine, ripe peach, a little mango. Long finish, great melting.
0,751 55,10

Rosé

Chateau de I'Orangerie - La Vie en Rose - Bordeaux
La vie en Rose ist ein eleganter Rosé. Erdbeeraromen, ganz viel rote Frucht. Typischer Bordeaux Rosé.
Gla Vie en Rose is an elegant rosé. Strawberry aromas, lots of red fruit. Typical Bordeaux rosé.

Gl.0o21 8,10 0,751 27,90

Rotwein /Red Wine

Laurent Miquel - Cabernet/Syrah - Frankreich
Eleganter Wein. Brombeere, Kirsche, sehr feine Tannine.
Elegant wine. Blackberry, cherry, very fine tannins.

GlL.o21 7,90 0,751 27,10

Grés Saint Paul - Romanis - Frankreich

Syrah, Grenache, Mourvédre - Seidige, samtige Struktur. Viel Frucht, gut eingebundene Tannine.
Eleganter Wein mit einem langen Nachhall.

Silky, velvety structure. Lots of fruit, well integrated tannins. Elegant wine with a long finish.

GlL.Oo21 8,10 0,751 27,90

Bodega Ondarre - Rioja Crianza - Spanien
Aromen von Waldfriichten und Vanilleténen. Im Mund weich und rund mit vollem Geschmack.
Flavors of wild berries with a light touch of vanilla. Very smoth, elegant and a long finish.

Gl.0,21 7,90 0,751 27,10



Zio Porco Wines - Porcheria - Italien

Kraftiger und zugleich sehr eleganter Rotwein. Brombeere und reife Erdbeeraromen werden
durch feine Tannine unterstrichen.

Powerful and at the same time very elegant wine. Blackberry and ripe strawberry aromas are underlined by fine
tannins.

GlL.0o21 8,10 0,751 27,90

Terra Mater - Zinfandel - Chile

Dichte und konzentrierte Aromen von Bitterschokolade mit einem Hauch von trockenen
Frichten

wie Rosinen, Feigen und Trockenpflaumen.

The nose displays licorice, stewed plumps and spice.

GlL.o21 7,90 0,751 27,10

Finca Sophenia - Malbec Reserva - Argentinien
Sehr schone Diifte von Waldbeeren, Zimt und Haselnuss. Sehr langer Abgang.
A fantastic, great and very elegant wine with fine tannins and a long finish.

Gl. 0,21 10,00 0,751 34,90

Azienda Mottura - Primitivo di Manduria - Italien

Ein unfassbar leckerer Wein aus dem Stiden Italiens, der keinen Wunsch nach einem schénen
Glas Wein offen lasst.

An incredible wine of the south of Italy. You will not drink something else after

one glass.

Gl.02I 11,90 0,751 39,90

Domain de Grangeneuve - Syrah - Frankreich
Ein Bouquet an Noten von reifen Kirschen, Vanille und aromatischen Réstaromen.
Arich style with fantastic flavors of cherries, vanilla, with a breath smoky aromas.

0,751 49,00

Pinna Fideles Reserva - Tempranillo - Spanien

100% , Tempernillo. 18 Monate lang in Eichenfassern ausgebaut. Vollmundig und fruchtig.
Starke Aromen von Schokolade, Pfeffer und Kakao.

100%, Tempernillo. 18 months in French oak. Black fruits, chocolate and cacao.

0,751 55,00

Tenuta di Corleone - Chianti Classico - Italien

Kraftiger und zugleich sehr eleganter Rotwein. Aromen von Brombeeren und reifen
Erdbeeren werden durch feine Tannine unterstrichen.

Strong and at the same time very elegant red wine. Black berries and ripe strawberry aromas are
underlined by fine tannins.

0,751 69,00

The Hess Collection Winery - Allomi Cabernet Sauvignon - Kalfornien
Auf Vulkansteinboden in Kalifornien gewachsen. Heidelbeeren, schwarze Johannisbeeren
und orientalische Gewdirze stof3en auf eine extreme Dichtigkeit und elegantes, trockenes
Geschmacksbild.

Grown on volcanic rock soils in california. Blueberries, blackcurrant and oriental spices collide
with extreme tightness and elegant dry flavours.

0,751 69,00
Schaumweine / Sparkling Wine
Prosecco 0,11 4,90
0,751 22,90
Crémant Blanco oder Rosé 0,11 5,70
0,751 32,00
Champagner Veuve Cliqout Brut 0375 64,90

0,751 139,00

Cham‘\pagner Veuve Cliqout Rose




Cocktails

Touch me Down

Vodka, Aprocot Brandy, Orange, Passionfruit, Lemon, Grenadine 11,00
Le Gurk

Hendricks Gin, Fresh Lime Juice, Appleluice, Elderflower 12,90
Midnight Cherry

Vodka, Malibu, Cherry Nektar 10,50
Skinny Bitch

Vodka, fresh Lime Juice, Soda 10,50
Espresso Martini

Vodka, Coffee Liquor, Coffee 10,50
Catch the Grapefruit

Gin, Grapefruit Sirup, Fresh Lime Juice, 7Up, Soda 10,90
My Sunset 43

Vodka, Malibu, Liquor 43, Pineapple, Passionfruit Juice 10,00
Buona Sera

Vodka, Apple, Cucumber, Elderflower, Mint, Fresh Lime 10,50
My Cosmo

Vodka, Cointreau, Cranberry, Lemon 10,90
My Margarita

Tequila, Cointreau, Lemon, Sugar Sirup 10,90
Old Fashioned

Bourbon, Sugar, Angostura Bitter, Soda 10,90
My Mojito

White Rum, Fresh Lime and Mint, Sugar, Soda 10,90
My Caipirinha 10,90
Cachaca, Fresh Lime, White Brasilian Sugar

My Long Island Ice Tea

Vodka, Gin, Rum, Tequila, Triple Sec, Orange Juice, Lemon, Cola 13,90
My Mai Tai

W/D Rum, % Rum, Triple Sec., Almond Sirup, Fresh Lime Juice 11,50
S.O0.T.B

Secret of the Bartender (Sex on the Beach) 10,00
Frangelina

Frangelico, Amaretto, Fresh Lemon, Orange 10,00

Frozen Strawberry Margarita

Tequila, Cointreau, Strawberry Sirup, Lime Juice, Strawberries 10,50
Sour

Whiskey Sour

Bourbon, Lemon, Sugar, Eggwhite, Bitters 11,90

Martin’s Sour
Gin, Marashino, Fresh Lemon and Lime Juice, Sugar 11,90

My Frankfurt Sour
Amaretto, Lemon Juice, Apple Juice, Sugar, Calvados, |




Mit Sahne

Pina Colada
Rum, Cocos Sirup, Pineapple Juice, Cream

Swimming Pool

Vodka, White Rum, Cocos Sirup, Pineapple Juice, Curacao Blue, Cream

White Russian
Coffee Liquor, Vodka, Cream

Mexican Colada
Tequila, Coffee Liquor, Pineapple Juice, Cocos Cream

Driver Cocktails / alkoholfrei / alcoholfree

Tutti Frutti
Pineapple, Orange, Passionfruit, Lemon, Grenadine

Like a Virgin

Fresh Lime Juice, Sugar, Passionfruit, Ginger Ale

Honeymoon

Banana Nektar, Almond Sirup, Pineapple and fresh Strawberrys

You drive me crazy

Pineapple Juice, Cherry Nektar, Fresh Lemon, Grenadine

Toxic Garden

Lemonade, Dry Tonic Water, Elderflower, Mint, Cucumber

After Dinner

Make your own Longdrink

Gin 4cl Obstbrand “Ziegler”
Quarantini (Black, Red, Rosé, Dry) 10,50 Williams Birne
Hendriks 8,00 Wildkirsch N° 1
Monkeys 47 9,50 Alte Zwetschge
Malfy (Original / Limone / Arancia / Rosa) 7,90 Mirabelle
Tanqueray or Tanqueray Rangpur 7,90

Grappa
Spirits Nonino Merlot Chardonnay
Havana Club Seleccion 4l 9,50 Nonino Merlot Monovitigno
Havana Club 7 Jahre 4l 8,50 Nonino Fragolino
Pacto Navio Rum 4l 8,50 Nonino Moscato
Vodka Absolut ELYX 4l 8,50
Vodka Grey Goose 4cl 7,50  Brandy/Cognac
Tequila Louisiana Silver 4l 4,50 Gran Duque D"Alba
Tequila Lousiana Gold 4cl 4,50 Carlos |

Luis Filipe 30 years
Aufpreis mit Schweppes Tonic 1,50 Calvados
Aufpreis mit Fever Tree Tonic 2,50 Hennessy V.S.0.P
Aufpreis mit Cola 1,50 Hennessy X.O.
And your favourite shot is... Whiskey and Whisky
Montenegro 4cl 4,50 Chivas Regal
Sambuca 4cl 4,50 Lavagulin (16 years)
Frangelico 4l 4,50 Macallan (12 years)
Branca Menta 4 cl 4,50 Glenfiddich (15 years)
Jagermeister 4cl 4,50 Woodford Reserve
Limoncello 4l 4,50 Jack Daniels Single Barrel
Mispelchen 4l 5,10 Super Nikka (Japan)
Linie Aquavit 2l 3,10

Feel free to ask for more!

9,90

9,90

9,90

9,90

8,90

8,90

8,90

8,90

8,00

2cl
8,10

13,70

8,10
8,10

2l
5,60
5,20
9,90
5,20

4l
6,10
6,10

11,10
5,90
8,10

20,10

4cl
8,90
8,90
8,90
8,90
8,90
8,90
8,90



MuFrankfunrc.

Geoffnet von 11:00 Uhr - Open End
Warme Kiiche durchgehend bis 24:00 Uhr

Wir akzeptieren Kartenzahlungen erst ab 20.- Euro.
We only accept card payments from 20 euro.
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60313 MyFrankfurt
Tel. +49 69 92 88 31 23

MyFrankfurt Restaurant

info@restaurantmyfrankfurt.de
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