
 

Vorspeisen 

Alle Vorspeisen und Salate werden mit Brot serviert              € 

Tagessuppe              

Bruschetta mit Salatbouquet          8,50 

Geröstetes Bauernbrot Avocado, Olivenöl und Strauchtomaten     9,00 

Artischocken- Brot- Salat Walnüsse, lauwarmes Bio- Eigelb  

und hausgemachte Sauce Hollandaise                    13,90 

Marinierte Oliven mit zwei köstlichen Dips (v)                      9,50 

Blattspinat gratiniert mit Käse und Knoblauch                    10,80 

Tapasvariation für 1 Person / 2 Personen                   14,50/ 21,00 

Schnecken gratiniert mit „herrlicher“ Sauce                    13,50 

 

Salate 

Gebackener Ziegenkäse im Brickteig Honig, karamellisierte Walnüsse                             
und Himbeer-Rotwein- Dressing                     16,50 

Bunter Salat mit gebackenem Sesamhähnchen und Erdnuss- Dip                16,90 

Caesar Salad mit gebratenen Hähnchenbruststreifen, Grana Padano,                
Cherry Tomaten, Caesar Dressing und Croûtons                   16,90 

Gebratene Hüftstreifen vom Simmentaler Weiderind                                                                        
mit Himbeer- Rotwein- Dressing und Chimichurri Topping                 19,50 

 

Hauptspeisen 

Marinierter Blumenkohl aus dem Ofen, sous- vide gegart mit                                        
Paprika- Mandel- Butter auf Blattspinat, Süßkartoffelcreme und Panko- Crumble     18,50 

Schnitzel „Wiener Art“ vom Eifeler Glücksschwein mit Preiselbeeren,                       
Beilagensalat und Steakhouse Pommes/ gratinierten Kartoffeln/ Bratkartoffeln         16,90 

Käsespätzle geschmolzene Zwiebeln und Blattsalat                                  15,80 

Hüftsteak vom Simmentaler Weiderind (200 Gramm) „herrliche“ Sauce,       
Steakhouse Pommes/ gratinierte Kartoffeln/ Bratkartoffeln und Beilagensalat            26,50 

 

 

 



 

Fettuccine Pinienkerne Cherry Tomaten, Trüffelöl und Rucola                               15,80 

Spaghetti Don Miguel Hähnchenbrust, Champignons, Estragon und Käse                16,90 

Rigatoni mit gebratenen Rinderhüftstreifen in Weißweinsauce                19,50 

Spaghetti aglio e olio Knoblauch, Chili und Parmesan                  12,50 

Chicken Burger aus zarter, panierter Hähnchenbrust sous- vide gegart,                        
crispy gebraten mit Cheddar überbacken, karamellisierte Rotweinschalotten,                    
Gernots Burger Sauce und Steakhouse Pommes                    16,00 

Veganer Burger aus roten Linsen, Gurke, Tomate, karamellisierte          
Rotweinschalotten, Burger Sauce, Süßkartoffel- Pommes und Beilagensalat               15,50 

Saucen Trüffelmayonnaise, Chimichurri, Ketchup, Mayonnaise      1,50 

Champignonrahmsauce           3,00 

 

Wechselnde Desserts in unserer Kuchenvitrine 

Täglich WAFFELN bis 18:00 Uhr 

…mit Puderzucker / Schokoladensauce         4,50  

…mit heißen Kirschen, Vanilleeis und Sahne        6,50 

 

Kindergerichte 

Gratinierte Kartoffeln           5,50 

Käsespätzle              8,90 

Spaghetti mit Tomatensauce          8,50 

Bunter Rohkostteller mit Süßkartoffelpommes        7,50 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes oder Bratkartoffeln                              12,00 

 

 

 

 

Wir informierten Sie gerne über Zusatzstoffe und Allergene. Sprechen Sie uns einfach an!  

Gernot‘s  Mauenheimer Straße 32  T: 0221- 766305  www.gernots.com  Instagram gernotscologne 

http://www.gernots.com/

