
AL MERCATO DRY AGED CLASSIC BURGER	 18
pane ai semi di zucca e girasole, polpa di Fassona e Wagyu, insalata iceberg, pomodoro, cipolla e cetrioli pickled,
salsa speciale Al Mercato

ADD+

DEEP FRIED CHICKEN BURGER	 16
pane di patate, pollo fritto in farina di riso, cheddar, bacon, coleslaw, maionese al pollo arrosto

TRUFFLE TARTARE BURGER	 24
pane liscio, tartare di manzo, tartufo nero, caprino all’erba cipollina, maionese alla senape antica

CHEDDAR BACON AVOCADO BURGER 	 26
pane ai semi di zucca e girasole, polpa di Fassona e Wagyu, insalata iceberg, cheddar invecchiato, bacon, avocado, 
pomodoro, cipolla e cetrioli pickled, salsa speciale Al Mercato

MONTEREY JACK BACON JALAPEÑO BURGER	 26
pane ai semi di zucca e girasole, polpa di Fassona e Wagyu, insalata iceberg, Monterey Jack cheese, bacon,
jalapeño jam, cipolle e cetrioli pickled, salsa speciale Al Mercato

BBQ BACON RACLETTE BURGER 	 26
pane ai semi di zucca e girasole, polpa di Fassona e Wagyu, raclette, bacon, cipolla caramellata, home made salsa BBQ

FOIE GRAS* BURGER 	 32
pane liscio, polpa di Fassona e Wagyu, scaloppa di foie gras d’anatra*, jus di manzo*, cipolle pickled,
salsa speciale Al Mercato

2 FLOORS BURGER SURF & TURF 	 32
pane liscio, hamburger a due piani con polpa di Fassona e Wagyu, gamberi* fritti, avocado, coleslaw, salsa cocktail

2 FLOORS SUPERDUPERMEGABURGER 	 34
pane ai semi di zucca e girasole, hamburger a due piani con polpa di Fassona e Wagyu, cheddar, bacon, uovo, 
pomodoro, onion ring, salsa speciale Al Mercato @almercatosteaksburgers	 al-mercato.it

Per prenotazioni via WhatsApp:	 375 5261802

Il personale di sala è a disposizione per fornirVi qualsiasi informazione in merito alla natura e origine delle 
materie prime utilizzate ed alle modalità di preparazione dei piatti presenti in menu. Vi invitiamo a comunicare 
al personale di sala la necessità di consumare alimenti privi di determinate sostanze allergeniche prima 
dell’ordinazione. Le sostanze allergeniche presenti nei piatti del libro ingredienti sono poste in evidenza, al 
fine di facilitarne l’identificazione prima dell’ordinazione. Durante le preparazioni in cucina, non si possono 
escludere contaminazioni accidentali, pertanto i nostri piatti possono contenere comunque le sostanze 
allergeniche, ai sensi del Reg. UE 1169/11 Allegato II. I piatti o gli ingredienti contrassegnati con “ * ” sono 
congelati o surgelati all’origine dal produttore oppure possono essere sottoposti in loco ad abbattimento 
a temperatura negativa per garantirne la qualità e la sicurezza, come descritto nelle procedure del Piano 
HACCP ai sensi del Reg. CE 852/04.

TACOS ALLA BRACE	 9
2 tortillas di mais tostate e ripassate alla brace con crema di fagioli e chipotle, salsa cheddar
e jalapeño, pico de gallo, crème fraîche e avocado. Farciti con gamberi* e lime / pollo
alla brace e tomatillo 

CHICKEN YAKITORI	 9
spiedino di pollo marinato allo yogurt e cipollotto laccato in salsa teriyaki ripassato alla brace, 
sesamo al wasabi accompagnato da maionese al miso

DEGUSTAZIONE BURGERS AL MERCATO	 24
3 mini burgers: classic dry aged burger, truffle tartare burger e cheese bacon avocado burger

GYOZA DI MAIALE* ALLA BRACE	 9
gyoza di maiale* ripassati alla brace con salsa teriyaki, katsuobushi e sesamo al wasabi

BEEF NACHOS	 9
chili con carne*, salsa cheddar e jalapeño, guacamole, crème fraîche e salsa speciale
Al Mercato

FISH* & VEGETABLES TEMPURA	 14
gamberi*, calamaretti* e fiori di zucchina fritti in pastella di riso accompagnati
da salsa tartara

DEEP FRIED CHICKEN POP CORN	 10
bocconcini di pollo fritti in pastella accompagnati da maionese spicy

STREET FOOD TO SHARE

BACON	 2
UOVO	 2
CHEDDAR	 2
BLUE CHEESE	 3
AVOCADO	 3
JALAPEÑO JAM	 3
ONION RING	 3

Tutti i nostri burgers sono di polpa scelta di Fassona e Wagyu dry aged della macelleria Sergio Motta: la carne viene 
accuratamente macinata da noi tutti i giorni. Per apprezzare il gusto della carne dry aged ricercato, consigliamo la cottura 
media dei burgers. Per una scelta 100% vegetale, sostenibile e gustosa, tutti i nostri burgers sono disponibili anche in 
versione plant-based*. Tutti i nostri burgers sono serviti con Classic Fries*.

BURGERS

VEGETABLES

SANDWICHES & BURRITOS

ZUCCA IN TRE VERSIONI	 9
zucca in tre consistenze, crème fraîche profumata al lime

PATATE RATTE ALLA BRACE	 9
patate ratte fritte e ripassate alla brace condite con olio, sale Maldon e polvere di salvia

POLENTA CONCIA CON CARDONCELLI ALLA BRACE	 10
polenta cotta in acqua di porcini, mantecata con gorgonzola e cardoncelli alla brace

PURÈ ROBUCHON + Aggiunta di Tartufo 3€	 9
omaggio al purè Robuchon a base di patate e burro

CREAMED SPINACH*	 8
crema di spinaci* all'americana gratinati con Parmigiano Reggiano DOP

AL PASTOR & PINEAPPLE BUN	 16
pane di patate, maiale al pastor, cheddar, salsa BBQ

BRISKET TEXAS HOAGIE	 16
pane liscio, brisket, salsa cheddar e jalapeño, coleslaw, salsa BBQ

PASTRAMI BENEDICT SANDWICH	 16
pane liscio, pastrami, cetrioli pickled, pomodoro, uovo poché, maionese alla senape antica

BURRITO AL PASTOR	 16
maiale al pastor, riso, fagioli e chipotle, cipolla fritta, salsa cheddar e jalapeño,
guacamole, pico de gallo, crème fraîche, salsa roja*

CHICKEN BURRITO	 15
pollo, riso, fagioli e chipotle, cipolla fritta, salsa cheddar e jalapeño, guacamole,
pico de gallo, crème fraîche, salsa roja*

HOT DOG	 15
hot dog di pollo, chili con carne*, crème fraîche, cipolla fritta, salsa cheddar e jalapeño,
salsa speciale Al Mercato

PASTA & NOODLES

MENU KIDS

TAGLIATELLE AL RAGÙ DI WAGYU	 16
tagliatelle all’uovo condite con ragù di Wagyu tagliato al coltello 

YAKY UDON NOODLES	 14
pasta giapponese di grano tenero, saltata con maiale sfilacciato, germogli
di soia, carote, spinaci e salsa yakisoba, coperta da un delicato dashi

TEPPANYAKI SOBA NOODLES	 16
pasta giapponese di grano saraceno saltata con gamberi*, zucchine, germogli
di soia, carote, spinaci e salsa takoyaki

CHICKEN POPCORN	 15
serviti con classic fries* e bevanda 

CHEESE BURGER	 15
servito con classic fries* e bevanda

TAGLIATELLE AL POMODORO	 10
servite con classic fries* e bevanda

BBQ RIBS CON SALSA HOISIN	 26
costine di maiale marinate al dry rub Al Mercato, glassate in salsa Hoisin ed erba cipollina

PICANHA ALLA BRACE	 29
marinata al dry rub Al Mercato, servita con chimichurri e jus di manzo* 

NEW YORK STRIP DI BLACK ANGUS	 32
marinato al dry rub Al Mercato

FILET MIGNON + Aggiunta di Salsa Pepe Verde 5€	 38
filetto di manzo ripassato alla brace, marinato al dry rub Al Mercato e servito con jus di manzo*

FIORENTINA selezione Phenomena Marezzatura 10+ (circa 1,2kg)	 10/hg
marinata al dry rub Al Mercato

COSTATA selezione Phenomena Marezzatura 10+ (circa 900g)	 10/hg
marinata al dry rub Al Mercato

TOMAHAWK selezione Phenomena Marezzatura 10+ (circa 1,2kg)	 10/hg
marinata al dry rub Al Mercato

Tutte le steaks sono servite con purè Robuchon.

STEAKS “ALLA BRACE”

Tutti i nostri sides sono serviti con salsa speciale Al Mercato.

SIDES

CLASSIC FRIES*	 6
SPICY FRIES*	 7
TRUFFLE PARM FRIES*	 8
CHEDDAR, BACON E JALAPEÑO FRIES*	 8
DEEP FRIED MAC N’CHEESE BALLS*	 5
ONION RINGS	 8

BBQ	 2
MAIONESE AL POLLO ARROSTO	 2
AIOLI	 2
MAIONESE SPICY	 2
SENAPE	 2

SALSE

COPERTO PRANZO	 2,5
COPERTO CENA	 3


