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3 F O R 1
S p e c i a l  o f f e r

2 Pizzen nach wahl und 
Dazu eine Flasche Wein*
für nur 33.00€

ja wirklich wahr! Jede Pizza auf unserer 
Karte Steht zur Auswahl!

w a s  w ä r e  H u n g e r  o h n e  D u r s t  o d e r 
e i n  l e b e n s - h u n g r i g e r  G a s t  o h n e  D r i n k ? 
D a h e r  h a b e n  w i r  u n s e r e r  P i z z a  e i n e n 
g u t e n  w e i n  a l s  N e b e n d a r s t e l l e r  b e s o r g t. 
D i e s e r  w e i n  w e i ß  z u  b e s t e c h e n  u n d  w i r d 
v o n  u n s  s t i m m i g  a u f  d i e  i n n o v at i v e , 
t r o t z d e m  s i m p l e  B ü h n e  d e s  4 8 5 G r a d 
g e h o b e n .

W e i n *

Weingut Andreas Bender #Pfalz #Deutschland
485° wein Cabernet Merlot Trocken



Seasonally
c h a n g i n g  D i s h e s

S ta r t e r

Unser Tomatenbrot 6,5
Fior di Latte / Rucola / Bio CherryTomaten “Frings / 
Flatbread

Avokalypse 4,0
Flatbread / Basilikum-Avocado-Guacamole / 
Inspired by @ben_bane

P I z z a

Pork Belly Bao Pizza 13,5
Provolone / Sous-Vide gegarter Schweinebauch vom 
Schwäbisch-Hällischen Landschwein / Hoi-Sin-Sauce / 
Koriander-Lauchzwiebel-Mix mit Yuzu-Dressing / 
rote Peperoni / Sesam-Mayonnaise / 
inspired by Henne. Weinbar

Purple Grace (vegetarisch) 10,0
Tomaten / Aubergine mit Thymian / Basilikum /   
Fior di Latte Mozzarella / Ricotta Salata

Pure Tomato (vegan) 10,0
Tomaten / Bio CherryTomaten “Frings” / Basilikum / 
Rauchsalzmandeln / Olivenöl Extra Vergine “Gold” / Chili

+ Mozzarella di Bufala Campana DOP 3,5

DE-Öko-006
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S ta r t e r

Caprese 2.0 7,5
Mozzarella di Bufala Campana dop / 
Bio CherryTomaten “Frings” 

+ Flatbread / oregano / Olivenöl +1,5

485Grad Bruschetta 6,5
Hausgemachtes Brot / Basilikum-Avocado-Guacamole /  
Oliven Tapenade / Bio CherryTomaten “Frings” /   
Parmaschinken 24 DOP  

Schlemmerzunge Reloaded 3,5
Flatbread / Provolone / Bergkäse

Flat Black 3,5
Flatbread / Oliven Tapenade (Kalamata) /    
Parmesan 24 DOP

Antipasti “WolLlust” 14,5
Parmaschinken 24 DOP / Südtiroler Bacon / Salami /  
Black Angus Bresaola / Kalamata Oliven 24 DOP /    
Saftschinken / Mozzarella di Bufala campana DOP /   
Parmesan 24 DOP / Flatbread

S a l a d
Klein / groß

“Garten Eden” Salat  5,5/10,5
WildkrÄuter und edelsalatmix / Apfeldressing /   
karamellisierte Walnüsse / Bio CherryTomaten “Frings” /  
Parmesan Cracker

+ Flatbread / Oregano / Olivenöl +1,5

P i z z a

Margherita (vegetarisch) 9,0
Tomaten / Fior di Latte Mozzarella / Basilikum /   
Olivenöl Extra Vergine “Gold” Frantoio Romano (Kampanien) 

Margherita Bufalina (vegetarisch) 10,0
Tomaten / Mozzarella di Bufala campana DOP / Basilikum /   
Olivenöl Extra Vergine “Gold” Frantoio Romano (Kampanien) 

Salame  10,0
Tomaten / Fior di Latte Mozzarella /    
FenchelSalami aus der Toskana 

Popeye Pie (vegetarisch) 10,5
Bergkäse / Fior di Latte Mozzarella / Baby Spinat /   
Knoblauch / Pfeffer “Hennes Finest”

Marinara de Luxe (vegan) 8,0
Tomaten / Oregano / Knoblauchöl /    
Bio CherryTomaten “Frings” / Kapern di Pantelleria IGP

+ Fior di Latte Mozzarella + 2,5
+ Mozzarella di Bufala Campana + 3,5

Holy Guacamole (vegan) 12,0
Avocado-basilikum-Guacamole / Kreuzkümmel /   
Kalamata Oliven 24 DOP / Bio CherryTomaten “Frings” /   
SüSSkartoffelchips / Rucola

Nizza Pizza (vegetarisch) 11,5
Tomaten / Mozzarella di Bufala Campana DOP / Oregano / 
Ofengemüse aus Paprika, aubergine und Zucchini

Speckenwolf 11,5
Provolone / Fior di Latte Mozzarella /    
Champignons / Rote Zwiebeln / südtiroler Bacon

Rocky Balboa’s Speckbirne 12,5
Provolone / Birne / Südtiroler Bacon / Rucola /   
karamellisierte Walnüsse

Hellboy (bisschen Scharf) 13,0
Tomaten / Fior di Latte Mozzarella / Pimenton /  
Chorizo Iberico / oregano / Bio chili Honig “Domimkerei”

Mr. Burns (scharf scharf) 12,0
Tomaten / Fior di Latte Mozzarella / Nduja /   
Rote Zwiebeln / Peperoni

Just Ham 12,5
Tomaten / Fior di Latte Mozzarella / Champignons /  
kochschinken

Carpaccio 13,5
Fontina d’ Aosta / Fior di Latte Mozzarella /    
Black angus Bresaola / Rucola / parmesan 24 Dop

Parma Power  14,5
Tomaten / Fior di Latte Mozzarella /    
Parmaschinken 24 Dop / parmesan 24 Dop

D e s s e r t

Oma’s Schokopudding 3,5
aus “original Beans” Bio Schokolade     
mit Vanillesauce aus Bio Madagaskar Vanille  

Tiramisu 4,8
Original Mascarpone aus Venetien / Löffelbiskuit /   
Espresso / Marsala

Pizza Choc die dessert pizza! 5,0
geröstete Haselnüsse / “Original Beans” weiße, dunkle
oder vollmilchSchokolade
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A p e r i t i f

Werner Spritz  6,9
PN Rosé 6cl & Soligo Prosecco DOC extra Dry

Werner Tonic 5,5
RG White 4cl & Fever Tree Mediterranean Tonic

Gin TOnic 9,5
Ferdinand’s Dry gin 4cl & Fevertree Indian Tonic

S pa r k l i n g  W i n e

Sektkellerei Soligo #Italien
Prosecco Spumante DOC Extra Dry
Piccolo  0.2L  7,9

W h i t e  W i n e

Weingut Knewitz #Rheinhessen #Deutschland
2018 485° wein Sauvignon Blanc Trocken
Stachelbeere, Aprikose, Limette und die knackige Säure
Glas 0.1L / 0.2L  4,0 / 7,9
Flasche  25,0
Ausser Haus  14,0

Weingut Seehof #Rheinhessen #Deutschland
2018 Riesling trocken -M- Westhofen
Pfirsich, subtile Quitte, ein Tick Orangen und mineralien
Glas 0.1L / 0.2L  4,5 / 8,8
Flasche  32,0
Ausser Haus  26,0

2018 485° wein Grauer Burgunder Trocken
Hauch Pampelmuse, Quitte, Zitrone, apfel und Reineclauden
Glas 0.1L / 0.2L  3,9 / 7,7
Flasche  24,0
Ausser Haus  14,0

Weingut Gut Hermannsberg #Nahe #Deutschland
2018 Riesling feinherb
Apfel, Birne, Maracuja mit dezenten Anklängen von süßer Mango
Glas 0.1L / 0.2L  3,9 / 7,8
Flasche  28,0
Ausser Haus  18,0

Weinkellerei Prieur #pfalz #Deutschland
2018 Scheurebe
Johannisbeere, Grapefruit, Litschi und zarten Kräuternoten
Glas 0.1L / 0.2L  3,2 / 6,2
Flasche  20,0
Ausser Haus  14,0

Weingut Moll #pfalz #Deutschland
2016 Gewürztraminer Spätlese
Reseda, Lilien, Mango, Litschi, Ananas und Passionsfrucht
Glas 0.1L / 0.2L  4,5 / 8,5
Flasche  30,0
Ausser Haus  20,0

Weingut Gebert #Rheinland-pfalz #Deutschland
2018  Weißer Burgunder Spätlese Trocken
apfel, Quitte, Birne, Zitrusfrüchte und einer Muskatnote
Glas 0.1L / 0.2L  4,5 / 8,8
Flasche  32,0
Ausser Haus  26,0

R o s e

Weingut Kampf #Rheinhessen #Deutschland
2019 Spätburgunder rose
Himbeere, Erdbeere, Steinfrucht und Grapefruit
Glas 0.1L / 0.2L  3,5 / 6,6
Flasche  25,0
Ausser Haus  15,0

R e d  W i n e

Weingut Andreas Bender #Pfalz #Deutschland
2014 485° wein Cabernet Merlot Trocken
Kirsche, Himbeere, Blaubeere und ein Hauch Tabak
Glas 0.1L / 0.2L  2,9 / 5,5
Flasche  18,0
Ausser Haus  10,0

Weingut Due Palme #Apulien #Italien
2016 485° wein “Italo Boys” Primitivo Trocken
viel Dörrpflaume, Eiche, reife Johannisbeere und Vanille
Glas 0.1L / 0.2L  3,9 / 7,6
Flasche  25,0
Ausser Haus  19,0

Weingut Moll #pfalz #Deutschland
2011 “coco” Merlot Barrique 42 Trocken 
Viel Amerena Kirsche, hauch Brombeere, eiche und leicht erdig 
Glas 0.1L / 0.2L  5,0 / 9,7
Flasche  35,0
Ausser Haus  28,0

Frag unsere Servicekräfte gerne nach 
unserer großen Weinkarte!
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B e e r

Früh Kölsch #Köln 
Kölsch 0.33L 3,0
Kölsch alkoholfrei (0,0%) 0.33L 3,0
Früh sport 0.33L 3,0

Peroni #Rom 
Nastro Azzurro 0.33L  3,5

Private Landbrauerei Schönram #Schönram 
Schönramer Pils 0.33L  3,5
“gwasch” Radler 0.33L  3,5
gewinner WOLRD BEER CUP in Chicago & damit bestes Pils der Welt!

Tiger #Singapore 
Lagerbier 0.33L  3,5

Brauerei Augustiner #München 
Lagerbier Hell 0.5L  4,5

Brauerei Herzogliches Bräustüberl #Tegernsee 
Tegernseer Helles 0.5L  4,5

Brasserie du Bocq #Namur 
“blanche de Namur” weissbier 0.33L  4,5
Gewinner Mixology taste forum With bier

C r a f t B e e r

Hopfenstopfer #bad rappenau 
Citra Ale 0.33L  4,0
Zitrone, Limette und Holunder

Ratsherrn #Hamburg 
Pale Ale 0.33L  4,5
Grapefruit, Maracuja, malzig und zart bitter

Riedenburger Brauhaus #Riedenburg 
Dolden sud Bavaria IPA 0.33L  4,5
leichte Pfirsich und Sommergerstenmalz

Dolden Null IPA Alkoholfrei (0,5%) 0.33L  4,0
Stachelbeere, Mango und süßer Litschi

Dinkel Malz 0.33L 3,5
Agave, Dinkel und Hopfen

Crew Republic #München 
“Escalation” Double IPA 0.33L  4,5
Viel Hopfen, Ananas, Mango und Zitronenmelisse

Lowlander #Amsterdam 
White ale 0.33L  5,5
leichte Orange, Holunderblüte, Kamille und Hopfen

Kraftbierwerkstatt #Stuttgart 
Chinook Ipa 0.33L  5,5
Pinie, Grapefruit, roten Beeren und eine süßliche Malznote

Men’s Hell Extra Strong Lager 0.33L  5,5
Satt alkoholisch, Kandis, belgische Hefen und ein tick zitrus

BrewDog Brewery #Fraserburgh 
Indie true independent Pale ale 0.33L  5,5
Birne, Banane, Karamell und Malzbiskuit

S o f t d r i n k

485 Grad #Köln 
TafelWasser Laut 0.2L / 1.0L 1,6 / 5,2
TafelWasser Leise 0.2L / 1.0L 1,6 / 5,2

“Ginger Bomb” Limonade 0.33L 3,5
Hausgemacht aus Maracuja, Zitrone und Ingwer

Proviant #Berlin 
cola 0.33L  3,2
cola zuckerfrei 0.33L  3,2
BIO Kirsche Granatapfel 0.33L  3,2
BIO ZitronenLimonade 0.33L  3,2
BIO Rhabarberlimonade 0.33L  3,2
BIO Apfelschorle Naturtrüb 0.33L  3,2

Elephant Bay #Stuttgart 
Peach Ice Tea 0.33L  3,5
Lemon Ice Tea 0.33L  3,5
Blueberry Ice Tea 0.33L  3,5
Raspberry Tea 0.33L  3,5
Mango & Pineapple Ice Tea 0.33L  3,5
pomegranate 0.33L 3,5

Djahe #KölN #Bio
Black Ginger Ice Tea 0.33L  3,5
Green Jasmine Ice Tea 0.33L  3,5
Sparkling Matcha Ice Tea 0.33L  3,5
Djahe süßt ihren Tee nur leicht mit natürlichem Agavendicksaft.

Marc & Philipp  #Rheinland
Cola 0.2L 3,0
Orange 0.2L 3,0
Cola Orange 0.2L 3,0
gurke Holunder 0.2L 3,0
Waldbeere 0.2L 3,0
Waldmeister 0.2L 3,0
Maracuja Vanille 0.2L 3,0
Basilikum 0.2L 3,0

Afri #Bad Teinach-Zavelstein 
Cola 0.33L  3,0
Cola zuckerfrei 0.33L  3,0
bluna Orange 0.33L  3,0
Bluna Zitrone 0.33L 3,0
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Fentimans #England 
Curiosity Cola 0.275L  3,8
Mandarin & Seville Orange Jigger 0.275L  3,8
Rose Lemonade 0.275L  3,8

Fevertree #London 
Tonic water 0.2L 3,5

S p i r i t s

Distillery Avadis #mosel-saar 
Ferdinand’s Dry gin 4cl 6,0

kozuba #polen
“pure Grain” Wodka 6,0

Jose cuervo #Proximo 
1800 “Tradicional Reposado” Tequila  4cL  5,0
93/100 Punkte Mixology - 1. PLatz Tequila

Antica Formula #Mailand 
Vermouth 4cL  5,0

Werner Wermut #Pfalz 
Wermut RG White 4cL  4,0
Wermut PN Rose 4cL  4,0

Elijah Craig #kentucky 
Bourbon Whisky “12 Years” 4cL  6,0
97/100 Punkte Mixology - 1. Platz Bourbon

Nikka Whisky #japan
Nikka Whiskey from the Barrel 4cL  7,5

le Distillerie Berta #Piemont 
Grappa “Elisi” 4cL  6,0
Barbera / Cabernet / Nebbiolo

Alte Hausbrennerei Penninger #Bayern
Blutwurz “Black edition” 4cL  6,0

Fruit Spirits

Stählemühle #Hegau #Bodensee
Jeweils 2cl
2012 Brettacher Gewürzapfel 9,5
2014 Gravensteiner Apfelbrand vom Hohentwiel 9,5
2013 Gelber Muskateller vom Bodensee (Muscat Blanc)                 9,5
2013 Wasabi Rauke 8,5
2013 Münchhöfer Kriechel (Pflaume)  9,5
2013 Wilde Hegauer Traubenkirsche 12,0
2013 Pfefferminz von der Mitcham-Minze 8,5
2012 Wilder Schwarwälder Bergholunder 12,0
2014 Pastorenbirne vom unteren Dornsberg 9,5
2015 Zitronen-Verveine vom Keltenhof 8,5

C o f f e e

Ernst KaffeRösterei #Köln
Espresso  1,9
Espresso Doppio  2,9
Espresso Macchiato  2,1
Espresso Macchiato Doppio 3,1
Cappuccino  2,7
Flat White  3,2
Americano  2,7

T e a

gräfenhof teemanufaktur #Buxtehude 
BIO Grüntee Ingwer-Zitrone 2,9
BIO Grüntee Gunpowder 2,9
BIO Rooibos Vanille 2,9
BIO Früchtetee Waldfrucht 2,9
BIO Früchtetee Mango-Granatapfel 2,9
BIO Kräutertee Minze 2,9
BIO Kräutertee Alpenkräuter 2,9
BIO Schwarztee Darjeeling 2,9
BIO Schwarztee Ceylon  2,9

Teamevent, Infoabend oder Offsite-Event – 
Veranstaltungen jeglicher Art sind bei uns keine große Sache! 
Informationen gibt es auf unserer Webseite 485grad.de ! 
Dann Schreibt uns gerne oder ruft an, um zu buchen.

Alle Preise Verstehen sich in Euro. Barzahlung & EC karten Zahlung möglich. Bio Zutaten laut Speisekarten Auslobung.  Die Zusatzstoffe sind bei uns an der kasse oder am Getränkekühlschrank einsehbar.


