


PASSIONE
NAPOLETANA

NON SIAMO ITALIANI, SIAMO NAPOLETANI!

E UN'ALTRA COSA!

L NAPOLETANO NASCE E CRESCE CONSAPEVOLE DELLA
PROPRIA CULTURA E DELLE PROPRIE RADICI, IL CIBO PER
IL NAPOLETANO NON E CIBO, E POESIA, E UN MOMENTO
IN CUI ARTE, AMORE E FANTASIA SI “AMMESCANO" PER
CREARE QUALCOSA DI UNICO E SENSAZIONALE.

PER | NAPOLETANI LE MEZZE MISURE,
L'APPROSSIMAZIONE IN CUCINA NON ESISTONO, LE COSE
VANNO FATTE A REGOLA D'ARTE COME DICE LA RICETTA
ORIGINALE CHE GENERAZIONE DOPO GENERAZIONE VIENE
TRAMANDATA.

COSI CAPITA CHE QUANDO MANGI IL RAGU SENTI
L'INCRESPARSI DELLE ONDE DEL MARE, IL SOLE CHE
SCALDA LA FRONTE E TI RICORDI DEL RAGU CHE
FACEVA MAMMA! RICORDI LE DOMENICHE TRASCORSE
IN FAMIGLIA, LA GIOIA E LA BELLEZZA DI QUEI PICCOLI
ATTIMI PARADISIACI.

QUESTO E QUELLO CHE FACCIAMO NELLA NOSTRA
CUCINA, QUELLO CHE FA IL NOSTRO CHEF ILARIO,
NOI NON CUCINIAMO,

NOI RIEVOCHIAMO SENTIMENTI!

E UN'ALTRA COSA!

IL
BRIGANTE

SEGUI LA NOSTRA ICONOGRAFIA PER OGNI PORTATA CHE VI PROPONIAMO

e @ @B £ 9

LE STELLE LA PADELLA IL CAPPELLO LA CLOCHE LE COPPA
INDICANO IL PIATTO INDICA IL PIATTO INDICA IL PIATTO INDICA IL PIATTO INDICAIL PIATTO
PIUVENDUTO DA PORZIONARE DELLO CHEF SPECIALE “EVERGREEN"
ALTAVOLO DA SOLI SEMPRE VINCENTE
E CONDIVIDERE

IL
BRIGANTE
DEI SAPCY)

2
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7Ry zH.3  ALLINTERNO DEL MENU TROVERAIMOLTEPIETANZE ¢ -
%R+ CONTRASSEGNATE CON QUESTO SIMBOLO ( = aa

: %l; “LAPADELLA" CHE INDICA UN PIATTO CHE ) ' ‘ ’ j

p

PUOI PORZIONARE TU STESSO AL TAVOLO E POI

D : &: CONDIVIDERE CON GLI ALTRI COMMENSALI,
;fj/ Y PERL'OCCASIONE RICEVERAI

%@ INOMAGGI0

IL MAGNIFICO GREMBIULE DEL

> BRIGANTE DEI SAPORI

IL
BRIGANTE , .,
SEGUICISU: @ © ® DEI SAPCRI

Q> WWW.ILBRIGANTEDEISAPORI.COM
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SELEZIONE
SPECIALE

N ,SUNUSEMPREOPERA’ A
o \LFATTESA ORDINA UN APERITIVO
v . | ‘
. ? LE NOSTRE PROPDSTE
— by’ | | .- APEROL SPRITZ £6,00
S aSE” o~ - : CYNAR SPRITZ £ 7,00
e WP GIN TONIC £8,00
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BR!IGANTE P
SELEZIONE BRIGANTE DEI SAPCRI

MENU COMPLET!

‘0 BRIGANTE

(ORDINE MINIMO 2 PERSONE)

2 ANTIPASTI FRITTO PARTENOPEQ
2 ANTIPASTI DI TERRA
2 ANTIPASTI DI MARE

PER | NOSTRI CLIENTI SPECIALI A

MENU BIMBI

1 PRIMO A SCELTA TRA TERRA E MARE PRIMI PIATTI
(CONSULTARE IL CAMERIERE)
SECONDO A SCELTA GLI GNOCCHI ALLA SORRENTINA £7.00
SECONDO DI TERRA PROPOSTA DELLO CHEF 6LI GNOCCHI AL POMODORO £6.00
FRITTURA GAMBERI E CALAMARI (+ € 10,00) AR L LA
GRIGLIATA MISTA DI MARE C+ € 9,00) PENNE AL POMODORO €5,00

' PENNE AL PESTO £6.00
ACQUA, COCA COLA ILLIMITATE
6.30,00 SECONDI PIATTI

COTOLETTA DI POLLO CON PATATE £7.00

‘0 BRACIERE WURSTEL ALLA GRIGLIA CON PATATE £6.00
DEGUSTAZIGNE DI SALUMI E FORMAGG! POLPETTE AL RAGU £6.00
ANTIPASTO DELLO CHEF

COSTATA DI MANZ0 DA 500 GR SELEZIONE BRIGANTE
CON CONTORNO A SCELTA

€.28,00

IL
BRIGANTE , . §2¢
DEISAPCRI" &

IL COPERTO DI 2.00 EURO NON E COMPRESO NEL MENU




IL
SELEZIONE BRIGANTE PR SANABCRI

‘ UN INIZ10 DI
MEND PIZZA LIBERTY

ZEPPOLA NAPOLETANA

MONTANARA AL POMODORO SAN MARZANO
CROCCHE NAPOLETANO GRANDE

PAPPA AL POMODORO IN TEMPURA

PIZZA A SCELTA

COSACCA
0LIO, POMODORO, GRANA, BASILICO

MARINARA
ORIGANO, AGLIO, 0LI0, BASILICO

MARGHERITA
POMODORO, MOZZARELLA, OLIO, BASILICO, GRANA

AMERICANA

MOZZARELLA, PATATINE, WURSTEL, GRANA, OLI0, BASILICO

SICILIANA
POMODORO, MOZZARELLA, OLIQ, BASILICO, GRANA, MELANZANE A FUNGHETTO h A

MIMOSA
PANNA, COTTO, MAIS, MOZZARELLA, OLIO, BASILICO, GRANA

€.10,00

IL COPERTO DI 2.00 EURO NON E COMPRESO NEL MENU



1L
BRIGANTE

LA TRADIZIONE E SERVITA CON INNOVAZIONE DEI SAPCIRI'
ANTIPASTO DO’ BRIGANTE @ purmoneuocee € 15,00
SELEZIONE DI ANTIPASTI MISTI MARE E TERRA
LA REGINA BIANCA ek rurmpisvevoumo €6,00
MOZZARELLA DI BUFALA AVERSANA DA 150 GR
IL TAGLIERE DEL BRIGANTE P mmssooe £18,00
SELEZIONE DI SALUMIE FORMAGGI ACCOMPAGNATI DA SALSE DEL TERRITORIO
‘O PIGNATIELLO DI TERRA P rumowncewr €7,00
PARMIGIANA DI MELANZANE NAPOLETANA COTTA NEL PIGNATIELLO DI TERRACOTTA
LAPATANELLA P rumowmceme €8,00
TORTIN DI PATATA FRESCA SERVITA GON FONDUTA DI PROVOLA E CRUMBLE DI PROSCIUTTO CRUDO
DOPPIO AFFUMICATO @ ruromcore £12,00
CARPACCIO DI ANGUS AFFUMICATA CON BURRATINA PUGLIESE AFFUMICATA E COLATURA DI POMODORD
O'PULLSAPURIT & mmsme £9,00
INVOLTING DI POLLO PORCHETTATO SU PATE DI MELENZANE E SCAGLIE DI CACIORICOTTA BRUCIATA
LATARTARA €18,00
CARNE DI MANZO BATTUTA AL COLTELLO CON OLIVE VERD), DUETTO DI POMODORINIE DRESSING
BACCALANDD & ramosresc €8,00
SPIEDIN DI BUFALA AVERSANA E CUORE DI BACCALA SERVITO SUPESTO DI BASILICO
VIENTO E* MAR €15,00
MOZZARELLA DI BUFALA AVERSANA CON TARTARA DI GAMBERQ ROSSO DI MAZARA
‘ARANFEPURP & mmssons £ 14,00
BRASATO DI POLPO CON DADOLATA DI PATATE CROCCANTI
CARPACCIO ALLA PUGLIESE @ romoocusoee €14,00
CARPACCIO DI SALMONE AFFUMICATO CON BURRATINA PUGLIESE AFFUMICATA
E COLATURA DI POMODORINI
LA NOSTRA TARTARA €13,00
TARTARA DI TONNO CON OLIVE VERDI POMODORI GIALLI E DRESSING
‘0 PIGNATIELLO DI MARE Y rorowceme € 16,00
FRUTTI DI MARE CON CALAMARI GAMBER| POMODORINI E CROSTINI DORATI
LE CALAMARELLE P ramowncen €9,00
CALAMARELLE FRITTE SALATE CON CACIO E PEPE
BACCALA AL CRUNCH ¥ rurownceme €8,00

MANTECATO DI BACCALA CON CIALDE DI SFOGLIA CROCCANTE




1L
BRIGANTE

PER INIZIARE DEISAPCRI
‘A BRUSCHET €4,50
PANE CAFONE ALLA BRACE CON DADOLATA DI POMODORI DI SORRENTO, OLI0 EVO E BASILICO
‘ABRUSCHET PAESANA €6,50
PANE CAFONE COTTO ALLA BRACE CON GUANCIALE E STRACCIATA DI BUFALA
‘0 CROCCHE €2,00
PATATA FRESCA, PROVOLA DI AGEROLA, PARMIGIANG REGGIANO, PEPE SALAME NAPOLI
‘0 CROCCHE RIPIENQ s rurorivenomo €3,50
CROCCHE RIPIENQ CON COTTO AFFUMICATO
‘A FRITTATINA €2,50

BUCATINO DI GRAGNANO, BESCIAMELLA DI LATTE NOBILE, PISELLI, CARNE MACINATA,
PROSCIUTTO COTTO VILLANI, PROVOLA DI AGEROLA E PARMIGIANO REGGIANO

TRIS DI MONTANARA 8 rarosiusces €6,00
MONTANARA FARCITE CON POMODORO SAN MARZANO,RAGU BOLOGNESE,GENOVESE

CHIPS DI PATATE patATE FRESCHE £450
CHIPS DI PATATE con AGGIUNTA DI CACIO E PEPE E GUANCIALE CRoccANTE € 6,50
PATATA STICK PATATE FRESCHE STICK €450
PATATA STICK con AGGIUNTA DI WURSTEL £5,50
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AL XY IL COPERTO DI 2,00 EURO NON £ COMPRESO NEL MENU f
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BRIIGANTE B
IL MEGLIO A TAVOLA S SAPCURI

PRIMI PIATT Zd ANCGBA JENTRE

PRIMI DI TERRA

‘ALARDIAT @ Pwrrouncenre (m DA PORZIONARE DA SOLOE CONDIVIDERE £8,00
MEZZANELLI SPEZZATI DI GRAGNANO CON LARDO DI COLONNATA ROMANO
GRATTUGIATO, POMODORINI E PEPE

‘A GENOVESE €10,00
STRACOTTO DI CIPOLLA, CARNE DI MANZO, ROMANO GRATTUGIATO E PEPE

IL TORTELLONE ‘Yj PIATTO VINGENTE (@f DA PORZIONARE DA SOLO £ CONDIVIDERE € ]3’[]0

TORTELLONE RIPIENO CON STRACCIATA DI BUFALA SU CREMA DI BASILICO E POMODORO DEL VESUVIO

‘0 MAMMONE €10,00
RISOTTO CON CARCIOFI, GUANCIALE CROCCANTE E STRACCIATA DI BUFALA

NERANO €10,00
LINGUINE DI GRAGNANO CON DOPPIA CONSISTENZA DI ZUCCHINE E PROVOLONE DEL MONACO
L'ORECCHIETTA §© ewrovncewe m DA PORZIONARE DA SOLO E CONDIVIDERE €1 3,00
ORECCHIETTE DI GRAGNANO CON VONGOLE, LUPINI E TARALLI NAPOLETANI

CHITARRIDO *s* ruropivenoumo €1 5’00
LINGUINE DI GRAGNANO CON DOPPIA CONSISTENZA DI PATATE E TARTARA DI GAMBERI ROSSI
TORTELLONE DI MARE € 13,00

TORTELLONE RIPIENO CON BRASATO DI POLPO CON POMODORINI E GRATTUGGIATA DI LIMONE
CAPORAL RISOTTO ? PIATTO VINCENTE (m DAPORZIONARE DASOLOE CONDNIDERE. 5 ]5’00

RISOTTO ALLA PESCATORA ( MINIMO 2 PERSONE )

L'ALIFANT EMARE & remoee €22,00
LINGUINE CON ASTICE ( MINIMO 2 PERSONE )




1L
BRIGANTE

CONTINUIAMO CON IL MEGLIO

SECONDI PIATTI

DEI SAPCYRI”

T-BON SELEZIONE BRIGANTE 9 rurroscuocee €50,00 ALKG

T-BON DI MANZO SELEZIONATA DAL NOSTRO CHEF

COSTATA SELEZIONE BRIGANTE @ rromwoce € 50,00 AL KG

COSTATA DI MANZO SELEZIONATA DAL NOSTRO CHEF

SELEZIONE SETTIMANALE
CONSULTARE CAMERIERE

TOMAHAWK B romocuoos €60,00 AL KG

SELEZIONATA DAL NOSTRO CHEF

ENTRECGTE ULASSlCA ? PIATTO VINCENTE
ENTRECOTE DI 300 GR AL PIATTO CON CONTORNO

LE TAGLIATE

FRESCA A TP VENDUTO
TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA, POMODORINI, SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO

LA CARcmF[]TTA *** PIATTO PIJ VENDUTO

€20,00

€20,00
€22,00

TAGLIATA DI MANZO CON LAMELLE DI CARCIOFI DORATE, SALSA DI PECORINO E GUANCIALE CROCCANTE

LA COLATURA DI AGEROLA ** rurmorivenaumo

€20,00

TAGLIATA DI MANZO CON PATATE NOVELLE AL ROSMARINO E COLATURA DI PROVOLA DI AGEROLA

DI POLLO
TAGLIATA DI SOVRACOSCIA, RUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE

IL COPERTO DI 2.00 EURO NON E COMPRESO NEL MENU

€13,00

._.______SECUNﬂl

..............



1L
BRIGANTE

GLI EVERGREEN DEI SAPCHRI”
FRES[:U ? PIATTO VINCENTE ﬁ '| 3,00
HAMBURGER DI SCOTTONA CON RUCOLA, POMODORINI E SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO
CARCIOFOTTO % ramoveocke € 15,00
HAMBURGER DI SCOTTONA CON LAMELLE DI CARCIOFI DORATE, SALSA DI PECORINO
E GUANCIALE CROCCANTE
ILBIANCO DI AGEROLA e umoniveiom € 13,00
HAMBURGER DI SCOTTONA CON PATATE RUSTICHE E COLATURA DI PROVOLA DI AGEROLA
IL CLASSICO €13,00

HAMBURGER DI SCOTTONA CON CONTORNO

SECONDI DI MARE | ' eroumeore

GRIGLIATA MISTA DI MARE €20,00
CALAMARO ALLA BRACE € 15,00
BISTECCA DI TONNO €14,00
FRITTURA DI GAMBERI E CALAMARI €18,00

\\‘ IL COPERTO DI 2.00 EURO NON £ COMPRESO NEL MENU ' /
% IR



1L
BRIGANTE

LEGGERE MA NON TROPPO! DEI SAPCSRI
INSALATE
CAPRESE #e*  purmopivenouro £8.00

MOZZARELLA DI BUFALA, POMODORI DI SORRENTO, ORIGANG, OLIO DOP
(CON AGGIUNTA DI BURRATINA PUGLIESE AFFUMICATA +€2,50)

‘ACAMPAGNOLA g rurmo e €700
INSALATA MISTA, TONCHETTI DI FORMAGGI0, VERDURE GRIGLIATE, POMODORINI, OLIVE VERDI, MAIS
( CON AGGIUNTA DI BURRATINA PUGLIESE AFFUMICATA + € 2,501

TONNATA §  erroumcete € 7’00
INSALATA MISTA, TONNO, POMODORINI, OLIVE VERDI, MAIS
( CON AGGIUNTA DI BURRATINA PUGLIESE AFFUMICATA +£ 2,50

INSALATA DIPOLLO ¥ urowncer €9,00
POLLO ALLA BRAGE, INSALATA MISTA, POMODORI, OLIVE VERDI, MAIS E CROSTINI
( CON AGGIUNTA DI BURRATINA PUGLIESE AFFUMICATA + € 2,501

IL COPERTO DI 2.00 EURO NON E COMPRESO NEL MENU




LA NOSTRA
PIZZA

MA TU VULIVE A" PIZZA?
C'E DAVVERO BISOGNO DI FARE LE DOVUTE
PRESENTAZIONI? LA PIZZA E IL PIU NOBILE DEGLI
ALIMENTI! LA PIZZA £ LA DIMOSTRAZIONE CHE * ‘0 RICCO
E ‘0 PUVERIELLO" SONO FIGLI DELLA STESSA CULTURA,
EH SI PERCHE LA PIZZA METTE DACCORDO TUTTIED E
AMATA DA TUTTI SENZA DISTINZIONI!
NASCE POVERA CON ACQUE E FARINA E DIVENTA NOBILE
CON LOLIO E I POMODORO. COTTA NEL FORNO A LEGNA..
COME DA TRADIZIONE, LA PIZZA DEL BRIGANTE SI
DISTINGUE PER BONTA E DEDIZIONE.

FARE LA PIZZA NON E UNA “PAZZIELLA" E UNRITO
ALCHEMICO, UN MOMENTO MAGICO IN CUI DELLE COSE
APPARENTEMENTE BANALI DIVENTANO 0RO PURO,
GRAZIE ALLA MAESTRIA DI MANI SAPIENTI CHE CON
AMORE CI REGALANO UN “ROTONDO" DI FELICITA.

- GHIEDI LA PIZZA

DEL MESE AL
PERSONALE DI SALA

IL
BRIGANTE , .
DEI SAPCYRI



1L
BRIGANTE

NON MIBASTI MA IGANTE Rr
PIZZE
L' AFFUMICATA & mamosreou £9.00

FIOR DI LATTE DI AGEROLA, POMODORINI GIALLI ALLUSCITA, PROSCIUTTO COTTO AFFUMICATO E
BURRATINA PUGLIESE AFFUMICATA, OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO

LA GUSTUSA & PmosPECIuE E 9’00
PROVOLA DI AGEROLA, PATE DI MELENZANE ARROSTITE, PATATE AL FORNO ALL' USCITA E
PROSCIUTTO COTTO AFFUMICATO, OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO

LA PUTTANESCA & rumoseans €750
POMODOR0 SAN MARZANO, PROVOLA DI AGEROLA, OLIVE NERE, CAPPERI, BASILICO,

OLIO FRANTOIO MURAGLIA

CIUR".I.U & PINTOSPECIALE E 8’00

PROVOLA DI AGEROLA, RICOTTA DI BUFALA, SALAME NAPOLETANO STAGIONATO. FIOR DI ZUCCA
OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO

CIUMMITIELLD & rurospenuc €8,50
PROVOLA DI AGEROLA, PEPERONCINI VERDI, POLPETTINE FATTE IN CASA, POMODORI CONFIT OLIO
FRANTOI0 MURAGLIA E BASILICO

VESUVIANA *** PIATTO PIU VENDUTO € 7’50
POMODORINI DEL PIENNOLO, POMODORINI GIALLI DEL VESUVIO, FIOR DI LATTE NAPOLI,
CREMA DI BASILICO, SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI E OLIO FRANTOIO MURAGLIA

RUST'G A *** PIATTO PI0 VENDUTO ﬁ 8’00
SALSICCIA A PUNTA DI COLTELLO, PROVOLA DI AGEROLA, PATATE AL FORNO AROMATIZZATE,
SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO, OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO

POLPETTA DI MAMMA 9 remosocie €8,00
POMODORO SAN MARZANO DOP. PROVOLA DI AGEROLA, POLPETTINE FATTE IN CASA, PARMIGIANA
DI MELANZANE, SCAGLIE DI FORMAGGIO, PEPE, OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO

MORTADELLA @' remoumeer €9,00
FIOR DI LATTE DI AGERQLA, CREMA DI PISTACCHIO, AL USCITA MORTADELLA SELEZIONE VILLANI

STRACCIATA DI BUFALA, GRANELLA DI PISTACCHIO, OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO
BR'GANTE ﬂ PIATTO DELLO CHEF ﬁ 8'50 TANTI GUSTI

META BUFALINA E META TRONCHETTO

GRICIA g arowcare €8,00 PER PALATI

FIOR DI LATTE DI AGEROLA, PANCETTA SELEZIONE VILLANI, FONDUTA DI CACIO E PEPE, OLIO R A F FI N ATI
FRANTOI0 MURAGLIA E BASILICO




1L
BRIGANTE

CONTINUIAMO DEI SAPCRI SPEG N IAM 0
PIZZE ‘ >
=
CROGCHE ?’ PIATTO VINGENTE € 8’00 . "
CROCCHE FATTO IN CASA, FIOR DI LATTE DI AGEROLA, PROSCIUTTO COTTO VILLANI, i . ween
PANNA, OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO ’
FRESCA ‘? PIATTO VINGENTE € 9’00

FIOR DI LATTE DI AGEROLA, FILETTO DI POMODORO, ALL USCITA PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, DOPPIA
CORONA RUCOLA E SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI, OLIO FRANTOI0 MURAGLIA E BASILICO

NERANO ‘Y PIATTO VINGENTE € 7,50
FIOR DI LATTE DI AGEROLA, CREMA DI ZUCCHINE, CHIPS DI ZUCCHINE,
SCAGLIE DI PROVOLONE DEL MONACO DOP, OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO

ZUCBUTTA ﬂ PIATTO DELLO CHEF ﬁ 8’50
SALSICCIA DI MAIALINO CASERTANO PROVOLA DI AGEROLA ALL' USCITA CARPACCIO DI ZUCCA
MARINATA, OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO

TR[]N[:HETTU *** PIATTO PI0 VENDUTO E 9’00
RIPIENO CON PROVOLA DI AGEROLA, ALL' USCITA PROSCIUTTO CRUDO DI PARMA, DOPPIA CORONA
RUCOLA, SCAGLIE DI PARMIGIANO REGGIANO 24 MESI E OLIO FRANTOIO MURAGLIA

CARRETTIERA ¥ remmear: €750
SALSICCIA A PUNTA DI COLTELLO, PROVOLA DI AGEROLA, FRIARIELLI NAPOLETAN, 0LI0
FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO

CALZONE @ rurowncer: £8,00
RICOTTA DI BUFALA, SALAME STAGIONATO NAPOLETANO, FIOR D LATTE DI AGEROLA, POMODORO
SAN MARZANO DOP, PARMIGIANG REGGIANO 24 MES], PEPE, 0LIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO

MARGHERITA s purmorivenaumo £ 5’50
POMODORO SAN MARZANO DOP. FIOR DI LATTE DI NAPOLI GRANA, OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO
DOC ‘Y PIATTO VINCENTE € 8’50
FILETTO DI POMODORO DOP MOZZARELLA DI BUFALA AVERSANA PARMIGGIANO REGGIANO 24
GRATTUGIATO, OLIO FRANTOI0 MURAGLIA E BASILICO

MARINARA X purmopivemim £5,00
POMODORO PELATI DOP, ORIGANO ESSICCATO, AGLIO, OLIO FRANTOIO MURAGLIA E BASILICO
RIPIENO FRITTO | rurowcar €8,00

RICOTTA DI BUFALA, CICCIOLI NAPOLETANI, PROVOLA DI AGEROLA, PEPE, GRANA
E UN CUCCHIAIO DI POMODORO




LE NOSTRE PROPOSTE

BEVANDE

ACQUA (NATURALE 0 FRIZZANTE) 1LT
COCA COLA (CLASSICA 0 ZER0) 33 CL
COCA COLA 1LT

FANTA 33 CL

SPRITE 33 CL

SOFT DRINK

LURISIA CHINOTTO
LURISIA LIMONATA
LURISIA GAZZOSA

VINO SELEZIONE DEL BRIGANTE
AGLIANICO ( CANTINA TERRA NERA )
FALANGHINA CCANTINA TERRA NERA )

CALICE SELEZIONE DEL BRIGANTE

BIRRE ALLA SPINA

N'ARTIGIANA OR0 50 CL
TIPOLOGIA: LAGER NON FILTRATA
GRADAZIONE: 4,8% ALC.

IL COPERTO DI 2.00 EURO NON E COMPRESO NEL MENU

STAPPIAMO
E VERSIAMO



SREATE I_A VITA E DULBE
SE GLIELO

IL MEGLIO
BEVANDE
BIRRE IN BOTTIGLIA
N'ARTIGIANA 0RO 33 CL
N'ARTIGIANA 0RO 66 CL

TIPOLOGIA: LAGER NON FILTRATA
GRADAZIONE: 4,8% ALC.

N'ARTIGIANA ROSSA 33 CL

N'ARTIGIANA ROSSA 66 CL
TIPOLOGIA: LAGER
GRADAZIONE: 5% ALC.

N'ARTIGIANA DOPPIO MALTO 33 CL

N'ARTIGIANA DOPPIO MALTO 66 CL
TIPOLOGIA: ALE
GRADAZIONE: 7% ALC.

N'ARTIGIANA AMBRATA 33 CL

N'ARTIGIANA AMBRATA 66 CL
TIPOLOGIA: PALE ALE
GRADAZIONE: 5,8% ALC.

TENNENT'S 33 CL
FISCHER 66 CL
TENNENT'S GLUTEN FREE 33 CL

IL COPERTO DI 2.00 EURO NON E COMPRESO NEL MENU

NSO 7 2741 DOLGE DELLA CASA € 6,00
N\ 4 \’ 4 CHIEDI AL NOSTRO PERSONALE DI

B"}/v ® \\4 SALA CARTA DEI DOLC!
..." ..'..‘lcn -....-
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PASSIONE
LE TRADIZIONI

COSA VUOL DIRE ESSERE NAPOLETANI?

ESSERE NAPOLETANI VUOL DIRE ESSERE FORTUNATI,
VUOL DIRE NASCERE CON LA CAMICIA PERCHE SINASCE
NELLA CITTA PIU BELLA DEL MONDO. FATTA DI TRADIZIONI
CHE IN REALTA SONO PICCOLI RITI, PICCOLI ATTI DAMORE
CHE TROVANO IL LORO CULMINE MASSIMO PROPRIO A
TAVOLA.

ATAVOLA IL NAPOLETAND NON SAZIA SOLO LAPPETITO,
MA SFAMA ANCHE LANIMA.

SENZA LE NOSTRE TRADIZIONI COSA SAREMMO?

UN POPOLING, UN INVOLUCRO, UN BURATTINO PRONTO AD
ESSERE MANOVRATO DAL PREPOTENTE, LA TRADIZIONE
TI UNISCE CI AGGREGA RENDENDQCI FIERI. IL BRIGANTE
NEL SUO PICCOLO, CON LA SUA CUCINA CERCA DI
RISPETTARLA E CELEBRARLA,

PERCHE LA VERA RIVOLUZIONE SI FA A TAVOLA!

BRIGANTE , .
DEI SAPCYRI

SEGUICISU: @) © @

WWW.ILBRIGANTEDEISAPORI.COM

ALCUNI PRODOTTI SONO PREPARATI CON MATERIA PRIMA
CONGELATA 0 SURGELATA ALLORIGINE.

Q@OOOOPVO®
WOOO@®OOOO®

SE HAIDELLE ALLERGIE E/O INTOLLERANZE ALIMENTARI CHIEDI
INFORMAZIONI AL NOSTRO STAFF.
SAREMO LIETI DI AIUTARTI NEL MIGLIORE DEI MODI.

IL
BRIGANTE , .
DEISAPCRI



