Via Dante, 114 - 47838 Riccione (RN) - Tel. 0541 660938
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Fantasia di mare fresco assortito con marinati e fresco di stagione 15,00 €
Mix of fresh seafood with seasonal marinated fish

Misto di crostacei alla mediterranea con verdure croccanti 19,00 €
Mix of shellfish with crunchi vegetables
Carpaccio di spada con rughetta, asparagi e scagliette di grana 14,00 €

Swordfish carpaccio with rocket, parmesan and asparagus

Carpaccio di tonno con olio profumato, limone, salsa d’arancia rossa e capesante al vapore 15,00 €
Tunafish carpaccio with oil, lemon, red orange sauce and steamed scallops

Ostriche - Oysters cad. 2,50 €
Scampi cad. 4,50 €
Tartare di tonno rosso - Red tuna tartare 18,00 €

Cthipastl catal pesce

Cozze alla marinara 10,00 €
Hot mussels with oil, garlic, parsley and white wine

Vongole alla marinara 11,00 €
Hot clams with oil, garlic, parsley and white wine

Souté di cozze e vongole 12,00 €
Clams and mussels souté

Gratinato misto di mare (capesante, canestrini, cannelli, cozze) 16,00 €
Seafood au gratin (scallops, mussels)

Scampi e mazzancolle al sale nero di cipro 19,00 €
Scampi and prawns with cyprus black salt

Guazzetto di Mitili e crostacei con crostoni di salsa rosa 19,00 €
Mussels and shellfish soup with toasted bread and pink sauce

Vari pescati del giorno di pesce fresco alla marinara (chiedere al tuo cameriere) letto 4,50 €
Fresh fish marinated (ask the waiter)



Lrimt dl Lesce

Tagliolini allo scoglio saltati con erba cipollina - Hand made thin noodles with seafood

Tagliolini del fondale con tentacoli di polipo alla luciana
Hand made thin noodles with tentacles of octopus

Tagliolini alle vongole - Hand made thin noodles with hot clams

Spaghetti alle vongole e bottarga - Spaghetti with hot clams and bottarga

Strozzapreti del canale (canocchie, vongole, cannellini, pomodoro con piselli e crema di latte)

Port strozzapreti (handmade pasta) with clams, mussels, tomatoes and mants shrimps)

Strozzapreti dello scafo, vongole, pomodorini e cime di rapa stufata
Strozzapreti the hull (handmade pasta) with cherry tomatoes and broccoli clams

14,00 €
14,00 €

13,00 €
15,00 €
14,00 €

14,00 €

(Risotto con gamberi, calamari nostrani, zafferano e scaglie di lime (min. per due) apers. 14,00 €

Prawns risotto with local squids, saffron and slivers of lime (2 people min.)
Risotto alla pescatora (rosso) (min. per 2) - Rice with fish sauce (red) 2 people min.

Raviolacci di seppia alla vodka con pesce spada e scaglie di pecorino

Cuttlefish and vodka ravioli (handmade filled pasta) with swordfish and pecorino cheese

Tagliolini all’astice (min. per due) - Tagliolini with lobster (2 people min.)

apers. 14,00 €

14,00 €

apers. 22,00 €

Gnocchetti alla carbonara di zucchine e gamberi - Gnocchetti carbonara with zucchini and shrimp 14,00 €

‘Ceconal dt Lesce

Grigliata di pesce di stagione (secondo il pescato) - Seasonal fish grilled

Tagliata di tonno con rucola e grana e verdure grigliate
Tuna steak with rocket, grana cheese and vegetables grilled

Spiedini di calamari e gamberi (4 pz) - Shrimps and squids skewers - 4 pieces
Spiedini di gamberi (4 pz) - Shrimps skewers - 4 pieces

Spiedini di calamari (4 pz) - Squids skewers - 4 pieces

Branzino al sale rosa dell’himalaya - Turbot fish baked with Himalaya salt
Gamberoni alla griglia (5 pz) - Grilled big shrimps (5 pieces)

Crostacei alla griglia con mezzo grillo di mare - Grilled shellfish with half lobster

Pesce fresco del giorno al sale al forno oppure alla griglia secondo il pescato
(rombo, branzino, rana pescatrice, orata)
Fresh fish grilled, baked or cooked under the salt (rumble, seabass, monkfish, bream)

Fritto misto di pesce con paranza di stagione - Mix of fried fish

Fritto calamari e gamberi - Mix of shrimpd and squids

22,00 €
16,00 €

15,00 €
16,00 €
15,00 €
l'etto 5,00 €
19,00 €
28,00 €
l'etto 4,50 €

15,00 €
16,00 €



Ctrtpastt d Carne

Affettato assortito di salumi e formaggi - Mix of cured meat and cheeses
Bresaola rucola grana e funghi champignon - Bresaola with grana cheese and mushrooms

La nostra Caprese di bufala con rucola, pomodoro, mais e olive nere
Tomatoes, buffalo mozzarella cheese, corn and black olives

Prosciutto e melone - Ham with melon

Carpaccio di manzo con bietola e crema di limone
Beef carpaccio with chard and lemon cream

Lrimt db “Carne
Tagliatella al ragu della tradizione romagnola - Noodles in bolognese sauce

Strozzapreti ai 4 formaggi con speck e noci
Strozzapreti (handmade pasta) with a 4 different cheese sauce, smoked jam and walnuts

Spaghetti aglio, olio, acciughe, peperoncino e pane dorato
Garlic, oil, red hot chili pepper, toasted bread and anchovies spaghetti

Ravioli di fossa e pecorino - Cheese filled ravioli with grated “pecorino” (sheep) cheese
Raviolacci di ricotta e spinaci con radicchio, pecorino, pomodorini e panna

10,00 €
11,00 €
10,00 €

9,00 €
14,00 €

9,00 €
10,00 €

10,00 €

12,00 €
12,00 €

Big ravioli filled with ricotta cheese and spinachs, chicory, pecorino cheese, little tomatoes and cream

Ravioloni di carne con prosciutto crudo e panna - Big ravioli filled with meat and ham

‘Second! at Carne

Bistecca di manzo alla griglia - Beefsteak
Filetto di angus alla griglia - Grilled angus fillet

Filetto all’aceto balsamico, rucola e pecorino
Fillet with balsamic vinegar, rocket, and cheese

Tagliata di manzo alla griglia al sale grosso e rosmarino
Sliced beef grilled with rosemary and coarse salt

Tagliata di manzo al gorgonzola - Sliced beef covered with gorgonzola cheese

Cotoletta alla milanese con patatine fritte - Wiener schnitzel with fries
Contornt

Insalata mista - Mixed Salad

Patatine fritte - French fries

Verdure in pinzimonio - Vinaigrette of vegetables

Insalata verde - Green Salad

Verdure grigliate - Grilled vegetables

12,00 €

19,00 €
21,00 €
22,00 €

19,00 €

19,00 €
10,00 €

4,50 €
4,50 €
6,00 €
4,50 €
6,00 €



Le-Lspe Claicto

MARGHERITA - Pomodoro e mozzarella

(Tomato and Mozzarella cheese)

ROMANA - Pomodoro, origano, mozzarella, acciughe e capperi
(tomato, oregan, mozzarella cheese, anchovies and capers)

NAPOLI - Pomodoro, mozzarella, acciughe e origano
(Tomato, mozzarella cheese, anchovies and oregons)

QUATTRO STAGIONI - Pomodoro, mozz., prosciutto cotto, carciofi, funghi e olive

(Tomato, mozzarella cheese, ham, artichockes, mushrooms and olives)

CAPRICCIOSA - Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto, funghi, salsiccia e carciofi
(Tomato,mozzarella cheese, ham, artichockes, mushrooms and sausages)

PROSCIUTTO E FUNGHI - Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi

(Tomato,mozzarella cheese, ham and mushrooms )

TONNO E CIPOLLA - Pomodoro, mozzarella, tonno e cipolla

(Tomato, mozzarella cheese, tuna and onion)

QUATTRO FORMAGGI - Mozzarella, fontina, grana, emmenthal e gorgonzola
(Typical Italian and Swiss cheese)

DIAVOLA - Pomodoro, mozzarella, salame piccante e peperoncino
(Tomato, mozzarella cheese, chili peppers and salami)

WURSTEL - Pomodoro, mozzarella e wurstel
(Tomato, mozzarella cheese and wurstel)

FRUTTI DI MARE - Pomodoro e frutti di mare
(Tomato and seafood)

CALZONE - Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto e funghi

(Tomato, mozzarella cheese, ham and mushrooms)

VEGETARIANA - Pomodoro, mozzarella, funghi, pendolini, zucchine e melanzane
(Tomato, mozzarella, mushrooms, cherry tomatoes, courgettes and aubergines)

PIZZA AL FARRO O AL KAMUT - SUPPLEMENTO € 3,00
VARIAZIONI DA €1,50 A € 3,00

4,50 €

6,00 €

6,00 €

7,50 €

7,50 €

7,00 €

7,00 €

8,00 €

7,00 €

5,50 €

10,00 €

8,00 €

8,00 €



b Loyye Special

ITALIA - Pomodoro, Grana in cottura, rucola, bufala, bresaola fuori forno 10,00 €
(tomatoes, buffalo cheese, parmesan while cooking, not baked rocket and bresaola)

CAMPANA - Pomodoro, mozzarella di bufala, salame piccante e olive 9,00 €
(Tomato, buffalo mozzarella cheese, hot salami, scamorza cheese and olives)

BUFALOTTA - Pomodoro, mozzarella di bufala, pendolini e basilico 9,00 €

(Tomato, buffalo mozzarella cheese, cherry tomatoes and basil)

PRIMAVERA - Pomodoro, mozzarella, funghi, zucchine, pendolini, radicchio e grana 9,00 €
(Tomato, mozzarella cheese, mushrooms, courgettes, cherry tomatoes, radicchio and parmesan cheese)

RUSTICA - Mozzarella, stracchino, spinaci e salame piccante 9,00 €
(Mozzarella, soft cheese, spinach and spicy salami)

BRACCIO DI FERRO - Pomodoro, mozzarella, salsiccia, spinaci, peperoni e gorgonzola 9,00 €
(Tomato, mozzarella, sausages, spinachs, peppers and gorgonzola)

MARE E MONTI - Pomodoro, mozzarella, porcini, gamberi e zucchine* 10,00 €
(Tomatoes, mozzarella, porcini mushrooms, shrimps and courgettes)

PARMIGIANA - Pomodoro, mozzarella, melanzane, cotto e grana 8,50 €
(Tomato, mozzarella, aubergines, ham and parmesan)

PATATONA - Mozzarella, Salsiccia, patate al forno, rosmarino, pecorino al forno 9,00 €
(Mozzarella, sausages, baked potatoes, rosemary, pecorino cheese)

VECCHIA MODENA - Mozz. Pomodoro, radicchio, salame piccante, aceto balsamico e grana 9,00 €
(Mozzarella, tomato, radicchio, hot salami, Modena vinegar, parmesan cheese)

TIROLESE - Mozzarella, gorgonzola, radicchio in cottura, speck in cottura 9,00 €
(Mozzarella, blue cheese, radicchio, speck)

BURRATA - con prosciutto crudo di Parma e burrata 12,00 €
(with Parma ham and burrata cheese)

PI1ZZA AL FARRO O AL KAMUT - SUPPLEMENTO € 3,00
VARIAZIONI DA €1,50 A € 3,00



b Jnalate

Insalatona di pollo (insalata mista con pollo grigliato) 12,00 €
Mixed salad grilled chicken fillet

Insalatona primavera (insalata, rucola, pomodoro, mais, mozz., olive verdi e tonno) 12,00 €
Salad, rocket, tomatoes, corn, mozzarella cheese, green olives and tuna

Insalatona del canale (insalata verde, pomodorini, noci, pecorino, 12,00 €

scaglie di grana, zucchine grigliata e fiocchi di bresaola)
Salad, tomatoes, walnuts, pecorino cheese, grana cheese, zucchini and bresaola

L& - Diadline

Piada prosciutto crudo, stracchino e rucola 6,00 €
Parma Ham, soft cheese and rocket piadina

Piada salame e pecorino - Salami and cheese piadina 6,00 €
Piada prosciutto cotto e mozzarella - Ham, mozzarella cheese piadina 6,00 €

Piada salsiccia, cipolla e formaggio di fossa - Sausage, onion and fossa cheese piadina 7,00 €

D Detter?”

Sorbetto limone 3,00 €
Sorbetto caffe 4,00 €
Gelato alle creme 4,00 €
Tartufo nero e bianco 5,00 €
Tiramisu 5,00 €
Mascarpone 5,00 €
Crema catalana 5,00 €
Panna Cotta 5,00 €
Dessert del giorno 5,00 €

COPERTO € 1,50 - MISE EN PLACE € 1,50

LE CRUDITA E | MARINATI VENGONO BONIFICATI COME DA REGOLAMENTO CE853/2004
NOT COOKED FOOD IS TREATED ACCORDING TO THE CE853/2004

LE INFORMAZIONI CIRCA LA PRESENZA DI SOSTANZE O DI PRODOTTI CHE PROVOCANO ALLERGIE
O INTOLLERANZE SONO DISPONIBILI RIVOLGENDOSI AL PERSONALE DI SERVIZIO
PLEASE ASK THE STAFF FOR EVENTUAL ALLERGIES

ALCUNI PRODOTTI POTREBBERO ESSERE SURGELATI PER SICUREZZA ALIMENTARE O SCARSA
REPERIBILITA DI MERCATO, PER CHIARIMENTI RIVOLGERSI AL CAMERIERE.
WE EMPLOY FRESH AND/OR FROZEN FOOD ACCORDING TO THE SEASON AND AVAILABILITY.



Caffé

Cappuccino

The caldo

Amari

Grappe speciali / Whisky
Whisky speciali

Rhum

Rhum speciali

Cognac e Brandy
Cognac e Brandy speciali

Cluit

Acqua minerale 0,75 L.
Acqua minerale 1/2 L.
Coca Cola Piccola

Coca Cola Media

Coca Cola da Litro

Bibite in bottiglia e lattina
Birra Piccola chiara e scura
Birra Media chiara e scura
Birra Litro chiara e scura
Beck’s in bottiglia
Corona/Ceres in bottiglia
Erdinger 0,50 L

Cluirre Otrtlglanatt

Bionda doppio malto 75 cl Terza Rima
Rossa ambrata 75 cl Terza Rima

%%W sermo- e frippante

Trebbiano e Pignoletto frizzante da Litro
Trebbiano e Pignoletto frizzante da 1/2 Litro
Trebbiano e Pignoletto frizzante 1/4 Litro
Sangiovese di Romagna 1/2 Litro
Sangiovese di Romagna 1 Litro

1,50 €
2,50 €
2,50 €
4,00 €
4,00 €
8,00 €
4,00 €
8,00 €
500 €
8,00 €

3,00 €
1,50 €
2,50 €
3,50 €
9,00 €
3,00 €
3,00 €
4,50 €
10,00 €
3,00 €
4,00 €
500 €

15,00 €
15,00 €

10,00 €
500 €
3,00 €
500 €

10,00 €



