
  Hauptspeisen 
Mains 

16,50 

Ganze gebratene Stelze / entire roasted pork knuckle 

Original Wiener Schnitzel mit Erdäpfelsalat und Preiselbeeren 21,50
15,50 
ACLMO 

* glutenfrei erhältlich / *gluten free on demand

Süßwein — Dessert Wine 
Illmitzer Spätlese
Weingut Hans Tschida

1/8   / 0,75 

Käseteller und 2 Stk. Gebäck 
Cheese plate with 2 pieces of bread ACHMO 

Desserts 
Rahmschmarrn mit Zwetschkenröster * 
     Fluffy pancakes with stewed plums *
Apfelstrudel mit Vanilleeis oder Vanillesauce und Schlagobers

  Apple strudel with vanilla ice cream or vanilla sauce and whipped cream

Schokoladentarte mit Schokomousse, Schokonüsse und Beerenragout

5,90
ACG

Chocolate tarte with chocolate mousse, nuts and berry ragout 

Dessert Variation — verschiedene süße Versuchungen
Variation of desserts — sweet temptations ACGHO

Portion    7,50 
Platte     25,- 

ACGO  

Platte / platter 35,- 

9,40 

5,40 / 32,-

   "Hausspezialität Surstelze" - Pork knuckle
12 Stunden gebraten - 12 hours slow roasted

Kalb / veal 
 Schwein / pork

ACGLMO 

(approx. 1,5 kg - serves about 3 people) mit 
Krautsalat und Knödel                                      44,90 
with bread dumplings and cabbage salad

mit Erdäpfelspalten und gemischtem Salat*
   with potato wedges and mixed salad
Optional: Senf oder Krenn
optional: mustard or horseradish

44,90

je 0,90

Portion von der Surstelze serviert mit Krautsalat, Pfefferoni und Knödel*
      Slice of pork knuckle for 1 person with cabbage salad and dumpling*

 Original Wiener Schnitzel with potato salad and cranberry jam

Zwiebelrostbraten vom Beireid mit Erdäpfelspalten, Röstzwiebel und Senfgurke* 
     Seared beef roast with onion sauce and potato wedges *
Stiftskeller Bratwurst auf Erdäpfelpüree und warmen Jus-Kraut und Zwiebelsenf 13,90

AGHLMOGrilled sausage on mashed potatoes with warm cabbage, gravy and 
onion mustard  

Desserts 

20,90
AGLMO

6,20 
ACGHO 




