.S'uppeﬁ

. Schorbai — Morgh
Afghanische Nudelnsuppe mit Gemiisesuppe
und Hikhnchenfleisch

ied

. Maschaua
Suppe mit Hackfleisch, Linsen, Kichererbsen,
Weizen und Ingwer

. Schorbai - TarKari
Afghanische Suppe mit Nudeln und frischem Gemiise

Salate
. Gemischter Salat

Griiner Salat mit GurKen, Paprika, Tomaten
Karotten, Zwiebeln und Hausdressing

. Salate Mahi*
Gemischter Salat mit gegrilltem Fischfilet

. Salate Paneer
Gemischter Salat mit SchafsKdse

” -

. Salate Morgh 8 -
Gemischter Salat mit marinierter Putenbrust
auf dem Grill zubereitet

. Salat Nigin
Gemischter Salat mit gegrilltem Lamm

. Tomatensalat
Tomaten, Zwiebeln, Oliven

4,50

4,90

3,90

5,90

7150

6,90

8,50

8,90

5,50



Warme Vorspeisen

10. PeKaure Katschalu
Gebackene Kartoffeln im Gewiirzteig
mit Quarksofle und Krduter
11. Bolani ( pikant) o 4
Gefiillte Teigtasche mit Kartoffelpiiree,

Lauch und Kra“uterquar@;oﬂe

12. Pekaure Badenjan
Gebackene Auberginen in Gewiirzteig
mit Quarksofe und Kriuter

13. Pekaure Tarkari
‘Versgiﬁiedene Gemiisesorten im Gewiirzteig febacken
mit Quarksofe und Kriuter

14. Pekaure Morgh
Hihnchenbrust im Gewiirzteig gebacken
mit Quarksofe und Krduter

15. Kleiner Vorspeisenteller
3 verschiedene Vorspeisen serviert mit Quarksofie

16. Borani Kadoo
Kiirbis in sif — pikanter Safaransofe
mit Joghurt und Quark, d’& Fladenbrot

17. Borani Badenjan
Auberginen in pikanter Sofe
mit Joghurt — QuarKsofe dazu Fladenbrot

5,50

4,50

5,50

5,90

6,50

6/90

6,90

6,90



Hauptgerichte vom Gefliigel

18. Kababe Morgh 15,50
Putenbrust gegrillt
mit gemischtem Salat und Fladenbrot

19. Tschalau ba Kababe morgh 14,50
Putenbrust gegrillt mitgeﬁac,{eneﬁt Basmatireis
und dazu eine Beilage Ihrer Wahl

20. Sammarod Palau ba Kababe morgh 14,90
Putenbrust gegrillt mit im Ofen gegartem Spinat auf
Basmatireis und dazu eine Beilage Ihrer Wah(

21. Qabuli palau ba Kababe morgh 16,50
Putenbrust gegrillt mit braungebacKenem Basmatireis,
gewiirzt mit Mandeln, Pistazien, Karottenstreifen und
Rosinen und dazu eine Beilage Ihrer Wah(

22. Narenj Palau 15,90
Hihnchenfleisch mit gebackenem Basmatireis, Mandeln,
Pistazien und Streifen von Bitterorangenschale,
dazu eine Beilage nach Ihrer Wah(

23. Safaran Tschalau 14,50
Hihnchenfleisch in pikanter Safran-Linsensofie mit
ganzen Pflaumen (mit Kern) und gebackenem Basmatireis

Als Beilage konnen Sie wihlen - Kartoffeln

Auberginen in pikanter Sofe
Spinat nach afghanischer Art



Afghanische Grillspezialititen

24. Kababe Tekp ba Sammarod palau 16,50
Lammfleisch am Spief gegrillt mit gegartem Spinat,
Basmatireis und dazu eine Beilage Ifirer Wahl

25. Kababe Teka ba Tschalau 15,90
Lammfleisch am Spief gegrillt nm‘geﬁack;nem Basmatireis
und dazu eine Beilage Ihrer Wah(

26. Kababe Teeka 17,50
Lammfleisch am Spief gegrillt, Salat und Fladenbrot

27. Kababe Teeka ba Qubuli palau 18,00
Lammfleisch am Spief gegrillt mit braunem
gebackenem Basmatireis, Pistazien,
Rosinen und Karottenstreifen

28. Schami Kabab 16,50
HacKfleisch vom Lamm gegrillt mit
braunem gebackenen Basmatireis und
dazu eine Beilage Ihrer Wah(

Als Beilage Konnen Sie wihlen - Kartoffeln

Auberginen in pikanter Sofe
Spinat nach afghanischer Art




Afghanische Lammspezialititen

29. Badenjan Tschalau 14,90
Lammfleisch mit Auberginen in pikanter Sofle
dazu gebackener Basmatireis »

L

30. Katschalu Tschalauy 14,90
Lammfleisch mit Kartoffeln in pikanter Sofe
mit Koriander und Ingwer gebackener Basmatireis

31. Sabsi Tschalau 14,90

Lammfleisch mit Spinat nach Afghanischer Art
dazu gebackener Basmatireis

32. Sammarod pa[au v | 15,00

Lammfleisch mit im Ofen gegartem Spinat,
Basmatireis und dazu eine Beilage nach Ihrer Wah(

33. Palau 16,00

Lammfleisch mit braun gebacKenem Basmatireis und
dazu eine Beilage nach Ihrer Wahl

34. Qabuli Palau ) 18,50
Gegartes Lammfleisch mit braun gebacKenem Basmatireis,
Mandeln, Pistazien, Karottenstreifen, Rosinen
und dazu eine Beilage nac&, Iﬁren ‘Waﬁ[

35.Do piasa — .S‘pezta[ztat t[es Cliefk_ocﬁs 16,90
Lammfleisch in feiner Linsensofe
und marinierten Zwiebeln, dazu Fladenbrot

Als Beilage Konnen Sie wihlen - Kartoffeln

Auberginen in pikanter Sofe
Spinat nach afghanischer Art




Vegetarische Gerichte

36. Katschalu Tschalau
Kartoffeln in pikanter Sofe mit Koriander
und Ingwer, dazu gebackener Basmatireis

37.Sabsi Tschalau
Wiirziger Spinat mitﬁi’acﬁ, Koriander und Ingwer
nach Afghanischer Art, dazu gebackener Basmatireis

38. Badenjan Tschalau /
Auberginen in pikanter Sofe und
dazu gebackener Basmatireis

39. Qabuli Palau
Braun gebackener Basmatireis mit Mandeln,

Pistazien, Kargttenstreifen und Rosinen
dazu eine Beilage lhrer Wah(

40. Sammarod Palau
Spinat, Basmatireis im Ofen gegart und
dazu eine Beilage nach Ihrer Wahl
%

o
41. Narenj Palau
Gebackener Safran, Basmatirets
mit Mandeln, Pistazien und einem Hauch
Bitterorange, dazu eine Beilage nach Ihrer Wah(

<
4
S 4

A(s Beilage Konnen Sie wihlen - Kartoffeln

11,50

11,50

11,50

12,90

11,90

12,90

Auberginen in pikanter Sofe
Spinat nach afghanischer Art




Teiggerichte
im Dampftopf gegart

42. Aschak 14,50

Kleine Teigtaschen gefiillt mit Piiree,
iberzogen mit pikanter Quark- und HacKfleischsofe

43. Mantu 4 14,90
Kleine ‘Telgtascﬁen gefu[[t mit ﬂ{ackf[ewcﬁ und Zwiebeln
serviert mit ptkanter Quark- und Linsensofe

Dessert

i *:‘3: 2
44. Ferni ( Afghanische Pudding) 4,50
Pudding mit Pistazien, Mandeln, verfeinert mit
Bitterorange und Kardamon

45. Gulab ]amafk s 4,50
Frittierte Milch-Billchen in Zuckersirup emge[egt

i

| VR

Zu unseren Nachspeisen empfehlen wir Ihnen unseren Afghanischien
Tee (schwarz oder griin) mit Kardamon




