ANTIPASTI

Tagliere Misg) Toscano
Tuscan mixed platcer

1,7
Tartare di Manzo condita

Seasoned Beef Tartare
12,

Lardo con pane tostato
Lardo with toasted bread
17

Sformato di zucchine con crema di Pecorino
ucchini flan with Pecorino cream

Bruschette al Pomodoro
Tomato bruschetta
1

Caprese
Caprese salad (mozzarella & tomato)

7

Crostini con acciughe in salsa verde
Anchovy crostini with green sauce

1,4

Crostini toscani__ o
Tuscan chicken liver crostini

1,7

Formaggi misti
Mixed Cheeses

7

Gran Tagliere per due persone
Large platter for two

1,7

Burrata al tartuf
Burrata with truf}‘)k

Prosciutto Melone
Prosciutto & melon

INSALATONE

Caersar
Caesar salad

13,7

Greca

Greek salad
7

Tonno
Tuna Salad
4,7

14,00 €

18,00 €

12,00 €

15,00 €

6,00 €

11,00 €

10,00 €

7,00 €

15,00 €

24,00 €

13,00 €

13,00 €

13,00 €

12,00 €

13,00 €

MENU

—> £

FUOCO T TOSCANO

PRIMI PIATTI
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13,9
Taglierini al tartuf
Taglierini with cruffle
13,7
Pici caccio e pepe
Pici pasta wi[t)hpcheese & pepper
1,7
Spaghetti allg carbonara
paghetti carbonara
13,7
Lasagna al ragu fatto in casq
Homemade lasagna with ragu
1737779
Tagliatelle ai funghi porcini
Tagliatelle with porcini mushrooms
1,3
Spaghetti al ragu
paghetti withFagu
1,9
Gnocchi alla Sorrentina
Gnocchi Sorrentina style
13,7
Papa al pomodoro
Tuscan bread & tomato soup
1,9
Ribollita
Tuscan vegetable & bread soup
1,9
Ravioli burro e salvia
Ravioli with butter & sage
1,3,7

Risotto gamberi e zucchine®
Risotto with prawns & zucchini

A
-«

2
ggaghetti allo, SCOg‘Z?I

aghetti seafood
1,2,4,14

o scoglio”

CONTORNI

Spinaci saltati aglio e olio
Verdure grigliate

Patate arrosto

Fagioli all’ oglio

Insalata mix

13,00 €

16,00 €

9.50 €

12,50 €

10,00 €

13,00 €

12,00 €

9,00 €

8,00 €

11,00 €

13,00 €

15,00€

17,00€

5,00 €

6,00 €
b

5,00 €

6,00 €
b

6,00 €

SECONDI PIATTI

Peposo di manzo alla chiantigiana ,9,
Chianti-style beef stew

Ossobuco alla fiorentina
Florentine ossobuco

Filetto di manzo al pepe verde
Beef fillet with green peppercorn sauce

Filetto di manzo al chianti
Beef fillet in Chianti sauce

Salmone al forno con asparagi ,4
Baked salmon with asparagus

Filetto alla griglia
Grilled beef%il et

Tagliata di manzo alla griglia con rucola e grana
Gr%led sliced beef with arugula & Parmesan

Tagliata di gollo alla griglia pecoring tartufo
Grilled chicken with pecorino & truffle

BISTECCHE

Costata alla griglia min 6oo gr
Grilled rib sreaEg (min. 6oo g)

Bisteca alla fiorentina
Florentine steak

Bisteca di Scottona
Scottona steak

Bisteca di Chianina
Chianina steak

DOLCI

Tutti i nostri dolci sono fatti in casa

Cantucci con vinsanto 1, 3, 8, 12
Tiramisu 1, 3, 7

Cheesecake 1, 3, 7

Crema catalana 3, 7

Mousse di cioccolato 1, 3, 7

18,00 €
19,00 €
27,00 €
29,00 €
25,00 €
26,00 €
21,00 €

20,00 €

50,00 € /kg
52,00 € /kg
55,00 € /kg

65,00 € /kg

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,00 €

7,00 €



