Pewcerse Degustazione a § podate

Stuzzichine di benvenuto
Umuse-touche

Cuwde di “Fassena” piementese, Tuorle d'ucva fondente, Toma di Langa
Raw reund “Fassona’” veal, marinated egg yolk, Toema di Langa cheese

Carcicfa al vapere, crema di tapinambieur, acciughe, gelate al parmigiane, tartufo neve
Steamed axtichoke, tobinambour cream, anchovies, parvmesan ice cream, tlack tuwffle

J naestui tajarin “40 tuedi”, spadellati al buwwe di mentagna
Our Fomemade “tajarin” egg pasta, (made with 40 eqqg yalls ), mountain butter

Gnacchi di patata wessa di Mombarcare salsa Castelmagne. e nocciola Piemante
“Mamtbavcarve™ ved potatees grocctii, Castelmagre clicese arnd Tiedmarnt fazelruds

Cave di agnello, salsa Barbena d’Usti e tartufo nere,
cubia di palenta “8 file”, venza allagra di pepe wosa
Rack of lamb, Barbera d’Usti sauce and tlack tuffle,
“8 file” corn polenta, pink pepper savoy cabiliage

Seleziane di fermaggi con le confetture della nostra dispensa
Selection af typical lacal clieeses with auwr fiomemade mavmatlades
Oppure - ox
Dessent a scelta dalla carta
“U la carte” Dessevt

Piccola pasticceria con il nostre tipice towone morbide
Small pastiies with ouwy typical seft neugat

IL PERCORSO A “8 PORTATE” SI INTENDE COMPRENSIVO DI STUZZICHINO E PICCOLA PASTICCERIA)
(THE “8 COURSES” TASTING MENU INCLUDES AMUSE-BOUCHE AND SMALL PASTRIES)



