
Impasti con Farine BIO   +   €  1.50

Bio

Scopri l’impasto
Bio

del Giorno!

Al nostro già ottimo impasto tradizionale, 
abbiamo aumentato la qualità grazie all’utilizzo 

del Lievito Madre Antico Criscito 
del Mulino Caputo, che dal 1924 

lavora il grano con generosità e passione.
Il lievito del Mulino Caputo ha la capacità 

di preservare al massimo la naturalità 
e l’autenticità dei sapori, migliorare il sapore 

e il profumo ed aumentare la digeribilità.



Menu per celiaci 
Pizze senza glutine

Realizziamo le vostre pizze con base senza glutine
dal laboratorio artigianale

Base pizza senza glutine bordo basso 
+ euro 2,50 

Base pizza senza glutine bordo alto 
+ euro 3,50 

Primi piatti
Realizziamo i vostri primi dal menù con queste tipologie di pasta:

Tagliatelle e Tortiglioni
+ euro 2,50

I secondi e contorni sono preparati senza contaminazioni.

Dolci 
Panna cotta 

Crema catalana 
Latte portoghese 

Ananas



Antipasti
antipasto vegano   € 10.00

pomodori secchi, carciofini, olive e peperoni

antipasto freddo   € 12.00
tagliere di prosciutto, olive, carciofini, pomodori secchi

antipasto caprese   € 9.00
mozzarella di bufala, pomodoro a fette e basilico 

tagliere della casa   € 16.00
misto di salumi e bufala D.O.P.  

taglierino misto di formaggi   € 15.00

antipasto bresaola   € 13.00
bresaola, rucola, grana e glassa aceto balsamico 

bruciatini di prosciutto   
all’aceto balsamico su letto di radicchio di chioggia   € 9.00

poker di bruschette   € 10.00
pane all’aglio - pâté di olive nere - pomodorini - porcini trifolati - mozzarella e prosciutto crudo 



Primi Piatti
di Pasta all’Uovo:

tagliolini/garganello/tagliatelle    € 12.00
(con ragù alla bolognese o porcini)

garganello al ragù di prosciutto    € 12.00

* lasagne al forno   € 14.00

tortellini   € 13.00
 (ragù, pasticciati o panna e prosciutto crudo)   

gnocchi gorgonzola, noci e speck croccante   € 13.00

tortello ricotta con burro e salvia   € 12.00

gnocco alla sorrentina   € 12.00
 (salsa al pomodoro, mozzarella fiordilatte, basilico)   

risotto coi funghi porcini   € 14.00

spaghetti al pomodoro piccante   € 10.00

spaghetti al pomodoro e basilico   € 10.00

spaghetti alla carbonara   € 12.00

spaghetti alla puttanesca   € 12.00
pomodoro piccante, capperi, acciughe, olive nere

rigatoni all’amatriciana   € 12.00

* Produzione propria

Alcuni ingredienti del piatto potrebbero essere surgelati se non reperibili freschi



Carne ai Ferri
arrosticini ai ferri  /  cotoletta di pollo  

 paillard di pollo  /  salsiccia ai ferri 
con patate fritte   € 15.00

grigliata mista di carne   € 24.00

tagliata di manzo al sale e rosmarino   € 18.00
tagliata di manzo pomodorini rucola e grana a scaglie   € 20.00

tagliata di manzo ai porcini   € 22.00

Insalate
insalata della casa   € 11.00

insalata verde, pomodorini, bufala, grana, funghi freschi 

insalata estiva   € 11.00
insalata verde, pomodorini, cipolla di tropea, olive nere, bufala, origano

insata mediterranea   € 11.00
insalata verde, pomodorini, zucchine, gamberi, carciofini

insalata con tonno   € 11.00 
insalata verde, pomodorini, cipolla di tropea, tonno, olive nere

insalata vegana   € 11.00 
insalata verde, radicchio, rucola, carote, pomodorini soleggiati, carciofini

Contorni
insalata mista   € 4.00

insalata verde, pomodori

funghi trifolati   € 5.00
misto di verdure alla griglia   € 6.00

 (pomodori, zucchine, melanzane, radicchio)

*patate fritte   € 5.00
patate al forno   € 5.00
friarielli saltati   € 5.00

*Prodotto surgelato all’origine



Proposte di Pesce
 

Antipasti 

cozze alla tarantina   € 10.00 

pepata di cozze   € 10.00 

* cocktail di gamberi in salsa rosa   € 12.00 

* insalata di mare   € 15.00 

Primi 
tagliolino alle vongole e pomodorini   € 16.00 

spaghetti alle vongole   € 15.00

* spaghetti allo scoglio   € 18.00 
pomodoro, prezzemolo, granchio, scampo, gamberone, cozze, vongole, calamari 

 * risotto alla pescatora   € 18.00 

tagliolino al salmone affumicato   € 14.00 

* tagliolino con gamberi e zucchine   € 14.00 

Secondi 

* fritto misto di pesce con verdure   € 17.00

 * filetto di branzino alla mediterranea   € 16.00 

* gamberoni alla griglia   € 13.00

polpo alla griglia   € 18.00 
 

* Alcuni ingredienti del piatto potrebbero essere surgelati se non reperibili freschi.



Pizze Classiche
Ciclista   € 3.00

olio extra vergine

Ciclista al Prosciutto   € 5.50
prosciutto, olio extra vergine

Biancaneve   € 5.50
mozzarella fiordilatte

Rossa   € 4.50
pomodoro, olio extra vergine

Margherita   € 6.00 
pomodoro, mozzarella fiordilatte

Bufala   € 8.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala d.o.p., basilico

Napoletana   € 7.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, acciughe, origano

Marinara   € 5.00
pomodoro, origano, aglio, olio extra vergine

Funghi   € 7.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, funghi freschi

Funghi e Prosciutto   € 9.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, funghi, prosciutto

Prosciutto   € 8.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto

Quattro Stagioni   € 9.50
pomodoro, mozz. fiordilatte, funghi, prosciutto, carciofi, uovo sodo

Capricciosa   € 10.00
pomodoro, mozz. fiordilatte, funghi, prosciutto cotto, carciofini, uovo sodo

Calzone   € 8.50
 impasto di mozzarella fiordilatte e uova, sale, pepe e olio, prosciutto crudo

Salsiccia   € 7.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia

Radicchio e Pancetta   € 9,50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, radicchio di Chioggia, pancetta arrotolata

Wurstel   € 7.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, wurstel

Salame Piccante   € 8.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame piccante

Salame Nostrano   € 8.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame nostrano

Romana   € 10.00
pomodoro, mozz. fiordilatte, acciughe, capperi sotto sale, olive nere, origano

Diavola   € 10.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame piccante, capperi, olive nere

Tonno   € 8.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, tonno

Cipolla   € 7.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, cipolla

Gorgonzola   € 7.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, gorgonzola

Rucola   € 7.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, rucola

Quattro Formaggi  € 10.00
mozzarella fiordilatte, fontina, gorgonzola, scamorza affumicata

Porcini   € 9.00
mozzarella fiordilatte, pomodoro, porcini

Salsiccia e Patatine   € 8.50
pomodoro, mozzarella, salsiccia, patatine fritte



Ciclista   € 3.00
olio extra vergine

Ciclista al Prosciutto   € 5.50
prosciutto, olio extra vergine

Biancaneve   € 5.50
mozzarella fiordilatte

Rossa   € 4.50
pomodoro, olio extra vergine

Margherita   € 6.00 
pomodoro, mozzarella fiordilatte

Bufala   € 8.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala d.o.p., basilico

Napoletana   € 7.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, acciughe, origano

Marinara   € 5.00
pomodoro, origano, aglio, olio extra vergine

Funghi   € 7.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, funghi freschi

Funghi e Prosciutto   € 9.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, funghi, prosciutto

Prosciutto   € 8.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto

Quattro Stagioni   € 9.50
pomodoro, mozz. fiordilatte, funghi, prosciutto, carciofi, uovo sodo

Capricciosa   € 10.00
pomodoro, mozz. fiordilatte, funghi, prosciutto cotto, carciofini, uovo sodo

Calzone   € 8.50
 impasto di mozzarella fiordilatte e uova, sale, pepe e olio, prosciutto crudo

Salsiccia   € 7.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia

Pizze Classiche
Radicchio e Pancetta   € 9,50

pomodoro, mozzarella fiordilatte, radicchio di Chioggia, pancetta arrotolata

Wurstel   € 7.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, wurstel

Salame Piccante   € 8.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame piccante

Salame Nostrano   € 8.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame nostrano

Romana   € 10.00
pomodoro, mozz. fiordilatte, acciughe, capperi sotto sale, olive nere, origano

Diavola   € 10.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salame piccante, capperi, olive nere

Tonno   € 8.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, tonno

Cipolla   € 7.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, cipolla

Gorgonzola   € 7.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, gorgonzola

Rucola   € 7.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, rucola

Quattro Formaggi  € 10.00
mozzarella fiordilatte, fontina, gorgonzola, scamorza affumicata

Porcini   € 9.00
mozzarella fiordilatte, pomodoro, porcini

Salsiccia e Patatine   € 8.50
pomodoro, mozzarella, salsiccia, patatine fritte

   

 €  1.50
Wurstel
Uovo
Capperi
Cipolla
Patate fritte

Mozzarella 

 €  2.50
Bufala
Prosciutto crudo
Bresaola
Carciofi
Pomodorini soleggiati

 €  3.00
Porcini
Gamberi
Bresaola

 €  2.00
Acciughe
Friarielli
Prosciutto cotto

(no bresaola e
prosciutto crudo)
Formaggi
(no bufala)

Olive
Rucola
Salsiccia
Funghi
Patate al forno
Radicchio
Pomodorini

Ingredienti in aggiunta



Pizze Speciali
Americana   € 8.50

pomodoro, mozzarella fiordilatte, wurstel, patate fritte

Salsiccia e Porcini   € 10.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia, porcini

Sciuè Sciuè   € 9.50
pomodoro, bufala d.o.p., pomodorini a crudo, olio extravergine, basilico

Speck e Fontina   € 9.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, speck, fontina

Verdure   € 10.50
pomodoro, mozz. fiordilatte, pomodorini, funghi, radicchio, olive nere, carciofi, rucola, olio extra vergine

Cesco   € 11.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, radicchio, salame piccante, gorgonzola

Teo   € 13.00
pomodoro, bufala d.o.p., pomodorini, olive nere, salsiccia, rucola

Bomba   € 14.00
pomodoro, mozzarella di bufala d.o.p., pancetta, salame piccante, wurstel, salsiccia

Tirolese   € 12.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, fontina, wurstel, patate, speck

Bacio   € 8.00
base marinara più gorgonzola e cipolla

Alpina   € 12.00
pomodoro, bufala d.o.p., radicchio, speck, grana scaglie, glassa di aceto balsamico

Parmigiana   € 11.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, melanzane, prosciutto cotto, grana fuso

Pugliese   € 12.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala d.o.p., pomodorini, tropea, capperi, olive, origano

Amatriciana   € 12.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, pancetta, tropea, pecorino romano a crudo, pomodorini

Affumicata   € 10.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, radicchio, scamorza, speck

Gustosa   € 12.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bresaola, rucola, grana, glassa aceto balsamico 

Vulcano   € 13.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala d.o.p., salame piccante, olive nere, pomodorini soleggiati 

Calzone della Casa   € 11.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto, carciofini, uovo sodo

Sottobosco   € 15.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala d.o.p., salsiccia, porcini, grana fuso, pomodorini soleggiati 

 Rustica   € 12.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, gorgonzola, speck, noci fuori forno

Pescatora   € 14.00
pomodoro, aglio, gamberi, cozze, prezzemolo

Povera   € 9.00
pomodoro, pomini, aglio, basilico, grana fuso

Contadina   € 11.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia, cipolla tropea, peperoni

Pizza della Casa   € 13.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, zucchine, melanzane, peperoni, patate al forno

Fantasia di Mare   € 17.00 
pomodoro, prezzemolo, granchio, scampo, gamberone, cozze, vongole, calamari 

Pizza Calabrese   € 13.00 
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala, nduja, peperoni, olive



Americana   € 8.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, wurstel, patate fritte

Salsiccia e Porcini   € 10.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia, porcini

Sciuè Sciuè   € 9.50
pomodoro, bufala d.o.p., pomodorini a crudo, olio extravergine, basilico

Speck e Fontina   € 9.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, speck, fontina

Verdure   € 10.50
pomodoro, mozz. fiordilatte, pomodorini, funghi, radicchio, olive nere, carciofi, rucola, olio extra vergine

Cesco   € 11.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, radicchio, salame piccante, gorgonzola

Teo   € 13.00
pomodoro, bufala d.o.p., pomodorini, olive nere, salsiccia, rucola

Bomba   € 14.00
pomodoro, mozzarella di bufala d.o.p., pancetta, salame piccante, wurstel, salsiccia

Tirolese   € 12.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, fontina, wurstel, patate, speck

Bacio   € 8.00
base marinara più gorgonzola e cipolla

Alpina   € 12.00
pomodoro, bufala d.o.p., radicchio, speck, grana scaglie, glassa di aceto balsamico

Parmigiana   € 11.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, melanzane, prosciutto cotto, grana fuso

Pugliese   € 12.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala d.o.p., pomodorini, tropea, capperi, olive, origano

Amatriciana   € 12.50
pomodoro, mozzarella fiordilatte, pancetta, tropea, pecorino romano a crudo, pomodorini

Pizze Speciali
Affumicata   € 10.50

pomodoro, mozzarella fiordilatte, radicchio, scamorza, speck

Gustosa   € 12.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bresaola, rucola, grana, glassa aceto balsamico 

Vulcano   € 13.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala d.o.p., salame piccante, olive nere, pomodorini soleggiati 

Calzone della Casa   € 11.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto, carciofini, uovo sodo

Sottobosco   € 15.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala d.o.p., salsiccia, porcini, grana fuso, pomodorini soleggiati 

 Rustica   € 12.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, gorgonzola, speck, noci fuori forno

Pescatora   € 14.00
pomodoro, aglio, gamberi, cozze, prezzemolo

Povera   € 9.00
pomodoro, pomini, aglio, basilico, grana fuso

Contadina   € 11.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, salsiccia, cipolla tropea, peperoni

Pizza della Casa   € 13.00
pomodoro, mozzarella fiordilatte, zucchine, melanzane, peperoni, patate al forno

Fantasia di Mare   € 17.00 
pomodoro, prezzemolo, granchio, scampo, gamberone, cozze, vongole, calamari 

Pizza Calabrese   € 13.00 
pomodoro, mozzarella fiordilatte, bufala, nduja, peperoni, olive

 €  1.50
Wurstel
Uovo
Capperi
Cipolla
Patate fritte
Impasto soffice
Mozzarella

 €  2.50
Bufala
Prosciutto crudo
Bresaola
Carciofi
Pomodorini soleggiati

 €  3.00
Porcini
Gamberi
Bresaola

 €  2.00
Acciughe
Friarielli
Prosciutto cotto
Altri affettati
(no bresaola e
prosciutto crudo)
Formaggi
(no bufala)

Olive
Rucola
Salsiccia
Funghi
Patate al forno
Radicchio
Pomodorini

Ingredienti in aggiunta



Pizze Bianche
Pizza Estiva   € 9.00

mozzarella fiordilatte, insalata verde, prosciutto crudo, limone

Saracena   € 10.50
mozzarella fiordilatte, bufala d.o.p., pomini, grana fuso, basilico

Gamberi e Zucchine   € 14.00
mozzarella fiordilatte, gamberi, zucchine grigliate

Carbonara   € 10.00
 impasto di mozzarella fiordilatte e uova, sale, pepe e olio, pancetta

Pizza Caprese   € 10.50
bufala d.o.p., mozzarella fiordilatte, pomodoro a fette, origano, basilico

Mediterranea   € 12.00
mozzarella fiordilatte, pomodoro a fette, rucola, grana a scaglie, olio extravergine

Light   € 9.50
mozzarella fiordilatte, speck, zucchine

Salsiccia e Friarielli   € 9.50
mozzarella fiordilatte, salsiccia, friarielli

Calzone ai 6 Formaggi   € 12.00
mozzarella fiordilatte, fontina, gorgonzola, scamorza affumicata, grana, pecorino

Sciuè Gialla  € 11.00
pomodoro giallo, bufala d.o.p., pomodorini soleggiati gialli, basilico

Dolce Mare   € 10.00
mozzarella fiordilatte, tonno, cipolla caramellata, origano

Broccolina   € 12.00
mozzarella fiordilatte, crema di broccoli e friarielli, speck a listarelle, grana a scaglie

 €  1.50
Wurstel
Uovo
Capperi
Cipolla
Patate fritte
Impasto soffice
Mozzarella 

 €  2.50
Bufala
Prosciutto crudo
Bresaola
Carciofi
Pomodorini soleggiati

 €  3.00
Porcini
Gamberi
Bresaola

 €  2.00
Acciughe
Friarielli
Prosciutto cotto
Altri affettati
(no bresaola e
prosciutto crudo)
Formaggi
(no bufala)

Olive
Rucola
Salsiccia
Funghi
Patate al forno
Radicchio
Pomodorini

Ingredienti in aggiunta



Fritti
alette e coscette di pollo   € 6.00

anelli di cipolla   € 4.50 

jalapeños   € 5.00 

crocchette di patate   € 5.00 

mozzarelline stick   € 5.00

olive all’ascolana   € 5.00 

meteoritos di pollo   € 6.00

mini arancini   € 6.00

mix di fritti (12 pz)   € 15.00

 



Dolci di nostra
Produzione

Panna Cotta   € 5.00
al caramello, al cioccolato, frutti di bosco, fragola o menta

Crema Catalana   € 5.00

Tortino al cioccolato con cuore caldo   € 6.00

Crema fritta   € 6.00 

Torta Cheese Cake   € 6.00
frutti di bosco, menta o fragola

Latte alla Portoghese   € 6.00 

Semifreddo al Mascarpone e Amaretto   € 6.00

Ananas   € 5.00

Gelato Alla Crema   € 5.00

Sorbetto al limone o al caffè   € 3.50 

corretto con baileys  + € 1.00 



Dolci di nostra
Produzione

Panna Cotta   € 5.00
al caramello, al cioccolato, frutti di bosco, fragola o menta

Crema Catalana   € 5.00

Tortino al cioccolato con cuore caldo   € 6.00

Mascarpone   € 5.00
al cioccolato, frutti di bosco o fragola

Cassata Romagnola   € 6.00

Crema fritta   € 6.00 

Torta Robiola   € 6.00
frutti di bosco, menta o fragola

Tiramisù   € 6.00

Latte alla Portoghese   € 6.00 

Ananas   € 5.00

Sorbetto al limone o al caffè   € 3.50 

corretto con baileys  + € 1.00 



Bevande e Caffetteria
in vetro:

Acqua San Benedetto in bottiglia 0,75   € 3.00
(naturale e frizzante)

Acqua San Benedetto in bottiglia 0,50   € 2.00
(naturale e frizzante)

Coca Cola cl 33   € 3.00
Coca Cola zero cl 33   € 3.00

Coca Cola senza caffeina cl 33   € 3.00
Coca Cola lt 1   € 8.00

Fanta cl 33   € 3.00
Sprite cl 33   € 3.00

The al limone o alla pesca cl 33   € 3.00
Aranciata s.pellegrino dolce cl 20   € 3.00

Chinò Sanpellegrino cl 33   € 3.00
Lemonsoda Mojito cl 33   € 3.00

Lemonsoda cl 33   € 3.00

caffè   € 1.30
caffè corretto   € 1.70

deca e orzo   € 1.40
caffè americano   € 1.40

cappuccino   € 1.60

amari e digestivi   € 3.50
distillati   € 5.00

servizio e coperto  € 2.00



Birra in Bottiglia

SPINA BIRRA STELLA ARTOIS - 5,2%
 piccola 20 cl € 3.50
 media 40 cl € 5.00
 caraffa 1 litro € 10.00
  caraffa 1,5 litri € 14.00

SPINA BIRRA HOEGAARDEN - 4,9%
 piccola 25 cl € 4.00
 media 50 cl € 6.50
 caraffa 1 litro € 12.00
 caraffa 1,5 litri € 17.00

SPINA BIRRA LEFFE ROUGE - 6,5%
 piccola 33 cl € 5.00
 media 50 cl € 7.00
 caraffa 1 litro € 13.00
 caraffa 1,5 litri € 18.00

SPINA BIRRA LEFFE BLONDE - 6,6%  (periodo invernale)
 piccola 33 cl € 5.00
 media 50 cl € 7.00
 caraffa 1 litro € 13.00
 caraffa 1,5 litri € 18.00

SPINA BIRRA LEFFE D’ÈTÈ - 5,2%  (periodo estivo)
 piccola 33 cl € 5.00
 media 50 cl € 7.00
 caraffa 1 litro € 13.00
 caraffa 1,5 litri € 18.00

Birra alla Spina

VIOLA ROSSA 6,6%
vol. 75 cl    € 5,00

VIOLA BLANCHE 4,8%
vol. 75 cl    € 3,50

CORONA CERO 0,0% analcolica 
vol. 33 cl    € 3,50

STELLA ARTOIS LAGER - 5,2%
VOL. 66 CL    €  5.50

ICHNUSA NON FILTRATA - 5%
VOL. CL 33    €  4.00

MESSINA CRISTALLI DI SALE KELLER - 5%
VOL. 30 CL    €  4.00

MORETTI CLASSIC LAGER - 4,6%
VOL. 33 CL    €  3.00

MORETTI CLASSIC LAGER - 4,6%
VOL. 66 CL    €  5.00

PERONI SENZA GLUTINE - 4,7% 
VOL. 33 CL    €  4.50

PERONI NASTRO AZZURRO
ANALCOLICA - 0,0%
VOL. 33 CL    €  3.50

CORONA ZERO - 0,0% 
VOL. 33 CL    €  4.00



Vini Bianchi

Vini Rossi

Gewürztraminer € 12,00
Bott. 0,375
St. Pauls | Alto Adige
da uve Gewürztraminer

Ribolla Gialla € 18,00
Tenuta Villanova | Friuli V. G.
da uve Ribolla Gialla

Passerina “Kriya” Bio € 16,00 € 4,50
Vigna Madre | Abruzzo
da uve Grechetto Gentile

Falanghina “Verso” Bio € 20,00
Vesuvio
Sorrentino | Campania
da uve Falanghina

Vermentino di Sardegna € 18,00
Nuraghe Crabioni | Sardegna
da uve Vermentino

Sangiovese Romagna € 14,00
Superiore “Leggiolo”
Calonga | Romagna
da uve Sangiovese

Sangiovese Romagna € 20,00 € 5,00
Superiore “Leggiolo”
Calonga | Romagna
da uve Sangiovese

Chianti Classico “Baruffo” Bio € 20,00
Cantalici | Toscana
da uve Sangiovese

 PDF birre VIOLA.

LA LAGER E LA BLANCHE : € 7.00 LA 37,5 E 14€ LA 0,75.

LA RED ALE E LA PALE ALE : € 8.00 LA 37,5 E 16€ LA 0,75.



Bollicine

Pignoletto Frizzante  € 11,00
Bott. 0,375
Romandiola | Romagna
da uve Grechetto Gentile

Pignoletto Frizzante  € 14,00 € 4,50
Romandiola | Romagna
da uve Grechetto Gentile

Prosecco Valdobbiadene € 18,00
Brut Superiore
Bacio della Luna | Veneto
da uve Glera

Prosecco Rosé € 18,00
Millesimato Extra Dry
Bacio della Luna | Veneto
da uve Pinot Nero

Lambrusco 960 Grasparossa € 18,00
Cantina Carpi Sorbara | Emilia
da uve Lambrusco Grasparossa

PERONI ZERO 33  3,00 
PEROPERONI SENZA GLUTINE 33 4,50



VIOLA ROSSA 6,6%
vol. 75 cl    € 5,00

VIOLA BLANCHE 4,8%
vol. 75 cl    € 3,50

CORONA CERO 0,0% analcolica 
vol. 33 cl    € 3,50

Birra Artigianale

€  7,00 €  14,00 €  8,00 €  16,00

Blanche ad alta  prodotta utilizzando non solo 
il malto d’orzo, ma anche cereali crudi quali frumento e farro, tutti di 
provenienza Italiana. 

but also raw cereals such as wheat and spelt, both from Italian farming.

PLATO: 11,5

ALCOOL: 4,8 % Vol.

BITTERNESS: IBU 14

COLOR: EBC 7

SERVE COOL: +3°C / +5°C

SIZE:  35,5 CL. / 75 CL.

Bianca blanche 4.8

Bionda lager a bassa fermentazione. Schiuma bianca e persistente, sapore 
secco e arrotondato dall’amaro dei luppoli più pregiati.
Golden lager, brewed with bottom fermentation technique. 

PLATO: 13

ALCOOL: 5,6 % Vol.

BITTERNESS: IBU 18

COLOR: EBC 11

SERVE COOL: +3°C / +5°C

SIZE:  35,5 CL. / 75 CL.

Bionda lager 5.6

Rossa ad alta fermentazione. Una birra ricca di sapori di spezie, calda che 

Red ale, brewed with top fermentation technique. A full body beer enriched by 

PLATO: 15

ALCOOL: 6,6 % Vol.

BITTERNESS: IBU 27

COLOR: EBC 40

SERVE COOL: +4°C / +6°C

SIZE:  35,5 CL. / 75 CL.

Rossa red ale 6.6

PLATO: 15

ALCOOL: 6,9 % Vol.

BITTERNESS: IBU 30

COLOR: EBC 13,5

SERVE COOL: +4°C / +6°C

SIZE:  35,5 CL. / 75 CL.

Numerotre pale ale 6.9
Bionda pale ale, rifermentata in bottiglia e non filtrata. Al palato note di cereali 
e malto, intenso aroma floreale e di frutta esotica. Amaro equilibrato e 
intenso.  Bottle conditioned unfiltered Blonde Pale Ale. Barley malt 
brings distinct notes of cereals and malts being combined with intense 
floral as well as exotic fruit aroma. Such a combination creates a unique 
sensory tasting experience.

 White and persistent

€  7,00 €  14,00 €  8,00 €  16,00


