
Ein Betrieb der

Süffige Scheyerer Klosterbierspezialitäten ...Süffige Scheyerer Klosterbierspezialitäten ...
... aus´m Fass´l... aus´m Fass´l

Klosterbier HellKlosterbier Hell      	           	              	           	        0,5 l       4,10 € 
Ein vollaromatisches und kräftiges helles Bier, 
das in der Tradition der einzigartigen 
Hallertauer Braukunst steht.
Stammwürze: 12,5 %    Alkohol: 5,4 %

Klosterbier Hell - naturtrübKlosterbier Hell - naturtrüb   	            	         0,5 l      4,10 € 
Das berühmte Klosterhell frisch aus dem 
Braukeller als unfiltriertes, naturtrübes Kellerbier. 
Stammwürze: 12,5 %    Alkohol: 5,4 %

Klosterbier DunkelKlosterbier Dunkel  	                      	                    0,5 l      4,10 € 
Aromatisch und abgerundet mit leicht herbem 
Geschmack. Besteht zu 100 % aus dunklem Malz. 
Stammwürze: 12,6 %    Alkohol: 5,5 %

Klosterbier WeißbierKlosterbier Weißbier  	                      	                    0,5 l      4,20 € 
Der frische, hefige Biergenuss mit leicht 
fruchtigem Aroma und natürlicher Hefetrübung. 
Im Keller gereift.
Stammwürze: 12,4 %    Alkohol: 5,2 %

RadlerRadler  	         		                       	         		                     0,5 l       4,10 € 
RussRuss  	         		                       	         		                     0,5 l       4,20 €
Maß KlosterbierMaß Klosterbier  	        	                      	        	                    1,0 l       8,00 € 
Hell, Dunkel, Naturtrüb, Weißbier 

„Goaß´n Maß”„Goaß´n Maß”  	         	                      	         	                    1,0 l    13,80 € 
Dunkles Bier, Pepsi Cola (1,2,4,8), Kirschlikör (1) 

... aus´der Flasche... aus´der Flasche
DREIUNDREISSIGDREIUNDREISSIG                                                    0,33 l      4,10 € 
Unser elegantes Pils enthält 33 Bittereinheiten 
und besticht durch seinen feinporigen Schaum.
Stammwürze: 11,0 %    Alkohol: 4,9 %

Klosterbier Weißbier - dunkelKlosterbier Weißbier - dunkel                          0,5 l       4,20 € 
Das herrlich erfrischende und dabei sehr bekömmliche 
Hefeweißbier ist naturtrüb und unfiltriert.
Stammwürze: 12,4 %    Alkohol: 5,2 %

Benedictus - EdelhellBenedictus - Edelhell             	   	             	   	 0,33 l       4,10 € 
Das Benedictus ist ausgeprägt spritzig mit feinherber 
Hopfenblume aus heimischem Hopfen der Holledau. 
Stammwürze: 11,0 %    Alkohol: 4,8 %

Bockbier Bockbier (saisonabhängig)(saisonabhängig)                                                  0,5 l       4,60 € 
Hell oder Dunkel

Leichtes WeizenLeichtes Weizen 	         	                         	         	                        0,5 l      4,20 € 
Tucher Nürnberg

Alkoholfreies HellesAlkoholfreies Helles 	                         	                        0,5 l      4,20 € 
Tucher Nürnberg

Alkoholfreies WeizenAlkoholfreies Weizen 	                         	                        0,5 l      4,20 € 
Tucher Nürnberg

SÜFFIG, PRAKTISCH, GUAD!SÜFFIG, PRAKTISCH, GUAD!
Finden Sie Ihre persönliche Lieblingssorte Finden Sie Ihre persönliche Lieblingssorte 

unter den Scheyerer Klosterbierspezialitäten.unter den Scheyerer Klosterbierspezialitäten.

        Probe-6er-Pack,         Probe-6er-Pack, 
         bunt g´mischt          bunt g´mischt 
  zum Mitnehmen 12,50 €  zum Mitnehmen 12,50 €

Alle Preise einschließlich gesetzlicher Mehrwertsteuer und sonstiger Abgaben.Alle Preise einschließlich gesetzlicher Mehrwertsteuer und sonstiger Abgaben.

Zusatzstoffe: 1. Farbstoff, 2. koffeinhaltig, 4. Antioxidationsmittel, 5. Süßungsmittel, 
6. geschwefelt, 7. chininhaltig, 8. Phosphat, 9. mit Milcheiweiß, 10. Geschmacksverstärker, 

11. Nitritpökelsalz; 12. Benzoesäure; *alle Weine enthalten Sulfide

Liebe Gäste, gerne erhalten Sie von unserem Service unseren Dokumentationsordner, in dem 
alle Speisen und Getränke hinsichtlich enthaltener Allergene detailliert aufgeschlüsselt sind.

Unsere Räumlichkeiten, ...Unsere Räumlichkeiten, ...

BräustüberlBräustüberl PrielhofPrielhof

SchyrensaalSchyrensaal

... Ihre Feierlichkeiten!... Ihre Feierlichkeiten!
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Egal ob Egal ob HOCHZEIT, GEBURTSTAG, HOCHZEIT, GEBURTSTAG, TAGUNGTAGUNG,,
FIRMEN-FIRMEN- oder  oder WEIHNACHTSWEIHNACHTSFEIERFEIER …  … 
wir würden uns freuen, Sie mit Ihren Gästen wir würden uns freuen, Sie mit Ihren Gästen 
in unserem Haus willkommen zu heißen!in unserem Haus willkommen zu heißen!

Stellen Sie sich auf unserer Homepage, Stellen Sie sich auf unserer Homepage, 
www.klosterschenke-scheyern.de, www.klosterschenke-scheyern.de, 
Ihr perfektes Fest in unserem Eventkonfigurator Ihr perfektes Fest in unserem Eventkonfigurator 
ganz individuell zusammen!ganz individuell zusammen!

Wir freuen uns auf Ihre, natürlich unverbindliche, Wir freuen uns auf Ihre, natürlich unverbindliche, 
Anfrage und darauf, Sie bald persönlich kennenzulernen.         Anfrage und darauf, Sie bald persönlich kennenzulernen.         
                                                

Liebe Gäste, vielen Dank für Ihren Besuch 
in der Klosterschenke Scheyern.

Wir würden uns freuen, Sie einmal auch
im Schweiger Brauhaus begrüßen zu dürfen. 

Wir freuen uns auf Ihren Besuch!
Ihre Familie Hoyer

www.klosterschenke-scheyern.dewww.klosterschenke-scheyern.de
www.schweiger-brauhaus.dewww.schweiger-brauhaus.de

Klosterschenke Scheyern, Schyrenplatz 1, 85298 Scheyern
Tel.: 08441/ 27 890  |   info@klosterschenke-scheyern.de

klosterschenke_scheyernklosterschenke.scheyern

BräustüberlBräustüberl  bis 120 Personen

PrielhofPrielhof  bis 200 Personen

SchyrensaalSchyrensaal  bis 200 Personen

Wittelsbachersaal Wittelsbachersaal bis 500 Personen (nur Tagungen)

Kloster StüberlKloster Stüberl  bis 50 Personen

Benediktiner StüberlBenediktiner Stüberl  bis 50 Personen

JagdstüberlJagdstüberl  bis 80 Personen

Club ZimmerClub Zimmer  bis 40 Personen



Hugo (Prosecco, Holundersirup, Minze, Soda)	 		  0,2 l	  5,50 €
Prosecco Aperol (1,7)	  		  0,2 l	   5,50 €
Lillet Wild Berry	 		  0,2 l	   5,80 €
Prosecco Glera frizzante	  	 0,1 l	  3,90 €
					                0,75 l     23,50 €

Alkoholfreie GetränkeAlkoholfreie Getränke
Apfelsaft	  			              0,25 l	  2,70 €

Johannisbeer-, Orangen-, Maracuja- 
und Rhabarbersaft	  	            0,25 l	  3,10 €

Saftschorle	 	                                         0,5 l	  4,20 €

Naturtrübe Apfelschorle	  	 0,5 l	  4,10 €

Schwip-Schwap (1,2,4,12)	  	              0,5 l	   4,10 €

7 Up	  	            	             	                           0,5 l	   3,80 € 

Mirinda (1,12)   Pepsi Cola (1,2,4,8)	              0,5 l	   4,60 € 
					                   0,3 l	   3,00 € 
Coca Cola light (1,2,4,5,8)  		      Fl. 0,33 l 	  3,70 €

Tafelwasser spritzig	  	              0,5 l	   3,40 € 

Adelholzener Mineralwasser        0,5 l	  4,90 €
Still	         	           	            		             0,25 l 	  3,40 €	

Kaffee & TeeKaffee & Tee
Haferl Kaffee (2)	 	           	 	  3,90 €
Espresso (2)/Doppelter Espresso (2)   2,30/3,90 €
Haferl Cappuccino (2) /Milchkaffee (2)	  3,90 €
Latte Macchiato (2)/Schokoccino (2)	  3,90 €
Heiße Schokolade	 	         		  3,90 €
Großes Haferl Ronnefeldt|LeafCup    Tee
Rooibos Cream Orange (Kräutertee mit Vanille-Orangengeschmack) 	  3,90 €
Morgentau (Grüner Blatt-Tee mit Mango-Zitrusgeschmack) 	           3,90 €
Green Dragon (Grüner Blatt-Tee) 				       3,90 €
Fruity Camomile (Kräutertee) 	          	 		   3,90 €
Sweet Berries (Früchtetee mit Erdbeer-Himbeergeschmack) 		   3,90 €
English Breakfast (Ceylon | Schwarzer Broken Tee) 		            3,90 €
Bergkräuter         (Kräutertee | Nach Schweizer Art) 		            3,90 €

**AperitifAperitif

BIO

WeinempfehlungenWeinempfehlungen
ROTWEINE        	         
Blauer Zweigelt 
Weingut Beyer-Gruber, Österreich, Q.b.A., trocken
Kräftiger Rotwein, erdig und fruchtig      0,2 l	  5,50 €

Merlot 
Weingut Joseph Castan, Frankreich, 2010, trocken		
Leicht, fruchtig und sommerlich                  0,2 l	  6,30 €
					              0,75 l      22,00 €
WEISSWEINE        	         
Riesling 
Weingut Oskar, Deutschand, 2010, trocken	
Fein, spritzig und fruchtig      	             0,2 l	  6,80 €
					              0,75 l      24,00 €
Silvaner - Edition St. Valentin 
Weingut Winzerkeller Sommerach - Franken, DE, trocken 
Ausgewogen mit feiner Obstfrische            0,2 l	  6,20 €
					              0,75 l      22,00 €
Grüner Veltliner
Weingut Beyer-Gruber, Österreich, Fasswein, trocken	
Gelbgrün, vornehmes Veltlineraroma      0,2 l	  5,50 €

Chardonnay
Weingut Beyer-Gruber, Österreich, Landwein, trocken
Leuchtendes Gelb, kräftig und dicht am Gaumen, 
Geschmack nach Frucht und Vanille         0,2 l	  6,20 €	
					               0,75 l       22,00 €
Cà dei Frati - Frati Lugana
Weingut Cà dei Frati, Italien, trocken, Noten von weißen 
Blüten, Aprikosenduft und Mandeln       0,75 l     29,50 €

Weinschorle weiß/rot	      	        
süß oder sauer			               0,5 l	   5,70 €

DigestifDigestif
Obstbrand, Ramazzotti,  
Jägermeister, Baileys, 
Pircher Willi-Christ-Birne            2 cl        3,50 €

Edles aus der Destillerie LantenhammerEdles aus der Destillerie Lantenhammer

Unsere HausspezialitätenUnsere Hausspezialitäten

DessertsDesserts
Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesoße   6,80 € Lauwarmer Apfelstrudel mit Vanillesoße   6,80 € 

Schokoladen-Lava-Törtchen Schokoladen-Lava-Törtchen mit zart schmelzendem mit zart schmelzendem 
Kern auf  buntem Früchteragout der Saison   6,50 €Kern auf  buntem Früchteragout der Saison   6,50 €

Frische Dampfnudeln aus der Conditorei Münchner Frische Dampfnudeln aus der Conditorei Münchner 
Freiheit auf  warmer Bourbon Vanillesoße   7,00 €Freiheit auf  warmer Bourbon Vanillesoße   7,00 €

Williams-Christ, Waldhimbeergeist, 
Marille, Holzfass-Obstler,  
Haselnuss        				    2 cl        4,80 €

Scheyerer Klosterlikör		          2 cl        4,00 € 	
Scheyerer Bierbrand                      2 cl        4,00 € 	

hergestellt nach altem Rezept

Liebe Gäste, bitte haben Sie Verständnis, dass wir, um einen schnellen 
Service zu gewährleisten, im Biergarten nur Cappuccino und Haferl 

Kaffee sowie Getränke nur als Halbe ausschenken. Für unsere kleinen 
Gäste schenken wir Säfte, Pepsi & Mirinda auch als kleine Getränke aus.

®

Angefangen von der goldenen Gerste bis hin zum Genuss des frisch gezapften Angefangen von der goldenen Gerste bis hin zum Genuss des frisch gezapften 
Schweiger Bieres Schweiger Bieres in der gemütlichen Brauereigaststätte: in der gemütlichen Brauereigaststätte: 

Bereits seit über 80 Jahren können Sie im Schweiger Brauhaus neben Bereits seit über 80 Jahren können Sie im Schweiger Brauhaus neben 
handwerklicher Braukunst auch eine liebevoll gepflegte Gastronomie erleben.handwerklicher Braukunst auch eine liebevoll gepflegte Gastronomie erleben.

Die Gaststätte wurde in den dreißiger Jahren im ursprünglichen Brauereigebäude, Die Gaststätte wurde in den dreißiger Jahren im ursprünglichen Brauereigebäude, 
dem damaligen „Brauhaus“ aus dem Jahr 1934, eröffnet und bis zum Jahr 1964 dem damaligen „Brauhaus“ aus dem Jahr 1934, eröffnet und bis zum Jahr 1964 

von dem „Schweiger Brauerei“-Gründer, Ludwig Schweiger, zusammen von dem „Schweiger Brauerei“-Gründer, Ludwig Schweiger, zusammen 
mit seiner Frau Maria selbst geführt. mit seiner Frau Maria selbst geführt. 

Von 1964 bis 2002 waren Marianne und Fritz Wilch die Wirte der Brauereigaststätte. Von 1964 bis 2002 waren Marianne und Fritz Wilch die Wirte der Brauereigaststätte. 
Zu der Zeit wurde das Brauhaus als „Schweiger Bräustuben“ bekannt. Zu der Zeit wurde das Brauhaus als „Schweiger Bräustuben“ bekannt. 

Erst nach einer kompletten Renovierung und Neueröffnung im Jahr 2003 wurde Erst nach einer kompletten Renovierung und Neueröffnung im Jahr 2003 wurde 
das Wirtshaus zum „Schweiger Brauhaus“, so, wie man es heute kennt.das Wirtshaus zum „Schweiger Brauhaus“, so, wie man es heute kennt.

Nach dem Umbau bewirtschafteten dann Heidi Hanrieder Nach dem Umbau bewirtschafteten dann Heidi Hanrieder und Adi Warta und Adi Warta 
fast 10 Jahre lang fast 10 Jahre lang die Traditionsgaststätte in Markt Schwaben, die Traditionsgaststätte in Markt Schwaben, 

bis sie im August 2013 von der Gastronomen-Familie Hoyer übernommen wurde. bis sie im August 2013 von der Gastronomen-Familie Hoyer übernommen wurde. 
Seitdem pflegt Alexander Hoyer den guten Namen des Hauses weiter.Seitdem pflegt Alexander Hoyer den guten Namen des Hauses weiter.

Scheyern bis heute ein besonderer Ort, voll Glaubenstradition, Geschichte und Lebenskultur. Scheyern bis heute ein besonderer Ort, voll Glaubenstradition, Geschichte und Lebenskultur. 
Die Gründung des Klosters geht zurück auf  Gräfin Haziga von Scheyern. Sie stiftete im Jahre 1076 Die Gründung des Klosters geht zurück auf  Gräfin Haziga von Scheyern. Sie stiftete im Jahre 1076 

am Fuße des Wendelsteins, im heutigen Bayrischzell,ein Benediktinerkloster. am Fuße des Wendelsteins, im heutigen Bayrischzell,ein Benediktinerkloster. 
1119 wurde es schließlich von den Grafen von Scheyern, die sich in Folge der Verlegung 1119 wurde es schließlich von den Grafen von Scheyern, die sich in Folge der Verlegung 

ihrer Stammburg „Wittelsbacher“ nannten, nach Scheyern verlegt, wo die Benediktinermönche ihrer Stammburg „Wittelsbacher“ nannten, nach Scheyern verlegt, wo die Benediktinermönche 
über Jahrhunderte hinweg ein segensreiches Wirken entfalten konnten. über Jahrhunderte hinweg ein segensreiches Wirken entfalten konnten. 

Die ansehnliche Klosteranlage legt dafür bis heute Zeugnis ab.Die ansehnliche Klosteranlage legt dafür bis heute Zeugnis ab.

„Ora et labora“ – „Gebet und Arbeit“ lautet das Motto der Benediktinermönche bis in unsere Tage. „Ora et labora“ – „Gebet und Arbeit“ lautet das Motto der Benediktinermönche bis in unsere Tage. 
Seelsorge, seit über 800 Jahren die Betreuung der Wallfahrt zum Hl. Kreuz Seelsorge, seit über 800 Jahren die Betreuung der Wallfahrt zum Hl. Kreuz 

und Bildungsarbeit gehören genauso wie Tätigkeiten in Land-, Forst- und Teichwirtschaft, und Bildungsarbeit gehören genauso wie Tätigkeiten in Land-, Forst- und Teichwirtschaft, 
der Klostermetzgerei und vielen anderen Bereichen zu den Aufgaben der Klostergemeinschaft der Klostermetzgerei und vielen anderen Bereichen zu den Aufgaben der Klostergemeinschaft 
und ihrer Mitarbeiter. Besondere Aufmerksamkeit genießt dabei von jeher die Klosterbrauerei, und ihrer Mitarbeiter. Besondere Aufmerksamkeit genießt dabei von jeher die Klosterbrauerei, 
in der nachweislich schon vor der Einführung des Bayerischen Reinheitsgebotes im Jahre 1516 in der nachweislich schon vor der Einführung des Bayerischen Reinheitsgebotes im Jahre 1516 

besondere Qualitätsmaßstäbe galten. Noch immer sind es frisches Brunnenwasser, besondere Qualitätsmaßstäbe galten. Noch immer sind es frisches Brunnenwasser, 
ausgesuchtes Malz und der ortseigene Hopfen, die den Klosterbieren zusammen mit jahrhundertealter ausgesuchtes Malz und der ortseigene Hopfen, die den Klosterbieren zusammen mit jahrhundertealter 

Handwerks- und Brautradition ihren einzigartigen hervorragenden Geschmack verleihen.Handwerks- und Brautradition ihren einzigartigen hervorragenden Geschmack verleihen.

Im Jahre 1568 wurde zur besseren Pflege der Gastfreundschaft am südlichen Fuß des Klosterberges Im Jahre 1568 wurde zur besseren Pflege der Gastfreundschaft am südlichen Fuß des Klosterberges 
eine Tafernwirschaft errichtet. Ab 1841 entstand an dieser Stelle im Bereich von Werkstätten eine Tafernwirschaft errichtet. Ab 1841 entstand an dieser Stelle im Bereich von Werkstätten 

und Stallungen des Klosterhofes die heutige Klosterschenke – ein Ort besonderer Gastlichkeit und Stallungen des Klosterhofes die heutige Klosterschenke – ein Ort besonderer Gastlichkeit 
mit den Klosterstub’n, dem Bräustüberl und Biergarten, dem Schyrensaal, weiteren Nebenzimmern mit den Klosterstub’n, dem Bräustüberl und Biergarten, dem Schyrensaal, weiteren Nebenzimmern 

in unterschiedlichster Größe und einem gemütlichen Hotel. in unterschiedlichster Größe und einem gemütlichen Hotel. 

Seit Oktober 2010 pflegt die Gastronomiefamilie Hoyer den guten Namen der Klosterschenke weiter. Seit Oktober 2010 pflegt die Gastronomiefamilie Hoyer den guten Namen der Klosterschenke weiter. 
Mit Leidenschaft und Aufmerksamkeit sorgt sich die Wirtsfamilie um ihre Gäste. Mit Leidenschaft und Aufmerksamkeit sorgt sich die Wirtsfamilie um ihre Gäste. 

Gemeinsam mit ihrem engagierten Team tragen alle täglich dazu bei, Ihnen, den Gästen, Gemeinsam mit ihrem engagierten Team tragen alle täglich dazu bei, Ihnen, den Gästen, 
schöne Momente in der Klosterschenke Scheyern zu bescheren und Ihnen das Gefühl zu geben schöne Momente in der Klosterschenke Scheyern zu bescheren und Ihnen das Gefühl zu geben 

„herzlich willkommen und angekommen zu sein.“„herzlich willkommen und angekommen zu sein.“

ein herzliches „Grüß Gott!“ im Kloster Scheyern, dem einstigen Stammsitz des bayerischen ein herzliches „Grüß Gott!“ im Kloster Scheyern, dem einstigen Stammsitz des bayerischen 
Herrscherhauses der Wittelsbacher und seit der Übergabe der alten Burganlage an die Benediktinermönche Herrscherhauses der Wittelsbacher und seit der Übergabe der alten Burganlage an die Benediktinermönche 

im Jahre 1119 auch die Heimat der Scheyerer Klosterbiere. im Jahre 1119 auch die Heimat der Scheyerer Klosterbiere. 
Diese werden noch immer mit großer Sorgfalt und nach jahrhundertealten Tradition der Klosterbrauerei Diese werden noch immer mit großer Sorgfalt und nach jahrhundertealten Tradition der Klosterbrauerei 

Scheyern – der nachweisbar drittältesten Brauerei der Welt gebraut.Scheyern – der nachweisbar drittältesten Brauerei der Welt gebraut.

Liebe GästeLiebe Gäste, , 

Rinderkraftbrühe
mit Kräuterpfannkuchenstreifen 			    4,80 €

Kräftige Leberknödelsuppe 
mit frischen Schnittlauchröllchen 	  	  	  4,80 €

Salat und VorspeisenSalat und Vorspeisen
Kleiner bunter Gärtner-Salat
mit Dressing nach Art des Hauses	      4,50 € / groß 9,80 €

„Fitness-Salat“  
Bunte Blattsalate der Saison im Hausdressing mit 
gegrillte Hühnerbrust				     13,90 €

Bunter Salat der Saison 
mit Dressing nach Art des Hauses wahlweise mit:	
karamelisiertem Ziegenkäse	  
(aus eigener Herstellung vom Kloster Gut Scheyern)           13,50 €
gegrilltem Zanderfilet			               17,50 €

Carpaccio vom Ochsenfilet mit Rucola, Pesto
Parmesan und frischem Steinofenbaguette        13,90 €	

Aus´m SuppentopfAus´m Suppentopf
Ofenfrischer Schweinebraten vom Strohschwein
mit rescher Kruste an Scheyrer Dunkelbiersauce, 
Kartoffelknödel und Speckkrautsalat	            14,50 €

Großes Schweineschnitzel „Wiener Art“ 
mit super Crunchy Pommes			              15,50 €

Scheyrer Filet-Teller 
Gegrillte Schweinemedaillons auf Waldpilzrahmsauce 
mit hausgemachten Spätzle		              16,90 €

Zwiebelrostbraten 
vom bayerischen Jungbullen mit Crunchy Pommes  
und hausgemachten Röstzwiebeln	            19,80 €

Wiener Schnitzel aus der Oberschale
in Fassbutter gebraten mit Kartoffel-Gurken-Salat  
und Wildpreiselbeer-Dip         		             19,80 €

Goldbraun gebackenes Seelachsfilet 
mit Kartoffel-Gurken-Salat und Remoulade         14,90 €

Auf  der Haut gebratenes Zanderfilet 
an Rahmspinat und geschwenkten  
Butter-Petersilienkartoffeln 		              18,50 €

Gebratene Kartoffel-Lauch-Taler
mit feiner Kräutercreme und Salatbouquet          11,80 €

Kaasspatzen mit Allgäuer Alpenkäse
und hausgemachten Röstzwiebeln                         11,50 €

Extra BeilagenExtra Beilagen
Super Crunchy Pommes			    4,50 €

Knödel					     	  3,50 €

Unsere SchmankerlUnsere Schmankerl

Brotzeiten - deftig feinBrotzeiten - deftig fein
Presssack (10) 

sauer oder natur mit Zwiebelringen 
und einer Scheibe Bio Hausbrot			     9,90 €

Kalter Schweinebraten vom Strohschwein 	  (4,5,9) 
mit Meerrettich und einer Scheibe Bio Hausbrot 	  9,90 €

Obazda (9)

mit roten Zwiebelringen und 
einer Scheibe Bio Hausbrot 				       8,70 €

Pikante Scheyrer Bierwürstl (9)

mit Kartoffel-Gurken-Salat und Meerrettich 	  11,30 €

2 Paar Wiener (8,10,11)                 
mit einer Scheibe Bio Hausbrot			      5,90 €

Weißwurst (8,10)  (bis 12 Uhr)  
pro Stück	  					        2,90 €

Brezn	   					       1,50 €

Brot Bio Klosterleib pro Portion (zwei Scheiben)                     1,10 €

Bayerischer Wurstsalat (8,10,11)

Lyoner im Klosterbier-Essigsud mit roten Zwiebelringen,  
Gurkerl und einer Scheibe Bio Hausbrot		     9,20 €

Schweizer Wurstsalat (8,10,11)

Lyoner im Klosterbier-Essigsud mit  
roten Zwiebelringen, Gurkerl, Emmentaler und  
einer Scheibe Bio Hausbrot			               10,50 €

Deftige Brauburschenbrotzeit (4,5,9,10,11)

Roter und weißer Presssack, deftiges Geräuchertes, 
Bauernleberwurst, Kaminwurz, Pfefferbeißer, Grieben-
schmalz, Radieserl und eine kleine Käseauswahl, 
dazu reichen wir 2 Scheiben Bio Hausbrot          14,80 €

Klösterlicher Brotzeitteller für zwei (4,5,9,10,11)

Unsere Brauburschenbrotzeit für zwei mit vier Scheiben                       	
Bio Hausbrot und zwei Stamperl Klosterlikör       28,80 €

Kaasbrettl (9)  
Feine und deftige Käseauswahl  
mit zwei Scheiben Bio Hausbrot		                12,50 €

Sämtliche Wurstspezialitäten aus eigener Herstellung von der Klostermetzgerei 
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