Antipasti —Hue douvre

Tortine di Melanzane alla Parmigiana glutin free €8 .50

Aubergines Mozzarella cheese tomato sauce and Parmesan cheese

Caprese ~Pomodore di stagione flordilatte ¢ Basilico slutin fros €10.50

Tomate mozzarella cheese and Basil
Tertine di Patate Fiori di zucca wozzarella e alier .o oo €8,50
little cake of potatoes with moxzarella cheese anchovies and zueching flower

Soute' di Cozze glutin free €8,50

Soute’ of mussles ,oil extra vergin garlic and presley




Primi piatti-First Course *

Rigaton: all Amatriciana - pomodore guanciale Pecorino Romano €9 50
Short Pasta with Tomate Sauce Bacor .and Pecorine cheese

Spaghetts alla Carborars ~wove Pecorine Parwugiano Pancetta ¢ Pepe €9 .50
Long Pasta with egg bacon pecorino cheese parmesan cheese and black

pepper

Mezx Pacokher Coxze ongole Gamber ¢ Pomodore pachen €13 SO
Home made Pasta with Tomato sauce clams mussles, sd\nmps and cherry
tomate

W&mmmmmcm €10.50




. Secondi Piatti- .f«

| w Coum Pesce -Fish po,

Filetto di Spigola in Manto di Patate ¢ Pomodoro Pachine €18,50
Fillet of seabass with potatoes and cherry tomate Pachino

Polipo Verace agli agrumi €15,50
msamﬁ with citrus fruits

w- Carne —Meat

occa alla Reomana -vitella Prosciutto e Salvia €14,50
: with ham sauge ,basil and Garlic

o flambato al Cognac in salsa di senape di digione €24,00

.‘ ~ Beef fillet cooked with Cognac and Senape Digione Sauce

tte della Casa al Pomodoro o al Limone €9,50

tora con Patate al forno €18,50

€12,50






arella alici)

mozzarella funghi champignon €7,50
vdoro mozzarella funghi olive prosciutto €8,50

osdoro fresco fiordilatrte basilico) €9,00

wrella rucola pomodoro pachino rucola €9,50

doro wozzarellaprosciutto ) €8,50

modoro salsiccia prevzzemwolo ) 3

>omo. wmozzarella Melanzane parmigia.no basilico €8,50

€8,50




