
 
 

 
 
 
 
 

Speisen 

MENÜ 
Getränke   



Frühstück 
 

Gemischtes Frühstück 9,50 
Camembert, Comté, Serranoschinken, ungarische Salami,  
kl. Glas Sahnejoghurt mit Honig & hausgemachtes Granola,  
Konfitüre, hausgemachtes Pesto, Nüsse, Melone, Butter, Brotkorb 

Vegetarisches Frühstück 9,00 
Camembert, Comté, Ziegenkäse, kleiner Salat, Konfitüre,  
hausgemachter Feigensenf, Nüsse, Melone, Butter, Brotkorb 

Veganes Frühstück ​  8,50 
Hausgemachte vegane Aufstriche (Rote Linse, Rote Beete,  
Pesto), Konfitüre, kleines Glas veganes Bircher Müsli,  
kleiner Salat, Nüsse, Melone, Margarine, Brotkorb 

Französisches Frühstück 3,90 
Croissant, Konfitüre, Butter & Honigmelone 

Eier Variatio ​nen 
Rührei aus drei Bio-Eiern 

Natur 4,00 
mit Ziegenkäse 4,80 
mit getrockneter Tomate 4,80 
„all in“ 5,20 

  mit Ziegenkäse & getrockneter Tomate 
Brötchen und Butter 0,50 
Ein gekochtes Ei 1,50 

 
 
 

Um ein Frühstück individuell zusammenzustellen, 
liegen Bestellzettel an der Theke bereit. 

   
= rein pflanzlich                      Bestellung und Bezahlung bitte am Tresen. Danke! 



Müsli, Joghurt und Porridge 
 

Bircher Müsli  3,90 
mit Sojajoghurt, Mangonektar, Agavendicksaft oder Honig 
 

Joghurt mit Granola 3,90 
Joghurt, Honig, hausgemachtes Granola 
 

Sojajoghurt mit Granola  3,90 
Sojajoghurt, Agavendicksaft, hausgemachtes Granola 
 

Porridge ​  4,40 
Warmer Hafer-Nuss-Mix 
mit Hafermilch & Früchten der Saison 

Extra Beeren 0,50 
 
 

Sandwiches vom Grill 
 

Aus‘m Garten  3,90 
Vollkorn-Sandwichbrot, veganer Cheddar, Zucchini, 
Salat & hausgemachtes Pesto 

 

Bergkäse 3,90 
Vollkorn-Sandwichbrot, Bergkäse, Zucchini, 
getrocknete Tomate & hausgemachtes Pesto 
 

Ziegenkäse 3,90 
Vollkorn-Sandwichbrot, Ziegenkäse, Apfel, 
Walnüsse & hausgemachter Feigensenf 
 

Salami-Edamer 3,90 
Vollkorn-Sandwichbrot, ungar. Salami, Edamer, 
Zucchini & hausgemachtes Pesto 

   

= rein pflanzlich                      Bestellung und Bezahlung bitte am Tresen. Danke! 



Herzhaftes 
 

Suppe mit Brot 4,90 
Wechselndes Angebot – siehe Tafel 
 

Quiche 4,40 
Wechselndes Angebot – siehe Tafel 
 

Rucola Salat ​ klein / groß                                          2,70 / 4,50 
Rucola, Birne, Balsamico-Senf-Dressing, 
geröstete Sonnenblumenkerne 
 

Salat mit Ziegenkäse  5,80 
Rucola, Birne, Balsamico-Senf-Dressing, Ziegenkäse, rote Bete, 
geröstete Sonnenblumenkerne, Walnüsse 
 

Bärenschüssel 8,90 
Geschmortes Gemüse, Salat, Rohkost, gegartes Getreide  
oder Hülsenfrüchte, würzige Creme, Früchte und Kerniges 

Wechselndes Angebot – siehe Tafel 
 

Wareniki 6,80 
Gebratene Teigtaschen nach original russischer Art 
gefüllt mit Kartoffeln und Pilzen, mit Schmorzwiebeln  
und veganer Dillsauce ​(auf Wunsch mit Schmand) 
 

Pelmeni 6,80 
Gekochte Teigtaschen nach original russischer Art 
gefüllt mit Hühnchen, in Brühe mit Schmand serviert 

 

   

= rein pflanzlich                      Bestellung und Bezahlung bitte am Tresen. Danke! 



Kaffee 
Espresso 2,00 

Doppelter Espresso 2,50 

Espresso Macchiato 2,30 

Doppelter Espresso Macchiato 2,80 

Cafè Crema 2,20 

Kleiner Americano 2,20 

Großer Americano 2,70 

Cappuccino, einfacher Espresso 2,90 

Cappuccino, doppelter Espresso 3,40 

Latte Macchiato 3,10 

Milchkaffee 3,20 

Flat White 3,20 
doppelter Espresso, kleine Tasse, Milchschaum  

Cortado 2,70 
Milchmädchen, Espresso, Milchschaum 

Getreidekaffee 2,20 

Getreide-Milchkaffee 2,90 
 

Milchauswahl ​                                             ​  ohne Aufpreis 
Hafermilch, Sojamilch oder Kuhmilch 
 

Extras ​                                                                                  je 0,50 
Espresso Shot,  koffeinfreier Kaffee,   
laktosefreie Milch,  Sprühsahne,   
Marshmallows,  Chiliflocken,   
Sirup (Karamell, Haselnuss, Vanille, Pfefferminz)   

= rein pflanzlich                      Bestellung und Bezahlung bitte am Tresen. Danke! 



Schokolade Und Chai Latte 
 

Heiße Schokolade 3,20 
Schokolade mit 70% Kakaoanteil 

Heiße Samba-Dark-Milch 3,60 

Chai Latte 3,20 
Tiger Spice, Elephant Vanille, Matcha  
 
 
 
 
 

Tee und Warme Säfte 
 

Tee (im Beutel) 2,70 
Kräuter, Früchte, Assam, Sencha 

Frische Minze 2,90 

Frischer Ingwertee 2,90 

Heiße Zitrone 2,90 

Heiße Zitrone mit Ingwer 3,00 

Bärentrunk 3,40 
Kräutertee, Zitrone, Ingwer & Honig 

Warmer Apfelsaft mit Zimt 3,00 

Warmer Orangensaft mit Ingwer 4,00 
   

= rein pflanzlich                      Bestellung und Bezahlung bitte am Tresen. Danke! 



Kalte Getränke 
 

Hausgemachte Limonaden 0,35l 3,50 
Wechselndes Angebot – siehe Tafel 

Ostmost 0,33l 2,50 
Verschiedene Säfte aus der Region 

Sprudelwasser 0,2l 2,00 

Frisch gepresster O-Saft   0,25 / 0,35l   3,80 / 4,50 

Apfelsaft, ​naturtrüb 0,25l 2,70 

Mangonektar 0,25l 2,70 

Apfelsaftschorle   ​0,25 / 0,35l   2,20 / 2,60 

 
Eisgetränke 

 

Eiskaffee 3,90 

Affogato 2,70 
Doppelter Espresso auf Vanilleeis 

Iced Espresso 2,30 

Iced Americano 3,20 

Iced Latte 3,70 

Iced Chai 3,70 

Eisschokolade 3,90 

= rein pflanzlich                      Bestellung und Bezahlung bitte am Tresen. Danke! 



Kuchen, Torten  
und andere Leckereien 

 
Wechselndes Angebot – siehe Vitrine 
(auch vegane & glutenfreie Optionen) 

 

Inh.: Elena Hüdepohl 
Florastraße 37 

13187 Berlin-Pankow 
 

cafe@honigholen.de 
facebook.com/honig.holen 

Tel: 030 92150433 
 

Alle Preise in € 
Unsere Speisen können Allergene enthalten. 

Gerne informieren wir Euch auf Anfrage. 
 

 

= rein pflanzlich                      Bestellung und Bezahlung bitte am Tresen. Danke! 


