ANTIPASTT CRUDI

Carpaceio " Maviscos” Cabmone, lotino, riccivle, brenzing - 5.0.) 22

® Flateaier ofi crostacei o ostriche 50
2 gamberi vossi, 2 pamberi viole, 2 scampi, 2 mecsancolle, 2 ostriche)

* Tertere off sutmome "Orabing’ cor avecndo o salse laolsiki "

* Trtare di teuno "Bhieefin’ con chutwey & miango allo senzemy 45

Flartare di Fcicla com woette frowbo ¢ ancia condite 18

* Toix di tartare (ricciola, sadwone, fonna) 22

Sod
[E NOSTRE CRUDITE
Guambor viode df Gellipoll 5
szuncolle dell Adriatico 5
Gratnbers vosso i Mozgrg def Walla 7
Sowwipo dell’ Advintica T
Cammebopre russe Corubineray imperiale I3
Seampo reale dell Adriatico 20

Tiwtuft, cozze pelase, govigno di veneve, L
Fiiet, copasande americona, canaelli gonihil

o
OSTRICHE

Fine fanding de Tatthow - Feancie  # cod.
Fin Mouran - Flendn 5 oad.

Gilligndeon = Pramcie 6 cod.

]
ANTIPAST!

* Aeciuglie gl Contalrico con uvrate 12
servile con puane tostolo

* Soghin di saheone coda werseon 2
Iarra frimcese o pane lowdoio

S Ttaki di torio rodso scatiale o salmene it sals feriyali 18
( [luwctiata in slo

* Crnmiwen in crosta di mandorle con 0
forncaggio al ehiskey ¢ nidde acacla

* Ciieze alla taranting cim evegling df pmes IS
* fesulalo df mor con eftometie of foe 16

* Antipasto ‘Mariscos'  (nedn 2 paxd 18 cad 7
{ selezione delle chef o & aniipasti coleh)

RISTORANTE

ARISCOS

—— ==

gy PRIMI PIATTI
piatti wtilizsiomo
Sk | NOSTRI CLASSICI

ool ene ::f’ * Tgdivlind ally seoglio spesctato 36

Fos bortallone o peser con bramaing, 0
GENTILE mugsasteolle ¢ detloring frosm
o -
g

= Spaylectto coni polpa of rierd ) mere 22

Pucchiero rigato of pasta fresco con astice (i, 2 pawd 25 cod
© sl vusso sicilinno

LE SPECIALITA
Rizobto aegienitln’ con gambert mesd ¢ agrind  (ptin, 2 par)  200ad

Cinweco fotle ur cosw con eruditd ol coliello, X
contcass? di 2ucea ¢ cepperi

* Finguina nere oflo carbenare di lgeowy 76
Fivisitats sensa wovo

Sl

AL NOSTRO Aragesta 13 all eiio
AC(’Z{;!ARK—) King crab 12 all'etto

- . ’
Constafiator Astice bhe  § all' etto
prigliats, Astice canadese 6 all'ctto
wratalana,
Pasti Granchio porro  Lall'etto
-

\_€u/t/r,-rua/ réer_/ mat e —_

DALLA NOSTRA
VETR[NA Pesce 6 all'etto

—— =
Consiglinto: ‘
Jorme, sale, griglhia
—t—

SECONDI PIATTI

* Mazsancolle alla Dusare son dallering ¢ eouehle o bagilico 22
F G feitlo Jf pesce con urdiring ¢ sl bernese 20

* Catalana di crostaced con pingimonio o werdure 50
(1 astice, # scawcpo, 2 wassimeolie, 1 oapasaia)

Ieombo ol formo con patafe, alfve, cappert ¢ datforini 25

SUF CARDBONT ARDENTT
* Griglinda mista con pescate ol giome 20

* Grigliatn di crotacei 30
( 1z astice, CEpESANKT, Saho. massanea’a, shicding of pmbera)

* Ombrisa alle griphia con vevdien saltate 2

Spiodini nasli (2 peazi) 30
{ gemsbsovo, calamars)

Filletlo di mwibo 6 Dransino alla grigho con verdura sallata 22

Truncda ff tornmo Wiefin' cow cipolla coramellale 18

)
PROPOSTE DI CARNE

Burrnting pugliese con proseiuttn di Porme 34
Taglitelle com rogic olle olognese 12
¥ tagliata i wanzo con vncpla ¢ scagdie di grana 1Y

* Cotoletta alla midlanese ( podla o foccine) can petate 12

!
CONTORN]

Pasintonio di sondfure &
Tordure olle gelgia T
Tnandata miste 4

Halade Jrille 4

i)
BIBITE

Caffe 130
Asigua 3
Bibita 7
Bipvt 3

Copierdn i




