
In unserer Küche verwenden wir Produkte und Zutaten von ausgewählten Herstellern und Produzenten, soweit möglich aus 
regionaler Herkunft und zum Teil in Bioqualität 

Bezüglich Allergenen und Zusatzstoffe beachten Sie bitte die Zusammenstellung welche wir Ihnen gerne separat aushändigen 
 

 

 

Speisekarte 
Mittwoch - Samstag 12.00 bis 21.00 Uhr 

 

 

Vorspeisen 
 

Brot mit Dips 
Hummus I Avocadocreme I Kräuterfrischkäse 

9,50 EUR 
 

Pastinakencremesuppe 
Pastinake I Ahornsirup I Bacon 

7,50 EUR 
 

Orientalischer Couscous mit Kürbis 
Couscous I Kürbis I Granatapfel 

8 EUR 
Zusätzlich pro Garnele +3 EUR 

 
 Kaspressknödel 

Knödel I Rucola I Birnenchutney | Walnuss 
 2 Stk. als Vorspeise 7,50 EUR 
5 Stk. als Hauptspeise 14 EUR 

 

Salate 
Gemischter Salat 

Tomate I Gurke I Karotte I Kürbiskerne I 
Balsamicodressing  

8 EUR 
+ Ziegenkäse 3 EUR 

 

 

 
Hauptspeisen 

 
Rote Beete Risotto mit Ziegenkäse 

Risotto I Rote Beete I Ziegenkäse I Mandeln 
15,50 EUR 

 
Selbstgemachte Tortellini 

Ravioli I Spinat I Frischkäse I Rucola I Tomate 
16 EUR 

 
 

Blumenkohlsteak 
Blumenkohl I Brokkoli I Granatapfel I Pinienkerne 

15 EUR 
 

Coq au Vin 
Hühnchen I Pilze I Kartoffeln I Speck 

18 EUR 
 

Beilagensalat 
 5 EUR 

 
 

Flammkuchen 
Elsässer Art mit Speck und Zwiebeln 11,50 EUR 
Griechischer Art mit Käse und Peperoni 11,50 EUR 
Norddeutscher Art mit Lachs und Shrimps 13,50 EUR 

 
 

Dessert 
Crème Brûlée  

6 EUR 
Kuchen aus der Vitrine 3,90 EUR 

 

 
 


