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Tris di antipasto composto da:

Julienne di calamaro, nero di seppia,

salsa di arancia, zenzero e salicornia
Gamberoni in pasta kataifi accompagnati da salsa teriyaki

Noce di capasanta grigliata in crosta di pane e foie gras,

crema di carote all’arancia e mostarda ai frutti rossi
*
Risotto alla marinara
+*
Filetti di orata e branzino gratinati con contorno
+

Sorbetto al limone

50€ a persona
bevande escluse

Si avvisa la gentile clientela che in tutti i nostri piatti sono presenti allergeni.
Chiediamo pertanto di avvisare il personale di allergie o intolleranze.
Comunichiamo che in ogni caso non possiamo garantire la mancanza di
contaminazione crociatq, vista la varieta di proposta da parte della cucina.
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Tartare di branzino con gazpacho

€ COous cous croccante

Ricciola marinata alla rapa rossa,

maionese all’'aneto e chips
+
Straccetti con calamari e cozze
*
Rombo grigliato con mousse di melanzane,
disco di patate e salsa allo yogurt
+

Sorbetto al limone

60€ a persona
bevande escluse

Si avvisa la gentile clientela che in tutti i nostri piatti sono presenti allergeni.
Chiediamo pertanto di avvisare il personale di allergie o intolleranze.
Comunichiamo che in ogni caso non possiamo garantire la mancanza di
contaminazione crociatq, vista la varieta di proposta da parte della cucina.
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Degustazione di carpacci e tartare

Noce di capasanta grigliata in crosta di pane e foie gras,

crema di carote all'arancia e mostarda ai frutti rossi

Tartare di tonno condita, salsa di salicornia

e crumble di tarallo alle alghe
*
Paccheri all'astice
+

Tagliata di tonno in crosta di pistacchio

con salsa alle zucchine, menta e limone
*

Scomposta di sfoglia

con crema chantilly e frutti rossi

/O€ a persona
bevande escluse

Si avvisa la gentile clientela che in tutti i nostri piatti sono presenti allergeni.
Chiediamo pertanto di avvisare il personale di allergie o intolleranze.
Comunichiamo che in ogni caso non possiamo garantire la mancanza di
contaminazione crociatq, vista la varieta di proposta da parte della cucina.
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Degustazione di carpacci e tartare
accompagnato da un’alzatina con un’ostrica,

uno scampo, un gombero

Polpo croccante con medaglioni di patate,

caviale d'aringa, yogurt magro e teriyaki
Tartare di branzino con gazpacho e cous cous croccante
+*
Risotto alle capesante con pomodoro al profumo di origano
*

Catalana con frutta e pinzimonio

composta da due scampi, tre gamberoni e quattro mazzancolle
*

Scomposta di sfoglia con crema chantilly e frutti rossi

80O€ a persona
bevande escluse

Si avvisa la gentile clientela che in tutti i nostri piatti sono presenti allergeni.
Chiediamo pertanto di avvisare il personale di allergie o intolleranze.
Comunichiamo che in ogni caso non possiamo garantire la mancanza di
contaminazione crociatq, vista la varieta di proposta da parte della cucina.
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