
Ostrica Fine de Claire con gel al lime,
panna acida e granita al mojito

Soffice di carciofi con petali fritti e riduzione 
alla liquirizia, gamberi rossi marinati, bottarga 

di muggine
 

Raviolo al ripieno di cervo aromatizzato al 
ginepro, salsa di more, estratto di rapa rossa e 

melograno

 
Filetto di rombo in casseruola con crema di 

burrata, friarielli e acciughe del Cantabrico

Dessert di San Valentino

PREZZO

Il menù di San Valentino è disponibile presso 
il Caffè Baglioni il 14 Febbraio al costo di 

130.00 € per persona.

Vini selezionati dal nostro sommelier inclusi. Iva inclusa.

Fine de Claire oysters served with lime gel,
Sour cream and mojito granita

Soft artichoke with fried petals and liquorice 
reduction, marinated red prawns, mullet bottarga

 

Raviolo stuffed with venison, flavored with 
juniper, blackberry sauce, beetroot extract and 

pomegranate

 
Turbot fillet casserole with burrata cream, broccoli 

rabe and Cantabrian anchovies

Valentine’s Day dessert

PRICES

Valentine’s Day menu is available at
Caffè Baglioni on February 14th, priced at 

130.00 € per person.

Our sommelier’s selection of wines included. VAT included.


