
(Veg) Vegano – (V) Vegetariano – (L) Presenza di Lattosio – (G) Presenza di Glutine – (N) Presenza di Frutta a guscio – (U) Uova – (P) Pesce e molluschi - (S) Senape 
*La disponibilità del prodotto può variare in base alla stagionalità e alla reperibilità sul mercato ** Alcuni prodotti possono subire un processo di abbattimento o congelazione all’origine.

ANTIPASTI

Bruschett� G�lleri� (g)(l) (4 pezzi)................................................................. 8
2 x pane di Matera, pomodorino, origano, olio evo
2 x Matera bread, cherry tomato, origan, oil evo

2 x pane di Matera con crema di formaggio, verdure grigliate e olio evo
2 x Matera bread with cream cheese and grilled vegetables

Bruschett� f�nt�si� (g)(n)(l)(u) (4 pezzi) ....................................................... �2
4 x pane di Matera, fantasia dello chef
4 x  Matera bread, chef’s special creation

Pure� di f�ve e cicorie ................................................................................. �0
Fave secche, cicorielle
Dry beans, chicories

Lombetto di suino luc�no (l) ....................................................................... �2
Lombetto di suino lucano in carpaccio con cipolla caramellata, funghi e veli 
di caciocavallo podolico
Lucanian pork carpaccio with caramelized onion, mushrooms and shaved 
podolica caciocavallo cheese



(Veg) Vegano – (V) Vegetariano – (L) Presenza di Lattosio – (G) Presenza di Glutine – (N) Presenza di Frutta a guscio – (U) Uova – (P) Pesce e molluschi - (S) Senape 
*La disponibilità del prodotto può variare in base alla stagionalità e alla reperibilità sul mercato ** Alcuni prodotti possono subire un processo di abbattimento o congelazione all’origine.

Ci�ledd� (g) ............................................................................................................. 8
Pane, pomodori, cipolla rossa, barattieri, origano, basilico, peperoni cruschi 
sbriciolati, olio evo
Bread, tomatoes, red onion, barattieri cucumber, oregano, basil, crumbled 
crispy peppers, extra virgin olive oil

Polpett� di p�ne �l sugo (g)(l)(u) (4 pezzi) .................................................. 9
Pane di matera, salsa di pomodoro, olio, formaggio grattugiato, 
prezzemolo, uova, latte
Matera bread, tomato sauce, oil, parmigiano cheese, parsley, eggs, milk

T�gliere di s�lumi e form�ggi (l) (2 persone)...................................... 22
Selezione di salumi e formaggi tipici locali
Selection of local cured meats and cheese

Peperoni cruschi crocc�nti......................................................................... 8
Crispy cruschi peppers

Antip�sto degust�zione (g)(n)(l)(u) ............................................................... �5
6 specialità tipiche suggerite dallo chef
6 typical specialities suggested by the chef
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*La disponibilità del prodotto può variare in base alla stagionalità e alla reperibilità sul mercato ** Alcuni prodotti possono subire un processo di abbattimento o congelazione all’origine.

PRIMI

P�pp�rdelle �l r�gù luc�no (g) .................................................................. �6
Pappardelle with lucanian ragù

Crepes �i funghi porcini e
fondut� di c�cioc�v�llo podolico (g)(l)(v)(u) .............................................�5
Porcini mushroom crepes with "podolico" caciocavallo fondue

R�violi con ripieno mel�nz�ne, pomodorino,
str�cci�tell� e b�silico (l)(g)(v) .................................................................... �5
Eggplant-filled ravioli with cherry tomatoes, stracciatella cheese and basil

Ferricelli con peperoni cruschi e mollic� fritt� (g)(veg)................ �2
Ferricelli with cruschi peppers, fried breadcrumbs

Orecchiette con c�pon�t� di verdure,
d�tterino e c�cio (g)(l)(v) ................................................................................... �5
Orecchiette with vegetable caponata, datterini tomatoes and cacio cheese

Sci�l�tiello �lle vongole ver�ci (g)(p) ..................................................... �8
Scialatielli with fresh clams
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LE CARNI

H�mburger di podolic� �l pi�tto 200gr con p�t�te �l forno ............ �4
Podolica beef burger 200 gr with french fries

Bombette �ll� grigli� con mistic�nz� e verdure grigli�te (l) .............. �6
Grilled “bombette” meat rollswith mixed salad and grilled vegetables

C�pocollo di m�i�le (lenta cottura) con s�ls� �ll' �gli�nico (s) ............... �8
Slow-cooked pork neck with aglianico wine sauce

T�gli�t� podolic� con rucol� e gr�n� (l) ....................................................20
Cut of podolica beef with rocket salad, parmesan

SECONDI DI PESCE

Frittur� di c�l�m�ri e g�mberi (g)(u)(p)** ..................................................... �8
Fried squids and shrimps
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CONTORNI

P�t�tine fritte(g) **.................................................................................................. 7 
French fries

P�t�te �l forno........................................................................................................ 6
Baked potatoes

Verdure grigli�te (mel�nz�ne, peperoni e zucchine) ............................ 6
Grilled vegetables – eggplant, peppers, zucchini

Ins�l�t� ..................................................................................................................... 6
Iceberg

LE INSALATE
Cl�ssic� (v) * ...............................................................................................................7
Iceberg, pomodorini, rucola
Iceberg salad, tomatoes and rocket salad

Gourmet (p)(u)(s) ** .................................................................................................... �3
Polpo, iceberg, pomodorini, rucola, mais, olive nere, verdure grigliate e 
salsa aurora
Octopus, iceberg salad, tomatoes, rocket salad, mais, grilled vegetables, olives, 
aurora sauce

Cere�li (g)(veg) .......................................................................................................... �2
Insalata di cereali con verdure di stagione
Seasonal vegetable and grain salad
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COPERTO 3€

FRUTTA & DESSERT
Frutt� di st�gione.................................................................................................. 5
Seasonal fruit 

Dessert (g)(l)(u)(n)**...................................................................................................... 6
Dessert

MENÙ BABY
Orecchiette �l pomodoro(g) ............................................................................ 8
Orechiette with tomato sauce

Cotolett� di pollo con p�t�tine fritte (g)(u)**......................................... �0
Chicken cutlet with french fries



CANTINA MASSERIA CARDILLO
NOVA SIRI - MATERA – Basilicata

BIANCHI

OvO di Elen | Fiano - IGT – Alc. �3% .....................................................................   ........................  25
ROSATI

B�ccheros� |  Primitivo - IGT – Alc.�3%...............................................................   ........................  25
ROSSI

Titt� | Primitivo IGT - Alc�4%...................................................................................   ........................  25

CANTINA BATTIFARANO
NOVA SIRI - MATERA – Basilicata

BIANCHI

Le P�glie | Matera Greco Doc - Alc �3% .............................................................    ........................  25
Tocc�cielo | Chardonnay, Basilicata Bianco IGT - Alc �3%...............................  6 ........................  22
ROSATI

Akr�tos |  Rosè, Matera Rosato Doc – Alc.�3% ...................................................   ........................  25
ROSSI

Le P�glie | Matera Greco Doc - Alc �3% .............................................................    ........................  30
Tocc�cielo | Rosso Merlot IGT - Alc. �3%............................................................  6 ........................  22
Tocc�cielo | Basilicata Rosso IGT - Alc. �4%.......................................................    ........................  35

VINI



CANTINA MASSERIA CARDILLO
VULTURE - Basilicata

BIANCHI

Leucònoe | IGT Basilicata – Alc �3%.....................................................................   ........................  22
ROSATI

S�g�ris |  IGT Basilicata – Alc �3%........................................................................  6 ........................  22
ROSSI

Drogone d’Alt�Vill� | Aglianico Superiore DOCG - Alc. �5% .........................    ........................  40
B�uccio | Aglianico del Vulture DOC - Alc. �5% ...................................................   ........................  30
Liscone | Aglianico del Vulture IGP - Alc.�4% .......................................................    ........................  22
Messer Oto | AAglianico del Vulture DOC - Alc. ..................................................    ........................  30

CANTINA ELEANO
VULTURE - Basilicataa

BIANCHI

Fedr� M�lv�si� | Malvasia IGP – Alc �4% .........................................................    ........................  25
ROSATI

Ari�nn� |  Aglianico Rosato IGP - Alc. �4% ...........................................................   ........................  25
ROSSI

Ele�no | Aglianico del Vulture DOCG - Alc. �5% .................................................    ........................  40
Dionisio | Aglianico del Vulture DOC - Alc. �4%...................................................     ........................  30
Teseo | Aglianico del Vulture IGP - Alc. �4% .......................................................   6 ........................  35



 

BOLLICINE
CANTINE MARCHESE ANTINORI
VULTURE - Basilicata

Cuvee Roy�le......................................................................................................................................... 50
Tenute Montenisa Franciacorta DOCG – Chardonnay Pinot nero

Rosè Fr�nci�cort� ............................................................................................................................... 55
Franciacorta DOCG – Pinot nero �00%

Bl�nc de Bl�ncs .................................................................................................................................... 60
Franciacorta DOCG – Chardonnay �00%

CHAMPAGNE
Dom Perignon L�bel ........................................................................................................................ 500
Dom Perignon L�bel Rosè............................................................................................................. 750
Moet & Ch�ndon Nir Rosè ............................................................................................................. �80
Moet & Ch�ndon Ri........................................................................................................................... �20
Perrier-Jouet Bl�nc de Bl�ncs ..................................................................................................... �60
Perrier-Jouet Bl�son Rosè............................................................................................................. �40
Perrier-Jouet gr�nd brut................................................................................................................. �30
Veuve Clicquot spd............................................................................................................................ ��0

PROSECCHI
V�ldo Origine .........................................................................................................  6 ........................  25
V�ldo Cuvee Extr� Dry ......................................................................................   ........................  20



SOFT DRINK & BIRRE
Acqu� 0,50 lt (liscia/gassata) ..............................................................................................................�,5
Acqu� 0,75 lt (liscia/gassata) ................................................................................................................. 2
An�lcolico...................................................................................................................................................8
Succhi di frutt� ...................................................................................................................................3,5
(ace, arancia, ananas, pera, pesca, mirtillo) 

Est�thè.........................................................................................................................................................3
Sod�ti .......................................................................................................................................................3,5
(coca cola, coca cola zero, fanta, cedrata, crodino, cocktail san pellegrino. Schweppes tonica/lemon) 

Ginger Beer................................................................................................................................................4
Thom�s Henry Tonic W�ter ...........................................................................................................4,5
Fever Tree Indi�n Tonic W�ter ........................................................................................................4
Fever Tree Mediterre�n Tonic W�ter.............................................................................................4

BIRRE IN BOTTIGLIA
Bjorne Beer 33cl .....................................................................................................................................5
Coron� 33cl...............................................................................................................................................5

BIRRE ALLA SPINA
Moretti Biond�.............................................................................................. 20c 4 ................... 40cl  6
Moretti Ross� ............................................................................................... 20c 5 ................... 40cl  7


