Giapponese

Benvenuti da Midori!

Unoasi culinaria che unisce larte del sushi
Giapponese alla ricca tradizione culinaria delle
Thailandia. Il nostro locale incarna lessenza di un
connubio di culture e sapori.

Antipasti

Edamame

Fagioli di Soia con baccello

Miso Soup
Zuppa Miso, Tofu, Alga Wakame ed Erba Cipollina

Wakame Salad

Insalata di Alghe con Teriyaki e Sesamo

Wanton Soup

Ravioli ripieni con impasto di gamberi e pollo, erba cipollina
e soia serviti in brodo chiaro

Nuvole di Salmone 4pz

Base di riso croccante, tartare di salmone, salsa passion fruit,
scorza di lime, tobiko e sesamo

Nuvole di Tonno 4 pz

Base di riso croccante, spicy tartare di tonno, sale
affumicato, olio al tartufo e sesamo

Midori Rocher 4pz

Croccante sfere di pesce in crosta di mandorle, servite con
salsa agrodolce o maio spicy

Bao Crab

Panino soffice cotto al vapore farcito con granchio, germogli
di soia, avocado, maio spicy, cipolla croccante e togarashi.
Bao Ebi

Panino soffice cotto al vapore, farcito con avocado, maio
spicy gambero in tempura, germogli di soia e togarashi

Ebi Fried

Tempura di Gambero Argentino servita con Salsa Teriyaki

4,00 €

6,00 €

4,00 €

10,00 €

15,00 €

16,00 €

8,00 €

14,00 €

10,00 €

15,00 €



Gyoza Pork

Ravioli tipici Giapponesi ripieni di Maiale, cavolo spezie e
Soia

Gyoza Verdure

Ravioli ripieni di cavolo capuccio, erba cipollina e salsa di
soia

Gyoza Gamberi

Ravioli con gamberi, soia e cipollotto

Thai Spring Roll

Involtini fritti di verdure e spaghetti serviti in salsa
agrodolce.

Popia Sod (fresh roll)

Involtini di riso, spaghetti di soia, insalata gamberi o pollo

Chicken Satay

Spiedini di pollo marinati al curry giallo, serviti con salsa di
arachidi

Pork Satay

Spiedini di maiale marinati alla cannella, serviti in salsa
teriyaki

Shrimps Cube

Cubi di riso aromatizzati con erba cipollina, top di
gamberone in tempura e maionese

Onigiri Salmone Cotto

Triangoli di riso sushi farcito con salmone cotto, maionese e
alga nori

Onigiri Tonno

Triangoli di riso sushi farcito con tonno, maio spicy tobiko

Onigiri Salmone

Triangoli di riso sushi farcito con salmone wakame e tobiko

Aperisushi

16 pz misti tra sushi e mix fritti, drink incluso ordinabile dalle
18.00 alle 20.00

Onigiri Unagi
Triangolo di riso sushi farcito con unagi anguilla marinata e
salsa teriyaki

12,00 €

10,00 €

15,00 €

7,00 €

10,00 €

8,00 €

8,00 €

10,00 €

8,00 €

10,00 €

10,00 €

15,00 €

12,00 €



Fried Wanton 10,00 €

Ravioli fritti ripieni con impasto di pollo e gamberi, erba
cipollina e salsa di soia

Tam Thai (Thai Salad) 10,00 €

Pestato di Insalata stagionale, carote, cetriolo, pomodorini,
arachidi, peperoncino, aglio con dressing thailandese

Hot Hosomaki

Crispy Orange 16,00 €

Hosomaki con salmone totalmente fritto, philadelphia, fette
darancia, erba cipollina, sesamo e salsa teriyaki

Crispy Hot Salmon 17,00 €

Hosomaki con polpa di granchio (surimi) totalmente fritto,
top tartare di salmone cipollotto verde e sesamo

Crispy Fruits 15,00 €

Hosomaki al salmone totalmente fritto, top di philadelphia,
fragole e salsa teriyaki

Oro verde 18,00 €

Hosomaki al salmone in crosta di postacchio, top di
philadelphia e salsa teriyaki

Poke Bowl - Noodles Soup

Poke Salmone 14,00 €
Riso sushi, Salmone crudo, Avocado, Wakame, Edamame,

Mandorle tostate, Teriyaki e Sesamo

Poke Pollo 14,00 €
Riso sushi, Pollo in Panko fritto, Carote, Cetriolo, Edamame,

Sesamo e salsa Chili

Poke Tonno 15,00 €

Riso sushi, Tonno crudo, Mango, Wakame, Edamame,
Cipolla croccante, salsa Mango Teriyaki e Sesamo



Poke Tofu

Riso Sushi, Tofu, Wakame, Edamame, Avocado, Soia e
Sesamo

Udon Dashi Pollo / Maiale

Zuppa Akamiso con Udon Noodles, Surimi di Pesce,
Germogli di Soia, Verdure e Uovo Ajitama.

Udon Dashi Manzo / Gamberi

Zuppa Akamiso con Udon Noodles, Surimi di Pesce,
Germogli di Soia, Verdure e Uovo Ajitama.

Miso Ramen Pollo / Maiale

Zuppa Shiromiso con Ramen, Funghi Shiitake, Surimi di
Pesce, Germogli di Soia e Verdure.

Miso Ramen Manzo / Gamberi

Zuppa Shiromiso con Ramen, Funghi Shiitake, Surimi di
Pesce, Germogli di Soia e Verdure.

Gue Tiew (Zuppa tipica Thailandese)

Brodo ristretto agli Aromi Thai, Noodles di Riso, verdure

fresche. Proteina a scelta tra Manzo, Gamberi, Pollo e Maiale.

Tartare

Salmone

Salmone, Avocado, Mandorle, Tobiko e Teriyaki

Tonno

Tonno, Mango, Scorza dArancia, Cipolla croccante, Tobiko e
Teriyaki

Tris di Tartare

Salmone, Ricciola e Tonno

Selezione di crudi del giorno varieta di pesce e crostacei

Scampi, gamberi, tonno, orata, salmone, capesante,
seppioline, gambero rosso o viola.

14,00 €

17,00 €

17,00 €

16,00 €

17,00 €

18,00 €

15,00 €

16,00 €

22,00 €

40,00 €



Uramaki da condividere

Osaka 16 pz

2 uramaki a scelta dello chef proteina interna

Kyoto 34 pz

2 uramaki, 1 hosomaki, 6 nigiri e 4 gunkan a scelta dello chef

Fukuoka 50 pz

Uramaki, sashimi, nigiri e hosomaki a scelta dello chef

Uramaki lover 50 pz

6 uramaki tutti diversi tra loro piu 2 nigiri.
Gusti misti a scelta dello chef es: tonno, gambero, salmone,
tra pesce cotto e crudo.

Hokkaido 24 pz

Uramaki

Spicy Tuna/ Salmon

Tonno, salmone , Avocado, Erba Cipollina e siracha.

California

Polpa di granchio (Surimi), avocado, mayo giapponese e
tobiko

Salmon Lime

Salmone fritto in tempura, Avocado, Maionese e top di
Scorza di Limone.

Sake

Salmone, Avocado, top di salmone, Philadelphia, sesamo e
mandorle tostate.

Spicy salmon low

Salmone cotto, cetriolo top di salsa teriyaki, spicy mayo e
sesamo

American Ebi

Gambero Argentino in tempura, Avocado, top di Patata
Americana fritta e di Maionese piccante.

23,00 €

34,00 €

70,00 €

60,00 €

37,00 €

17,00 €

14,00 €

12,00 €

16,00 €

13,00 €

14,00 €



Shiromi

Verdure in pastella,Philadelphia, funghi shitake con top di
pesce bianco e mayo giapponese

In Green

Alga di soia, Cetriolo, Avocado, Cipolla di Tropea con top di
Philadelphia e Sesamo.

Veggies

Foglio di soia, philadelphia, tofu marinato, funghi shitake

Tempura Plant

Verdure in tempura, philadelphia, wakame, con top di
avocado e salsa teriyaki

Vegan Lovers

Foglio di soia, Cetriolo, Carota, Avocado, Cipolla di Tropea e
Mmaionese vegana

Uramaki Special

Green Dragon

Gambero in tempura, Mango, top di avocado, Maio spicy e
Cipolla croccante

Super Tuna

Tonno, Avocado, Erba Cipollina, top di Tartare di Tonno
piccante e Sesamo.

Ebi Almond

Gambero in tempura, Avocado, Maio, Mandorle e top di
Salmone scottato.

Papaya

Salmone, Papaya, mayo spicy, top di avocado, uova di

salmone, salsa teriyaki e mandorle tostate

Smoked

Salmone crudo affumicato, Avocado, top di Wakame, Scorza

di Limone, Salsa Teriyaki, Sesamo.

Green Tuna

14,00 €

14,00 €

15,00 €

13,00 €

12,00 €

14,00 €

14,00 €

14,00 €

16,00 €

16,00 €

17,00 €



Tempura di tonno in foglia shiso, top di tonno e mayo al
basilico

Double Passion

Salmone, mayo giapponese con top di salmone, crispy
kataifi e salsa passion

Ebi Red

Gambero in tempura, papaya, crema di mango, grananella
di pistacchio, top di tartare di gambero rosso e sesamo

Black Squid

Riso al nero di Seppia, seppia marinata con olio di sesamo
Avocado, Sesamo e top di Tartare di gambero rosso e scorza
darancia

Uramaki Gourmet

Mister Crab

Granchio in pastella, top di pesce bianco maionese al tartufo
e tartare di gambero rosso

Red dragon

Gambero in pastella, maio giapponese, top di tonno spicy e
fette di anguilla flambé

Exotic Orange

Salmone, Papaya, Avocado, Uovo di Lompo Rosse, scorza di
Arancia e top di Tartare di Scampo.

Hot Bamboo

Gambero in tempura, germogli di bamboo, top di salmone
scottato salsa special

Tropicana

Gambero in tempura avvolto in fette di salmone con top di
avocado, tartare di salmone e salsa yellow

Midori

Salmone, mango, mayo giapponese, erba cipollina, top di

tartare di salmone marinato con olio di sesamo e sesamo al
wasabi

Exotic Crab

17,00 €

17,00 €

18,00 €

19,00 €

19,00 €

20,00 €

17,00 €

19,00 €

17,00 €

20,00 €



Scampi in tempura, Mayo giapponese, con top di avocado,
tartare di granchio e salsa teriyaki

Tataki

Tataki salmone 10,00 €

Sashimi di Salmone scottato

Tataki tonno 10,00 €

Sashimi di tonno scottato

Tataki Spicy Salmon 10,00 €

Sashimi di salmone in crosta di sesamo scottato e togarashi

Tataki Spicy Tonno 10,00 €

Sashimi di tonno in crosta di sesamo scottato e togarashi

Sashimi

Salmone 8,00 €
Tonno 8,00 €
Branzino 7,00 €
Pesce Bianco 7,00 €

La tipologia di pesce varia in base al pescato del giorno.
(Cernia,Branzino o Ricciola

Gambero crudo Rosso 16,00 €

Sashimi di gambero rosso
Sashimi Selection (12 pz.) 30,00 €

Scampi (4 pz.) 14,00 €

Sashimi di scampi



Salmone (2 pz.)

Tonno (2 pz.)

Pesce Bianco (2 pz.)

Salmone Scottato (2 pz.)
Gambero Rosso di Mazara (2 pz.)

Nigiri Selection (8 pz.)

Hosomaki

Salmone (6 pz.)
Tonno (6 pz.)

Pesce Bianco(6 pz.)

Pesce del giorno esempio, pagro, Branzino, orata, ricciola
Ricciola (6 pz.)
Gambero in Tempura (6 pz.)

Cetriolo, Avocado & Mango (6 pz.)

Gunkan

Uova di Salmone Selection, Alga Nori & Riso

Tonno, Salsa Mango & Uova di Lompo

Pesce bianco, Philadelphia, Salsa Teriyaki & Cipolla di Tropea
Salmone, Philadelphia & Uova di Salmone Selection

Gunkan Selection (8 pz.)

4,00 €
4,00 €
4,00 €
500 €
7,00 €

18,00 €

8,00 €
8,00 €

8,00 €

8,00 €
8,00 €

7,00 €

500 €
500 €
500 €
7,00 €

20,00 €



Temaki

Salmone, Avocado, Philadelphia, Teriyaki e Mandorle tostate
Tonno, Mango, Avocado, Teriyaki e Cipolla croccante

Temaki Gambero in Tempura

Gambero in tempura, Cetriolo, Maionese piccante e Tobiko

Futomaki

Futomaki Pollo

Futomaki totalmente fritto con pollo in tempura, carote,
avocado e mayo giapponese

Futomaki Tekka

Futomaki, tartare di tonno marinato con olio di sesamo,
erba cipollina e togarashi

Burritos

Burrito Salmone

Mega rotolo di riso farcito con salmone, avocado,
philadelphia, maionese e sesamo.

9,00 €
9,00 €

9,00 €

17,00 €

19,00 €

12,00 €



