
ANTIPASTI - HOR D'OEUVRES

Carpaccio di polpo con rucola, limone e olio extra vergine di oliva D.O.C (Reggello)
Octopus Carpaccio with arugola, lemon and extra virgin olive oil D.O.C. (Reggello)

PASTA FATTA IN CASA A MANO - HOMEMADE PASTA

Ravioli ripieni di burrata con tartufo pregiato
Ravioli stuffed with burrata cheese with fine truffle 

Panciotti con cappesante e gamberi del Mediterraneo con pomodorini del Vesuvio
Ravioli with scallops and Mediterr anean shrimp with cherry tomatoes from Vesuvius

€23,00

€25,00

€25,00

Tanti Auguri
PER UN FELICE ANNO NUOVO

2 240

MENU CAPODANNO ALLA CARTA
Minimo due portate a persona - Minimum two courses

€22,00

€22,00

VERSIONE ANCHE SENZA GLUTINE E LATTOSIO

Sformato di carciofi con finocchiona
Artichoke pie with Tuscan salami

Sformato di carciofi con verdure grigliate
Artichoke pie casserole with grilled vegetables



Minimo due portate a persona
Minimum two courses

Servizio 20%
Service 20%

PIZZE GOURMET - SPECIALITY PIZZAS
Pizza Portofino - pomodorini pachino, burrata, mozzarella, pesto e basilico
Pizza Portofino - cherry tomatoes, burrata cheese, mozzarella, pesto sauce and basil

Pizza Vesuvio - mozzarella di bufala, tartufo, pomodorini pachino, rucola, prosciutto Toscano
Pizza Vesuvio - buffalo mozzarella, truffle, cherry tomatoes, arugola, Tuscan ham

€23,00

€23,00

€27,00

€7,00

CONTORNI - SIDE DISHES
Patate al forno alle erbette aromatiche
Roast potatoes with aromatic herbs

Tutto il menu è disponibile senza glutine e senza lattosio
All the menu is available gluten free and lactose free

SECONDI PIATTI - MAIN COURSES

  

minimo 1,2 kg

€5,50
l’etto

€30,00

€30,00

Tournedos di filetto di manzo ai funghi porcini
Beef fillet tournedos with porcini mushrooms

Pizza Mamma - pummarola, pomodorini rossi, prosciutto crudo toscano, burrata pugliese 
e bocconcini di bufala
Tomato, red cherry tomato, Tuscan raw ham, Apulian burrata, buffalo mozzarella

Salmone al forno su letto di mela annurca e salsa guacamole
Baked salmon with apple and guacamole sauce


