
 
 

Antipasti / Vorspeise 
 
 
 

Tartare di Manzo 
 

Rindertartar mit Zwiebeln, Kapern, Bio - Ei, Butter, Feigenmarmelade. 
serviert wird mit frischem Brot. 

 
         Beef tartare with onion, capers, bio egg, butter, fig jam. 

served with fresh bread. 
(A, C, M, O) 

 

€ 20,00  
 
 

 
 
 

Il Tagliere italiano 
 

BruschettaA: Pomodorini, Petersilien HummusN, Knoblauch-ÖlO 

 

Prosciutto Mattonella, Mortadella H,Spianata Calabrese pikant,  
Salami Tartufo, Coppa Schinken, FenchelsalamiH.  

 
Pecorino Toscano G, Burratina G, Brie G,  Fontina Käse valle D´AostaA,G, 

Gorgonzola Mild G, Taleggio G . 
 

Serviert in Öl mit eingelegten Gemüsesorten und Pinsa Oregano A ,F und 
Grissini A, Feigensenf M, O,  

 

           Small                                     Medium                                Large  
           € 15,00                                                      € 30,00                                                € 90.00 

 
 

 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

Piatto di Formaggi - Käseplatte - Cheese platter 
 

 Pecorino Toscano G, Burratina G, Brie G,  Fontina Käse valle D´AostaA,G, 
Gorgonzola Mild G, Taleggio G . 

 
Feigenenf M,O, Grissini A Pinsa Oregano A,F   

€ 15,00 

 



 
 

Hauptgänge / Main Courses 
 

Filetto di Salmone 
 

Lachs Steak  garnieren Tomaten und einem frisch gemischten Salat. 
 

Salmon steak served with garnish tomato and a fresh mixed salad. 
(D, G, O) 

 

€ 30,00  
 
 

Filetto di Manzo 
 

Rindfilet "250g" serviert mit Kartoffelpüree und Bohnen, Confit Tomaten. 
Angerichtet wird mit Whisky -Sahne -Sauce. 

 
Beef fillet "250g" served with mashed potatoes and bean, confit tomatoes. 

Served with Whiskey cream sauce. 
(G, O, M) 

 

€ 35,00  
 
 
 

 Strozzapreti Pomodorini, Pesto di Pistacchi e Pancetta Croccante 
 

  Strozzapreti - Pasta mit Pistazien Sauce und mit knusprigem Speck, Tomaten. 
 

Strozzapreti – noodle with pistachio sauce and with crispy bacon, tomatoes. 
(A, C, D, E, F, G, H, M, R) 

 

€ 18,00  
 

 
Spaghetti ai frutti di Mare 

 

Spaghetti Pasta mit Meeresfrüchten (Cozze, Vongole) in leichter Tomatensauce. 
 

Spaghetti pasta with seafood (cozze, vongole) in light tomato sauce. 
(A, B, C, D, F, G, M, O, P, R) 

 

€ 20,00  

 
 

 
 

Le Lasagne 
 

Frische Lasagne-Bolognese, Béchamelsoße und geräuchertem Käse. 
 

Fresh lasagna with Bolognese sauce, béchamel and smoked cheese. 
(A, C, G, L) 

 

€ 16,00  
 



 

 
 

Pinsa Romana / Italianische Pinsa 
 
 

 La Pinsa all’ origano 
 

Weiße Pinsa mit Oregano und Olivenöl. 
 

White Pinsa with Oregano and olive oil. 
(A, F) 

 

€ 7,00  
 
 
 
 

La Pinsa Margherita 
 
 

Tomatensauce mit geräuchertem Käse "Provola", Basilikum und Parmigiano. 
 

Tomato sauce with smoked mozzarella "Provola", basil and parmesan. 
(A, F, G, O) 

 

€ 10,00  
 
 
 
 

La Pinsa Melanzane 
 

Tomatensauce mit geräuchertem Käse "Provola", Auberginen und Parmigiano. 
  

Tomato sauce with smoked mozzarella "Provola", eggplant and parmesan. 
(A, F, G, O) 

 

€ 12,00 
 
 
 
 
 

La Pinsa Barese 
 

 Frische Kirschtomaten, Rucola, Prosciutto, Burrata und Parmigiano. 
 

Fresh cherry tomatoes, aragula, prosciutto, burrata and parmesan. 
(A, F, G) 

 

€ 14,00  
 
 
 
 
 



 
 
 

 
 

Contorni / Beilagen 
 
 
 
 

Insalata Mista Piccola 
 

Grüner Salat mit Rucola, Kirschtomaten, Olivenöl und Balsamico Essig. 
 

Green Salad with arugula, cherry tomatoes, olive oil and Balsamic vinegar. 
(O) 

 

€ 7,00  
 

 
 
 
 
 
 

 

Insalata di Pesche 
 

Gegrillter Pfirsich Rucola Salat mit Basilikum, Buratta und Prosciutto,  
Grana Padano, serviert wird mit frischem Brot. 

 
Grilled Peach aragula salad with Basil, Buratta and Proscuitto,  

Grana Padano, served with fresh bread. 
(A , C, G) 

 

€ 12,00  
 
 
 
 

 
 
 
 

Baby Patate al Rosmarino 
 

Baby Kartoffel mit Rosmarin. 
 

Baby potatoes with rosemary. 
 

€ 7,00  
 
 
 



 
 

Dolci / Dessert 
 

Panna cotta 
 

Vanille Panna cotta mit Beersoße und frische Beeren. 
Vanilla panna cotta with berry sauce and fresh berry. 

 
Vanille Panna cotta mit Kirsch soße und Amarena Kirsch. 

Vanilla panna cotta with cherry sauce and amarena cherry. 
 

Vanille Panna cotta mit Karamells soße und weißer Schokolade, Hagenzucker. 
Vanilla panna cotta with caramel sauce and white chocolate, Hagenzucker. 

(E, G, H) 
 

€ 8,00  
 
 
 

Tiramisu 
 

Klassisches Tiramisu mit Amaretto - Duft und Schokoladendekoration. 
 

Classic tiramisu with amaretto fragrance and chocolate decoration. 
(A, C, G, E, H) 

 

€ 8,00  
 
 

Sgroppino al limone 
 

Schaumiges Zitronensorbet mit italienischem Prosecco. 
 

Frothy lemon sorbet with italian prosecco. 
(A, C, E, F, G, H, N, O) 

 

€ 8,00  
 
 
 

Torta della Nonna 
 

Italienische Zitronencreme Torte, bedeckt mit Staubzucker und Pinienkerne. 
 

Italien lemon cream cake, covered with powdered sugar and pine nuts. 
(A, C, F, G, E, H) 

 

€ 8,00 
 

Teilen Sie eventuelle Lebensmittelallergien oder Unverträglichkeiten dem Personal mit. 
Communicate any food allergies or intolerances to the staff.  


