Unsere Geschichte begann im Jahr 2002 in Wien, als wir erstmals
authentische vietnamesische Kiiche einfiihrten. Von 2002 bis 2019 war
diese kulinarische Reise voller Freude und Herausforderungen, und wir
integrierten die einzigartigen Aromen Vietnams in die vielféltige Kultur

Wiens, was uns die Liebe vieler Gaste einbrachte. Urspriinglich hatten wir
geplant, 2019 in den Ruhestand zu gehen,
aber unsere Leidenschaft fiir gutes Essen lieB uns nicht los.

Im Juni 2024 haben wir uns entschieden, erneut durchzustarten und das
Restaurant Pho Ben Thanh wiederzueroffnen. Ben Thanh ist eine beriihmte
Markthalle, &hnlich dem Nashmarkt in Wien, ein Ort voller Leben und
Charme. Mit Pho Ben Thanh méchten wir jedem Gast die authentischste
vietnamesische Kiiche bieten, Sie in die Geschmackswelt Vietnams
entfiihren und unsere ungebrochene Leidenschaft fiir gutes Essen
vermitteln.

Pho Ben Thanh - Wir bringen lhnen
die authentischsten viethamesischen Gerichte!

Our story began in Vienna in 2002 when we first introduced authentic
Viethnamese cuisine. From 2002 to 2019, this culinary journey was full
of joy and challenges, and we integrated the unique flavors of Vietnam
into the diverse culture of Vienna, which earned us the love of many
guests. We originally planned to retire in 2019, but our passion for
good food did not let us go.

In June 2024, we decided to start again and reopen the Pho Ben
Thanh restaurant. Ben Thanh is a famous market hall, similar to the
Nashmarkt in Vienna, a place full of life and charm. With Pho Ben
Thanh, we want to offer every guest the most authentic Vietnamese
cuisine, take you into the world of taste in Vietnam and convey our
unbroken passion for good food.

Pho Ben Thanh - We bring you the most
authentic Vietnamese dishes!




Suppen Salate

Vietnamesische siif8 27 € 6,50 : e S .
& saure Suppe mit Shrimps il n _
' Vietnamese sweel ¢3 sour soup with PR s S RS e b o  Rindfleischsalat £ € 10,90

Ananas - Z|tronengras Suppe, Tomaten Garnelen Beéf"‘zlaa

Limettenblatt, Sojasprossen, Galadium, Okra
Pineapple - lemongrass.soup, tomato, prawns
limeleaf, bean sprouts, galad/um okra

Beiriedstreifen, rote Zwiebeln. Karotten, Salatblatt,
vietnamesische Kréuter, Erdniisse

Beefrump slice, red onions, carrots, lettuce leaf,
V/etnamese herbs peanuts

Glasnudelsuppe mit Hiihnerfleisch ° € 6,50
Glass noodle chicken soup

Huhnerbrust, Glasnudeln, Barlauch, Réstzwiebeln
Chicken breast, glass noodles, wild garlic, roasted onions

Wan tan Suppe *®° € 7,00 |
Wan tan soup

Entesalat bE =€ 11,50
- Duck sals

; Knusprlge Ente rote ZWIebeIn gerosteter Rels V|etnameS|sche Koriander, Minze

i _'Cr/spy duck, red omons roasted rice,- V/etnamese coriande, mint
*scharf (sp/cy) :

Hﬁhnerﬂ_eiscl{s.'alat DE ¢ 8,20
Chicken salad

Hiihnerfleisch, WeiBkraut, Karottenstreifen, rote Zwiebeln, viethamesische Krauter,
Erdniisse, marinierte Fischsauce

Chicken, cabbage, carrot strips, red onions, vietnamese herbs,
peanuts, marinade fishsauce

Gefiillte Teigtaschen mit faschierten Shrimps
und Hiihnerfleisch, Wasserkastanien

Filled dumplings with minced shrimps

and chicken, waterchestnuts

Curry Suppe ° € 5,90 * T ' Griiner Papayasalat °F € 9,20
Curry soup e (mit Shrimps / With shrimps + 2,80)
Weisse Buchenpilz, Babymais, Pak Choi, Taro, i : Green papaya salad

Karotten, Rote Curry, Kokosmilch, rote Paprika,
Brokkoli, Zuckererbsen

White beech mushroom, baby corn, pak choi,taro,
carrots, red curry, coconut milk, red paprika,
broccoli, peas

* scharf (spicy) .

Glasnudelnsalat £ € 8,20

Glass noodle salad

Glasnudeln, Karottenstreifen, vietnamesische Krauter,
Erdniisse, marinierte Fischsauce

Glass noodles, carrot strips, vietnamese herbs, peanuts,
marinade fishsauce

Griine Papaya, vietnamesische Krauter, Erdniisse, Karottenstreifen
green papaya, viethamese herbs, peanuts, carrot strips




Sommerrollen
Summer rolls

Reispapierrollen gefiillt mit Reisnudeln, knackiger Salat,
vietnamesische Kréauter, gerdstete Zwiebeln
Rice paper rolls filled with rice noodles,crunchy salad,

vietnamese herbs, roasted onions

‘ Garnelen / Shrimps ® € 6,90 |

Frihlingsrollen
Spring rolls

Frittierte Reispapierrollen gefiillt mit Glasnudeln, Taro,

| Bohnen, Zwiebeln, Sojasprossen

‘ Tofu / tofu ¥ € 6,50

Karotten, griinen

Fried rice paper rolls filled with glass noodles, taro,
carrots, mung beans, onions, bean sprouts

Schwein P&F € 7,00
pork

Gemiise 7 € 6,50
vegetables

Knusprige *°%" € 7,50
Netzréllchen

mit Garnelen

Crispy net springroll
with shrimps

Yambohnen, Taro,

Karotten, Mu-Err-Pilz
yambeans, taro,

carrots, Mu-Err mushrooms

‘ Huhn € 6,50
Chicken

Zwiebeln, Kohl, Mungbohnen
Nudeln, Karotten, Pilz

Onions, cabbage, glass
noodles, carrots,
mushrooms, mung beans

Tapas

Knusprige Wan Tan **" € 7,50
Crwpy Wan Tan '

Knusprige Teigtaschen gefiillt
mit faschierten Shrimps und
Hiihnerfleisch, Wasserkastanien
Crispy dumplings filled
with-minced shrimps,

chicken and water chestnuts

Curry Rindfleisch* € 7,00
Curry beef pockets

Knusprige Weizenteigtaschen,
faschiertes Rindfleisch, Karotten,
Zwiebeln, Currypulver
Crispy wheat dumplings,
beef, carrots,
onions,curry powder

B4nh cudn °F €850

Gedampfte Reiscrepe, faschiertes Schweinefleisch, Morcheln,
gekochte Sojasprossen, viethamesische Kréuter, Fischsauce
Steamed rice crepe, minced pork, morels,

cooked bean sprouts, vietnamese herbs, fishsauce

Bo 14 16t PEN € 8,90
Faschiertes Rindfleisch, eingewickelt von La Lot Blatter
Minced beef coated by la lot leaves, rice noodles

latte fiir 2 Personen ~BPEF

| wx alarter for two person
| Sommerrollen Shrimps & Tofu.
| Friihlingsrollen Hithnerfleisch & Gemiise
? Knusprige Netzrollen mit Shrimps
Knusprige Wan Tan
Sommer rolls shrimps & tofu

Springrolls chicken & vegetables
Crispy net springsrolls with shrimps
| Crispy Wan Tan

o] € 20,50



Typische Nudelnsuppen —— o °

* Bin ca ri ga "° €17,50

Hiihnerbrust, Sojasprossen, Taro, Karotten,
Zwiebeln, Kokosmilch, rote Currypaste,
vietnamesische Koriander, Basilikum

Chicken breast, bean sprouts, taro, carrots,
onions, coconut milk, red curry paste,
vietnamese coriander, basil

* scharf (spicy,)

Phé tai bo °F € 17,00
Beiried in Scheiben, Sojasprossen, Basilikum
Rump steak slices, bean sprouts, basil

Phé ga °F €16,50
(Mien/Glass noodle)

Hiihnerbrust, Barlauch, Sojasprossen
Chicken breast, wild garlic, bean sprouts

Phé Wan Tan #BF € 17,90

Teigtaschen mit faschiertem Hiihnerfleisch, Shrimps, Hiihnerbrust,
Bérlauch, Sojasprossen
Dumplings with minced chicken, shrimps, chicken breast, wild garlic, bean prouts

Phé vit "° € 17,50
Knusprige Ente, Barlauch, Sojasprossen
Crispy duck, wild garlic, bean sprouts

* Biin bd Hué °F € 17,90

Beiried in Scheiben, Wadschinken,
Zitronengras, Sojasprossen, Galanga,
vietnamesische Wurst,
vietnamesische Krauter,

Chili, Basilikum

Rump steak slices, cooked beef shin,
lemongrass, bean sprouts, galanga,
viethamese sausage,

vietnamese herbs,

chili, basil

* scharf (spicy)

# Phé rau cai ° €16,50

Hiihnerbriihe, weisse Buchenpilze, Pak Choi, Brokkoli, Babymais, Karotten,
Zuckererbsen, Sojasprossen
Chicken broth, white beech mushroom,
pak choli, broccoli, baby corns, carrots, sugar peas, bean sprouts
@ vegetarisch (vegetarian)




Knusprige Ente *F € 17,50 Knuspriges Inmer Hiihnerfleisch " € 17,50
tcken

Crupy duck Crispy ginger ¢
Knusprige Ente, Pak Choi, Karotten, Gebackene Hiihnerbrust Streifen, Ingwer, Zitronengras,
Sojasprossen Zwiebeln, rote Paprika, karamelliert Sojasauce

Crispy duck, Pak choi, carrots, bean Deep fried chicken breast strips, ginger, lemongrass,
sprouts onions, red paprika, caramelized soysauce

Bun Cha Gio P5F €18,00
Lauwarme Reisnudelnschale, Salat, Friihlingsrollen, Sojasprossen, Erdniisse,
vietnamesische Kréuter, geréstete Zwiebeln, Fischsauce
Lukewarm rice noodle bowl, letture, springrolls, bean sprouts, peanuts,
vietnamese herbs, roasted onions, fish sauce

Beiried )
Beef rump olice

Hiihnerfleisch
Chicken breast

La lot Rind
Beef la lot

e

st .T_._"—""""_'

Mit Basilikumsauce °

with basil sauce
Babymais, Zuckererbsen, rote Paprika, Karotten, Zwiebeln
baby corns, sugar peas, red paprika, carrots, onions

. Ente €17,50
Duck

. Garnelen (5 Stiick) € 25,00
Prawns (5 pieces)

Hiihnerfleisch € 17,00
Chicken

&

mit Reis € 2,50
with rice

* Mit Currysauce °
with curry sauce
Taro, Karotten, rote Paprika, Zwiebeln, Pak Choi, Brokkoli,
Kokosmilch, Kurkuma, rote Currypaste
Taro, carrots, red paprika, onions, pak choi, broccoli,
coconut milk, turmeric, red curry paste
* scharf (spicy)

‘ Hiihnerfleisch € 17,00
Chicken * Mit Zitronengras °
Ente ° € 17,50 . with lemongrass
Duck Zitronengras, Jungzmebgln, Zwu'ebeln, Ch!|l, Kurkuma
lemongrass, spring onions, onions, chili, turmeric
* scharf (spicy)

. Hiihnerfleisch € 17,00

Chicken

Rindfleisch € 18,00
beef



Meeresfriichte
Seafood

Gebratene Lachs ° € 21,00
Ben Thanh style

Frittierte Lachswiirfel, Limettenblatter, Limetten,
griiner Pfeffer, rote Paprika, Karotten, rote Zwiebeln
Deep fried salmon cubes, lime leaf, lime,

green pepper, red paprika, carrots, red onions

. * C4 xa 6t ° €17,00

Knusprig Fisch, Zitronengras, Chili
Crispy fish, lemongrass, chili
* scharf (spicy)

‘ * Mure téi 6t PN € 22,00

Gebackener Kalamari, Knoblauch, Chili,
Koriander, Jungzwiebeln

Crispy deep fried calamari, garlic, chili,
coriander, spring onions

* scharf (spicy)

Tém téi &t 2PN € 25,00

(5 Stiick /5 pieces)

Gebackene Garnelen, Knoblauch, Chili,
Koriander, Jungzwiebeln
Crispy deep fried prawns, garlic, chili,
coriander, spring onions

Beilagen to share
Side dishes

Gebratener Eierreis 4,90 Pak Choi 7,50

Egg fried rice Pak choi

Reis 2,50 Gediampftes Gemiise 7,00

Rice Steamed vegetables

Gebratene Nudeln 4,90 Gemischer Salat mit Sesamsauce 4,90
Fried noodles Mix salat with sesam sauce

Wasserspinat 8,80

Water spinat

Spezialitat des Hauses
special dishes

(already with rice)

Bo liic 1ic ° €26,50

Rinderfilet in Wiirfel 250gr., Kartoffeln, Zwiebeln,
griiner Pfeffer, gebratener Reis in Tomatensauce
Diced beef filet 250gr., potatos, onions,
green pepper, fried rice with tomato sauce

Thit kho ° € 20,50

Mariniertes Schweinefleisch, Eier,
vietnamesische Gewiirze,
vietnamesischer Salat, Reis
marinated pork, eggs,
viethamese spices,

vietnamese herbs, rice

C4 kho t6 ° € 21,50
Geschmorter Fisch nach vietnamesischer Art, Reis
Cooked fish a la ‘Viet Nam’ style, rice

Com suon P € 21,00
Marinierter Schopfbraten, vietnamesische Gewiirze, Zitronengras, vietnamesischer Salat, Reis
Marinated pork, vietnamese spices, lemongrass, vietnamese salad, rice

Com ga nuéng ° €18,50
Marinierte Hiihnerkeule ausgel6st, Zitronengras, vietnamesische Gewiirze, Kurkuma,
vietnamesischer Salat, rote Paprika , Reis
Marinated chicken leg removed, lemongrass, vietnamese spices, turmeric, vietnamese herbs, red paprika, rice

Com chién dwong chau € 20,00
Gebratener Eierreis, Garnelen & Shrimps, vietnamesische Wurst, Zwiebeln, Jungzwiebeln,
Karotten, griine Erbsen
Eqggs fried rice, tiger prawns & shrimps, viethamese sausage, onions, spring onions, carrots, green peas

Com chién ga “° € 17,50
Gebratener Eierreis, Hiihnerfleisch, Zwiebeln, Jungzwiebeln, Karotten, Erbsen
Eqgg fried rice, chicken, onions, spring onions, carrots, peas




Veggie Hal | Nachspeisen

! For desvert lovers and those with a sweet tooth |

o DL _. :

* Curry Gemiise Topf °F € 17,50
Curry vegetable pot

Weisse Buchenpilze, Taro, Karotten,
rote Paprika, Zwiebeln, Pakchoi, Brokkoli, Zuckererbsen, Kokosmilch,
Kurkuma, rote Currypaste
White beech mushroom, taro, carrots, red paprika, onions, pak choi, broccoli, peas, coconut
milk, turmeric, red curry paste
* scharf (spicy)

Tofu Gemiise Topf ™ € 17,50
Tofu Vegetaélg pot

Gebratener Tofu, Zwiebeln, Zuckererbsen, Babymais, Karotten, Brokkoli in Austersauce
Deep fried tofu, onions, sugar peas, baby corns, carrots, broccoli in oyster saucee

* Tofu Zitronengras ° € 16,50

Chuéi dut 16 5N € 8,50

Gegrillte Bananen, Kokosmilch,Sesam i
Oven baked bananas, coconut milk,sesam i

Banh chuéi nép EN€ 8,50

Tofu lemongrass i
Gebratener Tofu, Zwiebeln, Jungzwiebeln, Zitronengras, Chili i Gedampfter Klebreis - Bananen mit Bohnen,
Deep fried tofu, onions, spring onions, lemongrass, chili I Kokosmilch, Sesam
* scharf (spicy) t Glutinous rice with bananas,

coconut milk, sesam

Tofu Basilikumsauce 7 € 17,50
Tofu basil sauce
Gebratener Tofu mit roten Paprika, Zwiebeln, Zuckererbsen, Babymais,
Karotten in Basilikumsauce
Deep fried tofu with red paprika, onions, sugar peas, baby corns, carrots in basil sauce

Com chién rau cai € € 17,50
Gebratener Eierreis mit Pak Choi, Brokkoli, Karotten, Babymais,
Zwiebeln, Zuckererbsen
Egg fried rice with pak choi, broccoli, carrots, baby corns, onions, sugar peas

Banh khoai mi 5" € 7,00
Gedampfter Maniok-Kokosmilch-Kuchen, L
Kokosflocken, Sesam

Steamed Cassava-coconut milk cake,
coconut flakes, sesam




Aperitif drinks

Hugo 7,50

Prosecco, Holunder, Sodawasser, Minze

Aperol Spritz 8,00

Aperol, Prosecco oder WeiBwein, Sodawasser

Sunrise Spritz 8,50
Martini fiero, WeiBer Pfirsich-Grapefruit cordial, Prosecco, Sodawasser

Prosecco Frizzante Zonin DAC 0] 5,60

Gin Tonic 12,00
Bombay Sapphire Gin

Bén Thanh Spritz 8,50

Vodka, Maracuja, Soda

Bier

Stiegl Hell 0,31 | 3,90
0,51 5,20

Saigon Bier | Hanoi Bier 0,331 4,70
Stiegl Radler 0,51 4,80
Alkoholfrei Bier 05! 4,80

Whisky & Wodka

Glenfiddich 4 cl 14,-

12 years speyside Single malt Scotch Whisky

Ketel One Vodka 2 cl 5,-
Nép mé&i Wodka 2 ¢l 5,-

Vietnamesischer Wodka

Belvedere Vodka 2 cI §,-

WeilBweine

Wiener Gemischter Satz DAC 2023 bio

Christ | Wien

Griiner Veltliner Federspiel Terrassen 2023

Domane Wachau | Wachau | Niederdsterreich
Weisser Spritzer
Sommer Spritzer

Sauvignon Blanc Spiegel 2023
Polz | Siidsteiermark DAC

Riesling Langenlois 2023 bio
Jurtschitsch | Kamptal DAC

Rotweine
Zweigelt klassik 2022

Artner | Carnuntum | Niederésterreich

Zweigelt Rubin Carnuntum 2022

Lukas Markowitsch | Niederdsterreich

Cuvee Eisenbach 2021

Lukas Markowitsch | Niederdsterreich

Cuvée Heideboden 2015 bio

Nittnaus | Burgenland

Cuvee quattro 2021
Gager | Burgenland

Cuvée Haideboden

Umathum | Burgenland

1/8l

5,50

5,50

1/41

0,51

1/8l

5,50

0,751

30,-

30,-

4,30

5,90

39,-

42,-

0,75l

30>'

33,-

52,-

49,-

55,-

55)'



Alkoholfrei

Coca Cola | Cola zero 0,3313,80 Frischer Limettensaft 2cl1,30

[ u] Mineralwasser still 0,3313,80 0,7517,90 Himbeere Limonade Stiegel 0,3313,50
oder prickelnd . e

Himbeere mit Wasser 0,51 4,10

Apfelsaft mit Wasser 0,25/2,50 0,51 4,80 =%
preisatt mit Wyasse > 4 Holunder mit Soda 0,251 2,60 0,51 4,80

Apfelsaft mit Soda 0,252,80 0,515,I0 .
P g = Holunder mit Wasser 0,251 2,20 0,5| 4,10

Sodawasser 0,2512,30 0,513,20 .
Leitungwasser 0,5/ 1,50

Signature homemade
drinks Tee

Griiner Tee 4,20 Ingwer Tee mit Honig 5,00
Soda chanh duwong 6,9 Mango Maracuja 6,5 Jasmin Tee 4,20 Heifles Wasser nachfiillen 1,20
Vietnamesisch Virgin Mojito Mango, Maracuja, Sodawasser Genmai Tee 4,20
Tra vai 6,5 Sunrise virgin 6,5
Jasmin Eistee, Lychee WeiBer Pfirsich-Grapefruit cordial, Sodawasser
Vietnamese Icetea 6,5 Frische Kokosnuss 7,5
Jasmin Eistee, Kalamansi o N - o
Che dau dé 65 — Kaffee — Vietnamesischer
Green Bomb 6,5 Rote Bohnen-Drink mit Kokonussmilch
Aloevera, griine Kokosgelee T l<affee D 2B
[ L L)
Purple kiss 6,5 Espresso 3,50 TI'UHQ nQuyen
Schmetterlingserbsentee, Lychee, HeiBer Kaffee
SRR e Doppel Espresso 4,80 Schwarz 4,80
Kleiner Brauner 3,70 Mit Kondensmilch 5,50

Grofler Brauner Kalter Kaffee
Schwarz

Verlidngerter schwarz Mit Kondensmilch

Verlidngerter milch

Melange
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VIETNAMESE CUISINE

Stadiongasse 5
1010 Wien

www.pho-ben-thanh.at
phobenthanh1010




