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Secondi piatti

PETTO DI POLLO A BASSA

TEMPERATURA 11€
CARNE CRUDA IN PUREZZA 8€ CREMA DI FUNGHI E PATATE
SCHIACCIATE
VITELLO TONNATO o€
ACCOMPAGNATO DALLA SUA SALSA BRASATO AL BARBERA 12€
. SCAGLIE DI CIOCCOLATO FONDENTE E
TARTRA 8€ POLENTA CROCCANTE
CREMA AL GRANA PADANO E CRUMBLE
DI PANE SALMONE GRATINATO 13€
ANTIPASTO MISTO 14€ ALLE ERBE CON VERDURE DI STAGIONE
CARNE CRUDA, VITELLO TONNATO E
FLAN INSALATONA AUTUNNALE 10€
CAVOLO,TOMA, MELE, NOCCIOLE,
CUBETTI DI PANE TOSTATO E SEMI MISTI
TAGLIATELLA 8e @GKQL
CREMA DI ZUCCA, NOCI E RICOTTA
SALATA
BONET 5€
AGNOLOTTI DI CARNE 10€ CARAMELLO E CRUMBLE AGLI AMARETTI
AL SUGO D’ARROSTO
TORTINO AL FONDENTE 5€
CREMA AL MASCARPONE E ARANCIA
GNOCCHI o€
CON CAVOLO NERO, GORGONZOLA E CREMOSO ALLE PERE 6€
MANDORLE
E SABLEE SBRICIOLATA
CANNELLONI RIPIENI
CON BIETE E RICOTTA E BESCIAMELLA AL
RASCHERA c
@ U
QUARTQO DI LITRO 5€
MEZZO LITRO 7€
1LITRO 9€




Deguttogione Locanda
“Plecolo percotio pet poter adtaggiose i notti cavalli di battaglia

CARNE CRUDA
RICOTTA E NOCCIOLE
VITELLO TONNATO
CON LA SUA SALSA E FRUTTO DEL CAPPERO
TARTRA’
CON FONDUTA DI PARMIGIANO

AGNOLOTTI ALLE TRE CARNI
MANTECATO CON SUGO D’ARROSTO

CAPPELLO DEL PRETE O TAGLIATA
A LENTA COTTURA, ACCOMPAGNATO DAL SUO FONDO E PATATE ARROSTO

BUNET
CARAMELLO E CRUMBLE AL CACAO

€ 35,00 A PERSONA
INCLUSO ACQUA. E COPERTO

“Bliacolo deguitagione

CARNE CRUDA
RICOTTA E NOCCIOLE
VITELLO TONNATA
SALSA TONNATA, FRUTTO E CAPPERI DISIDRATATO
TARTRA’
CON CREMA DI PARMIGIANO

AGNOLOTTI ALLE TRE CARNI
MANTECATO CON SUGO D’ARROSTO

O

CAPPELLO DEL PRETE O TAGLIATA
A LENTA COTTURA, ACCOMPAGNATO DAL SUO FONDO E PATATE ARROSTO

€ 25,00 A PERSONA
INCLUSO ACQUA. E COPERTO



