
SPEISEKARTESPEISEKARTE

*Allergenhinweis: Informationen über Zutaten in unseren Speisen und Getränken, die Allergien oder  
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie jederzeit auf Nachfrage bei unserem Serviceteam.  
**Alle Preise in EURO inkl. MwSt.

vegetarisch 
vegan 
pikant

VORSPEISEN
Kichererbsen* 
eingelegte Kichererbsen | Tomaten | Rote Zwiebeln | Petersilie    

Pimientos de Padrón* 
gegrillte Pimientos mit Meersalz  

Olivas Gordal* 
eingelegte Riesenoliven in Kräutern und Olivenöl dazu geröstetes Brot  

Nachos mit Guacamole / Mango-Dip * 
hausgemachte Nachos mit wahlweise Guacamole / Mango-Dip  

Nachos Classico * 
hausgemachte Nachos | Jalapeños | mit Käse überbacken 

Nachos Barito * 
hausgemachte Nachos | Tomaten | Koriander | Limette | mit Käse überbacken 

Nachos Barito - Hähnchen * 
wie Nachos barito | zusätzlich mit gegrillter Hähnchenbrust  

Vorspeisen Platte 
für 2 personen

* 
Grillkäse mit Kräutern | mediterranes Grillgemüse | Pimientos | eingelegte Kichererbsen |  
Riesenoliven eingelegt in Kräutern | Datteln mit Mandeln | Mango-Dip | dazu geröstetes Brot  
 

hausgemachte Guacamole     3,5       Jalapeños     2,0      hausgemachter Mango-Dip     3,5   
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Tacos Mediterran * 
mit buntem Pfannengemüse und hausgemachter Avocadocreme 

Tacos Hähnchen * 
mit gegrillter Hähnchenbrust und würzigem Käse 

Tacos Rind * 
mit saftigem Premium-Roastbeef 

Tacos Mixtos * 
mit saftigem Premium-Roastbeef, gegrillter Hähnchenbrust und würzigem Käse

2 rote Maistortillas (Ø ca. 15cm) gefüllt mit Tomaten | Rote Zwiebeln | Limette | Koriander  
Kichererbsensalat-Beilage mit Tomaten | Gurke | Rote Zwiebeln | Petersilie

Unsere Empfehlung: genießen Sie zu Ihren Tacos unsere hausgemachte Guacamole
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TACOS

Mangocreme mit getrockneten Tomaten



*Allergenhinweis: Informationen über Zutaten in unseren Speisen und Getränken, die Allergien oder  
Unverträglichkeiten auslösen können, erhalten Sie jederzeit auf Nachfrage bei unserem Serviceteam.  
**Alle Preise in EURO inkl. MwSt.

vegetarisch 
vegan 
pikant

HAUPTGERICHTE

DESSERT

Gefüllte Avocado vegan
* 

gegrillte Avocado gefüllt mit buntem Pfannengemüse | eingelegte Kichererbsen | getrocknete 
Tomaten | Sesam | dazu eine Bulgur-Beilage 
 

Gefüllte Avocado mit Hähnchenbrustfilet* 
Hähnchenbrustfilet | gegrillte Avocado gefüllt mit buntem Pfannengemüse | eingelegte Kicher-
erbsen | getrocknete Tomaten | Sesam | dazu eine Bulgur-Beilage 
 

Gefüllte Avocado mit Black Angus* 
150g Black Angus Rindfleisch | gegrillte Avocado gefüllt mit buntem Pfannengemüse |  
eingelegte Kichererbsen | getrocknete Tomaten | dazu eine Bulgur-Beilage 
 

Hähnchenbrustfilet vom grill
*(eingelegt in Butter, Thymian, Rosmarin, Limette, Gewürzsalz) 

mit mediterranem Grillgemüse und Jungkartoffeln dazu eine fruchtige Mangocreme mit  
getrockneten Tomaten

Thunfischsteak vom grill
* 

180g Thunfischsteak mit mediterranem Grillgemüse und Jungkartoffeln 
 

Gambas Mazatlan* 
scharf gebratene Black Tiger Garnelen mit Cherrytomaten | Petersilie | Knoblauch | verfeinert 
mit Olivenöl und Weißwein | dazu eine Bulgur-Beilage 
 

Black Angus Tranchen vom grill
*(argentinischer Herkunft) 

200g gegrillte Tranchen mit mediterranem Grillgemüse und Jungkartoffeln 

wahlweise auch mit 300g Black Angus Tranchen
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7,5Hausgemachtes Tiramisu der woche * 

wechselnde Variation zwischen fruchtig-exotisch bis hin zum klassischen Tiramisu


