Restaurant
Split-Grill



Speisekarte
um 1975



»Reisen in andere Zeiten gibt es nur in Science-Fiction-Filmen?
Weit gefehlt. Beim Besuch des Restaurant Split erinnert
viel an friihere Zeiten, als man noch zum Jugo ging.<«¢ (MICHAEL KRANZ, 2011 IN DER BZ)

Willkommen im Restaurant Split,
einem der traditionsreichsten kroatischen Restaurants in Berlin.

Deutschland in den Sechziger Jahren: Der Ruf nach
Fremdarbeitern ist gro. Mate Pogacic und Slavko
Covic, zwei junge Manner aus Tijarica, einem kleinen
Dorf im Hinterland der Kiistenstadt Split, verschlagt es
ins damalige West-Berlin. Beide sind Anfang 20 und
arbeiten als Kellner. Mitte des Jahres 1966 findet sich
ein passendes Lokal fiir den
Sprung in die Selbstandigkeit:
Die ehemalige Engelhardt-
Kneipe, zwischen zwei U-Bahn-
Stationen, am seinerzeit anders
verlaufenden Mehringdamm 8
in Kreuzberg, steht leer.

™

Bis dahin gibt es in Berlin den
Kolo-Grill am Kudamm, den
Sisko-Grill in der Wilmersdor- !
fer Strale und das Balkan-Pik 3
an der Sonnenallee. »Da geht ~ Mate PogaEié\
noch mehr«, denken sich die

jungen Manner. Schnell avanciert der »Split-Grill« zum
In-Treff kroatischer Landsleute. Doch auch die deut-
sche Laufkundschaft verliebt sich in die noch relativ
unbekannte Kiiche.

Das Konzept ist bis heute gleich geblieben: Kellner,
weife Tischdecken, Cevapcici vom Grill, guter Service
und Schnaps auf Haus.

Split-typische Gerichte entstehen in dieser Zeit unter
Mitwirkung der Gaste: Die Potpourri-Platte, Pola-Pola,
der Rauberteller, Julischka... alles Dinge, die man in
Kroatien vergeblich sucht. In den Anfangsjahren befin-
det sich der »Split-Grill« vor allem freitags im regel-
rechten Ausnahmezustand.

Damals befindet sich der Tresen noch links vom Ein-
gang und es existiert eine Treppe ins erste Ober-
geschoss. Mate Pogaci¢ und Slavko Covit rechnen
nicht im Entferntesten damit, mit ihrer Idee ein Weg-
bereiter fiir viele Landsleute, vorzugsweise aus dem
Ort Tijarica, zu werden. Zu Ehren dieser Entwicklung
in Berlin heift seit B
der Neunziger Jahr
Hauptstrafie in Tij
»Berliner Strafie«.

weitere Rest
West-Berlin.
Split« wird si
langlebigste Resta
erweisen. Auch di
Gastronomen komp
ten Jahre nach de
der Berliner Mauer und die Karawane gen
libersteht das »Split« ohne Blessuren.
2011 iibergibt Griinder Mate Pogacic das Restaurant
an einen seiner Angestellten. Landsmann Zeljko Zarko
flihrt die Geschafte mit Stammpersonal in typischer
Qualitat fort. Nach behutsamer Erneuerung befindet
sich das Interieur fast noch im Originalzustand von
1984, die Tischlampen sind auf jeden Fall »voll
Achtziger«.
Auch wenn Sie dem Restaurant Split lange keinen
Besuch abgestattet haben sollten, werden Sie tber-
rascht sein, dass man Sie vielleicht noch erkennt.
Probieren Sie es aus!

f
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Vorspeisen

1.  Dalmatinische Vorspeisenplatte ©* 12,90 €
100g Prsut (luftgetrockneter Schinken) und 50g Kise
mit Oliven und Gewdirzgurke

Schafskdse vom Grill ¢ mit Tomate und Knoblauch 9,90 €
3. Sinjska Kajgana °¢ 8,90 €
Rihreier mit Schafskdse, Zwiebeln und Paprika
4. Balkan Omelett ¢ 9,90 €

3 Eier mit Paprika, Speck, Zwiebeln, Kartoffeln

suppen ca. 250 ml

5.  Bouillon *¢mit Nudeln 3,90 €
6. Weile-Bohnen-Suppe mit Speck 4,90 €
7-  Ungarische Gulaschsuppe (nach Hausrezept) 5,90 €
8. Tomaten-Cremesuppe °mit Reis 4,00 €
Salate
131. Krautsalat 3,20 €
132. Kleiner Schopskasalat © mit Tomate, Gurke, Paprika & Schafskase 4,90 €
133. Gemischter Salat '* 3,20 €
134. Griiner Salat'* 3,50 €
135. Tomatensalat mit Zwiebeln 3,50 €
136. Salatteller ¢’ 9,90 €
137. Schopskasalat € mit Tomate, Gurke, Paprika & Schafskase 10,90 €
138. Thunfischsalat <°¢ 10,90 €
mit Zwiebeln und Joghurtdressing
139. Gegrillte Hihnchenbruststreifen ' = 12,90 €
auf frischem gemischten Salat
140. Split-Vital-Salat ' 13,90 €

Salat mit Hahnchenbruststreifen, Feta-Kdse, Freiland-Ei,
und gerosteten Sonnenblumenkernen

1. Dalmatinische Vorspeisenplatte
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Kleine Gerichte

32. Djuwetsch’= 12,90 €
Kleine Portion — Schweinekotelett mit Djuwetschreis

33. Trio-Teller ' 13,90 €
2 CevapCici, 2 Stiick Schweinefleisch, 1 Scheibe Magerspeck,
Pommes frites und Curryreis

34. Gefiillte Pljeskavica ©'* 13,90 €
kleine Portion — wiirziges Rinderhacksteak
gefiillt mit Schafskdse, dazu weife Bohnen

35. Pljeskavica'* 12,90 €
kleine Portion — wiirziges Rinderhacksteak mit Djuwetschreis

36. Muckalica ~c¢''s= 13,70 €
kleine Portion (scharf) — geschnetzeltes Schweinefleisch
mit Paprika und Zwiebeln in Tomatensauce, dazu Curryreis

37. Puszta-Platte ' 12,90 €
kleine Portion — 3 Stiick Schweinefleisch mit Curryreis
39. Cevaptici '= 12,90 €

kleine Portion — 5 wiirzige Rinderhackfleischrolichen mit Curryreis

Zu jedem Gericht servieren wir einen kleinen gemischten Salat.

33. Trio-Teller




41.

42.
43.

44.

45.

46.

Vegetarische Gerichte

Gefiillte Pljeskavica ®’'*

Hausgemachte vegetarische Pljeskavica, gefiillt mit Schafskase,
dazu Prebranac (weie Bohnen)

Ratatouille-Pfanne
mit Zucchini, Champignons, Paprika, Cherrytomaten, Butterreis

Bandnudeln vegetarisch
mit frischen Champignons und Zwiebeln in leichter Sahnesof3e

No Schnitzel #€¢*
Veganes paniertes Schnitzel auf Pflanzenproteinbasis
dazu Gemiise in leichter Sauce und Salzkartoffeln

Crispy No Chicken ©'**
Veganes paniertes Burgerpatty auf Pflanzenproteinbasis
mit Djuwetschreis und Pommes frites

Bauernkartoffel
Ofenkartoffel mit Sauerrahm und Pfannengemiise

Zu jedem Gericht servieren wir einen kleinen gemischten Salat.

15,90 €

14,90 €

14,50 €

17,90 €

17,90 €

13,90 €

42. Ratatouille-Pfanne



51.
52,

53.

54.

56.

57.

58.

59.

60.

SChn. tzel Spezialitdten (220g) aus Pfanne und vom Grill

Paniertes Putenschnitzel *¢'*
dazu Pommes frites

Puszta-Schnitzel vom Grill #¢¢'?*
Schweineschnitzel in pikanter Sauce, dazu Djuwetschreis

Zagreb-Schnitzel #€¢'35*
paniertes Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken und Kase,
dazu Pommes frites

Schnitzel Wiener Art ¢’ *
paniertes Schweineschnitzel mit Pommes frites

Paprika Schnitzel vom Grill
Schweineschnitzel,
pikante Paprika-Sauce, dazu Curryreis

Split-Schnitzel vom Grill A¢¢/35*
Schweineschnitzel gefiillt mit Schinken und Kase,
dazu Krauterbutter und Pommes frites

Champignon-Schnitzel *¢¢"/?*
paniertes Schweineschnitzel mit Champignonsauce, dazu Kartoffelpiiree

Kreuzberger Schnitzel vom Grill #¢'*
mit Spiegelei und Kase on top
Schweineschnitzel vom Grill, dazu Bratkartoffeln und Gemiise

Gerolltes Schnitzel paniert
gefiillt mit Kajmak (Rahmké&se), dazu Bratkartoffeln und Salat

Hamburger Schnitzel
paniertes Schweineschnitzel mit Spiegelei on top,
dazu Pommes frites

Zu jedem Gericht servieren wir einen kleinen gemischten Salat.

64. Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce

17,90 €

18,50 €

18,90 €

17,90 €

18,50 €

18,90 €

19,90 €

19,90 €

18,90 €

18,50 €




61.
62.

63.

64.

65.

66.

67.
68.

69.

Kroatische & Internationale Speisen

Punjena Paprika
Gefiillte Paprikaschoten mit Salzkartoffeln

Sarma *¢'

Sauerkraut-Roulade mit Kartoffelpiiree

Satarasch '*
scharf gewiirztes geschnetzeltes Schweinefleisch
mit Ei, Tomate und Paprika, dazu Djuwetschreis

Schweinemedaillons in Pfefferrahmsauce #¢¢'*9%
mit Kroketten

Muckalica’*
scharf gewiirztes geschnetzeltes Schweinefleisch, dazu Curryreis

Peperonada (mit Fleisch)
Mischung aus Schweinefleisch-Streifen,
Gemiise und Reis, pikant

Rindergulasch mit Kartoffelpiiree

Kalbsleber Berliner Art *¢''*
mit Réstzwiebeln und Apfelscheiben, dazu Kartoffelpiiree

Balkanleber
Geschnetzelte Kalbsleber in Rotweinsauce (mit Zwiebeln)
dazu Djuwetschreis

Zu jedem Gericht servieren wir einen kleinen gemischten Salat.

62. Sarma

16,50 €

17,90 €

18,50 €

18,50 €

17,90 €

17,90 €

17,50 €
18,90 €

18,90 €



71.

72.

73.

74.

Gemeinsam essen,
gemeinsam geniefien

Balkan-Platte fiir 2 Personen '* ]
2 Raznji¢i (Schweinekamm-SpieBe), 2 Scheiben Hacksteak, 4 Cevapcici, 2 Scheiben
Kalbsleber, 2 Scheiben Magerspeck, dazu Djuwetschreis, Pommes frites

Dalmatinische Platte fiir 2 Personen’*
2 Pljeskavica, 2 Raznji¢i (Schweinekamm-Spiee), 2 Rumpsteaks,
dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Csardas-Platte fiir 2 Personen '
2 Pljeskavica, 2 Rumpsteaks, 2 Koteletts, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Split-Platte fiir 2 Personen ’'*
2 Rumpsteaks, 2 Filetsteaks, 2 Koteletts,
dazu Djuwetschreis und Pommes frites und Gemiise

Ca. 900 g Fleisch auf allen Platten.
Zu jedem Gericht servieren wir einen kleinen gemischten Salat.
Sie konnen diese Platten auf mehrere Personen erweitern!

95. Spezial-Grill-Teller

39,90 €

39,90 €

39,90 €

49,90 €



79-

83.

84.
85.
87.

91.

92.

93.

95.

96.

98.

99.

100.

Spezialitaten vom Grill

Cevapfiti ' * 300g
8 wiirzige Rinderhackfleischrollchen mit Curryreis, Pommes frites
Gurmanska Pljeskavica ®’ > 350g

wiirziges Rinderhacksteak gespickt mit Kdse und Speck,
dazu Djuwetschreis, Pommes frites

Gefiillte Pljeskavica ¢’ **350g

wiirziges Rinderhacksteak gefiillt mit Schafskdse, weie Bohnen (Prebranac)

Pljeskavica ' *350g
wilrziges Rinderhacksteak mit Djuwetschreis und Pommes frites

Raznijiéi ' ** 380g
2 Schweinekamm-Spiefle mit Curryreis und Pommes frites

Split-Spief8 ' 2 380g
SpieB mit Schweinefleisch, Rumpsteak und Magerspeck,
dazu Curryreis und Pommes frites

Hajducki-Cevap (Bauern-Spief8)’** 380g
Schweinefleisch-Spiefl mit Paprika, Zwiebeln und Magerspeck,
dazu Curryreis und Pommes frites

Potpourri-Platte ' ** 360g
3 Stiick Schweinefleisch, 3 Cevapcici, 1 Scheibe Magerspeck,
dazu Pommes frites, Curryreis und 1 Scheibe Schafskase

Spezial-Grill-Teller ' ** 400g

2 Cevapici, 1 kleines Rumpsteak, 1 kleines Hacksteak, 2 Stiick Schweinefleisch,

1 Scheibe Magerspeck, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Puszta-Platte’ ** 260g
4 Stiick Schweinefleisch mit Curryreis und Pommes frites

Cevap Raznjici ' 360g
4 wirzige Rinderhackfleischréllchen und 1 Schweinekamm-Spief,
dazu Curryreis und Pommes frites

Rauber-Teller ' ? 400g

2 Cevapdici, 1 Raznji¢i (Schweinekamm-SpieR), 1 kleines Pljeskavica,
1 Stiick Schweinefleisch und 1 Scheibe Magerspeck,

dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Berliner Teller ' 340¢g )
1 Raznjiéi (Schweinekamm-SpieR), 2 Cevapciéi, 1 Scheibe Magerspeck,
1 Scheibe Kalbsleber, dazu Djuwetschreis und Pommes frites

Zu jedem Gericht servieren wir einen kleinen gemischten Salat.

17,50 €

18,90 €

19,90 €
17,50 €
17,90 €

19,90 €

18,90 €

17,50 €

19,90 €

16,90 €

17,50 €

19,50 €

18,50 €



102.

104.

106.

107.

108.

109.

110.

Steaks

Rumpsteak ' ** ohne Fettrand
mit Krauterbutter, Salat und Beilage nach Wahl

Filetsteak ¢’ *
mit Krauterbutter, Salat und Beilage nach Wahl

Rumpsteak mit Rostzwiebeln '**(ca. 200 g)
dazu Pommes frites, Gemiise und Salat

Veseli Dalmatinac / Lustiger Dalmatiner '35 (ca. 200 g)
Rumpsteak gefiillt mit Schinken und Kase,
dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

Veseli Bosanac / Lustiger Bosnier ¢35 (ca. 200 g)
Rumpsteak gefiillt mit Schafskase,
dazu Djuwetschreis, Pommes frites und Salat

Pfeffersteak *“¢'"2*(ca. 200 g)

Filetsteak mit griiner Pfeffersauce,
dazu Pommes frites und Salat

Filetsteak mit Spiegelei ¢’ **(ca. 200 g)
dazu Pommes frites, Gemiise und Salat

Falls Sie keinen anderen Wunsch dufiern,
grillen wir lIhr Steak medium.

Wir verwenden ausschlieBlich argentinisches Rindfleisch.
Die Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.

ca
ca

Cca
ca

.200 g
.300¢g

.200¢g
.300 g

24,90 €
30,90 €

28,90 €
35,90 €

26,90 €

27,50 €

27,50 €

30,90 €

30,90 €




118.

119.

121.

122,

123.

124.

125,

126.

127.

Fischgerichte

Gegrillte Calamari <'"5¢*
mit Spinat nach dalmatinischer Art

Garnelen (6 Stiick) am Spief3 mit Paprika ®¢'*
dazu Folienkartoffel mit Sauerrahm

Scampi in Knoblauchsauce ®¢'*
dazu Butterreis

Doradenfilet A<®’5¢*
in der Pfanne gebraten, mit Spinat und Kartoffeln

Forelle Miillerin Art A¢P'56
gegrillt (mit Griten), dazu Salzkartoffeln und Remoulade

Forelle Blau “¢°'*
gekocht, mit Meerrettich, dazu Salzkartoffeln

Rotbarschfilet in der Pfanne gebraten *°'*
dazu Spinat und Salzkartoffeln

Zanderfilet in der Pfanne gebraten *°’'*
dazu frischer Brokkoli und Salzkartoffeln

Fischplatte (fiir 2 Personen) *8°'"*=
2 Zanderfilets, 2 Rotbarschfilets, 2 Calamari, 4 Garnelen
dazu Spinat und Salzkartoffeln

Zu jedem Gericht servieren wir einen kleinen gemischten Salat.

124. Forelle Blau

18,90 €
22,90 €
22,90 €
22,90 €
17,50 €
17,50 €
18,90 €

20,90 €

49,90 €



Nur flur Kinder

112. Kinder Rauber-Teller 0,00 €

Teller mit Besteck,
von Mama und Papa nimmst Du was weg!

113. Kleines Schnitzel Wiener Art *¢ dazu Pommes frites 8,90 €
114. Kleines Rumpsteak (ca. 100 g), dazu Pommes frites 12,90 €
115. Kleiner Grillteller 8,90 €

2 Cevaptidi, 1 Kotelett, dazu Pommes frites

Allergene
A enthdlt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, usw.)
B enthdlt Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse @ C enthalt Eier oder Eiererzeugnisse
D enthalt Fisch oder Fischerzeugnisse @ E enthdlt Erdniisse oder Erdnusserzeugnisse
F enthilt Soja oder Sojaerzeugnisse @ G enthilt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)

H enthélt Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse (Mandel, Haselnuss, Walnuss, Cashewnuss,
Pekannuss, Paranuss, Pistazie, Macadamianuss, Queenslandnuss) e | enthilt Sellerie oder
Sellerieerzeugnisse @) enthalt Senf oder Senferzeugnisse @ K enthalt Sesamsamen oder
Sesamsamenerzeugnisse @ L enthdlt Schwefeldioxid und Sulfite @ M enthalt Lupine oder
Erzeugnisse daraus @ N enthalt Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus

Zusatzstoffe
1 mit Farbstoff @ 2 koffeinhaltig ® 3 mit Antioxidationsmittel
4 mit Sauerungsmittel @ 5 mit Konservierungsmittel @ 6 mit Stf3stoff
7 mit einer Phenylalaninquelle ® 8 chininhaltig @ 9 mit Stabilisatoren
10 aufgeschaumt mit Stickoxydul @ 112 mit Taurin @ 12 mit Sulfiten
13 mit Geschmacksverstarkern

Samtliche Gewichtsangaben beziehen sich auf das Rohgewicht.
Spuren der bei uns vorkommenden Allergene kdnnen
in jedem Gericht enthalten sein.

Preise inklusive Bedienung & Mehrwertsteuer.
Nicht aufgegessen? — Gerne kdnnen Sie mitnehmen,
was Sie nicht aufgegessen haben.

Fiir die Verpackung berechnen wir nur 1 Euro.



15,
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24.
25.
26.
28.

Kalte & Warme Beilagen

Bratkartoffeln

Ajvar

Curryreis aus feinem Bali-Reis
Djuwetschreis nach Spezialrezept
Weifle Bohnen (Prebranac)
Pommes frites

Gemiise, frisch aus der Pfanne
Salzkartoffeln
Kroketten **°*
Kartoffelpiiree
Folienkartoffel mit Sauerrahm oder Kriuterbutter
Schafskédse ®* Scheibe

Krduterbutter ©

AG1

4,50 €
2,00 €
3,50 €
3,50 €
4,90 €
3,50 €
5,90 €
3,20 €
3,50 €
3,50 €
5,50 €
2,90 €
2,00 €




352. Banana-Split ;



350.

351.

352.

354.

356.

357.

358.

363.

369.

371.

Dessert

Solokugel nach Wahl &* 2
eine Kugel Eis nach Wahl: Vanille, Erdbeere,
Schokolade, Walnuss oder Zitroneneis

Gemischtes Eis &
drei Kugeln Eis nach Wahl garniert mit oder ohne Sahne

Banana-Split &"**>*
Bourbon-Vanille-Eis auf halben Bananen mit Schokosauce,
Sahne und Mandelblattchen

Eis & Heif3 mit Himbeer oder Kirsche &=
drei Kugeln Bourbon-Vanille-Eis mit heilen Himbeeren
oder heif3en Kirschen und Sahne

Coupe Danemark &# =9
drei Kugeln Bourbon-Vanille-Eis mit Sahne und Schokosauce

Schwedenbecher © &2
drei Kugeln Bourbon-Vanille-Eis mit Apfelmus,
Sahne und Eierlikor

Walnussbecher &*>9*
drei Kugeln Walnuss-Eis mit Sahne und Walniissen

Palatschinken * 6% =9
ein leckerer Palatschinken mit Fillung lhrer Wahl:

klassisch mit Schokolade oder Kirsch-, Erdbeer- oder Aprikosen-

konfittire, Walnusscreme oder Nutella, kombiniert mit einer
Kugel Bourbon-Vanille-Eis

Eisbiene ¢
Biene aus je einer Kugel Bourbon-Vanille-Eis und
Erdbeerfruchteis mit Schokolinsen und Facherwaffeln

Eisschokolade / Eiskaffee ¢ 29
Schokoladengetrank oder aromatischer Kaffee
mit Bourbon-Vanille-Eis und Sahne

1,80 €

4,50 € / 3,90 €

6,90€

6,50€

5,50 €

5,90 €

5,50 €

6,90 €

3,90 €

3,50 €



154.
155,
156.
157.
158.
159.
161.

162.
163.
164.
165,
166.
167.

Warme Getranke
Milchkaffee ©*
Latte Macchiato &

Espresso / Doppio® normal oder entkoffeiniert
Cappuccino ¢

Original Tiirkischer Mokka *

Kaffee creme* normal oder entkoffeiniert

Tee mit Zitrone
Schwarz, Pfefferminz, Grlin, Friichte, Krauter oder Kamille

HeiBe Schokolade ©

Gliihwein *

Grog mit 4cl Pott-Rum Mischgetrank
Irish Coffee mit 4cl Whiskey ==
§ljivac *HeiBer Pflaumenschnaps
Heif3e Zitrone mit Honig

Tasse

Glas
Tasse
Tasse
Tasse
Tasse

Glas

Glas
Glas
Glas
Glas
5 cl
Glas

3,20 €

3,50 €
2,40 € /3,40 €
3,00 €

3,00 €
2,50 €
2,90 €

3,50 €
3,50 €
3,90 €
4,90 €
3,80 €

3,90 €



148.
149.
150.
151,
152,

153.

& ®oa ©®
Aperitifs
Prosecco*
Prosecco-Aperol -*®
Sherry ' medium oder dry
Martini' bianco oder rosso *

Campari-Soda“* oder
Campari-Orange * mit 4 cl Campari
Lillet Wild Berry

0,10 |
0,20 |
5 cl
5 cl
0,20 |

0,20 |

3,90 €
7,50 €
3,00 €
3,90 €
5,50 €

7,50 €




170.
172.
174.
176.
178.

180.
181.
182.
184.
186.

187.

190.

196.
197.

Erfrischungsgetranke

Pepsi *>*

Pepsi Zero Sugar »>+5¢%7
Mirinda »3+°*

7up’

Spezi 1,2,3,4, 5679

Pipi Kroatische Orangen-Limonade (kroatische »Fanta«)
Cockta Kult-Erfrischungsgetrink aus Ex-Jugoslawien

(Kroatische »Coca-Cola«)

Fassbrause “*Limonade
Apfelschorle ¢ Mischgetrank

Schweppes Bitter Lemon > *® Ginger Ale »*
oder Tonic Water“®

Vitamalz* Malztrunk

Fruchtsaft
Orange, Apfel, Kirsche, Rhabarber, Banane

Tomate, Mango, schwarze Johannisbeere oder »KiBa«

Selters Mineralwasser Sprudel, Medium, Naturell
Selters Mineralwasser Sprudel, Medium, Naturell

0,201 0,40
2,40 € 3,90 €
2,40 € 3,90 €
2,40 € 3,90 €
2,40 € 3,90 €
2,40 € 3,90 €
Fl. 0,251 3,50 €
Fl. 0,25 3,50 €

0,20 0,40 |
2,20 € 3,80 €
2,20 € 3,80 €
Fl. 0,201 2,70 €
Fl. 0,33 | 3,00 €

0,201 0,40 |

0,201 2,60 €
0,40 | 4,00 €
Fl. 0,25 | 2,50 €
Fl. 0,75 | 5,60 €



Biere

198. Berliner Pilsener vom Fass* 0,301 3,30 €

199. Berliner Pilsener vom Fass* 0,40l 4,20 €

200. Oberdorfer Helles vom Fass* 0,301 3,20 €
Helles Bier

201. Oberdorfer Helles vom Fass* 0,50 4,90 €

202. Jever Pils vom Fass* 0,301 3,30 €

203. Jever Pils vom Fass* 0,40 | 4,20 €

204. Staropramen Dark* 0,301 3,30 €
Tschechisches Schwarzbier 0,50 4,90 €

205. Berliner Weife mit Schuss* Fl. 0,331 3,30 €
rot * oder griin*

206. Schifferhofer Weizenbier* Fl. o501 4,50 €
Kristall, Hefe, Hefe dunkel oder Hefe alkoholfrei

207. Jever Fun* Alkoholfreies Bier Fl. 0,331 3,30 €

208. Ozujsko Pivo* Fl. 0,331 3,50 €
Kroatisches Premium Lagerbier

209. Karlovacko Pivo* Fl.o,331 3,50 €

Kroatisches Bier




260.

266.
269.

272.

279.

280.
283.
286.

292.

305.

275.

Offene Weine

WeiR 0,101 0,20 | 0,50 |
Grasevina 4,90 € 11,90 €
Kroatien, leicht, trocken

Zilavka 4,20€ 9,90 €
Bosnien und Herzegowina, mild, trocken

Laski Rizling 4,50 € 11,00 €
Kroatien, halbtrocken, frisch

Hauswein Marastina (Djiko-Vrgorac) 3,;0€ 5,90 €

Kroatien, frisch, harmonisch, fruchtig

Rot

Hauswein Merlot (Djiko-Vrgorac) 3,90€ 6,50€

Kroatien, trocken, elegant

Plavac 4,50 € 10,90 €
Kroatien, leicht, trocken

Peljesac 4,20€ 9,90 €
Kroatien, mild, halbtrocken

Kadarka 4,20€ 9,90 €
Mazedonien, mild, lieblich

Prosek 4,90 € 11,90 €
Kroatischer Likdorwein, sifd

Rosé

Benkovac Rosé 4,50 € 11,90 €
Kroatien, trocken

Weinschorle

Schorle wei oder rot 0,20l 3,90 €



331.

333.

308.

309.
310.

311.

312,
313.

314.
315.

316.

Sekt & Champagner

Prosecco Spumante
Italienischer Schaumwein, trocken

Moét & Chandon
Champagner, Brut

Flaschenweine

Weil

Sauvignon Vezak Kroatien, trocken, harmonisch-frisch
Malvazija Kozlovi€ Kroatien, lebhaft, fruchtig

Marastina (Djiko-Vrgorac)
Kroatien, frisch, harmonisch, fruchtig

Posip Barrique Kroatien, harmonisch, trocken

Rot
Kastelanski Crljenak (zinfandel) Kroatien, trocken

Cabernet Sauvignon Merlot
Kroatien, fruchtig, gehaltvoll

Syrah Korlat Kroatien, trocken

Merlot (Djiko-Vrgorac)
Kroatien, trocken, elegant

Rose
Sjora Kroatien, trocken, leicht und frisch

Wein und Sekt enthalten Sulfite.

FL.

FL.

FL.
FL.
FL.

FL.

Fl.
FL.

FL.

FL.

FL.

0,75

0,75

0,75 |
0,75

0,751

0,751

0,75 |
0,751

0,75

0,75

0,75

22,00 €

88,80 €

24,90 €

34,90 €
24,90 €

26,00 €

29,90 €
26,00 €

33,50 €
24,90 €

28,00 €



210.

212.

214.

245.
218.
220.
221.
222.
224.
225,
226.
227.
228.
229.

Kroatische Spirituosen

§ljivovica Pflaumenschnaps
Kruskovac* Bimenlikor

Pola-Pola * »Julischka«
halb Sljivovica / halb KruSkovac

Barack Palinka klarer Aprikosenschnaps
Maraskino klarer Kirschlikor
Pelinkovac Magenbitter

Vlahovac!® Kriuterlikér, sehr bitter
Lozovaca * kroatischer Grappa
Travarica klarer Kriuterschnaps
Medica > kroatischer Trester mit Honig
Orahovac*" Nusslikor

Visnja* Kirschlikor

Gorki List Krauterlikor
Walderdbeere Likor

2 cl

4 cl
2 cl

N~
a

2 cl

~
Q)

cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl
cl

N

N N NN NDNDNDNNDNN

2,30 €
3,80 €
2,30 €
3,80 €
2,30 €
3,80 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,40 €
2,50 €
2,80 €
2,50 €
2,60 €
2,80 €
2,80 €



236.
238.
240.
241.
242.
243.
244.

Spirituosen

Asbach Uralt =

Hennessy / Remy Martin = Cognac
Russischer Wodka*

Fiirst Bismarck Korn

Linie Aquavit

Malteserkreuz Aquavit
Williamsbirne

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

2,50 €
4,50 €
2,60 €
2,50 €
2,80 €
2,60 €
2,80 €




251,
253.

254.
255,
256.

257.
258.

259.

263.

230.
231.
232.

Likore
Amaretto "
Baileys Irish Cream ¢

Whisk(e)y

Ballantines Finest Scotch Whiskey * Scotch Whiskey
Jack Daniel’s Tennessee * Bourbon Whiskey
Johnnie Walker ** Scotch Whiskey

Longdrinks

Wodka Lemon *>4® mit 4cl Wodka

Gin Tonic “® mit 4cl Gin

Whisky Cola**=>* oder

Bacardi Cola *** mit 4cl Whisky oder Rum
Cuba Libre Havana Rum, Cola, Limette

Magenbitter

Jagermeister
Ramazzotti
Averna‘*

2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl

Glas
Glas
Glas

4 cl

2 cl

2 cl
2 cl

2,60 €
2,80 €

2,90 €
2,90 €
2,90 €

6,90 €

7,90 €
6,50 €

7,90 €

2,60 €

2,80 €
2,80 €
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Restaurant Split crill

Bliicherplatz 2

10961 Berlin-Kreuzberg

taglich 11.30 - 22 Uhr

Tel. 030/ 2512715
www.restaurant-split-berlin.de





