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\ HUMUS E CARASAU q,

Humus di ceci e cialdina di pane carasau
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LA QUESADILLA .7}

] Piadina con checlclar, jalapeﬁo, spinacino e avocado

TUORLO CROCCANTE . 3. 5.7}

Tuorlo croccante con purea di cavolfiore al timo
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POLPETTE DI BACCALA’ {. 3. 4, 510,12}
PolpeHe di baccala e honey mustard

CRISPY SPICY TUNA q, 3, 4, 5,10,12}
Riso croccante in tempura, tartare di tonno rosso

7 con salsa sriracha e uova di tobiko y €7
L

% LO YAKITORI (2 412 :

/ Spiedino di salmone e gamberi al sichimi fogarashi, \ € 8

é cl‘nufney di mango piccante \
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https://it.wikipedia.org/wiki/Salsa_sriracha
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LA MINI ZUPPETTA q, 6,12, 14}

ZuppeH'a thai di calamari verdure, zenzero,
tamarindo, coriandolo, fish sauce

EMPANADA (.3, 5}

Empanada con stracotto di manzo

POLPETTE DI PULL PORK 1. 5}

PolpeHe di stracotto di maiale con salsa chimichurri
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TATAKI MEAT 1. ¢}

Tataki di controfiletto in marinatura Officina
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% ALLERGENI | Cereah - 2 Crostacei - 3 Uovo - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia - 7 Latte E

N

Derivati - 8 Frutta A Guscio - 9 Sedano - 10 Senape - 11 Semi Di Sesamo - 12 Diossido Di

/ Zolfo - 13 L upini - 14 Molluschi.
g Si avvisa la genhle clientela che sono presenti a”ergem nei nostri piatti, pertanto si invitano /

Ie persone a”erg:cl‘:e e/o mfo”eranh a chledere mformaz:onl OI personale Sl avvisano i cllenh =

cl‘)e serviamo PIGH'I senza gluhne ma non poss:amo garanhre IG non contaminazione
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