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\W (722 L N
DOLCI
€8
CHEEESECAKE AI LAMPONI
{1,3,7}

Base biscotto digesfive, mousse al Philadelphia con

cuore cremoso ai /amponi, in cima Iamponi freschi

VN

TIRAMISU
{3,7,8}
Mousse dl mascarpone, savoiardo bagnafo GI

4

caffe, glassa croccante al cioccolato fondente

AN\

13,7}

Cake al cacao, mousse al cioccolato fondente 50%,

SACHER MODERNA P
=

confettura di albicocche, ricoperto da una glassa

fondente, in cima spirale all albicocca e grue di \ /

| R

cacao
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VANIGLIA E NOCI PECAN \

{3,7,8}

MOUSS€ /eggera O”G vaniglia del MGngGSCGI’, cuore

colante al pralinafo di noci pecan, marquise al

cacao, ricoperto da glassa al cioccolato al latte

CRUMBLE DI MELE (
{3,7,8}

Tartelletta di frolla ripiena di mele spade”afe alla

canne”a in cima crumble a”e nocc:o/e servito CGIdO

/
Z
a
~

con crema PGS'I'ICCQI"G G”d vamgha del Madagascar

PASTICCIERA MIGNON € 2
SELEZIONE BISCOTTERIA (6 PEZZI) € 5

) Y

ALLERGENI 1 Cereali - 2 Crostacei - 3 Uovo - 4 Pesce - 5 Arachidi - 6 Soia -7
L atte E Derivati - 8 Frutta A Guscio - 9 Sedano - 10 Senape - 1l Semi Di

:. Sesamo - 12 DlOSSldo Di Zolfo - 13 Lupini - 14 Molluschi
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