THE MENU




laggio gustativo

GREEN

Zushi & un'azienda socialmente responsabile nei confronti dell'ambiente: nelle nostre preparazioni utiliz-
ziamo solo specie ittiche non a rischio d'estinzione, il tonno da noi impiegato & esclusivamente TONNO
PINNA GIALLA, aderiamo infatti al sustainable restaurant program FRIEND OF THE SEA

FRESCO
Il pesce arriva fresco ogni giomo da fomnitori locali certificati @ monitorati dal nostro biologo interno. Oltre
al pesce, anche le altre materie prime provengono da fomitori leader di mercato.

SICURO
Il pesce fresco (salmone, tonno, branzino) viene abbattuto a -20 gradi ogni giorno in appositi abbattitori
che eliminano ogni eventuale presenza di parassiti prima di essere servito, il resto del pesce utilizzato
invece & congelato* all'origine.

1 2 3 e 5 5] 7
Cereali Crostacei Uova e Pesce e Arachidi Soya Latte e
contenenti e prodotti prodotti prodotti e prodotti e prodotti prodotti
glutine a base di a base di a base a base di a base a base
e prodotti crostacei uova di pesce arachidi di soya di latte
derivati e derivati (incluso

lattosio)

GUIDA AGLI ALLERGENI

Qualora il tonno fresco non avesse gli standard qualitativi che vogliamo garantire ai nostri clienti, sce-
gliamo Tonno Pinna Gialla sottoposto al trattamento superfrozen o dyp frozen, per ulteriori informazioni o
chiarimenti non esitate a chiedere al personale di sala

FATTO A MANO
Nei nostri ristoranti il sushi viene fatto a mano artigianalmente al momento dell'ordine.

LEGGERO
Sei, nove pezzi di sushi contengono meno di 300 kcalorie e apportano un mix perfetto di proteine, car-
boidrati e vitamine che danno un'elevata energia quotidiana.

a =] 10 1 12 c 4
Frutta Sedano Senape Semi di Anidride Lupini Molluschi
a guscio e prodotti e prodotti sesamo solforosa e prodotti e prodotti
a base a base e prodotti e solfiti a base a base di
di sedano di senape a base di lupini molluschi
di semi
di sesamo

X

PESCE COTTO

<

PESCE CRUDO

GUIDA AL MENU ZUSHi

PICCANTE

& oY

VEGANO

©

VEGETARIANO

Coperto a pranzo € 1,00 Coperto a cena € 2,50
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JAPANESE RESTAURANTS

Vivi la tua Japanese Experience con ZUSHIi attraverso un viaggio che ti

portera in un luogo dove si incontrano universi cangianti e inediti.

Abbiamo ideato uno spazio speciale dall’latmosfera avvolgente creato

a partire dalla cura di ogni dettaglio. Il design essenziale, un sound
inconfondibile e le conoscenze di cui abbiamo fatto tesoro negli anni si
fondono insieme per accoglierti al meglio in ognuno dei nostri ristoranti.
Perché crediamo che solo immersi in un ambiente affascinante si possa
vivere un’avventura che va da Oriente a Occidente attraverso i saponri, i

colori e | profumi dei nostri piatti ricercati.

Quando lavoriamo alla qualita della tua Japanese Experience ci
dedichiamo allo studio di nuove combinazioni di gusti, tradizioni e culture.
Selezioniamo le migliori materie prime e studiamo ogni proposta del
nostro menu per offrirti uNn’esperienza che va oltre il sushi verso una

ricerca del gusto da cui ne uscirai arricchito.

Entrando da ZUSHi inizierai un viaggio che ti portera a scoprire
realta gastronomiche ancora inesplorate e che ti accompagnera

iINn uNn’esperienza che Nnon vedrai 'ora di ripetere.
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STARTERS

RISO VY EDAMAME * YY) '

Riso bianco 11 Fagiolini di soia bolliti s 3 {

con sesamo 320 Kcal 90 Kcal \
€ 3,50 € 4,50 2

IKANSAI SALAD*  >& ZUPPA DI MISO W) & %
iy L ¥ 5 Miso, tofu, funghi shitake,

Insalata di totani, funghi Map 167
shitake, verdure, zenzero, S2 erba cipollina a5 Keal
sesamo € 6,00 € 4,50

WAKAME SALAD* S’:@ A SPRING ROLLS >®
Insalata d'alghe wakame 11 Alga di riso, mazzancolle tropicali* 12367 12
piccanti*, sesamo 56 Kcal cotte, carote, lattuga, germogli 72 Kcal

€ 4,50 di soia, mayo, salsa agrodolce,
frittatina, menta € 6,50



TARTARE

1 SALMON TARTARE

Tartare di salmone,
avocado e sesamo,
su un letto di riso

SAUDADE >®

Tartare di branzino, =

mango, avocado, 410 Kcal
menta, lime e

>®

TUNA TARTARE >®
4 11 : : ank Y
Tartare di tonno pinna
el gialla, mango, lime e 430 Keal
€ 12,00 sesamo, su un letto di riso € 13,00

Disponibile anche con avocado

TRIADE TARTARE >®
Degustazione di tre tartare: Gty 15

Salmone tartare 500 Kcal
Tuna tartare
Saudade tartare al branzino € 18,00

"0".\'\ .

' " »
®.

o

ZUSHI TUNA SPECIAL

LEBLON d
Tartare di tonno pinna gialla, iy AR Tartare di Gamberi Rossi*, 24 E
uovo di gallina, wasabi, black A avocado, Granseola Artica*, 295 Kcal
s ;
tobikko*, soya € 13,50 lime

€ 14,00
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TACOS

TAKITO TARTARE o B TAKITO SHRIMPS o O
Tortilla di mais con guacamole, DSl Tortilla di mais con guacamole, 123611
tartare di salmone e tonno pinna 93 Keal mazzancolle tropicali* in 120 Kcal
gialla, cetriolo, sesamo, € 7,00 tempura, spicy mayo, teriyaki,

spicy mayo sesamo € 7,00

TAKITO CHICKEN TAKITO VEGAN URVY)
Tortilla di mais con guacamole, L4y Tortilla di mais con guacamole, A S
pollo teriyaki alla piastra, mango, 102 Kcal tofu fritto, funghi shitake, tartare di 97 Keal
anacardi, lattuga, sesamo € 700 pomodoro, insalata valeriana,

salsa teriyaki € 7,00
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GUA BAO -~

Soffice panino tipico dello street food asiatico
rivisitato seguendo e nueve tendenze
gastr‘onomich? ricercat

GUA BAO TUNA >® GUA BAO EBI
Panino bao* con tartare di tonno e s Panino bao* con mazzancolle TS mtll
pinna gialla, burrata, insalata, 105 Keal 145 Kcal

tropicali* in tempura, insalata,

pomodoro, tabasco e cipolla fritta | & 7,00 salsa agrodolce e mandorle

€ 7,00

GUA BAO CHICKEN ¢ GUA BAO VEGGY @ ¢
Panino bao* con pollo fritto in 1356781112 Panino bao* con tofu fritto, funghi 15667811
tempura di panko, insalata, 130 Kcal shitake, guacamole, tartare di 110 Kcal
salsa tonkatsu, spicy mayo e pomodoro, insalata valeriana,

sesamo bianco € 7,00 salsa teriyaki € 7,00
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SUSHI SINGOLI [~f

. xﬂ'/‘ >

SALMON FLAMBE >& TUNA FLAMBE e SUZUKI FLAMBE >e SICILIA WAGYU
Salmone flambato, 1348 Tonno pinna gialla 1486 Branzino flambato, | 146 Gambero rosso*, E Za ) Manzo flambato | 281911 12
mayo, salsa teriyaki | 7 11 flambato, togarashi, | 1© 11 guacamole, salsa & Ikura* 30 Kcal con uovo di 93 Keal
e sesamo 49 Kcal salsa teriyaki e 52 Kcal teriyaki, olio al 52 Keal € 2,50 quaglia fritto,
€ 2,50 sesamo € 2,50 tartufo e sesamo € 2,50 salsa barbecue € 3,00
SAKE :
SAKE o d AVOCADO >® SAKE FUME b MAGURO >® EBI >®
Salmone o Salmone e P Salmone 47 Tonno pinna 2 Mazzancolla =
2l avocado Sl oo affumicato 48 Kcal gialla Slgfadod trop.* cotta 34 Keal
€ 1,80 € 2,00 € 2,50 € 2,00 € 1,80
‘. » ’
/ .
AMAEBI >® HIRAMASA >e SUZUKI >® TOFU C\K\Z avocapo ©@
Gambero 212 Ricciola* a Branzino a Tofu, marmellata a5 Koal Avocado 7
crudo* 35 Kcal 39 Kcal 39 Kcal foll fIChI, mandorle ca 32 Kcal
5¥=Yula] € 2,00 € 1,80 € 1,80 € 170
POMODORO Y9 IKURA e TOBIKKO e WAKAME Q9 &
: a : 1486
ORIl 42 Kcal gacl)vmaocriwle* 52 Kcal geogsedl a5 Kcal Alghe 1218 I
*
€ 1,80 € 3,50 volante* € 3,00 wakame €250
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BIGNE ZUSHI /[~

» SPICY . 3
SALMON BIGNE >® SALMON BIGNE >® 6 EBI BIGNE >®
Tartare di salmone, 15%?(8 7| Tartare di salmone, ;é T<B 7l Tartare di mazzancolla LENRS
mayo, erba cipollina e S mayo, tobikko*, avocado S tropicale*cotta, mayo, ;81 E |
tobikko* € 3,00 e tabasco € 3,00 zucchina, erba cipollina T
e tobikko* € 3,00

o ¢ o

ZUSHI BIGNE >® AOKI BIGNE >® MANGA BIGNE >®

Burrata, gamberi rossi*, S Salmone, uovo di quaglia, 1883|<4 is Tartare di salmone, 1553|<4 IS v
uova di aringa 83 Kcal ikura*, salsa teriyaki e S8 mango, mayo, mandorle, e S5
affumicata, zucchina € 3,50 =HalS salsa teriyaki ShalS)

TUNA BIGNE >® 6 AMAEBI BIGNE 2 SUZUKI BIGNE .
3 a : 2 12 5 : 1 4 8 10
Tartare di tonno 51 Koal Tartare di gambero 48 Koal Tartare di branzino, 58 Keal

pinna gialla, tabasco, crudo*, zucchina, lime olio al tartufo,
erba cipollina € 3,00 € 3,00 tobikko*, guacamole € 3,50
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ZUSHI PINK SELECTION

Pregiata selezione di uramaki rosa da gustare anche con gli occhi, proprio come si ammirano i
ciliegi in fiore secondo I'antica arte giapponese del’Hanami.

BLOOMING SAKURA o
Degustazione dei tre uramaki rosa: L2gnrs
2 Pink spicy tuna

2 Pink salmon passion

2 Pink ebi Jureré € 15,00

ZUSHi PINK SUPERMIX o

Degustazione dei tre uramaki rosa: 1234678
6 Pink spicy tuna

6 Pink salmon passion

6 Pink ebi Jureré € 38,00

La colorazione del riso € ottenuta naturalmente, mediante I'utilizzo del succo di barbabietola



11 | @ ZUSHiI

PINK SPICY TUNA

Uramaki rosa, mazzancolle tropicali* in
tempura, tonno pinna gialla, tobikko, olio al
tartufo, erba cipollina e tabasco, patata viola
e salsa piccante

12486
>® 6 260 Kcal € 13,50

PINK SALMON PASSION

Uramaki rosa, mazzancolle tropicali* in tempura,
salmone, mayo, tobikko, erba cipollina, salsa
passion mango e mandorle

1234678
> 289 Kcal € 13,50

PINK EBI JURERE

Uramaki rosa, mazzancolle tropicali*

in tempura, tartare di ebi* japanese
crabstick*, mayo, tobikko, erba cipollina
e salsa passion mango

1234867
>® 305 Kcal € 13,50




SPECIAL ROLLS

SICILY ROLLS >®

Mazzancolle tropicali* in tempura, tartare 124 712
di gamberi rossi* burrata, avocado, uova | 270 Kcal
di aringa affumicata, foglie di shiso € 14,50

ES VEDRA ROLLS >®©
Hosomaki al Salmone con panatura 1o

di panko, fritto, Philadelphia, 230 Kcal
fragole, salsa teriyaki € 12,50

SHISO ROLLS o

Tartare di tonno pinna gialla in olio di e orZ M AT
sesamo, salsa di soia, wasabi mayo, foglie 260 Kcal
di shiso, cetriolo, avocado, asparagi bolliti* € 13,50
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SUMO MAKI >®

Mazzancolle tropicali* in tempura,
tartare di branzino, philadelphia,

1248671011
303 Kcal

avocado, olio al tartufo, riso soffiato € 13,50

FIGUE ROLLS N
Asparagi* bolliti, tofu, SE
mandorle, marmellata 260 Kcal
di fichi, erba cipollina € 12,00

SHINJUKU ROLLS

Mazzancolle tropicali* in tempura, tonno
pinna gialla flambato, tartare di pomodoro,
patate viola, spicy mayo e avocado

IBIZA ROLLS ®
Tartare di salmone flambata, 13481

asparago* in tempura, avocado, 280 Kcal
sesamo, salsa ponzu, guacamole € 13,50

o &

1234510 11
278 Kcal

€ 13,50

8 pezzi
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SOUTH BEACH

Salmone flambato, mango,
avocado, fragole, mandorle,
tobikko*, salsa teriyaki

SPECIAL ROLLS

ROPPONGI HILLS ¢
Mazzancolle tropicali* in tempura, SR B HICNT
frittata, olio al tartufo, insalata, 311 Kcal

salsa Zushi € 13,50 /

SHIBUYA ROLLS @

in tempura, Philadelphia, 268 Kcal

/ NN ) " . ._ ; A
salmone e avocado € 13,50 /"- 3 . y =\

Mazzancolla tropicale* 12487

SHIBUYA VEGGY )

3 AR =374
Zucca fritta, avocado,

Philadelphia, salsa zushi | =82 Kcal

€ 12,00

8 pezzi
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URAMAKI ROLLS (-

CALIFORNIA HOT SALMON

Mazzancolle tropicali* cotte, SN2 Salmone cotto alla ARraN B
272 Keal piastra, Philadelphia e 285 Kcal

salsa Zushi e avocado
2R avocado, salsa teriyaki € 9,00

RAINBOW >®
Salmone, tonno pinna gialla, ;fs 1446 %
branzino, mayo, japanese 596 Keal

crabstick*, avocado,

mazzancolle tropicali* cotte € 9,00
PHILADELPHIA >®© ZUSHI ROLLS @
Salmone, Philadelphia 42875 Ecal Tobikko*, japanese 123486789
SV e crabstick*, avocado, éoggK |
i mayo e insalata S5
€ 9,00
-
VEGGY ROLL © S
Cetriolo, avocado, Loy Y1
Philadelphia e insalata | =283 Kcal
€ 8,50
SPICYTORO  >e ! = N
Tonno pinna gialla, ‘2175 o L .
salsa spicy, erba e
cipollina e insalata € 9,00
-
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TEMAKI

Scegli il tipo di alga tra
* ALGA NORI - ALGA DI SOYA

TEMPURA TEMAKI o O ZUSHI TEMAKI ©
Mazzancolle tropicali* in tempura, j]é; T<7 1: Tartare di mazzancolle tropicali¥, 1348712
insalata, salsa spicy mayo, salsa =2 japanese grabstlck*, avo_cad_o, 131 Kcal
agrodolce e sesamo bianco € 7,00 mayo, tobikko ed erba cipollina,

salsa passion mango € 700

TUNA TEMAKI o b

Tartare di tonno pinna gialla, salsa ey

spicy, erba cipollina, avocado e sesamo 127 Kcal
€ 7,00

SAFADO TEMAKI ®©

. 1,3 . HMBEAB 11
Tartare di salmone, mandorle,

erba cipollina, mayo, lattuga 142 Kcal
€ 7,00




FUTOMAKI (-7

SALMON NINJA >® 4
Salmone, japanese crabstick®, spicy mayo, ; 29523 1547
salsa teriyaki, tobikko*, philadelphia, 341 Koal

avocado, mandorle.

Avvolto nel panko e fritto € 12,00

PINK MAKI >®

Alga di soya, salmone alla piastra, 2.3'a 5

mazzancolle tropicali* salsa rosa, insalata, SR
326 Kcal

sesamo, avocado
€ 10,00

MEXI ROLLS >

Tartare di tonno pinna gialla, avocado, Lo A
Philadelphia, guacamole, sesamo, tobikko* slsimglcos
Avvolto nel panko e fritto. € 12,00




FAST LOVE )H>e

2 Sake =
2 Maguro 228 Kcal
2 Ebi* € 8,00

ZUSHI LOVER SUPERMIX »e

2 Sake 2 Suzuki 2412 14
2 Maguro 2 Amaebi* 458 Kcal
2 Ebi* 2 Hiramasa* € 15,00

SAKE

EXPERIENCE >®

10 Sake =
420 Kcal
€ 14,00

TUNA
ADDICTED ’®

10 Maguro 2
380 Kcal

€ 15,50

NIGIRI MIXED
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NIGIRI FLAMBE b

2 Salmon flambe LSkl A

2 Tuna flambé 379 Kcal
2 Suzuki flambe
Il tutto alla flamma € 13,00

GYNZA >®

6 Oshi-Zushi pressato {LoY
con tartare di salmone, e
ikura* avocado, sesamo € 13,00

TAKESHITA STREET @

6 Oshi-Zushi pressato con 13467
salmone flambato, burrata, 433 Kcal
cipolla fritta, spicy mayo,

salsa teriyaki € 14,50
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SUSHI MIXED

SUSHI VEGANO

2 Avocado 1Bigné wakame
2 Pomodoro 6 Figue roll
1Tofu

(SH=R ] 12 pezzi
\\Z@ 326 Kcal € 14,00

NOT-CRUDO SASHI ZUSHI TOP

3 Sake fume 4 California 12 Filetti sashimi misti 2 Maguro

2 Hosomaki al cetriolo 3 Ebi* 2 Sake 3 Hosomaki

>® 2347 11 12 14 12 pezzi >® 2412 19 pezzi
424 Kcal 13,50 381 Kcal € 18,00

LOVE MENU

4 Sake 4 California

4 Maguro 4 Philadelphia

4 Ebi* 2 Pink maki

6 Salmon roll

>® 234567 28 pezzi
AaFq2 € 35,00

FIRESTARTER MARISMO
3 g 2 Sake 1 Hiramasa*
2 Sake 2 California : p
; : 2 Maguro 2 California
] g/luaz%irio e Aehe 2 Ebi* 2 Philadelphia
1 Suzuki 2 Hosomaki

234711 12 8 Pezzi

386 Kcal € 9.00 >® 2347 11 12 14 pezzi

504 Kcal 15,00

SATRINCHA

2 California 2 Hot salmon
2 Philadelphia 2 Zushi roll

2 Spicy toro 2 Rainbow

1234679
b 10 11 12 14 12 pezzi
422 Kcal € 14,50
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SASHIMI

SASHITEN

5 Salmone 5 Tonno pinna gialla
a 10 pezzi
140 Kcal € 13,00

SASHIGOLD

4 Salmone 4 Branzino

4 Tonno pinna gialla 3 Gamberi rossi*

>® 2412 15 pezzi
174 Kcal € 16,00

3 pezzi

SAKE SASHIMI »>e HIRAMASA SASHIMI »>® SAKE FUME SASHIMI »>e
Sal 4 Ricciola* a 3 v
almone 4,00 icciola € 450 Salmone affumicato €450

MAGURO SASHIMI H»>e SUZUKI SASHIMI > AMAEBI SASHIMI H>e
T ; iall a S a i i* 212
onno pinna gialla & 450 ranzino €400 Gamberi rossi A



22 | ZUSHi

La nostra selezione speciale di
POKE in linea con le ultime tendenze
del momento e ispirata alla cucina
tradizionale hawaiana.

\‘-
POKE SALMON >® POKE TUNA >®
Tartare di salmone, mango, SRSkl Tartare di tonno pinna gialla, as811
edamame, avocado, mandorle, 290 Kcal mango, edamame, avocado, 280 Kcal
sesamo, riso bianco € 13.00 mandorle, sesamo, riso bianco € 14.00

POKE HOT 4 e PUMPKIN POKE Y
Mazzancolle tropicali* in tempura, 12386 11 Zucca fritta in tempura, guacamole, 1811
guacamole, funghi shitake, alghe 360 Kcal edamame, funghi shitake, anacardi, 320 Kcal
wakame, cetriolo, sesamo, salsa salsa teriyaki, riso bianco

teriyaki, riso bianco € 13.00 € 12.00
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NIKKE| =~

Comincia il tuo viaggio

tra Giappone e Peru assaporando
la fusione di gusti e tradizioni
della sofisticata cucina NIKKEI

CEVICHE © )
Ricciola* a cubetti marinata in Leche de tigre: | a9

lime, coriandolo, cipolla rossa di tropea, mais 290 Kcal
cancha tostato, rocoto piccante e zenzero. € 14.00

TIRADITO o
Sashimi di Ricciola* marinato in Leche de tigre con lime, a9
coriandolo, cipolla rossa di tropea, mais cancha tostato, 285 Kcal

rocoto piccante, zenzero, salsa maracujia e aji amarillo € 15,00
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HOT DISHES

JAPANESE CARBONARA >®
Noodles saltati alla piastra con uovo, 123457
tartare di gamberi rossi*, burrata, uova 585 Keal
di aringa affumicata e pepe € 14,00

YAKIUDON BEEF
Noodles saltati alla piastra con
manzo*, anacardi, salsa teriyaki,
verdure, funghi shitake, sesamo

> 1611
520 Kcal € 9,50

YAKISOBA
Diponibile anche Spaghetti* soba §a|tqti con Disponibile
con pesce e mazzancolle tropicali*, zucchine, | anche solo con
verdure o verdure japanese crabstick* verdure
SN >& 123456791012 14 © 1456
480 Kcal € 9,50 480 Kcal
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GOA FISH

Riso saltato alla piastra con
mazzancolle tropicali*, japanese
crabstick*, zucchine e uova

 12345679101214
550 Kcal € 9,50

GOA VEGGY

Riso saltato alla piastra con
verdure e uova

@ 1356
480 Kcal € 9,00

GOA CHICKEN
Riso saltato alla piastra con

GYOZA PORK >®

IR . 1 4 5 B
pollo e verdure Ravioli giapponesi Ell 4,
vapore ripieni di carne S0 1Kl
> 156 di maiale S8
€ 8,50

620 Kcal € 9,50

SHAO MAI

Ravioli* di gamberi al vapore
con salsa agrodolce e tobikko*

YO 1Mo (a5~
220 Kcal € 7,50

CHICKEN RAMEN BEEF RAMEN
Noodles in brodo, uovo di Noodles in brodo, manzo* Diponibile anche
quaglia, pollo alla piastra, curry, marinato, verdure, uovo alla coque | con pesce e
verdure, latte di cocco verdure
6’!3567 1 2 3 486 7

440 Kcal € 9,50 6 8 10 311 v 2Nee

430 Kcal € 9,50
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HOT DISHES

TUNA TATAKI >®
Tonno pinna gialla scottato alla 1524K5 ;5 s
piastra con sesamo e salsa anago cS

€ 15,00

SHRIMPS YAKITORI »® ]
iedini di % RIS =
=g e
€ 7,00 58

SALMON TERIYAKI >

1 4 5 B
149 Kcal
€ 13,00

Salmone alla piastra con salsa teriyaki
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TEMPURA EBI >®
2t DA% BN
M?Zfr?gsgle tropicali 340 Koal
€ 13,50

TEMPURA MIX ®

=Ny (SheA
340 Kcal
€ 13,60

Mazzancolle tropicali*
e verdure in tempura

TEMPURA VEGGY ©

3 s S0
i(r:]atreor:]e{)j?:ca, zucchine 340 Koal
€ 11,00

TORI TONKATSU

RS TR
350 Kcal
€ 12,50

Pollo panato nel panko in tempura con salsa
Tonkatsu e sesamo su un letto di riso

YAKITORI DI POLLO

1 5 8 11
180 Kcal
€ 7,00

2 spiedini di pollo con
salsa teriyaki e sesamo
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BARCA MISTA

Allergeni:
12346 40 .
7910 11 pezz
12 14
€ 49,00 € 83,00
€ 36,00 € 59,00 € 95,00

ﬁ 100 pezzi

€ 69,00 € 120,00
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BARCA SPECIAL

A Mix of our Signature Dishes

Allergeni:
12234657 SOPBZZi
1@, R K2

€ 49,00
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DESSERT

BANZAI
Tris di dolci: Cheesecake* passion fruit, e R = N A= T T
Tiramisu* al tea verde, Nutella maki € 9,90

TRIANGOLO DI MOCHI

Selezione di tre mochi: MSBe 798814
The verde
Cioccolato 197 Kcal

Passion Mango € 7,50
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DESSERT

MANGO SALAD
Mango fresco, lime, 220 Kcal

ZUSHI MUFFIN

Tortino* al cioccolato S OB ZAE AN, 1

fondente con gelato allo 308 Keal foglie di menta
zenzero e vaniglia € 6,00 € 6,00
CHEESCAKE
ORANGE CHOCOLATE Y,
Tortino* vegano al cioccolato 2
e marmellata di arancia amara, 190 Keal
granella di nocciola € 6,00

TIRAMISU

L & e
! B sty Tiramisu* al tea verde 129365K GI %S TR

Cheesecake* allo yogurt 536 Koal e cioccolato G

e frutto della passione € 5.00 € 6,00

BAO NUTELLA

Panino bao con nutella, fragole

13567811

e granella di nocciole 265 Keal
€ 6,00
NUTELLA MAKI UJi MACHA
Arrotolato di riso con DRUSLEED Zis) Gelato al tea verde 12280 5!( Bl ¢ Al
cocco avvolto in sfoglia 240 Kcal e cioccolato S5
€ 4,00

di crépes e Nutella € 6,00



MILANO
Via Volta, 21
TORINO
Largo Vittorio Emanuele Ill, 82
FIRENZE
Viale Belfiore, 6
GENOVA
Piazza Rossetti, 12
VERONA
Via 4 Novembre, 17
VICENZA
Piazzale Fraccon, 2
THIENE
Via delle Arti, 5
PADOVA
Via Niccold Tommaseo, 76/A
TREVISO
Viale Fratelli Cairoli, 29
TRIESTE
Via San Nicolo, 4
BRESCIA
Viale Venezia, 40
BERGAMO
Via Verdi, 3
MANTOVA
Corso Vittorio Emanuele ll, 75
MODENA
Via Emilia Est, 770
BOLOGNA
Viale Pietramellara, 4
PARMA
Viale Mentana, 101
REGGIO EMILIA
Via Emilia al’Angelo, 23
TRENTO
Via del Brennero, 2
BOLZANO
Corso ltalia, 13

VILLAFRANCA DI VERONA

Corso Garibaldi, 44

NOVARA
Corso Giuseppe Garibaldi, 34

ALESSANDRIA
Spalto Gamondio, 1

L
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