
Antipasti
Carpaccio di gambero rosso di Mazara del Vallo, maionese

allo yuzu, germogli di campo e tartufo bianco

Foie gras piastrato su crostone di pan brioche, crudo di
scampo e curd salato al bergamotto

Primo
Tortelloni ripieni di stracciatella, mantecati con cacio e

zafferano su guazzetto all’astice e polvere di jamón ibérico

Secondo
Filetto di manzo alla Wellington, purè di patate di Marsica,

fondo bruno di porcini

Pre-Dessert
Sorbetto al mandarino tardivo di Ciaculli su crumble di

datteri e menta fresca

Dessert
Flan al cioccolato Venchi dal cuore fondente, crumble
di arachidi salate e gelato alla vaniglia del Madagascar
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