
R I S TO R A N T E

BORGO
ANTICO

al

Antipasti

TERRA  

Vitel tonné con salsa ‘800 [gf] ¤ 15 
 
Cruda di Fassona, tuorlo d’uovo,  
blu del Monviso [gf] ¤ 18 
 
Fiori di zucca ripieni e fritti,  
salsa leggera alle acciughe  
del Mar Cantabrico, pesto alla menta ¤ 14 
 

MARE  

Calamaretto spillo croccante  
servito con maionese del Borgo Antico ¤ 19 
 
Cocktail di gamberoni argentini,  
maionese leggera al wasabi,  
croccante di passion fruit  [gf] ¤ 18 
 
Salmone in osmosi alle erbe  
con panna acida affumicata  
“à la minute” al legno di olivo [gf] ¤ 17 
 
Carpaccio di gambero rosso di Mazara,  
sorbetto al mojito  [gf] ¤ 23 
 
Ostriche in tempura (n. 3),  
maionese asiatica ¤ 15 

Degustazione di antipasti di terra e mare a cura dello Chef Arnese Federico ¤ 30 

TACOS ITA-TEX-MEX (n. 1  pezzo)  

TERRA  

"La Fassona" Carne cruda,  
maionese al tartufo bianco [gf] ¤ 5 
 
"Vecchio piemonte"  
insalata russa di nonna Anna [gf] ¤ 5 
 
"Bra" Salsiccia di bra scottata,  
salsa bbq al miele e spinacino fresco [gf] ¤ 5 

MARE  

"Mazara incontra Tokyo" Gambero rosso  
al vapore, sedano ghiaccio, pomodorino  
caramellato e burro ponzu [gf] ¤ 7 
 
"Tropea" Polpo arrostito, avocado,  
cipolla rossa di Tropea caramellata [gf] ¤ 6 
 
"Sicilia" Pesce spada,  
caponatina Siciliana, mandorla [gf] ¤ 6

CRUDI  
Ostriche  al naturale secondo il mercato (n. 3) ¤ 14 
Tris Royal n.1 ostrica, n.1 scampo, n.1 gambero rosso ¤ 18 
Gambero rosso di mazara prima scelta (n. 3) ¤ 19 
Scampi porcupine bank (n. 3) ¤ 17  
 



R I S TO R A N T E

BORGO
ANTICO

al

Primi

TERRA 
 

Scrigni stracchino e tartufo,  

salsiccia di Bra, pomodorino caramellato, 

crema di zucchina e i suoi fiori ¤ 16 

 

Gnocco di patate, pesto alla trapanese, 

stracciatella, melanzana dorata ¤ 16 

 

Plin ai tre arrosti e il loro fondo ¤ 16 

 

 

MARE  
 

Spaghetto alla chitarra con gambero rosso  

di Mazara e ricci del Mar Mediterraneo ¤ 24 

 

Tajarin al pesto di pistacchio,  

tartare di scampo affumicato ¤ 19 

 

Spaghetto alla chitarra mantecato al burro 

aromatizzato, vongole veraci, aria al prezzemolo

¤ 18 

(+bottarga di muggine) ¤ 3 

 



R I S TO R A N T E

BORGO
ANTICO

al

Secondi

TERRA 
 

Tagliata di rib-eye di Angus Argentino alla  

griglia con olio aromatizzato e fiocchi di sale 

Maldon con spicchi di patate al forno [gf] ¤ 27 

 

Agnello premium allevamento nuova Zelanda 

marinato al tandoori masala alla brace  

con patate saltate alle erbe [gf] ¤ 26 

MARE  
 

Polpo in doppia cottura arrostito,  

patate cajun e olio alla cenere [gf] ¤ 24 

 

Gamberone argentino alla brace, melanzane  

e zucchine grigliate sott’olio [gf] ¤ 25 

 

Bocconcini di pesce spada alla siciliana  

al cartoccio, caponatina e mandorle [gf] ¤ 24 

 

Contorni di stagione 
 

Spicchi di patate al forno con erbette dell’orto ¤ 6 

 

Insalata mista kmØ ¤ 6 

 

Melanzane e zucchine grigliate sott’olio ¤ 6 



R I S TO R A N T E

BORGO
ANTICO

al

Dolci

Essenza di cioccolato: sfera al cioccolato bianco, mousse di cioccolato fondente  

a doppia fermentazione (passion fruit), croccante al lampone ¤ 8 

 

Chawanmushi litchi e cocco [gf] ¤ 7 

 

Cubotto semifreddo alle fragole e cioccolato bianco ¤ 7 

 

Tiramisù della casa, perle al caramello salato e chicchi di cioccolato al caffè ¤ 7 

 

Tartelletta alla vaniglia, pistacchio in crema e caramellato, meringa all’italiana ¤ 8 

 

 

 

 

COPERTO ¤ 3 

 

 

 

 

 

 
*Nei nostri piatti è presente prodotto sottoposto a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento in conformità alle prescrizioni del reg. 
CE 853/2004, allegato III, sezione VIII, capitolo 3, lettera D, punto 1”. 
** Nei nostri piatti e condimenti è possibile trovare traccia di aglio, spezie e allergeni. Avvisare il ns. personale per visionare la tabella ingredienti. 
(GF) gluten free 
Per proposte culinarie vegetariane e/o vegane rivolgersi al personale di sala. 

 


