
MENÙ 
AUTUNNO 



DEGUSTAZ ION I  

PERCORSI STUDIATI PER FARVI SCOPRIRE LA NOSTRA 
CUCINA INDIPENDENTE 

I MENÙ DEGUSTAZIONE PREVEDONO 
L’USCITA DI PIATTI SELEZIONATI DALLA CARTA O ALTRI 

SPERIMENTALI FUORI MENÙ 

RACCONTO 
ENTREÈ, 5 PORTATE MARE/TERRA, PREDESSERT E DOLCE 

70 

+ ABBINAMENTO VINI/BEVANDE 
120 

 
°SU RICHIESTA POSSIBILE SCELTA VEGETARIANA / VEGANA / NO PESCE° 

AQUA 
ENTREÈ, 5 PORTATE DI MARE, PREDESSERT E DOLCE 

80 

+ ABBINAMENTO VINI/BEVANDE 
130 

FABULA 
ENTREÈ, 8 PORTATE MARE/TERRA, PREDESSERT E DOLCE 

100 

+ ABBINAMENTO VINI/BEVANDE 
160 

LA SCELTA DEI MENÙ DEGUSTAZIONE 
È DA INTENDERSI PER TUTTO IL TAVOLO 

IL PREZZO DEI MENÙ È COMPRENSIVO DI COPERTO 



ANT I PAST I  

MAZZANCOLLE 
DASHI* DI FUNGHI PORCINI 
MIRTILLI LATTOFERMENTATI 

19 
*DASHI = BRODO VEGETALE 

CARPACCIO DI CAPASANTA 
AMARENE FABBRI 

NOCCIOLE 
ZENZERO 

19 

NIKUMAN* DI PANCIA DI MANZO 
ANANAS AGRODOLCE 

18 
*NIKUMAN = PANINO AL VAPORE GIAPPONESE 

BURGER DI TEMPEH* DI PISELLI 
CHEDDAR 

ICERBERG FERMENTATA 
MAYO AL CURRY 

17 
*TEMPEH = PREPARAZIONE FERMENTATA DI LEGUMI 

 

    
   = SENZA LATTOSIO 

 
             = SENZA GLUTINE 

     = SCELTA VEGETARIANA / VEGANA 



P R IM I  

FREGULA* 
RAGÙ DI CALAMARI 

GARUM** DI ASPARAGI BIANCHI 
22 

*ALTERNATIVA SENZA GLUTINE: RISO VENERE FERMENTATO 
**GARUM = CONDIMENTO FERMENTATO 

TAGLIATELLA 
‘NDUJA ARTIGIANALE ! "  

RICOTTA 
OLIO ALLA MENTA 

22 

IDRIJSKI ŽLIKROFI* 
NASTURZIO FERMENTATO 

PASSATA DI POMODORI ACERBI 
23 

*IDRIJSKI ŽLIKROFI = RAVIOLI DI IDRIJA RIPIENI DI PATATE 

 

TUBETTI DI PANE AL TORCHIO 
CARCIOFI 

YOGURT DI MANDORLE 
PATATE VIOLA 

21 
 

 
   = SENZA LATTOSIO 

 
             = SENZA GLUTINE 

     = SCELTA VEGETARIANA / VEGANA 

vegano



S ECOND I  
 

RANA PESCATRICE 
RISO AL COCCO 
FOGLIE DI VITE 

25 

LOMBO DI CERVO 
FICHI FERMENTATI 

MANDORLE 
28 

FARAONA 
CAROTE FERMENTATE GLASSATE AL MARSALA 

ARACHIDI 
24 
 

CAVOLFIORE* 
MAYO ALLA PAPRIKA AFFUMICATA 

22 
*DUE PREPARAZIONI DI CAVOLFIORE 

 
 

   = SENZA LATTOSIO 
 

             = SENZA GLUTINE 

     = SCELTA VEGETARIANA / VEGANA 



DOLC I  

BAVARESE DI ZUCCA 
CIOCCOLATO BIANCO CARAMELLATO 

SEMI DI ZUCCA SABBIATI 
CIALDA DI PANE 

10 
 

MERINGA VEGETALE AL WASABI 
PRUGNE FERMENTATE 

CAMOMILLA 
11 

FRAPPE AL PEPE NERO 
MANDARINO 

POMODORI VERDI CANDITI 
10 

GELATO ALLA VANIGLIA 
MELE 

NOCI MOSCATE 
8 

 

 
   = SENZA LATTOSIO 

 
             = SENZA GLUTINE 

     = SCELTA VEGETARIANA / VEGANA 

vegano



CAFFÈ  

R ISTRETTO  I NTENSO   
UN  R ISTRETTO  DALLE  I NTENSE  NOTE  D I  LEGN I  AROMAT IC I  E  SPEZ IATE  

BRAZ IL  
M ISCELA  DOLCE  E  VELLUTATA CON  SENTOR I  D I  M I ELE  E  CEREAL I  

I ND IA  
NOTE  AROMAT ICHE  SPEZ IATE ,  PORTA CON  SE  I  PROFUMI  DELL ’ I ND IA  

DECAFFE INATO 
DECAFFE IN IZZAZ IONE  100% NATURALE  SUL  CH ICCO ANCORA VERDE  

 

PASS IT I  

VERDUZZO  
RONCAL -  FRIULI VENEZIA GIULIA  -  2015 

25 
 

ALBANA DI ROMAGNA   
LA BERTA - EMILIA ROMAGNA  -  2011 

33 
 

RECIOTO DELLA VALPOLLICELLA  
ANTOLINI  -  VENETO 

39 
 

RATAFIÀ   
PRAESIDIUM -  ABRUZZO 

41 
 



Coperto e pane      4 

Acqua minerale San Pellegrino e Panna   3 

Per la tabella degli allergeni rivolgersi al personale di sala. 

Per conservare la loro freschezza, alcuni prodotti posso essere 
stati sottoposti ad abbattimento di temperatura o surgelamento 
in ottemperanza alle leggi vigenti : 
(D.lgs. 231/17 e Reg. UE 1169/11). 


