SPEZIALITATEN

1. Jamon Ibérico de bellota S jotas

Iberico Schinken pata negra— bei gefiittert ,, Eicheln der Steineiche

., Feinstens” filletiert

2. Jamon Serrano reserva

Serrano Schinken Reserva

3. Queso Manchego semicurado

Halb gehdrteter Spanischer Kdse 3 Monate

Aus “La Mancha“ mit Weintrauben

4. Queso Manchego con aceite de oliva virgen
Spanischer Kdse aus “La Mancha” in nativem Olivenoel
5. Jamon Serrano y queso Manchego

Serrano Schinken und Manchego Kdise

6. Surtido de Quesos

Kreation aus vielfdltigen Kdse und Weintrauben

7.1 Lomo Iberico de Bellota

Lende vom iberischen Schwein

7.2 Chorizo Iberico de Bellota

Paprikawurst vom Iberischen Schwein

7.3 Salchichon Iberico de Bellota
Lufigetrocknete Spanische Salami de bellota

8. Surtido embutidos mixtos

Delikate Wurst Platte mit Serrano, Lomo [berico de Bellota ,
Chorizo de Belotta , Salchichon de Bellota ,Brot & Alioli

SUPPEN

13,70 €

9,50 €

11,40 €

8,90 €

11,40 €

19,50 €

5,80 €

5,20 €

5,20 €

21,90 €

9. Sopa del dia

Tages Suppe

10. Sopa de pescado y mariscos
Fisch Suppe

SALATE

5,90 €

9,70 €

11. Ensalada mixta pequeiia

Kleiner gemischter Salat

12.Ensalada Cubana

Fein geschnittener Tomaten Gurken Salat mit Feta Kdise
13. Ensalada con pechuga de pollo

Bunter Salat mit gegrillten Hdhnchen-Brustfilet
14.Ensalada con quadril de ternera

Bunter Salat mit gegrilltem Steakstreifen

15. Ensalada La Reina con Gambas
Bunter Salat Teller mit Gambas ﬁ,éo @W
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4,20 €

4,60 €

12,70 €

14,50 €

15,50 €



TAPAS

21. Cuiias picantes de la patata
Wedges Kartoffelecken

22. Papas arrugadas con mojo Picon

Gekochte Kartoffeln Mojo; hausgemachte Sauce,
Pikant

23. Gambas al ajillo

Gambas in extra nativen Olivendol mit frischem Knoblauch

24. Boquerones fritos

Frittierte Sardinen

25. Calamares fritos

Frittierte Calamares mit Dip

26. Gambas a la barbacoa
Gambas gegrillt mit Dip

27. Sardinas a la barbacoa
Gegrillte Sardinen

28. Pulpo a la Gallega

Seekrake filetiert und mariniert mit Olivendl , Meersalz

29. Fiesta de carnes

Streifen vom Iberischem Schwein in Riojajus, Kartoffelwiirfel

30. Pincho moruno

Feiner maurischer Lammspiefs

31. Melon con jamoén

Honig Melone mit Serrano Schinken

32. Pollo al ajillo
Hdihnchen-Keule in delikater Knoblauch - Weiiwein-Sauce

33. Albondigas 100 % carne de res (100 % Rindfleisch)

Hausgemachte Hackfleischbdillchen in wiirziger Tomaten-Sauce

34. Datiles con Bacon
Datteln in Speckmantel

35. Chorizo al jerez con huevo

Chorizo in Riojajus mit Ei
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3,90 €

4,90 €

12,90 €

6,30 €

8,90 €

13,80 €

5,90 €

5,90 €

3,90 €

5,70 €



VEGETARISCHE TAPAS

40. Mazorca de maiz
Maiskolben

41.Pimientos rellenos picantes

Paprikaschoten gefiillt mit Sauercream Pikant

42.Verduras planca
Gegrillte Gemiise

43. Almendras

Delikate, gesalzen, in Olivendl gerdstete Mandeln

44. Champiiiones al ajillo
Geviertelte Champignons, gebraten in kostlicher
Knoblauch und extra nativem Olivendl

45. Bolas de queso de oveja
Schafskdse Bdllchen Gewiirzt

46. Pimientos del piquillo

Gegrillte rote Paprikaschoten aus Navarra

47. Patatas con aioli
Frittierte Kartoffeln mit “Aioli Sauce”

48. Patatas bravas

Kartoffeln mit scharfer, bravas sauce

49. Pimientos de padron

Kaostlich-griine Minipaprikaschoten aus Galizien, Meersalz

50. Tortilla con pimientos
Hausgemachte Kartoffel-Eier Omelette mit Paprika

51. Aceitunas alifiadas

Gewiirzte Spanische Oliven

52. Croquetas de espinacas
Frittierte Spinat Kroketten

3,90 €

5,20 €

4,90 €

4,90 €

5,40 €

4,50 €

4,90 €

4,20 €

4,50 €

4,90 €

5,20 €

3,20 €

3,90 €



FLEISCH UND FISCH VOM OFFENEM
GRILL CARNE ASADA'Y PESCADO

Wir servieren frischen Premium Black Angus Steak
Bitte wéhlen sie zwischen Englisch , Medium oder Durch.

64. Quadril de ternera 250 gr. 18,70 €
Argentinischer Hiiftsteak 250 gr.

65. Quadril de ternera 400 gr. 34,50 €
Argentinischer Hiiftsteak 400 gr.

67. Bistec de ternera 220 gr. 21,70 €
Argentinische Premium Steak Black Angus 220 gr.

68. Bistec de ternera 300 gr. 26,70 €
Argentinische Premium Steak Black Angus 300 gr.

69. Bistec de ternera con pimienta 220 gr. 24,50 €
Pfeffersteak 220 gr.
70. Bistec de ternera con pimienta 300 gr. 29,50 €
Pfeffersteak 300 gr.
71. Bistec de ternera 750 gr. 64,70 €

Argentinische Premium Steak Black Angus 750 gr.

72. Carne de entrecot 250 gr. 29,70 €
Argentinische Black Angus Entrecote 250 gr.

73. Carne de entrecot 500 gr. 41,70 €
Argentinische Black Angus Entrecote 500 gr.

74. Solomillo de ternera 200 gr. 31,80 €
Filetsteak Black Angus aus Argentinische 200 gr.

75. Solomillo de ternera 300 gr. 40,80 €
Filetsteak Black Angus aus Argentinische 300 gr.
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76.Solomillo de Cordero 250 gr.

Lammsteak 250 gr. vom Grill In Thymian Dressing
eingelegt mit Rosmarinkartoffeln

77.Chuletillas de Cordero

Lammbkoteletts nach Art des Hauses

78.Saftiges Steakspiel3 ca. 300gr

Steakhaus Pommes und Maiskolben

79. Bistec de ternera & Chuletillas de Cordero
Saftige Steakstreifen und Lammkoteletts

80. Secreto Ibérico pata negra

Schweinemedaillons vom [berischem Schwein

81. Pollo al chilindron

Hdhnchen-Geschnetzeltes in Bunter Paprika Salsa

82. Pincho de pollo
Hdhnchen Spiefs fein gewiirzt

83. Grillplatte La Reina fiir 2 Personen
Lamm ,Rind ,Hdhnchen mit Grill Gemiise und Kartoffeln

84. Pescado fresco al mojo de cilantro
Gegrillte Dorade mit Grill Gemiise

85.Symphonie der Meere - Simphonia del Mar

Tagesfrischer Fisch, Gambas und Meeres Kreationen Platte

fiir 2 Personen mit Grill Gemiise

86. Paella Mixta (nur ab 2 Personen)
Spanisches Reisgericht mit Meeresfriichte und Gefliigel

87. Paella vegetal (nur ab 2 Personen)

Vegetarische Paella mit Safran

19,70 €

17,80 €

23,50 €

23,50 €

21,60 €

13,50 €

14,90 €

44,80 €

18,90 €

41,80 €

32,80 €

27,90 €




EXTRAS

90.Crema de pimiento 4,20 €
Pfeffer sauce
91.Setas con salsa de crema 3,20 €

Champignon sauce

92. Papas fritas 3,20 €
Steakhaus fritten
93.Papa asada 3,20 €

Folienkartoffeln mit Krduterbutter

94.Pan con ajo 3,20 €
Knoblauchbrot

95. Brot & Aioli 1,50 €
Pro Person

DESSERT

96. Crema de chocolate 5,90 €

Hausgemachte Schokomouse mit Schokosauce

97. Crema Catalana 4,90 €

Spanischer Karamell Pudding mit gebrannter Zuckerkruste

98. Tarta de Santiago 5,90 €
Mandelkuchen mit frischen Apfelscheiben und Zimt

Liebe Veganer , Vegetarier , Allergiker ,Gluten freie , Laktose freie !!

Gerne bereiten wir unsere Speisen auch abgestimmt auf Thre Bediirfnisse zu.
Bei Fragen zu Inhaltsstoffen und Allergenen in unseren Speisen und Getrdnken
sprechen sie bitte das Personal an .
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KAFFEE

Solo / Espresso ! 2,30 €
Espresso Dopio / 3,90 €

Café Créme’ 2,60 €
Cortado /*/° 2,40 €
Cappucino /"’ 3,20 €
Latte Macchiato /*/° 3,20 €
Carajillo / 4,90 €
(Kaffee mit Cognac & Zucker )

Bombon /"’ 3,20 €
Heifle Kakao 3,20 €
Schwarztee 3,20 €
Frische Menta / Minze 3,20 €
Frische Limon / Zitrone 3,20 €
Frischer Gengribe / Ingwer 3,20 €
SAFTE VON GRANINI o,2L

Orange, Maracuja, Rhabarber, 3,20 €
Ananas, Apfel, Kirsche ,Banane

Frisch gepresster 4,90 €
Orangen-, Grapefruitsaft

Estrella Galecia 0,331 3,50 €
San Miguel 0,331 3,50 €
1906 Estrella Galecia 0,331 3,80 €
Bitburger Alkoholfrei 3,00 €
Benediktiner Weizen 4,50 €
Benediktiner Alkoholfrei 4,50 €
Kolsch vom Fass 0,31 3,50 €
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ALKOHOLFREIE GETRANKE

Fever Tree Tonic Premium 3,20 €
Fever Tree Ginger Ale ' 3,20 €
Fever Tree Ginger Bier ' 3,20 €
Red Bull " 3,50 €
Cola / Light/ Zero 0,21 ">~ 2,50 €
Fanta , Sprite 0,21 °* 2,50 €
Mineralwasser 0,21 2,50 €
Stilles Wasser 0,71 2,50 €
Mineral Wasser 0,71 6,20 €
Rhabarberschorle 2,90 €
Maracujaschorle 2,90 €
Johannisbeerschorle 2,90 €
Apfelschorle 2,90 €
APERETIV / JEREZ

Tio Pepe 3,70 €
Pedro Ximenes 4,60 €
Malaga Virgen 4,80 €
Martini 2 4,20 €
Licor 43 4,80 €
Orujo 3,90 €
Tunel de Mallorca 3,90 €
Anis del Mono 3,90 €
Pacharan 4,20 €
Grappa 4,20 €
Ramazotti 3,90 €
Averna 3,90 €
Tequila 1800 4,80 €
Licor de Hierbas 3,90 €
Raki 5,00 €
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BRANDY

Veterano 4,20 €
Cardenal Mendoza 5,50 €
Carlos 1 5,80 €
Torres 20 Jahre 6,40 €
Torres 30 Jahre 8,90 €
Remy Martin 6,20 €
Havanna 7 Anos 5,80 €
Matusalem 15 5,80 €
Jack Daniels 5,80 €
Ballantine's 5,80 €
Johnnie Walker Black 6,40 €
Chivas 6,70 €
Oban14 year old 11,80 €
Glenkinchie 12 year old 9,80 €
Lagavulin 16 year old 12,80 €
CAVA

Cava 0,11 4,20 €
Arte Latino 0,71 19,70 €
Cava Reyes de Aragon 24,50 €
Moet& Chandon 85,00 €
Piper Heidsieck 68,00 €

I Koffeinhaltig « 2 mit Farbstoff « 3 chininhaltig * 4 konserviert
5 mit Geschmacksverstarker » 6 geschwefelt » 7 geschwarzt
8 mit Phosphat » 9 enthalt eine Phenylalaninguelle
10 mit SuBungsmittel (n) » 11 kann bei tbermaBigem Verzehr abfiihrend wirken

12 mit antioxidationsmittel *13 gewachst ¢ 14 taurinhaltig « 15 Milch
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Bien Venidos a La Reina

Das Steakhaus / Tapas und Weinbar ,,La Reina“ begrii3t Sie zu mediterraner Kiiche,
spanischen Tapas und leckeren Weinen. Seit 2011 bieten wir unseren Gisten
ausgezeichnete Qualitiit. Bei uns geniefit man séimtliche Fleisch, und Fischspezialitiiten.
Diese werden mit grofiter Sorgfalt und Engagement von uns ausgew:ihlt und gegrillt.
Auch Vegetarier und Veganer kommen hier voll auf ihre Kosten.

Geschiiftliche personliche Kontakte und jihrliche Reisen helfen unsere Speisekarte
stindig zu erweitern und mit interessanten Gerichten zu bereichern.

Hier werden Sie mit mediterranem Flair, einem gemiitlichen Ambiente und leckeren
Kostlichkeiten verwohnt. Zu zweit, in netter Runde oder zu Ihrer Veranstaltung
zwischen Deutzer Bahnhof, Messe und Koln Lanxess-Arena'

Was unsere Kiiche verlisst und bei Ihnen auf den Tisch kommt, ist immer frisch.
Unsere Speisen werden fiir Sie zeitnah zubereitet, gekocht und gebraten.
Daher sollten Sie sich etwas Zeit nehmen, wenn Sie bei uns Essen kommen.
Unser Anspruch an genussvoller Kiiche und leckere Zutaten vertrigt nimlich keine
Fertigprodukte.

Wir servieren Ihnen die erlesensten Weine. Gerne beraten wir Sie bei dem Menii und
ebenfalls auch bei der Weinauswabhl.

Ob Privat oder Geschiiftlich, unser La Reina Team liisst jede Veranstaltung zu einem

Erlebnis werden.
Fiir Gruppen ab 20 Personen bieten wir auch gerne ein kostliches
Friihstiicks-/ Brunch-Buffet an.
Gerne konnen Sie bei uns im Restaurant Ihren Tisch personlich oder telefonisch unter
der Nummer: 0221 - 986 323 94 oder per Mail: info@lareina.eu reservieren.

Wir erstellen IThnen gerne einen Netten Gutschein, entsprechend der von
Ihnen gewiinschten Hohe.

OFFNUNGSZEITEN
Montag - Sonntag 16:00 Uhr — 00:00 Uhr
Feiertage 16:00 Uhr — 00:00 Uhr

Fiir Gruppen ab 20 Personen éffnen wir nach Absprache auch friiher
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VEGETARISCHE TAPAS

40. Mazorca de maiz
Maiskolben

41.Pimientos rellenos picantes

Paprikaschoten gefiillt mit Sauercream Pikant

42.Verduras planca
Gegrillte Gemiise

43. Almendras

Delikate, gesalzen, in Olivendl gerdstete Mandeln

44. Champiiiones al ajillo
Geviertelte Champignons, gebraten in kostlicher
Knoblauch und extra nativem Olivendl

45. Bolas de queso de oveja
Schafskdse Bdllchen Gewiirzt

46. Pimientos del piquillo

Gegrillte rote Paprikaschoten aus Navarra

47. Patatas con aioli
Frittierte Kartoffeln mit “Aioli Sauce”

48. Patatas bravas

Kartoffeln mit scharfer, bravas sauce

49. Pimientos de padron

Kaostlich-griine Minipaprikaschoten aus Galizien, Meersalz

50. Tortilla con pimientos
Hausgemachte Kartoffel-Eier Omelette mit Paprika

51. Aceitunas alifiadas

Gewiirzte Spanische Oliven

52. Croquetas de espinacas
Frittierte Spinat Kroketten

3,90 €

5,20 €

4,90 €

4,90 €

5,40 €

4,50 €

4,90 €

4,20 €

4,50 €

4,90 €

5,20 €

3,20 €

3,90 €



