
wifi

Password: ammorcucina13

Coperto 2,50€



www.AMMORCUCINAETRADIZIONE.IT









Antipasti di terra

Tagliere e’ Mammà € 26,00
4 Fette prosciutto di Parma, 2 mozzarelle di Bufala Casertana, 
1 Ricotta di Bufala, 2 Fette di capocollo, 2 Fette di Pancetta, 
2 Fette Pecorino vari gusti, 2 Fette Caciotta Stagionata vari gusti

Mortadella arrostita € 8,00
con granella di pistacchio 

Burrata (x2 persone) € 10,00
Su salsa di Parmigiano e pomodoro e basilico fresco 

O’ Puparuol Mbuttunat € 7,00
Peperone ripieno con provola, prosciutto cotto e Parmigiano 

Ammor Fritt € 10,00
Crocchè, Arancini, Zeppoline, Verdure pastellate 

Mozzarella di Bufala 500gr € 15,00
Su letto di pomodorini, basilico e olio 

Parmigiana di melanzane alla Napoletana € 8,00

Prosciutto e Mozzarella di Bufala € 12,00

O’Ciurill (2 pezzi) € 6,00
Fiori di zucca pastellati e fritti ripieni di mozzarella di bufala,
mousse di ricotta, basilico e salame 

Frittata patate e cipolla di Tropea € 7,00

Tre Sorelle (3 pezzi) € 9,00
Mix bruschette: Scamorza, Pomodori gialli e friarielli, 
Pomodori rossi e peperoni 

Bruschette Pomodorini e Basilico (3 pezzi) € 6,00



antipasti di mare

Soutè Ammor* € 20,00
Cozze, vongole, gamberoni, gamberetti, pomodorini del piennolo 

Impepata di cozze € 14,00
Sale, olio, limone e pepe 

Alici Fritte € 10,00

Alici Impanate € 10,00

Delizia al Limone* € 14,00
Mozzarella di Bufala 120g, julienne di calamari e teste di limone 

Octopus Grill* € 16,00
Polipo alla griglia, friarielli e germogli di sakura   

Zuppa di Cozze Ammor* € 23,00
Cozze, vongole, polipo, calamaro, gamberi, pomodorini e crostini di pane











PRIMI PIATTI di terra

Ravioli Capresi € 13,00

Ziti alla Genovese  € 14,00

Spaghett i di Gragnano alla Nerano € 13,00
Con zucchine mantecate e Provolone del Monaco 

Spaghetti al Soffritto napoletano € 13,00

Manfredi al Ragù con Ricotta € 13,00

Gnocchetti € 15,00
Crema di Pistacchio e Mortadella

Pasta e patate con provola € 13,00
Mantecato in forma di Grana Padano

Gnocchi alla Sorrentina  € 12,00

Pennette al Pomodoro €   8,00

Oriecchiette con Salsicce e Friarielli € 16,00
Mantecato nella forma di Pecorino



PRIMI PIATTI di terra

Spaghettoni Cacio e Pepe € 16,00

Manfredi al Ragù con Ricotta € 13,00

Spaghettoni alla Carbonara € 14,00
Uova Amadori, pecorino romano e guanciale

O’ Scarpariello  € 13,00
Pacchero con Pomodoro del Piennolo e Parmigiano Stagionato 36 mesi

Piatto Ammor “Fantasia dello Chef”  € 14,00z

*Prodotti surgelati.





PRIMI PIATTI di MARE

Spaghettoni Cozze e Pecorino € 16,00
Bianchi, Rossi e Saltati con Pecorino

Scialatielli al Cartoccio* € 20,00
Con misto mare

Spaghetti alle Vongole € 20,00

Risotto alla Pescatora € 20,00
Pescato del giorno

Piatto Ammor “Fantasia dello Chef”* € 20,00

*Prodotti surgelati.



SECONDI PIATTI









Secondi piatti

T-Bone (Al Kg) € 50,00
 
Arrosto (Al Kg) € 45,00
Filetto ai funghi porcini, noci e radicchio € 20,00
 
Filetto al Pepe Verde € 20,00
Filetto 300 g € 23 ,00
Salsiccia 2pz €   9,00
Misto Carne alla Brace € 20,00
Carne al ragù (3 pezzi) € 11,00
Polpettine al ragù (3 pezzi) €   6,00
Carne alla genovese €   8,00
Cotoletta di Pollo €   9,50

Chicken Strips €   9,50
Straccetti di Pollo con crema di limone

Hamburger di Scottona 300 g € 13,00
Polpettine Fritte (3 pezzi) €   5,00
Entrecote 300 g  € 20,00 



secondi piatti di mare

Baccalà alla Nerano* € 20,00
Con zucchine mantecate in Provolone del Monaco

Baccalà in Cassuola* € 16,00
Con olive, capperi e pomodorini gialli 

Frittura Gamberoni e Calamari* € 18,00

Calamari alla Brace* € 16,00
Agli agrumi di Sorrento

Gamberoni Ammor* € 20,00
Gamberoni mandorlati con crema e germogli di Sakura

*Prodotti surgelati.



contorni

Mix di Contorni € 12,00
Friarielli, peperoni, melenzane a funghetto,
funghi, zucchine alla scapece, zucca

I Grigliati €   5,00
Zucchine, melanzane

Patate al forno*  €   6,00

Patate fritte* €   5,00

Friarielli   €   6,00

Zucchine   €   6,00

Melanzane  €   6,00

Peperoni  €   6,00
Frittata di Cipolle di Tropea €   7,00

 INSALATE

 Insalata Tonnata € 11,00
 Rucola, Pomodorini, Tonno, 
 Mozzarella, Scaglie di Parmigiano

 Ceasar Salad € 11,00
 Insalata Iceberg, Pollo grigliato Julienne, 
 sfoglie di Pane, Grana, Salsa Worcestershire

 Insalata Vegan €   8,00
 Insalata Mista con Verdure alla griglia

 Insalata Mista €   6,00
 Rucole, Insalata Iceberg, Carote Radicchio

*Prodotti surgelati.





dolci



dolci

Babbà Semplice €   5,00

Babba con Nutella e Panna €   7,00

Babbà con Panna e Frutta di Stagione €   7,00

Caprese Semplice €   5,00

Caprese con Gelato alla Vaniglia e Panna €   7,00

Cheesecake €   5,00
Nutella, Cioccolato Bianco, Cacao,
Pistacchio, Frutti di Bosco, Amarena

Cornetto Ammor con Panna e Nutella €   5,00

Frutta di Stagione Ammor (1 pers.) €   6,00

Frutta di Stagione Ammor (2 pers.) € 12,00

Dolce dello Chef €   7,00



bibite

Acqua Naturale € 3,50

Acqua Frizzante € 3,50

Acqua Ferrarelle € 3,50

Coca-Cola in vetro (33 cl.) € 4,00

Coca-Cola Zero in vetro (33 cl.) € 4,00

Fanta in vetro (33 cl.) € 4,00

Sprite in vetro (33 cl.) € 4,00

Birra Ichnusa (33 cl.) € 5,00

Birra Menabrea (33 cl.) € 6,00



caffe' e amari

Caffè Toraldo €  2,00

Amari (Vari) €  5,00

Grappa Barricata €  6,00

Grappa Bianca €  6,00

Grappa Casoletto  € 10,00

Grappa Berta € 10,00

Liquori (Vari) €  8,00



carta dei vini

 Calice Vino Rosso € 6,00

 Calice Vino Bianco € 6,00

Champagne

 Dom Perignon € 300,00
 
 Veuve Clicquot Porsadin € 70,00
 Clicquot Brut SPB

 Moet & Chandon € 100,00
 Moet & Chandon Ice Imperial

 Moet & Chandon € 70,00
 Moet & Chandon Ris. Imperial
 
 G.H. Mumm € 55,00
 Cordon Ruge Curvèe Privilege

Spumanti

 Bellavista € 50,00
 Bellavista Gran Curvèe Alma Brut

 Ca’ del Bosco € 55,00
 Ca’ del Bosco Prestige Brut

 Ferrari € 30,00
 Macimum Blanc de Blancs Brut
 
 Berlucchi € 28,00
 Berlucchi 61 Brut
 
 De Bernard € 20,00
 Prosecco Valdobbiadene Brut
 
 De Bernard € 15,00
 Prosecco Treviso Extra Dry



carta dei vini

Vini Rosati

 Villa Matilde € 15,00
 Rosato terre cerase

Vini Bianchi/ Campania

 Tenuta Sant’Agostino € 25,00
  Ventiventi Bio

 Mastroberardino € 20,00
 Fiano di Avellino

 Mastroberardino € 16,00
 Lacryma christi bianco
 
 Feudi di San Gregorio € 20,00
 Greco di Tufo

 Mustilli € 16,00
 Falanghina Sannio

 Casa d’Ambra € 20,00
 Biancolella

Vini Bianchi/ Piemonte

 Ceretto € 30,00
 Blangè

Vini Bianchi/ Trentino Alto Adige

 San Michele Appiano € 20,00
 Muller Thurgau

 Kaltern € 20,00
 Gewurztraminer

 Kaltern € 16,00
 Chardonnay



carta dei vini

Vini Bianchi / Friuli

 Attems € 18,00 
 Ribolla Gialla

Vini Bianchi / Abruzzo

 Umani Ronchi €16,00
 Pecordino Vellodoro

Vini Bianchi / Sicilia

 Firriato € 15,00
 Grillo Branciforti

Vini Bianchi / Sardegna

 Mancini € 16,00
 Vermentino Cucaione

Vini Rossi / Campania

 Mastroberardino € 40,00
 Taurasi Radici

 Vini De Stefano € 35,00
 Taurasi

 Mastroberardino € 18,00
 Lacryma Christi Rosso

 Feudi di San Gregorio € 16,00
 Rubrato

 Villa Raiano € 16,00
 Aglianico DOP Penisola Sorrentina



carta dei vini

Vini Rossi / Campania

 Salvatore Martusciello € 20,00
 Gragnano Ottouve

 Casa D’Ambra € 20,00   
 Per ‘e Palummo

 Mustilli € 16,00
 Piedirosso

 Luigi Maffini € 24,00
 Kleos

 Moio € 20,00
 Moio 57

 Nugnes € 15,00
 Aglianico IGP Campania

Vini Rossi / Lombardia

 Conte Vistarino € 15,00
 Costiolo Sangue di Giuda

Vini Rossi / Trentino Alto Adige

 Elena Walch € 22,00
 Merlot

 Kaltern € 20,00
 Pinot Nero



carta dei vini

Vini Rossi / Veneto

 Masi € 55,00
 Amarone Valpolicella Ripasso Valp. Sup. 

 Masi € 22,00
 Campofiorin

 Tedeschi € 16,00
 Valpolicella Superiore Lucchine

Vini Rossi / Toscana

 Marchesi De Frescobaldi € 24,00
 Chianti Classico Ris. Nipozzano

 Marchesi De Frescobaldi € 16,00
 Morellino di Scansano

Vini Rossi / Abruzzo

 Umano Ronchi € 16,00
 Montepulciano d’Abruzzo 

Vini Rossi / Puglia

 Produttori Manduria Vini € 16,00
 Primitivo di Manduria Lirica

Vini Rossi / Sicilia

 Firriato € 15,00
 Nero d’Avola Branciforti

Vini Rossi / Sardegna

 Mancini € 18,00
 Cannonau






